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YBAXAEMbIA MOKYMATENb!

bnarogapum 3a 1o, 4T Bbl OTAANM NPeAnoyTEHUe 6biToBON TexHMke REDMOND.

REDMOND — 370 kayecTB0, HAZEKHOCTb M HEM3MEHHO BHUMATENbHOE OTHOLIEHHE K MOTPEBHOCTSIM HALMX KNMEHTOB. Hazeemcs, YTo BaM MOHPABMTCS MPOAYKLMS KOMMAHUM W Bbl Takxke bype-
Te BbIOMPATH HalK U3aenus B Gyayuiem.

Xneboneys REDMOND RBM-M1907 — coBpemeHHOe YCTPOIiCTBO, B KOTOPOM NepefoBble pa3paboTku B 061aCTH BbITOBON TEXHUKM 1S NPUrOTOBNEHMS MULLM COBMELLEHbI C Ueel 0 340pOBOM
nuTaHuu. OHa oTBeyaeT Tpe6OBaHMSM CaMblX B3bICKaTesbHbIX NOTPEGUTENEN 1 COOTBETCTBYET BLICOKMM CTaHAAPTAM NOCTELHErO NOKONEHUS GbITOBON TEXHUKM.

B xneboneun REDMOND RBM-M1907 npotiecc npuroToBneHus NOAHOCTbIO aBTOMATU3MPOBaH. 17 aBTOMaTM4eCKiX NPOrpaMM Mo3BOASIOT He TO/bKO neyb X/eb 1 caoby, Ho U roTOBUTb MHOXe-
cTBO ApYrMX bntoa. B npoviecce pabotbl npubopa BCTpOEHHbIE AaT4MKN KOHTPOAMPYIOT TeMMEepaTypy MHrPeaMeHTOB, 0becneynBas ONTUMalbHbIA PEXMM 3aMeca, TOAbeMa M OKOHYATENbHOM
paccrolikv Tecta. bnarofapst MHGOpPMATUBHONM 1 KpacouHoi KHure «101 peLienT» Bbl CMOXeTe MPUrOTOBUTL MHOXECTBO BKYCHbIX W MONeE3HbIX 6110/: BapuTb KaluK, Neyb NUpOru, roTOBUTb fie-
CepTbl, BapeHbe, coychl. Bce peuientbi paspaboTaHbl HalwMMmM NoBapaMu CNELMANbHO ANS AaHHO! MOAENN.

[ypMaHbl N0 JOCTOMHCTBY OLEHST DYHKLVMIO BbIGOPA CTEMEHM NOZAKAPKM KOPOUKM. B 3aBUCMMOCTY OT TeMNepaTypbl M MHTEHCMBHOCTM NMPOLLECCA BbINEKAHMS BKYCHAs XPYCTSLLAs KOPOUKa nofy-
YaeTcs CBETNOM, 3010TUCTON MW TeMHOM. DYHKLMS NOAAEPXKaHWS TEMNepaTypbl FOTOBbIX 61104 COXPaHAET BbINEUKY CBEXEN W ropsueii, Aaxe eCv BallM FOCTU 3aAePXKMBAIOTCA. AHTUNpUrapHoe
MOKpbITUE EMKOCTY NO3BONSET NIETKO M MPOCTO OYUCTUTL €€ NOBEPXHOCTb.

(opma 19 BbINEYKY C aHTUNPUrApHLIM MOKPbITUEM 0ONaJAET OTIMYHOI TEMIONPOBOAHOCTLIO. BbiNeyka B Helt He MpUropaeT 1 XOpOLLO NOAHUMAETCA brarofapst paBHOMepHoMyY pacrpeeneruto Teria. opma
nerko moetcs. YrukanbHble xneboneun REDMOND obpeTator Bce GosbLuyto NoMyNsipHOCTb CPeAv LieHITenelt 340poBoro niuTakus Bo Bcem Mupe. Xneoneub REDMOND RBM-M1907 craHeT HesameHMoii NomoLL-
HULLEN Ha BaLLew KyXHe.

REDMOND — npodeccuoHan Ha Baleit KyxHe!

XotuTe y3HaTb 6onblue? Mocetute Haw caitT www.multivarka.pro.

3p1ecb Bbl HaiiieTe CaMyto aKTyasbHyt0 MHAOPMALMIO 0 NpeanaraeMoii TeXHUKe U OXMaaeMbiX HOBUHKax. Ha caliTe mpencTaBneH Wnpokuii BbIGOp peLienTo 61107 (BKM0Yas BUAEOPOUKH), aAANTUPO-
BaHHbIX HaLLMMMK LWed-NoBapaMm N0, KKK NPeiaraeMylo MoeNb KyXOHHOro npubopa. Bl CMoXeTe NonyumTb KOHCYNbTALIMI0 OHNAlH, A Takke 3aka3aTb npoaykumio REDMOND 1 opurHanbHble
aKceccyapbl K Hel B HALEM WHTEPHET-MarasuHe.

Cnyx6a nopaepxku nonbsosareneit REDMOND B Poccuu: 8-800-200-77-21 (3BoHok no Poccum 6ecnnathbii).



Mpexcde yem ucnons308ame 0aHHoe uzdesnue, BHUMAMEbHO NPO-
yuma’iime pykosoOcmeo no 3KCNayamayuu u coxpaHume e2o 8
kayecmee cnpasoyHuka. lpasunsHoe ucnons3ogaHue npubopa
3HAYUMENbHO NPOANUM CPOK €20 CITYHOb.

MEPbI BE3OMACHOCTHU

[pon3BOAMTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTM 33 NMOBPEX-
[1eHUS, Bbi3BaHHbIe HecoboaeHneM TpeboBaHuii no
TeXHUKe 6€30MacHOCTV 1 NPaBKUA IKCMYaTALMM U3fie-
nus.

[laHHbIN 3nekTponprbop npeacTasnseT coboit MHOro-
(QYHKLMOHANBHOE YCTPOMUCTBO ANS NPUTOTOBNEHUSA
MUY B OITOBLIX YCNOBUSX U MOXET NPUMEHSTLCS B
KBapTMPaX, 3aropoSHbIX JOMAX, FOCTUHMYHbIX HOMEpaX,
BbITOBbIX NOMELLEHNUSIX Mara3uHOB, 0(UCOB UK B Apy-
MMX NOAOBHBIX YCIOBUSIX HEMPOMBILLNEHHOM JKCMNya-
Tauwu. [pombiiuneHHoe uu noboe apyroe Helenesoe
MCNOb30BaHME YCTPOICTBA BYAET CYMTATLCA HapyLue-
HWEM YCNOBMI HaJNeXaLlen IKCNayaTaunn u3aenms.
B 3T0M Clyyae npou3BOAUTENb HE HECET OTBETCTBEH-
HOCTM 33 BO3MOXHbIE NOCIEACTBUS.

lepen NoAK/IKYEHUEM YCTPOMCTBA K INEKTPOCETH

NpoBepbTe, COBMAJAET /1N ee HANpSXKEeHUe C HOMU-
HaNbHbIM HaNPSHXKEHMEM NUTaHWS npubopa (CM. Tex-
HUYeCKME XapaKTePUCTUKM UM 3aBOACKYH0 TabanuKy
u3genms).

Wcnonb3yiTe yanuMHUTENb, pacCUMTaHHbIA Ha noTpe-
Bn9emyto MOLLHOCTb Npubopa — HECOOTBETCTBME Ma-
PaMeTPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY 3aMbIKaHUIO
WM BO3ropaHuio kabens.

Mopkntoyaiite npubOp TONLKO K pO3eTKaM, UMM
3a3emsieHne — 310 0bs3atenbHoe TpeboBaHue 3alum-
Tbl OT NMOPAXEHUS INEKTPUYECKUM TOKOM. Mcnonb3ys
YANMHUTENb, yOenuTeCh, YTO OH TaKXKe UMEET 3a3eM-
NeHue.

@ BHUMAHME! Bo epems pabomsl npubopa e2o kopnyc,

(opma 019 8biNeYKU U Memaniuyeckue 0emanu Ha-
2pesaromes! bydsme ocmoposxHsi! Mcnons3ylime Ky-
XOHHble pykasuybl. Bo usbexaHue oxo2a 20ps4um
NapoM He HaKAoHALIMecs Had ycmpoiicmeom npu om-
KpbIBAHUU KPbILIKU.

BoikntoyaiiTe npubop U3 po3eTku Nocae Ucnosb3osa-



AN

HU$,a TAKXe BO BPEMS €ro 0YMCTKM UK NepeMeLLeHms.
3Bnekalite 3neKTPOLLHYp CYXUMM PyKaMu, yaepxuBas
€ro 3a LUTencenb, a He 33 NpoBOA.

He npotaruBaiTe WHYp 3NeKTPONUTaHKS B ABEPHbIX
npoemax unu B6au3n ctouHukoB tenna. (negure 3a
TeM, YT0Obl INEKTPOLLUHYP HE NepeKpyYMBaCs U He
nepernbancs, He CONPUKACaNcs C OCTPbIMU Npeame-
TaMu, yraMu 1 KpOMKaMu meben.

[TomHume: cry4aliHoe nospexdeHue kabens 3nekmpo-
NUMAHUS MOXem npusecmu K Henoaadkam, Komopsle
He C00mBemcmeyom ycao8usM 2apaHMUU, @ Make
K NOPAXeEHUK0 31eKmpomokoM. [1ogpexoeHHbIl 3nek-
mpokabens mpebyem CpOYHO 3aMEHbI 8 CePBUC-LieH-
mpe.

He yctaHaBnuBaiiTe npubop Ha MArKyt NOBEPXHOCTb,
He HaKpbIBaliTe ero B0 Bpems paboTbl — 3T0 MOXeT
NpUBECTM K Neperpesy W NOJIOMKe YCTPOMCTBA.
3anpeLLaeTcs NpuKacaTbesl K NOABMKHBIM YaCTSM Npu-

6opa Bo BpeMms ero paboTbl.
3anpelueHa 3kcnayataumus npubopa Ha OTKPLITOM BO3-

[lyxe — nonafaH1e BAaru Uan noCTOPOHHMUX Npeame-
TOB BHYTPb KOPNYCa YCTPOACTBA MOXET NPUBECTM K €r0
Cepbe3HbIM MOBPEXAEHMAM.

[Mepen 0uncTKo npubopa yoeanuTeh, YTo OH OTKNKOUEH
OT 3NIEKTPOCETM U MOSHOCTbHO OCTbiA. CTporo cnepyiite
MHCTPYKLMAIM NO 04MCTKe Npubopa.

@ SATIPELLAETCA nozpywams kopnyc npubopa 8 800y

AU noMewams e20 nod cmpyto 800!

Mpubop He NpefHa3HaueH ANA MCNONb30BAHMA TULA-
MU (BKNHOYAS LETEN) C MOHMKEHHBIMU QUNYECKUMMU,
MCUXMYECKUMIU UM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM MK
MpY OTCYTCTBUM Y HAX OMbITA UM 3HAHWIA, €CIU OHU HE
HAX0ASTCA NOA KOHTPOJEM UM He NPOUHCTPYKTUPO-
BaHbl 06 MCNOb30BaHMM AAHHOTO NPUBOPA NULOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a UX De30MacHOCTb. [leTn AOMKHbI
HAX0AMTbCA NOA NPUCMOTPOM ANS HELOMYLLEHWS UrPbl
C npubopom.

3anpeLueHbl CaMOCTOATENbHbIA PEMOHT npubopa nnm
BHECEHWE U3MEHEHWI B ero KOHCTPYKLMIO. PeMOHT
npnbopa AOMKEH NPOU3BOAUTLCS UCKITIOUYUTENBHO



CMeLMan1CToM aBTOpU30BaHHOTO CepBHUC-LieHTpa. He-
NPOQECCMOHANbHO BbINOMHEHHAs paboTa MOXET Npu-
BECTU K NOIOMKE NpUB0pa, TpaBMaM 1 NOBPEXAEHUI0
MMYLLLECTBA.

3anpewieHo ucnoab308aHue npubopa npu kbbIx He-
UCNpasHoOCMSIX.
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Texuuueckue XapaKTepUCTUKK

Mopenb RBM-M1907
MoLwHoCTb. 500 Bt
Hanpsxenune 220-240B,50 Iy
Bec Bbineyku 500/750/1000 r
(Oopma Ang BbIneyKn C aHTUNPUTapHBIM NOKPLITUEM
JHeproHe3aBuc1Mas NamsTh 10 10 MunyT

Mporpammbl

1. OcHoBHas 7. Esponeitckuit xneb

2. (DpaHuy3ckuii xneb 8. Kekc

3. LlenbHo3epHoBol xne6 9. TpecHoe Tecto

4. (poba 10. ipoxokeBoe Tecto

5. BesmtoteHoBbId Xned 11. MonouHas kawa

6. kcnpecc 12.Worypr
Komnnekraums

Xneboneub ¢ ycTaHOBNEHHOM BHYTPY HOPMO NSt BbiNeyKM 1w
MepHbIi CTakaH 1w
MepHas noxka 1w
Jlonactb 409 3aMelLnBaHuA TecTa 2w

[lucnneit

XMOKOKPUCTANMYeCKuit

ABTOMaTUYeCKue nporpaMmbl

17

Bbibop LiBeTa KOpoUKM

eCTb

ABTOMaTUYeCKoe noanepXxaHue Temnepartypbl rotoBoro 6nropa

no 1 vaca

(DYHKLMS OTNOXEHHOTO CTapTa

no 15 yacos

[l06aBneHue LONONHUTENbHbIX NUHTPEAUEHTOB......covvrrverrrnrierissraesissssens

13. [xem/BapeHbe
14.Bbineuka
15.Puc/Kpynbl
16.Mnos

17. Deceptbl

KpIOHOK ANA CHATMA nonactu

..110 3BYKOBOMY CHTHaNy

1w

Khura «101 peuent»

1w

PyKOBOD,CTBO nonb3oBateng

1w

CepBuCHas KHWKKA

1w

[pou3sodumens uMeem npaso Ha BHeceHue U3MeHeHull 8 u3aiiH, KOMNAEKMALUI0, a MAKKe 8 MeXHUYecKue XapaKkmepucmuku u3denus 8 xode cosepuieHcmao8anus caoeli npodykyuu be3

00N0HUMENbHO20 yBe@OMﬂeHUH 00 3MUX U3MEHEHUSX.

Ycrpoiicteo mopenu Al

Kopnyc npubopa

MaHenb ynpasnenus

CbeMHas KpbILlKa CO CMOTPOBBIM OKHOM
OTBepcTust ANs BbIXOAA Napa

Pyuka ans nepeHocku

KHonka BkntoueHms/Bbiknioderms («I/0»)
LUHyp 3nekTponuTaHms

NouvAwNE

8. HarpesatenbHas kamepa

9. ®opma ans Bbineyku

10./lonactb 415 3aMeLuMBaHms TecTa

11.MepHblit cTakaH

12.Kptoyok Ans U3BNEYEHNS NONACTU /151 3AMELUMBAHMS
13. MepHas noxka



Manenb ynpasnexns A2

1. «Bec» — BbibOp Beca Bbixoaa npoaykta (500/750/1000 r). Bec no ymonyanmio — 1000 r.

2. /\ — KHOMKa YBeNUYEHMs BpeMeH! OTNOXEHHOrO CTapTa / BDEMEHM NMPUrOTOBEHHS.

3. «MeHI0» — KHOMKa BbIbopa NporpamMmbl NpurotosaeHus. Homep BbIbpaHHoM NporpamMbl
oTobpaxaeTcs Ha aucnnee.

4. «Crapt/Cron» — KHOMKa 3anycka NporpaMMbl WX ee OCTaHOBKM C NMpeKpaLyeHneM npo-
Liecca BbIMeyKM ¥ BO3BPATOM K Haua/bHbIM YCTaHOBKAM MPOrPaMMbl.

5. «Kopouka» — KHOMKa BbIDOPA LiBETa KOPOUKM M3aenus (CBeTnas, cpeaHss, TemHas). Mo

YMOJYaHUIO BbIGPAH MapaMeTp «CPefHssy.

\/ — KHOMKa yMeHblLUEHNS BPEMEHM OTOKEHHOTO CTapTa / BpeMeH! NPUroTOBNEHMS.

[lucnneii — nokasbiBaeT BbIOPaHHbIE YCTAHOBKM 1 BPEMS, OCTABLIEECS 0 KOHLA MPUrO-

TOBJIEHMS.

Oucnneir A2
a. VHAMKATOPbI BbINOMHAEMbIX ONepaLuii:

No

o Omcpoyka — paboTaeT hyHKLMA OTNOKEHHOTO CTapTa, NPOLLeCC MPUrOTOBAEHMS eLle
He Havancs;

+ Pasozpes - wiet npeasapuTeNibHbIil NOAOTPEB MHTPEANEHTOB NEPEN 3aMECOM;

+ 3amec - 3ameumBaeTca TecTo;

+ [lay3a - nepepbis B padoTe NporpaMMbl (HANPUMEP, MEXAY MEPBbIM U BTOPbIM
3amecamu);

+ [ModweMm - wpet npouecc noabeMa (paccroiiku) Tecta;

+ BbinekaHue - vznenve Bbinekaetcs;

+ [lodozpes — pabotaet NoOOrPeB roTOBOTO M3AENMS;

+ Pa6oma 3aeepuieHa — okoHyakme paboTbl NPOrpaMMbl, aBTONOAOTPEB
OTK/IKOYEH.

Homep BbibpaHHOI NporpaMMbl NPUrOTOBAEHMS.

MHpmkatopbl Beca Bbineykm (500/750/1000 r).

Talimep 06paTHOro OTCYeTa BpeMeHU 0 OKOHYaHMS! paboTbl IPOrpaMMbl.

MHAMKaTOpbI BbIOPAHHOTO LiBETA KOPOUKHY.

Pano

He omkpeigaiime Kpbituky npubopa 8o epems paccmoliku mecma, 4moBsl 0HO He onano!

I.MEPEL HAYAJIOM UCNONb30BAHNA

OCTODO)KHO [0CTaHbTe U3AENUE U €r0 KOMNNIEKTYOLWNE 13 K0p06KMAy,lJ,aJ'II/ITe BCE ynako-
BOYHbIE MaTepuanbl U peKnaMHble HaKnemnku.

0653amensHo coxpaHume Ha Mecme npedynpexaarouyue Haknelku, Haknelku-ykasamenu
(npu Hanuyuu) u mabauyky c cepuliHbiM HoMepoM u30enus Ha e2o kopnyce! Omcymemeue
cepuliH020 HOMepa Ha U30euy asmoMamuyecku uwaem eac NPasa Ha e20 2apaHMuliHoe
006cnyHUuBaHue.

[locne mpaHcnopmuposKu UnU XPaHeHUs NPU HU3KUX meMnepamypax Heobxodumo 8bi-
Oepxame npubop npu KOMHaMHoL memnepamype He Meree 2 4acos nepeod KIHYEHUEM.

Mpotpute Kopnyc usaenua BNIAXHOM TKaHbIO M faitTe €My NPOCOXHYTb. Bo u3bexanme nosiBnenms
MOCTOPOHHETO 3anaxa npu NepeoM MCMNo/b30BaHUK npwﬁopa NPOU3BEAUTE €r0 OUMCTKY.

DHeproHesaBucMMas namaTb

Xneboneus REDMOND RBM-M1907 umeeT 3HeproHe3aBucumyto namstb. lpy BpeMeHHOM
OTK/KOYEHNM 3neKTponuTaHms (80 10 MUHYT) BCe 3afiaHHbIe HACTPOIKN COXPAHATCS U Npu
nojiaye HanpskeHus BbINONHEHWE NPOrpaMMbl BYLET aBTOMATUYECKM NPOLOKEHO. B
CNyyae oTCyTCTBUA NUTaHKs 6onee 10 MUHYT yCTaHOBKM COPACHIBAKOTCS M NPOLLECC NPUTOTOB-
NeHUs He MOXET bbiTb BO30GHOBIEH.

Ecnm B peenTe UCnonb30BanuCch MONOYHbIE, MICHbIE WX ApYTUe CKOPOMOPTALLMECS NPOAYK-
Thl, OTK/IKOYUTE NPUGOP OT INEKTPOCETH, AaiATe eMy OCTbITb. 3aTeM M3BEKUTE (OPMY ANA Bbl-
MEYKH, O4UCTUTE €€ U HAYHUTE NPUTOTOBNEHHE COMACHO PELIENTY 3aHOBO, UCMIONb3YS CBEXME
WHrpeanenTbl. [y 04NCTKe CTPOTO CNEAYiATe MHCTPYKLMAM pasfena «YXoZ 3a npubopom»

Ecnn ucnonb3yemble MHrpesneHTbl He Gbi1n CKOPOMOPTALLMMMUCS, MOXXHO NOBTOPHO 3anyCTUTb
nporpamMMy NpUroTOBAEHMS CHaYana (CM MPOLIeCC BbINeYKy He Hayancs) nbo 4oBecTi u3-
JLienve [0 roTOBHOCTM C NoMolLLblo nporpammbl «BbIMEYKA» 6e3 3ameHbl npoayKToB (KOHTPO-
NMpYiiTe rOTOBHOCTb M3/\€NUS YEPE3 CMOTPOBOE OKHO, NPY HEODXOANMMOCTH BbIKNKUMTE MpO-
rpamMy Bpy4Hyto). CneayeT yuuTbIBaTb, YTO B Cy4ae NOBTOPHOTO 3aMycka NPOrpaMMbl KayecTBo
MPUrOTOBNEHHOrO XN1eba MOXET He COOTBETCTBOBATb XENAEMOMY.



[1. IKCTTYATALMA XJTTEBONEYN

HasHaueHue 1 0c06eHHOCTH aBTOMaTHHECKUX NPOrpamMM
B xneboneyn REDMOND RBM-M1907 umetotcs 17 aBTOMaTU4eCKUX NPOrpamMM NpuroToBAEHNS.

C X MOMOLLBH MOXHO He TONbKO BbiNeKaTh X/1e6, HO U FOTOBMTb KaLlM, NI0B, ViOI’ypT, BapuTb
BaApEHbE U T. I.

[pu pabome c xneGoneysto credylime uHcmpykuusm kHueu «101 peuenms (8 komnaexkme).

1.Mporpamma «<OCHOBHAS»
Mcnonb3yetcs Ans BbinekaHus knaccuyeckoro 6enoro xneba.

MporpamMa BkniouaeT B cebst 3amec (2 cTamum), NoAbeM TecTa U BbinekaHue xneba. MoxHo
BbIOpaTb BEC M3 U LBET KOPOUKM, AOCTYMHA (yHKLMS OTNOXEHHOTO CTapTa. PyyHas pe-
ryIMPOBKA BPEMEHM OTCYTCTBYET.

2.Mporpamma «®PAHLLY3CKWI XNIEB»

Mcnonb3yetcs AN BbineKaHMs GpaHLLy3Ckoro xneba — 04eHb Nerkoro, ¢ Xpycrsien KOpoUKoi.
MpepnycMaTpuBaeT AnuTeNbHOE 3aMellBaHue W bonblue BpeMeHM Ha nogbeM TecTa. B 3Toit
nporpaMMe peKoMeHayeTCs BbiNeKaTb U3AeNHs U3 TeCTa, He COLepaLLero CIMBOYHOMO Macna
(MaprapuHa) 1 Monoka.

OpaHuy3ckuli xneb 6sicmpo CMAaHOBUMCS YepCMBbIM, N03MOMY €20 Jlyduie He XpaHumb
0o/1bLue 00H020 OHS.

Mporpamma BKk/to4aeT B cebs 3amec (2 CTafum), NOAbEM TecTa 1 BbinekaHue xneba. MoxHo
BbIOPATb BEC M3AENMS U LBET KOPOUKM, LOCTYNHA (yHKLMS OTNOXEHHOTO CTapTa. PyyHas pe-
ryMPOBKa BPEMEHM OTCYTCTBYET.

3. Mporpamma «L{EIbHO3EPHOBOW XJIEB»

Mockonbky MyKa, UCnonb3yeMas Ans 31oro xneba, SBnsetcs 6onee THKENON, To NPorpaMma B
TeYeHMe nonyyaca nepes 3aMeLIMBaHUEM TeCTa NPOU3BOAMT NPeABapUTENbHbINA NOLOrpes
WHIPEMEHTOB M OCTABAET TECTO KNOAXOAUTbY B TeueHue Gosee ANMTENbHOTO BpeMeHu. by-
XaHKM 13 3epHOBOI MyKM 00bIYHO MEHbLUEro pa3Mepa 1 bonee NaoTHble.

Mporpamma BKk/toyaeT B cebs 3amec (2 CTafum), NoabeM TecTa 1 BbinekaHue xneba. MoxHo

BbIGPATL BEC U3LENUA M LBET KOPOUKM, SOCTYMHA (GYHKLMS OTNOKEHHOrO CTapTa. Pyuas pe-
TYIMPOBKA BPEMEHH OTCYTCTBYET.

4.Tporpamma «CA0BA»

MporpamMma NSt U3roTOBAEHMS CIAAAKOM BbINEUKH C AOMONHUTENbHBIMU MHTPEANEHTaMM (DpyK-
TaM#, OPEXaMM, LIOKO/AZHOM KPOLUKOM, LyKaTaMu, U3IOMOM U T.1.), 0 BpEMeHU f06aBneHns
KOTOPbIX COOBLIAET 3BYKOBOI CUTHaN.

MporpamMMa BKAtoyaeT B ce6s 3amec (2 cTapmy), NOLbEM TecTa U Bbinekaue. MoxHo BbiGpaTh
BEC M3AeNus, AOCTYNHA QYHKLMS OTNOXEHHOrO cTapTa. HeT Bbi6opa LBeTa KopouKM, pyyHas
PErynvpoBKa BPEMEHM OTCYTCTBYET.

5. Mporpamma «BE3ITIIOTEHOBbIA XJIEG»
[ins BbinekaHus xne6a U3 6e3rnKTEHOBON MYKK.

TnromeH (knelikoguHa) — 3mo 6enok, CodepHauyuiics 8 31aK08bIX pacmeHusx u npuda-
fougull MyKe 8bicoKue xnebonekaprsle caolicmea. MMerHo 6nazodaps emy mecmo npuob-
pemaem ynpy20cme u 3nacmuyHocme. Ho pady model 2romeH npomugonoKasaH.

MporpamMa BKtoYaeT B cebst NOJOTPEB UHTPELMEHTOB, 3aMeC (2 CTapuu), NOAbEM TecTa U
BbinekaHue xneba. MoxHo BbIbpaTh BEC U3LeNUs, LOCTYNHA QYHKLMS OTNOXEHHOTO CTapTa.
Her Bbibopa LiBeTa KOpOUKM, py4Has perynupoBka BpeMeHu OTCYTCTBYET.

6. Mporpamma «3KCMPECC»

Mcnonb3yeTcs ang yckopeHHoro Bbinekaxus 6enoro xneba. [lobasbte B Tecto ans 6enoro
xneba LononHUTeNbHO 2 YaliHO NOXKM APOXKeN, UCxoas U3 Beca Bbineuku 1000 .
lporpamma Bk/touaeT B cebs 3aMec, KpaTKOBPEMEHHbIN NOAbEM TeCTa U BbiNeKaHue.

[Jloctynta dyHKLus 0TNoXeHHoro cTapra. HeT BbIGopa Beca M3Lenus 1 LIBETa KOPOUKH, pyyHas
perynupoBKa BpeMeH# OTCYTCTBYET.

7.Mporpamma «EBPOMEACKWIA XJIEB»

PekomeHayeTcs ans Bbineyky pasanuHbix copTos benoro xneba u xneba 3 CMecH NieHUYHOI
1 PXAHOM MYKM.

lporpamma Bk/to4aeT B cebs N00rPeB MHIPeAMEHTOB, 3aMeC (2 CTafum), NoAbeM TecTa U
Bbinekaxue. locTynHa GyHKLMS OTNOXEHHOrO cTapTa. HeT Bbibopa Beca usaenms i Leta



KOPOYKH, py4Hasi PEryMPOBKa BPEMEHM OTCYTCTBYET.

8.Mporpamma «KEKC»

PekoMeHayeTcs ns BbINEYKM KEKCOB C PA3NMYHBIMU HAMONHUTENAMM.

Mporpamma BkAtoyaeT B ceds ObICTpbIl 3amec (2 cTaguu) v BbinekaHue. Het Bbibopa Beca
W3LENNs 1 LiBeTa KOPOUKM, Py4Has perynupoBKa BPEMEeHH OTCYTCTBYET, GyHKLMA OTNIOXEHHO-
ro CTapTa HefoCTynHa.

9.Mporpamma «MPECHOE TECTO»

lporpamMMa Ang 3aMmeca NPEeCcHoro Tecta, UCroNb3yeMoro Npu 3roToBAEHUM NanLum, nebme-
Hel 1 T.1., 6€3 fanbHeliLero BbinekaHus. Bkntoyaet B cebs 2 cragum 3ameca. Pyynas perynu-
POBKa BPEMEHM OTCYTCTBYET, GYHKLIMM OTNOKEHHOTO CTapTa M aBTOMOAOrPEBA HEAOCTYMHbI.

10. Mporpamma «POXOKEBOE TECTO»

MporpamMMa Anst IPUrOTOBNEHHS POXKEBOTO TecTa be3 fanbHeiluero Bbinekanus. Bkntoyaer
B cebs 3aMec (2 cTagum) M paccToiiky Tecta. PyyuHas perynupoBKa BPEMEeHM OTCYTCTBYET,
(YHKLMM OTNOXKEHHOTO CTapTa M aBTONOAOrPEBA HELOCTYMHbI.

11. Mporpamma «MOJIOYHAS KALLA»

PeKOMEHLYETCA A8 NPUTOTOBAEHMS KAl Ha MONOKE M Bofe. PyuHas perynupoBka BpeMeHu
OTCYTCTBYET, QYHKLMM OTNOKEHHOTO CTapTa M aBTONOAOrPEBa HEAOCTYMHbI.

12. NMporpamma «AOTYPT»

lMporpaMMa Ans NpUroToBAeHMs Pa3NMuHbIX BULOB HorypTa. Bo3MoxHa perynuposka Bpeme-
HM NPUrOTOBNEHNS B iManasoHe oT 5 A0 12 yacos C waroM yctaHoBKkyM B 10 MUHYT (Mo ymon-
YaHWI0 YCTAHOBNEHO BPEMS NPUrOTOBNEHMS 8 4acoB). DYHKLMM OTNOXKEHHOTO CTapTa U aBTo-
MOZOTPeBa HEAOCTYMHbI.

13. Mporpamma «IXKEM/BAPEHbE»

Mcnonb3yetca Ang NPUroTOBAEHHUS [KEMOB, TOMMHTOB K BbiNeYKe, BANIM 1 MOPOXEHOMY,
KETuyroB, BCRBO3MOXHbIX MPUMPaB,  TakKe AJ1Sl MOAFOTOBKY PSAA NPOAYKTOB K AOMALIHEMY
KOHCEPBUPOBaAHUI. PyuHas perynupoBka BpeMeHu OTCYTCTBYET, GyHKLUM OTNOKEHHO-
ro CTapTa v aBTOMOAOMPEBA HEAOCTYMHbI.

14. Mporpamma «BbIMEYKA»
MporpamMMa BK/IK0YaeT B cebsl TONbKO NpoLiecc Harpesa (63 3aMeca 1 noabeMa). Pekomerpy-

€TCA AN9 BbinekaHus GUCKBUTOB W NPUTOTOBNEHMS BTOPbIX 61104, PyyHas perynupoka Bpe-
MEHM OTCYTCTBYET, hyHKLUM OTNOXEHHOTO CTapTa M aBTOMOAOrPeBa HEAOCTYMHI.

15. Mporpamma «PUC/KPYTbl»

PekomeH/yeTCs NS NPUrOTOBAEHNS pUca M pacchinyaTbix Kalw. Bo3mMoxHa perynuposka
BpeMeHu npurotosnexus B aunanazoHe ot 20 muHyT A0 1 yaca 30 MUHYT € warom
YCTaHOBKM B 5 MUHYT (N0 YMONYaHMI0 YCTaHOBNEHO BpeMs NpuUroToBneHus 30 MUHYT).
OYHKLMN OTNOXEHHOTO CTapTa U aBTOMOAOTPeBa HEAOCTYMHbI.

16.Mporpamma «I1/10B»

PekoMerayeTcs ANs NPUroOTOBNEHNS Pa3NMyHbIX BUAOB NI0Ba. Bo3amMoxHa perynupos-
ka BpeMeHu npuroToBaexus B Auanasoxe ot 30 MuHyT A0 1 yaca 30 MMHYT C warom
YCTaHOBKM B 5 MMHYT (M0 YMONYaHWIO YCTaHOBNEHO BpeMs npurotoBnerns 1 yac).
OYHKLMM OTNOXEHHOrO CTapTa U aBTONOAOrPEeBa HEAOCTYMHbI.

17. Mporpamma «AECEPTbI»
PekoMeHayeTcst NS NPUrOTOBNIEHNS LIOKONAHBIX W MONIOYHBIX ECepTOB.

Bo3MoxHa perynupoBka BpeMeHu NpuroToBneHus B AuanasoHe ot 30 MUHYT A0 2 4acoB C
LIAroM YCTaHOBKM B 5 MMHYT (10 YMONYaHMI0 YCTAaHOBNEHO BpeMs npuroToBnenmus 1 vac).
(DYHKLMM OTNOXEHHOTO CTapTa W aBTONOAOTPeBa HeSOCTYMHbI.

Moarotoeka k pa6ote

1. YcraHosute xneboneyb Ha POBHYIO TBEPYIO FOPU3OHTANIBHYIO NOBEPXHOCTb. [1py yCTaHOB-
ke cnemuTe 3a TeM, yTobbl Npu pabote npubopa He Gbina 3aTpyaHEHa ero BEHTUAALMS,
BbIXOZSLLWIA TOPAYMIA Nap U3 OTBEPCTUI B KPbILLKE HE nonagan Ha 06ou, AekopaTuBHble
MOKpbITUS, 3NEKTPOHHbIE MPMOOPbI U Apyrve npeaMeTbl, KOTOpble MOrYT NOCTpaaaTh OT
MOBBILIEHHOM BAXHOCTM W TEMNEPATYpbI.

2. YbenuTech B TOM,4TO BHYTPEHHME M BHELLHUE YacTH XN1eboneym He UMEetoT NOBPEXAEHHIA,
CKOJIOB M ApYruX Ae(eKToB.

3. OTKpoifTe KpbILLKY CO CMOTPOBbIM OKHOM. Bo3bMuTe hopMY ANS BbINEUKM 3a pyyKy, Crer-
ka NOBEPHUTE ee NPOTMUB YaCOBOM CTPENKM U U3BNEKMTE, C HEBOMbLUIMM YCUIMEM NOTAHYB
BBepX. Ybenutech B TOM, 4TO NPOCTPAHCTBO BOKPYr Bana W ONacTv AN 3aMeLuBaHus
YMCTbIE.



3arpyska UHrpeaueHToB
1. HapneHbte nonactb Ans 3aMeLUMBAHNS Ha CTEpKeHb Ha AHe (OpMbl AN BbINEYKM U ybe-

[LUTECh B HALEXHOCTU COeauHeHMs. CMaesTe eMKOCTb NS NPUTOTOBNIEHWS M IONACTU A1st

33aMeLLMBAHNS MACTIOM.

B3BecbTe HEOOXOLNUMbIE MHTPEAMEHTbI COMMACHO BbIGPAHHOMY PELLENTY, 3arpy3uTe UX B

yauwy. Mpu BbinekaHuu xneba 1 NPUrOTOBNEHUM TeCTa: MOATOTOBLTE AOMONHUTENbHbIE

MHTPELMEHTBI (CbIP, BETUMHY, PYKTbI, OPEXM, U3KOM M T. M.) COTNAcHO peLienTy. Bce npogyk-

Tbl AO/MKHBI UMETb KOMHaTHYI0 TeMnepatypy (25-35°C), ecnm B peLienTe He yka3aHo uHoe.

BbinoxwTe 0CHOBHbIE MHTPEAMEHTbI B HOPMY ANS BbINEUKM X/1e6a B N0CNIEA0BATENBHOCTH,

YKa3aHHOM B peuenTe.

« (CHayana nomectute B JopMy XuaK1E MHTPeaMeHTbI (BOAY, MONOKO) U/unu siiiLa. Bopa
[NO/KHA MUMETb KOMHATHYH0 TemnepaTypy (0kono 25-35°C), Tak Kak CIMLWKOM BbICOKas
TeMmnepaTypa Bobl HEFAaTUBHO CKAXETCS Ha MoAbeMe TecTa. [1py UCnosb3oBaHum pe-
KUMa OTNIOXKEHHOTO CTapTa NMpUMEHSIATE TONbKO CyX0e MOJOKO, B MPOTUBHOM Cllyyae
MOJIOKO MOXET CBEPHYTHCA 0 Hauana npurotoneus. Caxap v conb fobaensiite B
KMAKME MHTPEAMEHTbI CTPOTO B COOTBETCTBUM C PELIeNTOM.

» [lobaBbTe OCTaNbHblE XMAKUE UHTPEAUEHTbI (ML, CUPO, MaToKy U T.M.).

o [lobaBbTe Cyxue MHrPeameHTbI (CHayana MyKky, 3aTeM CyXoe MONOKO, TPaBbl, CeLum U
T.4.).

B nocnegHioto odepesb 06aBbTe APOXKM UM Pa3pbIXUTENb. ST KOMMOHEHTbI He
LOMKHbI KOHTAKTUPOBATb C KMAKOCTMMU, UHAYe BPOXKEHUE HAUHETCS CIMIIKOM PaHo:
B pe3ynbTate MOAYYUTCS XECTKWIA, TBepAbIA W rpybbiid xneb. Jpoxoku He AOMKHDI CO-
MpUKACaTbCs C COMbH. PeKOMEHLYeTCA CLienaTb AMKY B FOpKe MyKM U MOMECTUTb IPOX-

XU UK paspbIXnuTenb B Hee.

3.

AKKypaTHO BCTaBbTe (hOpMy AN BbINEYKY B HArpeBaTENbHYI0 kamepy xneboneuu, cierka
pa3BepHyB ee NPOTUB 4YacoBoii CTpenku. DopMa A0MKHA COBAMHUTLCS C NPUBOAHDIM BasoM
1 POBHO, 663 NEpeKOCOB OMYCTUTLCS Ha IHO Kamepbl. 3ahuKcupyiiTe opMy, NOBEPHYB ee
10 YaCOBOW CTPenke A0 YNOPa (CM. PUCYHOK). 3aKPOWTE KPbILLKY CO CMOTPOBbIM OKHOM.

061wwme peiictBus Npu pabote ¢ npuGopom

1. Mopkntounte xneboneyb K 3nekTpoceT. Bkntouute npubop, Haxas kKHonky «I/0» Ha 6o-
koBO#i naHenu. Npubop noaacT 3ByKOBOI CUrHaN, HA AUCTNee NOSBUTCS HOMep Nporpam-
Mbl (Mo ymMonyauuio - 1) v Bpems ee paborbl (3:00).
2. Cnomolwublo KHonku «MeHio» BbibepuTe HoMep nporpamMMbl npurotoBnexus (o1 1 4o 17)
— OH NOSIBUTCS Ha Aucnnee.
N2 Ha aucnnee HasBaHue nporpamMmbl
1 OcHoBHast
2 (DpaHuy3ckuit xneb
3 LlenbHo3epHoBo# xneb
4 Caoba
5 be3rnioteHoBbIit X1eb
6 JKenpecc
7 EBponeiickuit xneb
8 Kekc
9 lpecHoe Tecto
10 [lpoxcokeBoe Tecto
11 MonouHas Kawa
12 Morypr
13 [lxem/BapeHbe




N2 Ha aucnnee HasBaHue nporpammbl
14 Bbineuka
15 Puc/Kpynbl
16 Mnos
17 [leceptbl

B 33aBMCHMOCTM OT KONMYECTBA MHTPEAVIEHTOB B Yallle C NOMOLLbIO KHOMKM «Bec» Bbibe-
puTe 3HaYeHWe Beca roToBOM BbiNeyku. VIHAMKATOp Beca Bbineyku byaeT nepemMeLyatbes
B BepXHeii YacTu aucnnes. Bbibop Beca NpoayKkTa ectb He BO BCEX NPOrpamMMax.
Haxatusimmn kHonku «Kopouka» BbibepuTe xenaembiii BUA KOPOUKM u3fenus (cBetnas,
CpenHss, TeMHas). VHAMKaTop LBeTa Kopouky BydeT nepeMeLlaTbes B HUKHeN Yactu
ancnnes. No yMonYaHuH YCTaHOBNEHO 3HaYeHMe « CpeaHssy . Bbibop LiBeTa Kopoukm ecTb
He BO BCEX Mporpammax.

Ha pucnnee pspom ¢ HOMEPOM MPOrpaMMbl MOSIBUTCS BPEMS NPUTOTOBNEHNS, YCTaHOB-
NIEHHOE N0 YMONYaHWH. Ero MOXHO M3MeHUTb BPYUHYHO (TobKO Ans nporpamm 12,15-17)
C noMoLLipto KHOMok /\ (yBennuetne) n \/ (yMeHbluetue). [l1anazoH u3mMeHeHus Bpe-
MEHM W Lar YCTaHOBKM 3aBMUCST OT BbIGPAHHOM NpOrpaMMbl.

lpu HeobX0AMMOCTH YCTaHOBUTE BPEMS OT/IOXEHHOTO CTapTa (TONbKO ANS MPOrpaMMm
1-7) ¢ nomowwbio kHonok /\ n \/.

06pamume gHuMaxue, ymo 8 npoepammax 1-7 kHonkamu A\ u \/ ycmaxaenusaemcs
8pems, Yepe3 Komopoe npu2omosumcs 6711000, BKAIOYAS BPEMS OMOMEHHO20 CMapma
(npu 3mom 8pems npu2omosneHus He Mexsiemcs). B npoepammax 12, 15-17 ¢ nomowbio
3MUX e KHONOK U3MeHAeMCS 8peMs NPU20MOB/IEHUS.

Haxwmure kHonky «Crapt/Crony. TaiiMep HauHeT 06paTHbI OTCYET BpeMeHM, OCTaBLLEro-
€1 10 OKOHYAHNS NPUTOTOBNEHMNS.

Bo BpeMs paboTbl Npubop BINONHSET P/ OnepaLyii, Ha3BaHUS KOTOPbIX pacnono-
XEeHbl CpaBa 1 CneBa oT Aucnnes. MHAMKaTop Ha AMChNee yKasbiBaeT, kakas u3
onepawui BbINONHAETCS B AAHHbIA MOMEHT.

Yepes 15-20 MUHYT (B 3aBUCMMOCTM OT NPOrPaMMbl) NOC/Ie Hayana paboTbl 3ByKOBO
CUTHAN OMOBECTUT BAaC 0 HEOOXOAUMOCTU 106aBUTb AOMONHUTENbHbIE MHTPEAUEHTDI.

OTKpoiiTe KpblLKy NpubOpa 1 3acbinbTe NOATOTOBNEHHbIE UHTPEAUEHTbI B HOPMY AN
Bbineyku. GyHKLMS ZOCTYMHA TONbKO B mporpamMmax 1, 3-5,7.

10.Mo okoHyaHuW pabotbl nporpamMm 1-8 aBTOMATUYECKM BKIIOYAETCA PEXMM NOAOrpeBa.
UHamkatop onepaumii nepemectutcs k Hagnucu llodozpes.

11.Mocne 3aBepueHus nporpamm 9-17,a Takke nocne 0koHYaHMs paboTbl GyHKLMK NOL0-
rpeBa Npo3ByyYaT 5 KOPOTKMUX CUrHANOB U NPUBOP NEpPerfeT B PeXMM 0XMAAHNS. Hau-
Karop onepauuii nepemMecTuTcs k Hagnucy Paboma 3asepuieHa.

12.[1ns npepbiBaHus paboTbl MPOrpaMMbl CO CHPOCOM HACTPOEK M BO3BPATOM B MEHKO UK
NS OTKNKUYEHUS PEXMUMA NOOTPEBA HAKMUTE U YAEPXKMUBAITE HECKONBKO CEKYHI KHOM-
Ky «Crapt/Cron». [10 OKOHYAHMM NPUTOTOBAEHUS BBIKNKOYMTE MEYb C NOMOLLBK) KHOMKM
«l/0» 1 0TCOEZMHHTE €€ OT INEKTPOCETH.

W3Bneuexue rotoBoro xneba
1. OtkpoiiTe KpbILKY. Mcnonb3ys KyXoHHble pykaBuLbl, BbIHBTE 3a pyuKy GopMy C xneboMm.

@ BHUMAHME! MomHume, 4mo no 0KOHYaHUU npouecca npuzomosnexus xneb, opma u
Ha2pesamenbHas Kamepa o4eHsb 20psyue! bydsme ocmopoxHel, UCNob3ylime KyXoHHble
DpyKasuybl, 4mobbl u3bexamo 0x0208! He cmassme 20pa4yio (ropMy ¢ xe6oM Ha ckamepme,
naacmuKo8ble Uau Opyeue mepMoyyscmeumesbHele N0BEPXHOCMU, Komopble Mo2ym 3a-
20pembCa UU pacnaasumscs!

2. [epesepHuTe hopMy ANs BbINEYKM BBEPX SHOM M U3BNEKMUTE FOTOBbIN Xned 13 hopMbl,
BbINOXMTE €ro Ha pelweTky unu 6togo. OctasbTe Ha 20 MUHYT, 4T06bI X1€6 OCTbIN. KOH-
CTPYKLMS XNneboneyn NpefycMaTpUBAET, YTO NMOCIE U3BNEYEHNS BIMEUKM U3 YaLLM 10NACTb
LNA 3aMELUMBAHMS LOMKHA OCTABATLCA HA Bany BHYTPU GopMbl. Ecnm 3T0r0 He npou3oLwno
1 OHa oCTanack B xnebe, 310 He sBAsieTCs AedekToM. V3BnekuTe Nonactb C NOMOLLbH
CMeLManbHOro KpIoyKa, BXOASLEro B KOMMIEKT.

3. Tocne Toro kak opMa Ans Bbineyku 1 npubop OCTbINK, IPOU3BEAUTE MX OYUCTKY B COOT-
BETCTBMM C Pa3fenoM «YXog, 3a npubopomy.

BAXHO: muamensHo oyuwalime 8HympeHHUe NogepxHOCMU GopMbl U npubopa nocie
Kax0020 UCNOML3I0BAHUS.



3Kcnnyatauuu ¢0prl AN9 BbiNEYKH

Ha opMy ans BbiNeYKy 1 10NACTb AN 3aMELUMBAHUS HAHECEHO AHTUNPUTapHOE MOKPbITHE,
no3BossioLee M3bexarb NosBAEHUA NATEH U yNpoLaloLLee U3BaeyeHue xneba. Ytobbl usbe-
aTb NOBPEXAEHHS NOBEPXHOCTH, CIEAYIATE NPUBEAEHHBIM HIKE UHCTPYKLMSM.

1. He nonb3yiitecb METaNNMYECKUMU MM OCTPLIMM NPUBOPaMY (HANPUMEP, HOXOM UM BUKOIA)
AN v3BNeYeHns xneba U3 eMKoCTH.

2. Mepen Tem kak pa3pe3atb byxaHKy xneba, ybeautech, 4To BHYTPU Hee HeT nonacTu Ans
3aMelUnBaHKs. ECv nonacTtb HaXoAnTCS BHYTPU, AOKAUTECH, NOKA X/1€6 OCTbIHET, U
TONbKO MOC/E 3TOr0 U3BJEKUTE ee CreLuanbHbIM KPIoYKOM. byabTe 0CTOPOXHbI B
o6patieHnm ¢ N0NacTbio AN 3aMeLuMBaHHs, MOCKONbKY OHa MOXET ObiTb ropsyeil.

3. Teepable,KpYNHO3EPHUCTbIE UK KPYMHbIE MHTPEAMEHTbI (HANPUMep, HenpoCesHHas MyKa,
caxap, Opexu Unu CeMeHa) MOryT NOBpeauTb aHTUNPUTapHOe MOKPbITe eMKOCTU NS
npurotoBneHus. Mpu ncnonb3oBaHUM 6ONLLIOTO KONMYECTBA MHTPEAUEHTOB Pa3aenuTe Ux
Ha Hebonblue YacTi. [puaepxuBaitTeCh pekoMeHL0BaHHBIX 06bEMOB 1 NOPALKA ANCTBHIA,
YKa3aHHbIX B peLienTax.

Hapeska u xpaHeHue xne6a

Mcnonb3yiiTe 3neKTpUYECKMiA AU CNeLmManbHblil 3ybuaTbiit HOX, 4To6bl Hape3aTb xneb.
XpaHuTe HeMCnosb3oBaHHbINA x11e6 B 3aKpbITOM yNakoBKe (B repMETUUHBIX NAACTUKOBbIX
MeLLKax UAn NNACTUKOBbIX KOHTeHepax) Npu KOMHATHO! TeMnepaType He 6onee 3 oHei.
[ins 6onee pnuTenbHoro xpaHeHus (Lo 1 mecsiua) nomectute xneb B 3aKpbiToi NOCyLe B
MOpO3M/bHYH KaMepy. Tak Kak JOMalHWiA Xneb He COLEePXUT KOHCEPBAHTOB, OH MOXET
BbICbIXaTb M NOPTUTLCA BbICTPEE, YeM XNeb, U3rOTOBAEHHDIH NPOMbILLNEHHBIM CNOCOHOM.

DyHKuMA aBTOMAaTMYECKOTO NOAAEPKAHUA TeMnepaTypbl roToBoro 6noaa
(aBTonoporpes)

B xneboneun npesycMOTpeH pexmuM nopzepkaHus TeMnepatypbl roToBbiX 61104, KOTOpbIil
BK/IIYAETCS aBTOMATMYECKM MOCTE 3aBepLUeHNs MPOTpaMMbl (YHKLMS AOCTYMHA TONbKO B
nporpammax 1-8). MoaTomy nepep u3BneyeH1eM rotoBoro M3aenus u3 xneboneun Heobxo-
JMMO HaXaTb 1 YAEPXMBATb HECKONbKO CEKYHZ, KHOMKY «CrapT/Cron», 4To6bl OTKMOUMUTb PEXUM
aBTONOZOrPEBA.

Ecnm xneb octasuTb BHYTPY Neun 6e3 nosorpesa, MCnapuBLLascs Bnara byaeT BHOBb NOM0-
LWATbCA: M3eNMeE CTAHOBMTCA CbIpbIM. ABTOMOAOIPEB NPELOTBPALLAET NOMOLLEHNE BNArM U
MOMOTaeT COXPaHUTb M3enne MATKUM B TeYeHUe HeKoToporo BpeMeH. OHaKo Anst nonyye-

HWUA UAEaNbHOro KayecTsa U3fenna peKoMeHLYeTCs, N0 BO3MOXHOCTH, BbIHUMATb xneb Cpasy
M0 OKOHYaHUK npoLiecca npuroToBieHns.

YcraHoBka BpeMeHU OTNI0XKEHHOro CTapTa

Pexum otnoxeHHoro CTapTa N03BONAET NPUrOTOBUTL NPOAYKT Yepes Kenaemblit NPOMEXYTOK
BpEMEHK B UHTEpPBANE 0 15 vacos (BK}'IIO‘-Iaﬂ Bpemsa ﬂpMI’OTOBﬂEHMﬂ) C LlaroM yCTaHoBKK B
10 MUHYT. He MCI'IOﬂb3yl71Te AaHHbI pexuM, ecau peuent npeanonaraet UCnoib3oBaHne
CKOpOnOopTALLMXCSA NPOAYKTOB.

PeXuM OTNOXEHHOTO CTapTa AOCTYMEH He A1 BCEX NPOrpamMM.
[19 YCTaHOBKM PeXMMa OTIOKEHHOTO CTapTa BbINOHUTE CAIEAYIOLLME AEIHCTBIS:

1. Y6enutech, 4To MHrPELMEHTDI 3arpyxeHbl, BbibpaHbl HOMep NporpaMMmbl, Bec xneba u Let
KOPOUKM.

2. Haxatuem kHonok TaitMepa /\ u \/ YCTaHOBUTE BPeMS, Yepe3 KOTOPOe AOMKHA
3aKOHUUTbCS paboTa BbIOPaHHO! NporpaMMbl (B Avana3oHe 10 15 4acos C warom
8 10 MuHyT). Inq GbICTPOrO YBEAMYEHUA MAN YMEHbLIEHUS 3HAYEHUS BPEMEHM
HaXMUTE U yaepxuBaiTe kKHonky /\ umm \/.

TMpumep. Ceiiyac 21:00, a 861 Xomume ucneys xeb k 7 ympa, mo ecmb Yepe3 10 yacos.
Lonycmunm, bl 8bibpanu cedyrowiue napamempsl: npoepamma 1, sec uzdenus — 750 e,
CPeOHss NPOXapKa Kopoyku. Ha ducnnee — epems npuzomosnenus 2:55. Haxmume u
yoepxusaiime KHonky /\, noka Ha ducnnee He nosesmes yuper 10:00. Ecu ebi npony-
CMUNU HYXHOE 3HAYeHUE BPEMEHU, HAAMUAMU KHONKU \,/ yMeHbuiume e2o. Bel ycma-
HOBUU 8pEMS OMIIOMEHHO020 cmapma. Tenepb npouecc svineyku asepuiumcs yepes 10
yacos, m. e. 8 7:00 sac Gydem xdame caexull apomMamueili Xneo.

I11.06WNME PEKOMEHOALMW MO BbIMEYKE XJTEBA

0c06eHHOCTH OCHOBHbIX UHIPpeaUEHTOB

Myka conepxuT KneitkoBuHy (FN0TeH), OT KOTOPOW 3aBUCSAT TakMe CBOWCTBA TeCTa, Kak 3na-
CTUYHOCTb M ynpyrocTb. Copepxanue rITeHa CTYKUT OAHUM U3 KpUTEPUEB OMpeeneHus
kayectBa MyKM. BbiCOKOCOPTHas MyKa COLEPXUT HaUMEHBbLUEe KOMYECTBO MUHEepaNbHbIX
BELLECTB M KNETYaTK, OAHAKO MMEET BbICOKYI0 YCBOSEMOCTb M MPUMEHSETCS ANA BbIMEYKN
Xne606yNoYHbIX M KOHANTEPCKUX U3AENMIA BbiCLIEro KauecTBa. HU3KOCOpTHas MyKa Xyse yc-
BaNBaeTCs OPraHM3MOM, OIHaKO COAEPXKMT BOMbLUE MUHEPaNbHbIX BELLECTB U KNeT4aTky, co-



Lepxawumxcs B 0Tpybax (0bonoukax 3epeH).
MweHnyHas MyKa pasnnyaeTcs no copTam:

e 3KCMPa NPUMEHAETCS ANS U3rOTOBNEHMS KOHAUTEPCKUX U XNeB0BYNOUHbIX U3Lenuii

BbICWIErO KAYecTBa;

8biCWUl COpm MMeeT BbICOKUE XxnebonekapHble CBOWCTBA, XOPOLLIO YCBaMUBALTCS

OpraHu3MoM, UCNONb3YeTCs NS NPUTOTOBNEHUS BCEX BMOB TECTa, A Takke COYCOB U

MYYHbIX 3anpaBok;

e Kpynyamka B NPOAAXe BCTPEYAETCS PeaKo M MCMOMb3yeTcsl ANs NPUrOTOBNEHUS

LPOXCKEBOTrO CNAAKOr0 TECTa C BbICOKAM COAEPXKAHUEM XMPOB (4NS Kynuyeil u T.1.).

06nazaeT HeBbICOKMMMU X1eB0NeKapHbIMU CBOICTBAMM, NS HECLOBHOTO APOMOKEBOMO

TECTa He UCMONb3YeTCs;

nepebili copm uCnonb3yeTcss AN U3roToBNEHUS HeCLOBHbIX M3LENNH, BbiNeyka 13

TaKOW MyKM MeANIEHHO YepCTBeeT;

* 8MopoLl coOpmM COLAEPXKMT YacTULLbl U3MeNbYeHHbIX 060/104eK 3epHa, UCNONb3yeTCs
ANA BbiNeyku 6enoro, a Takxe YepHoro xneba (B CMeCH C pxaHoit MyKoit), Ans u3ro-
TOBNEHMS NMPSHUKOB M HEKOTOPbIX BULOB NEYeHbs;

e 0000iHas MyKa — COPT MyKM CaMOT0 KPYMHOrO MOMONA, COAEPXKUT MHOTO OTpybeH,
forata BUTaMMHaMK, MUKPO- M MaKpO3NEMEHTaMM, UCNONb3YeTCs B AUETUYECKOM MK~
TaHWW; XNeb M3 Hee MONYYAETCs MAOTHBIM U TAXKENbIM, TpebylTC 0cobble yCoBMS
paccToiiku 1 BbinekaHmsl. Takoit COPT MyKy YacTo BCTPEYALTCA TakxKe NOJ HAa3BaHUAMM
«LeNbHO3ePHOBAsY, «3ePHOBASY, KHEMPOCESHHAA» U T. M.

VHorza MyKy AOMONHUTENbHO 0BOTaLLAIOT BUTaMUHAMM, MUHEPaIIbHBIMY BELLeCTBAMM 1 XJie-
BoneKapHbIMM yNyuWMTENAMMU (CyXas KNEHKOBUHA W T. A.). BcTpeuatowiasics B npofae MyKka ¢
A06aBNEHHbIM Pa3pbIX/UTENEM, KaK NPaBIUAO, UCTIONb3YETCS /1S U3TOTOBNEHMS TOPTOB.

PiaHast MyKa COZEPXMT MeHbIUMA NPOLIEHT KNEKOBMHbI, @ NOTOMY Yallle UCMONb3yeTcs B
CMECH C NLEHNYHOI. BbinyckaeTcs Tpex copToB: cesHast, 06AnpHas 1 060iiHas.

KyKypy3Hyto MyKy 1 TONOKHO NPOM3BOAST MyTeM NMOMONA 3epeH KyKypy3bl v 0BCA 1 106as-
NS0T B KQUECTBE MHTPEMEHTOB MY BbINEYKE AMETUYECKOTO X1eba ANg yiyulieHns apoMaTa
W CTPYKTYPbI U3AEAMS.

[lpox:KM Npy B3aMMOJENCTBUM C CaxapoM M BOAOI 0becneynBatoT nogbeM Tecta. [ns
MCNONb30BaHMS B Xeboneun nyyie BCero NoAX0AAT Cyxue BblcTpoAeNACTBYOLME APOXK-
XU (CMHCTaHTHbIE»). [Tocne BCKPbITUS YNAaKOBKM XPAHUTE APOXKU B XONOAUNbHUKE
MCMONb3YiATe UX KaK MOXHO bbicTpee. [Mepes UCNONb30BaHMEM APOXXKM, KOTOPbIE XPaHH-

NUCb B XONOAMNbHUKE, HEOBXOAMMO OBECTM 0 KOMHATHOI TeMNepaTypbl, Tak Kak 0X-
NaXAEHHbIe APOXOKM 06N13afaK0T HU3KOW aKTUBHOCTBH).

Conb ynyylwaeT CTPYKTypHble CBOWCTBA TeCTa W BKYC rOTOBbIX U3Aenuit. HeoconeHHoe Tecto
umeeT cnabylo KOHCUCTEHUMHO. [pyU 3TOM U3BBITOK CONMM YXYALIAET BKYC TECTa U MeLUaeT ero
noabeMy (CoNb CAEPXKMBAET aKTUBHOCTb APOXOKEN).

Caxap B HebonbLumx KonuuecTsax (okono 10%) yckopseT pocT Apoxokeit, npuaaet xnedy BKyc
1 LBeT, 06ecneynBaeT MArKoCTb. M136bITOK caxapa, HanpoTuB, YrHETaeT poCT APOXKeld, 3aaep-
uBaeT 6poxeHue. Caxap MOXHO 3aMeHUTb MEL,OM MW NaTOKOJA.

Macno v xup ycunausatoT BKyC xneba, aenatt ero marye. B xneboneyeHuun pekomerayet-
€1 MCMONb30BATH CIMBOYHOE MAC/I0: OHO MOMOrAeT COXPAHSTh BRAry U L0Mblue NOALEPXKM-
BaeT xn1eb cBexuM. [lpu He0OXOAMMOCTH CIMBOYHOE MACO MOXHO 3aMEHUTb MaprapuHOM
WM BPYTMMM XKMPaM. [Lns NONyYEHNS HaUNYYLLEro pe3ynbTaTa 3T MHTPEANEHTbI LOMKHbI
MMETb KOMHATHYI0 TEMMepaTypy.

MonouHble NPOAYKTbI YNy4LlakT BKYC xneba, BAMAKT HA LIBET rOTOBbIX U3enmit. Monoko
NpuaaeT Kopoyke MArKOCTb, a TEKCTYpe — <<6aanTMCTOCTb>>, CAEPXMBAET NPOLECC YEPCTBEHMA.
I'Ipvl MUCNoNb30BaHWUK peXnUMa OTII0XKEHHOI0 CTapTa nobasnsiite CyX0€ MOJIOKO, TaK KaK CBexee
MOXET UCNOPTUTLCA.

Aliua ynyywarT apomart 1 LBeT x1eba, AenatoT ero bonee MArKUM.

PaspbixauTenu ucnonb3yetcst Ans CBepXObICTPOro NpUroToBAeHus xneba u TopToB. Paspbix-
NUTENb AEenaeT U3fenue BO3AYLWHbIM W MATKUM, NPU 3TOM BPEMEHM Ha NOJbEM TecTa He Tpe-
Byetcs. B kauectBe pa3pbIxuTeNns UCMONb3YIOT CORY (ANS ycunenus 3ddekTa — C AMMOHHOM
UM YKCYCHOM KMCIOTOM), NuLLEeBble A06aBKKM UK CreLuanbHble CMeck (nekapekuii NopoLLOK
nap.).

TpaBbl v cnewuu MOXHO [063BNATL B CAMOM Hayane NpoLiecca 3aMelunBaHus TecTa BMecTe ¢
OCTabHBIMU MHTPeAneHTaMu. MIMOupb, operaHo, neTpyluka, 6asuank u apyrue nosobHbie
[06aBKM NpuAatoT Xneby apoMar 1 yNyyLWaloT ero BHelWHUiA BKA, HTobbl 3anax He Obin Cnw-
KOM pe3kiM, UCnonb3yiTe HeboNbLLOE KOMYECTBO TpaB M crewuii (1-2 yaitHbiX NOXKK).

HekoTopble MHrpeaeHTbI (HanpuUMep, IyK-Nopeit) CORepXaT MHOTO XUAKOCTH, N03TOMY Heol-
XO[MMOe A1 3aMeca TecTa KOMYECTBO KMAKOCTU CleayeT YMEHbLUNTb.

Kopuu.a paspyLliaeT CTpyKTypy APOXOKEBOro TeCTa, N03TOMY €€ He pEKOMEHAYeTCa 106aBnSTh
npu 3aMeLlnBaHnu. B npotecce BbiNEKaHUA NosBNAETCA xapaKTeprlﬁ LNa KOpULbI 3anax,
O0/1HAKO B rOTOBbIX U3AENNUAX OH Nponajaer.



YeCHOK NOrnoLaeT akTMBHOCTb ,U,pO)K)KEﬁ, N03TOMY UM MOXHO NOCbINATb WX HATUPATD roToBbIN Xeb, HO He 106aBAATH B TECTO.

JlononHuTeNbHbIE MHTPeAMeHTDI. [115 NPUroToBNEHNS XNeba MOXHO MCMONb30BATh CyleHble (PYKTbI, OPEXH, BETUMHY, HAPE3aHHbIE HA MEJIKME KYCOUKM, TEPTbIA Cbip, U3MENbYEHHDI
wokonaz. He n06aBnAiTE MHIPEAMEHTOB BOMIbLLIE, YEM YKA3AHO B PELENTE, UHAYe X/1e0 MOXET He NOAHATLCA. ByabTe akkypaTHbI CO CBEXMMU GPYKTaMM M OPEXaMu, NOCKOSbKY OHH
COAEePXaT LONONHUTENbHYI0 KUAKOCTb (COK U MAcno). 3T0 HEOBXOAMUMO YuUTbIBATL NPU L0BABAEHUM OCTAbHDBIX XULKMUX UHTPEAUEHTOB.

B Maza3uKe MoxHo npuobpecmu 20mosble cMecu 074 8binedku xeba. Mcnons3ylime cMecu, paccyumarHsle Ha ssinexkarue usdenudi secom 500-700 e.

KoHcucteHumsa Tecta

B reuenue nepebIX 5 MWUHYT 3aMeLIMBaHNA CIeANUTE 3a BHELLHUM BUAOM TeCTa. W3 Hero ponmxeH nosy4atbca prl’]’lblﬁ pOBHbIIZ KoMok. Ecnm koMok He 06pa3yeTc;|, 3HAYMUT, UHTPEAUEHTbI CMELla-
Hbl HEBEPHO. KphILLIKy xneboneun MoxHO OTKPbIBATb TOJIbKO BO BpeMA 3aMellnBaHUA (CJ'IhILLIeH 3BYK paﬁoTarou.Lero MOTOpa). Bo BpeMA noabeMa TeCTa UM BbINEKaHUA OTKPbITUE KPbILLKK
NPUBEAET K CHAXEHUIO KaYeCTBa rotoBoro usaenua.

Ecnm Tecto cmwkom npununaet k 60KOBbIM MOBEPXHOCTAM paboyelt eMKOCTH, MOCHINbTE CTEHKM EMKOCTU MYKOIA. ECi TeCTo cmiukom cyxoe, f06aBbTe CTONOBYH 0XKY TeNNOi BOAbI. YaanuTh
BCE MHIPELMEHTbI, NPUIMNLLME K HOKOBbIM CTOPOHAM EMKOCTH, MOXHO IePEBAHHOI UM NNACTUKOBOM NOXKON. He 1cnonb3yidTe g 3T0ro MeTannuyeckue NPeAMeTbl — OHM MOTYT NOBPEAUTL
aHTMNpUrapHoe NoKpbiTHe GopMbl. He ocTaBnsiiTe KpbILLKY OTKPBITON AONbLUE, YEM 3TO HE0BX0ANMO.

OcobeHHOCTH npouecca BbineKkaHua

Ha BKyC u TekcTypy Xneba, npuroToBAEHHOrO B XJeboneyu, BIMSIOT MHOXECTBO DaKTOPOB: XapaKTep MHTPEANEHTOB, TeMNepaTypa Ha KyXHe, AaBneHue Bo3ayxa u ap. Mcnonb3ys cob-
CTBEHHbI/ PeLenT ANs NPUroTOBNEHUS Xneba, CTPOro CrieayiiTe peKOMeHAALMSM N0 3akNafKe NPoAYKTOB M BbIGOPY MPOrpaMMbl, TPUBELEHHbIM B JaHHOM pYKoBOACTBE. OTMepsiiTe
MHTPeAMeHTbI TOYHO NO Becy. Micnonb3ys peLienTsl U3 KyNMHAPHbIX KHUT ANS APYTuX Xneboneyeit, opueHTUpyiTech Ha Bec rotoBoro xaeba B 500, 750 uau 1000 r. He 3anonusiite pabo-
4yt eMKOCTb Gonee YeM Ha YeTBepTb MK, B KpailHeM Cyyae, He Gonee yeM Ha TpeTb ee 06beMa. B NpoTMBHOM Clyyae BO BpeMs NOAbEMA TeCTa OHO MOXET NepenuTbcs Yepes Kpas
(OpMbI B HarpeBaTe/bHYI0 KaMepy, TONacTb Ha HarpeBaTeNbHbIA 3NEMEHT U 3aCOPUTL MPUBOS, UTO, B CBOKD OYEPEsb, NPUBELET K NONOMKe npubopa.

Mapametpebi pa6oTbl nporpamMm

Bpems pa6oTbl, ycTaHOBNEHHOE N0
YMONHaHUIO, MIPU Pa3HbIX HACTPOMKAX [ManazoH u3MeHeHHs: . BbiGop Curvan
Beca OTnoxeHHbIi Boi6op «[lo6aButh
Ne Mporpamma d BpeMeHu paboTbl / war AsTonoporpes uBeta
Yac:MuH . crapt Beca MHTpeueH-
M3MEHEHMUS, YaC:MUH KOPOUKM o
500r 7501 1000 r
1 OcHoBHas 2:50 2:55 3:00 - + + + + +
2 MpaHuy3ckuit xned 3:32 3:34 3:37 - + + + + -
3 LlenbHo3epHoBOiA x1eb 3:20 3:25 3:30 - + + + + +




Bpems pa6otbl, yctaHOBAEHHOE MO

YMONHaHHIO, NIPU Pa3HbIX HACTPOiiKaxX [ManazoH u3MeHeHNs . Bri6op Curvan
Ne Mporpamma Beca, BpeMeH# pa6oThl / war Onowebi Asronoporpes BuiGop useta «HlobasuTs
Hac:MuH W3MEHEHMS, YaC:MUH crapr Beca KOpOUKH ""riiﬂ)"e"-
500r 750r 1000 r
4 Cpoba 3:17 3:22 3:27 - + + + - +
5 besrnioteHoBbIl Xneb 3:35 3:40 3:45 - + + + - *
6 Jkenpecc 1:20 - + + - - -
7 EBponeiickuit xne6 3:20 - + + - - +
8 Kekc 1:22 - - + - - -
9 MpecHoe Tecto 0:30 - - _ _ _ _
10 [lpoxxeBoe Tecto 1:30 - - - - - -
11 MonoyHas Kawa 1:15 - - - - - -
12 | Worypr 8:00 5:00-12:00 /0:10 - - - - -
13 | [xem/BapeHbe 1:05 - - - - - _
14 | Bbineuka 1:00 - - - - - -
15 Puc/Kpynbl 0:30 0:20-1:30/0:05 - - - - -
16 | Tnos 1:00 0:30-1:30/0:05 - - - - -
17 [leceptbl 1:00 0:30-2:00/0:05 - - - - -




Bo3moxHble NPUYMHDBI HEYAO0BIETBOPUTEJIbHBIX PE3Yy/IbTaTOB BbiNEYKH
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Xneb nnoxo nogHuMaetcs . . . .
HeposHas kopouka . . . .
CAMwKoM pbixnas MAKOTb . . .
Mocne nopbeMa byxaHka onana . . .
Xneb 6neHbIA M HenponekwMics . . 0
Ha xnebe octanacb myka 0 .
TeMHas Kopouka . . ° .

IV.yX0[4 3ATIPUBOPOM

lMepen ouncTkoli npubopa yoeauTech, 4to NpubOp OTKAKOUEH OT 31EKTPOCETU M NONHOCTLH OCTbIN. [N fanbHelLwero UCNoNb30BaHKS BCeraa NpoTupalite npubop 1 ero AeTanu Hacyxo.

1.
2.

OTKpoOJiTe KpbILLKY U M3BAEKUTE (OPMY A BbINEYKM, Clerka NOBEPHYB ee 3a Py4Ky NPOTUB YacoBOJ CTPENKM W NOTSAHYB BBEPX.

CHuMuTe nonacTb Ans 3amelunBanms. ECm nonactb He CHUMAETCS € 0CH, HanoaHMTe GOPMY AN BbINeYKM TN BOAOW M OCTaBbTe HA HEKOTOPOE BPeMS. 3TO Pa3MAruuT Hanuniuee Tecto,
11 1ONacTb Nerko CHUMETCS.

BbIMoiiTe MepHyto eMKOCTb, MEPHYIO JIOXKY, hOpMY NSl BbINEYKM W NOMACTb 151 3aMeLUMBAHUA MSTKOM Ty6KOiA B ropsiueii MblbHOW BOAE, NPoCyLunTe. ECM BHYTPEHHSS YacTb nonactu
ANs 3aMELUNBAHNA CUIbHO 3arps3HeHa, NON0XMTe ee Ha HeKOTOpOoe BpeMs B ropsyyt BOAY, NOC/e Yero akkypaTHO O4UCTUTE.

OuncTuTe BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb U KOPMYC NpMbopa BNaxHOI TKaHbio. pu He0BX0AUMOCTM UCMONb3YHiTe HeBONbLUOE KONMYECTBO MOIOLLErO CPeACTBa. [ToNHOCTbIO YAanUTe Motolee
CPE/CTBO BNAXHO ryOKO! MM TKaHbIO, UHaYe B AaNbHEMLIEM OHO MOXET NOBAMSTb Ha BKYC BbINEYKM.



BHUMAHMWE! He nozpyxalime kopnyc npubopa u WwHyp 3nekmponumaxus 8 800y unu dpyaue xudkocmu. Xneboneys u ee demanu Henpu200Hs! 151 MbiMbs U 04UCMKU 8 NOCYOOMOEYHOL! MALILIHE.

3anpewaemcs ucnonb308ame Npu 04UCMKe xaeboneyu u ee demaneli abpasugHsie Motowue cpedcmea u 2yOKu ¢ ecmKuM unu abpasusHeIM NOKPeIMuUeM, @ MAK#e XUMUYeCKU a2peccugHbie

gelecmea.

[ing yno6CTBa 0uUMCTKM KpbiLLKA NPUBOPA MOXKET CHUMATBCS.

5. Yrobbl CHATb KPbILLKY, OTKpoIiTe ee nog yrnom 80-85° 1 0CTOPOXHO, He Npunaras yCunuii, NOTSHUTE Ha cebs, U3Bnekas NeTn KpbILKK 13 Na30B Ha kopnyce npubopa.

6. QumcTuTe M NPOCYLLMTE KPBILLKY.

7. YcTaHOBMTE ee B MpexHee NoNOXeHMWe: akKypaTHO BCTaBbTe NNOCKME NeTAM B Na3bl Ha Kopnyce, Aepxa Kpbiwky nof yrnom 80-85°. Kpbilika A0MKHA OTKPbIBATLCA U 3aKPbIBaTb-

s 6e3 ycunuii.

[Teped nosmopHsIM UCNOML308aHUEM xneboneyu unu neped meM Kak yopame ee Ha XpaxeHue ybedumecs, ymo 8ce demanu cyxue.

Xpanenue

XpaHI/ITE an60p B COﬁpaHHOM BUAE B CYXOM BEHTUNIMDYEMOM MecTe. Oﬁeperal?lTe €ro 0T 3Ha4YUTENbHbIX NepenafoB TEMNEPATYp U ANIUTENbHOTO BO3/eHCTBUS NPAMbIX COJTHEYHbIX

nyyeit.

V.NEPE[ OBPALEHNMEM B CEPBUC-LLEHTP

Bo3moxHas HeucnpaBHOCTb

Mpuumna

Heo6xoauMmble peicTBus

Mpubop He BKNioyaeTcs

OTCyTCTBYET 3N€KTPONUTaHMe

Toakntouute NpUBOP K UCNPaBHOM INeKTPOpO3eTKe. [poBepbTe HanpsixeHne
B INEKTPOCETH

Mpubop BKAtouMNCA, HO 3aMeca He
NpOMCXOANT

Bbl He YCTaHOBW/IM NONACTb NS 3aMeLIMBAHNS]
Tecta

Oumcture qJOpMy ANA BbINEYKK, yCTAHOBUTE NI0NACTb HA AHO d)OprI W Ha4yHUTE NPOLLECC 3aHOBO

Ha aucnnee noseunock coobuexne ob
owmbKe (6yKBEHHbIA MM ByKBEHHO-LUPPO-
BOW KOA)

Hapywetue B pabote xneboneun

BbikniouwTe npubop kHomkoi «1/0» v NofokAwTe, OKa OH OCTBIHET 10 KOMHATHOM TeMnepaTypb.
Bkntouute xneboneub. Ecm coobiuetue 06 owwmbke nosiBUnoCch NOBTOPHO, 06PaTUTECH B aBTOPU30BAHHbIN
CepBUC-LieHTp




VI.TAPAHTUMHbIE OBA3ATENIbCTBA

Ha paHHoe u3penve NPeAOCTaBNAETCA rapaHTUA CPOKOM Ha 2 rozia C MOMeHTa HpMOﬁpeTeHMﬂ. B Teuenue FapaHTI/IﬁHOFO nepuoaa U3rotoBuTeNb 06$|3yeTC$| YCTPaHUTL NYTEM PEMOHTA, 3aMEHbI netaneit
WM 3aMeHbl BCETO U3aenus Ntobble 3aBOACKMe ,U,edJEKThI, BbI3BaHHbI€ HEA0CTATOYHLIM Ka4eCTBOM MdaTepUanoB Uin C60pKVI. rapaHTVIﬂ BCTYMaeT B CUNY TO/IbKO B TOM C/1y4ae, eiv iaTa NMOKYnKu noa-
TBEPXAEHA NeYaTbto MarasiHa 1 NOANMUCHIO NPOAABLIA Ha OPUTMHANIbHOM FapaHTMﬁHOM TanoHe. Hacroswas rapaHT1a NPU3HAETCA NULLb B TOM Cyyae, eCiu U3AENUE NPUMEHSNOCH B COOTBETCTBUU C
PyKOBOACTBOM MO 3KCMJ1yaTaLiMu, He PEMOHTUPOBA/IOCh, HE pa36|4pan0(b 1 He Bbino NOBPEXAEHO B pe3y/nbraTe HenpaBuabHOro o6pau4euvm C HUM, a TaKXKe COXpPaHeHa NO/HasA KOMNNEKTHOCTb U3aeNns.
[lanHag rapaHTUA He pacnpoCTpaHAETCA Ha eCTeCTBEHHbIA U3HOC M3AENNs 1 pacxofHble MaTepuanbl (qJVIﬂprbI, JIaMNOYKK, aHTUNPUTAPHbIE NOKPbITUS, YNIOTHUTENN U T.,lJ,.).

Cpok cnyx6bl M3[eMA U CPOK AEACTBMS FAPaHTUIHBIX 063aTeNbCTB HA HEr0 MCYUCASIOTCA CO AHA MPOAAXM WAM C AaTbl M3TOTOBAEHMS M3Aenus (B Cly4ae, eCiu AaTy NPOAAXKW ONpefenuTb
HEBO3MOXHO).

[laty u3roToBneHms npubopa MOXHO HaliTi B CepUitHOM HOMepe, PacoNIOKeHHOM Ha MAEHTUdMKALMOHHON Haknelike Ha kopryce u3aenus. CepuiHblit Homep cocTouT u3 13 3HaKoB. 6-1 u 7-it
3Haku 0603HayatoT Mecall, 8-/ — rof BbiMycka yCTpoiCTBa.

YcTaHOBNEHHbI npoussoauTenem Cpok Uly)K6bI npw60pa COCTaBASIeT 5 NeT €O AiHS ero I1p|/|06peTeHMﬂ NpK yCnoBKK, 4TO 3KCNNYaTaLMA U3AENUA NPOM3BOAMTCA B COOTBETCTBUM C AAHHBIM pY-
KOBOACTBOM U NPUMEHUMbIMU TEXHUYECKUMM CTaHAAPTAMM.

Ynakosky, pyko8odcmeo nosb308amens, a makxe cam npubop HeobxoduMo ymuau3uposams 8 Coomeemcmeuu ¢ MecmHoil npoepammoli no nepepabomke omxodoe. He sbibpacsigalime maxue
u3denus eMecme ¢ 06614HIM GbIMOBbIM MYCOPOM.



Mepw HiXX BUKOPUCTOBYBATU Lieid Npuiag, yBaXHo nNpoyntaiTe nocibHuK 3 ioro
ekcnnyaTalii i 36epiraiiTe i1oro B SKOCTi A0BiAHMKA. [IpaBUIbHE BUKOPUCTAHHS npunamsy
3HaYHO NPOLOBXMTb TEPMIH MOro CNyx6u.

3AXO0AU BE3NEKU

BupobHuk He Hece 8i0n08idasnsHOCMI 3a NOWKO-
OX(EHHS, BUKIIUKAHI HEOOMPUMAHHSIM 8UMO2 W000
mexHiku 6e3neku i npasua ekcnayamauii 8upooby.
NaHui enektponpunag sasnge coboto baraTo-
dYHKLiOHANbHUIM NPUCTPIl ANS NPUTOTYBaH-
HQ DKi B MOBYTOBMX yMOBAX | MOXe 3aCTOCo-
BYBATMCS B KBapTUPaAX, 3aMiCbKMX OYAUHKAX,
roTefiBHMX HoMepax, NoBYTOBUX MPUMILLEH-
HAX MarasuHiB, 0iciB ab0 B iHWMX NOAIOHMX
YMOBAX HEMPOMMUCIOBOI ekcnayaTauii. [po-
mMucnose abo byab-sKe iHWe HewinboBe BU-
KOPUCTaHHS NpUCTPOIO Byae BBAXATUCS NO-
PYLWWEHHAM YMOB HaNeXHOI ekcnayaTauii
BMpOOY.Y LbOMY BUMAAKY BUPOOHMK He Hece
BiAMNOBIAAaNbHOCTI 328 MOXIMBI HACNiAKM.
MNepen NiAKNHOYEHHAM NPUCTPOLD A0 enek-
TpoMmepexi nepesipTe, UM 36iraeTbca ii Ha-
npyra 3 HOMiHaNIbHOK HAMNPYrOK XMUBEHHS
npunagy (AMB.TEXHIYHI XapaKTePUCTUKM b0
3aBOACbKY Tabnuuky Bupoby).

 BukopucToBYy#MTE NOAOBXYBaY, PO3Pax0BaAHUM
Ha CNOXMBAHY MOTYXHICTb Npunagy. Heno-
TPUMAHHS LEI BUMOTM MOXe NPU3BeCTU A0
KOPOTKOr0 3aMMKaHHS ab0 3aropsiHHS Kabento.
igknoyanTe npunag TiibKW 40 PO3ETOK, LLLO
MaoTb 3a3eMJIEHHS — Le 060B3KOBa BU-
MOra 3axXMUCTYy Bif YPAXKEHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM. BUKOpUCTOBYHOUM NOA0BXKYBAY, Me-
pEeKOHAMTEeCS, WO BiH TAKOX MAE 3a3eMJ/IEHHS.
YBATA!TTio yac pobomu npunady (io20 Kopnyc, 4awia
I Mmemanesi demani Hazpisaromecs! bydbme obe-
pexHi! Bukopucmosyiime KyxoHHI pykasuui. LLlo6
YHUKHYMU oniKy 2aps40t0 napor He Haxunsalimecs
HAo0 NpucmMpoEM npu 8iOKPUBAHHI KPULIKU.
Bukntouarite npunan 3 po3eTku nicng Bu-
KOPMCTAHHS, @ TAaKOX MNifg, 4ac MOro YMLEHHS
abo nepeMilleHHs. ButaranTe enekTpoLHyp
CYXUMU pyKaMu, yTPUMYHOUM MOTO 3a LTen-
Cenb, a He 3a NpoBia.

He npoTaraiTe WHYp enekTPOXMBNEHHS B
ABEpPHMX Npopi3ax abo nobnum3y pxepen Te-
nna. Crexxte 3a TMM, WOO eneKkTpoLWHyp He
nepeKkpy4yBaBCsl | He NeperMHaBCcs, He CTU-



KaBCS 3 rocTpuMuU npegMeTamu, KyTaMmu i
Kparkamu Mebnis.

[TAMSITAUTE : sunadkose nowKoO#eHHs Kabesto
e/leKmpoXUB/IeHHs MOXe npuzsecmu 00 Heno-
000K, W,0 HE 8i0N08idams ymMo8am 2apaHmii, a
MAakox 00 ypaxeHHs enekmpocmpymom. [Towko-
OxeHuli efnekmpokabesnb suMazae mepmiHo8oi
3aMIHU 8 cepeic-ueHmpl.

* He BCTaHOBAOMTE NpUNag Ha MKy NOBEpPX-
HI0, HEe HaKpMBaWTe MOro nif Yac pobotn — Le
MOXe NpM3BeCTN A0 NeperpiBaHHs i NON0OM-
KW NPUCTPOIO.

» 3a00pOHEHO eKcnyaTaLito NpuNaay Ha Bia-
KPUTOMY NOBITPi — NOTPaNAsiHHS BONOrM abo
CTOPOHHIX NpeaMeTiB ycepeanHy Kopnycy
NMPUCTPOIO MOXe NPU3BECTM [0 MOro Cepnos-
HWUX NOLIKOOXKEHb.

e [lepen uMLeHHsM Npunagy nepekoHamrecs,
WO BiH BiOKNKOYEHMI Bif, enekTpoMepexi i
uinkom npoxonos. CyBopo AOTpUMyMTECS
IHCTPYKLIM LWOAO OYULLEHHS Mpuaaay.
3ABOPOHAETBCA 3aHyprosamu Kopnyc npunady

e [1aHMIM npunag He NpU3HAYEeHUN ONs BUKO-
PUCTAHHS TI0ObMM (BKJTOUAKOUM OITEN), Y AKMX
€ di3nyHi, HepBoBi 260 NCUXIYHI BiAXMNEHHS
abo 6pak [ocBiay i 3HaHb, 338 BUHSITKOM BW-
naaKiB, KOAM 32 TAaKUMKW 0COOAMM 3MiMCHIOETb-
€9 Harnag abo NPOBOAUTLCSA IXHE IHCTPYKTY-
BaHH$ LOAO BUKOPUCTAHHA AAHOro npunagy
0coboto, Wo BigNoOBIgA€E 3a iXHIO Be3neky.
HeobxigHoO 34iMCHIOBATM Harnsag, 3a AiTbMuU 3
METOI HeAoNYLLEHHS IXHIX Irop i3 Mpunagom,
MOro KOMMNEKTYHUMMMU, @ TAKOX MOro 3aBOA-
CbKMM YNakoBaHHAM. OuniieHHs 1 obcnyro-
BYBAHH$ NPUCTPOIO HE MOBUHHO 3A4iMCHIOBA-
T™MCS AiTbMK 6€3 gornaay LOpoCauX.
3a60pOHEHM CAMOCTIMHUIA PEMOHT NpU-
napy abo BHECEHHS 3MiH 40 MOro KOHCTPYK-
Lii. PeMOHT npmnagy NOBUHEH 3A4iMCHIOBATH-
C9 BUHATKOBO (haxiBLEM aBTOPU30OBAHOIO
cepsic-LeHTpy. HenpogecinHO BMKOHaHa
poboTa MOXxe Npu3BecTn 40 NOJIOMKK Npu-
naay, TpaBM Ta NOLIKOMKEHHS MalHa.

y 800y a6o nomiwamu (io2o nid cmpymitb eodu! (@ Yeaza! 3a6oporero sukopucmanHs npunady npu

Oy0b-SIKUX HECNPABHOCMSIX.



TexHiuHi xapakTepucTkn

Mogens. RBM-M1907
MoTyXHICTb. 500 Bt
Hanpyra 220-2408,50 Iy

Bara guniukn
DopMa AN BUNIKaHHS..

500/750/1000 r
.3 @HTUNPUTapHUM NOKPUTTAM

EHepr namaTb 0o 10 xBunnH
Lvcnneit piAKOKpUCTaniyHmit
ABTOMaTUYHI nporpamu. 1

Bubip konbopy ckopuHkM €

ABTOMaTHyHe NiaTPMMaHHs TeMnepaTypy roToBoi CTpasu
DyHKLis BiIKNaAEHOrO CTapTy..
[LlonaBaHHa OAATKOBMX iHrPeAiEHTIB

A0 1 roanHn
. 80 15 roanH
32 3BYKOBUM CMTHaNOM

Mporpamu
1. OCHOBHAS (OCHOBHA)
2. ®OPAHLLY3CKMIA XJIEB (OPAHLLY3bKMI XJ1IE)
3. LENbHO3EPHOBOM X/EB (LUINbHO3EPHOBMI X/1IE)
4. COOBA (300BA)
5. BE3MIIOTEHOBbIM X/1EB (BE3MIOTEHOBMI X/IE)
6. 3KCMPECC (EKCMPEC)
7. EBPOMEMCKWI XNIEB (€BPOMEMCHKMIA X/IB)
8. KEKC (KEKC)
9. MPECHOE TECTO (MPICHE TICTO)

10. IPOXKEBOE TECTO (IAPIX/XKOBE TICTO)
11. MOJIOYHAS KALA (MONIOUYHA KALLA)

12. KOTYPT (MOTYPT)

13. [KEM/BAPEHbE (IKEM/BAPEHHS)

14. BbIMEYKA (BUMIYKA)

15. PUC/KPYMbI (PUC/KPYMM)

16. NNIOB (N0B)

17. AECEPTbI (LECEPTM)

Komnnekrauia

Xni6oniuka 3i BCTAHOBNEHOK ycepeanHi HOpMOI0 ANS BUMIKAHHS ....
MipHa cknsHka
MipHa noxxa
JNonatb Ans 3amiwyBaHHs TicTa
fayok Ans 3HATTA nonarti
KHura «101 peuent»
IHCTpyKLis KopMcTyBaya
CepBicHa KHIXKa

BUpOGHUK Mae Npaso Ha eHecers 3mir 00 u3aiHy, KoMneKmauii, a makox
90 MUK 8upoby nid 4ac 800c cBoel
6e3 000amKo6020 N0BIOOMAEHHS NPO Ui 3MiHU.

Bbynosa moaeni Al

Kopnyc npunany

MaHenb ynpasniHHs

3HIMHa KpULLKa 3 OrNSA0BMM BiKHOM
OTBip Ans BUXOAY Napu

Pyuka ansi nepeHeceHHs

KHonka BMUKaHHs/BUMUKaHHS (1/0)
LLIHYp eneKkTpoXMBAEHHS
HarpisanbHa kamepa

®DopMa Ans BUNiKaHHS

10. Jlonatb Ans 3aMmiwyBaHHs Ticta

11. MipHa cknsiHka
12. layok ans Bui
13. MipHa noxka

00N AN

nonari ans iy

MaHenb ynpaBninua A2

1. «Bec» («Bara») - B16ip Baru Buxoay npoaykty (500/750/1000 r). CraHpapT-
Ha Bara - 1000 .

2. A - KHOMKa 36inbleHHs Yacy BiAKNAAEHOro CTapTy / Yacy NpUroTyBaHHs.

3. «MeHio» - KHonka BMBOPY Nporpamu npurotyBaHHs. Homep BubpaHoi
nporpamu Bifo6paxyeTbes Ha aucnnei.

4. «Crapt/Cron» - KHOMKa 3anycky nporpamu a6o ii 3ynuHKM 3 NPUNUHEHHSAM
npoLiecy BUNiKaHHs Ta NOBEPHEHHSAM 10 NOYaTKOBUX HaNaLLTyBaHb NPOrPaMM.

5. «Kopouka» («CkopuHKa») = KHOMKa BUBOPY KONbOPY CKOPUHKM BUPOBY

(cBiTna, cepenHs, TeMHa). BUBpaHo CTaHAapTHUMI NapaMeTp «cepeaHs».

V' - KHOMNKa 3MeHLIeHHS Yacy BifIkNaAeHOro CTapTy / Yacy NPUroTyBaHHs.

[Lucnneit - nokasye BuBpaHi HanawTyBaHHA Ta yac, WO 3aNMWMBCA A0

KiHLS NPUrOTYBaHHS.

Oucnneit A2

a. lHaMKaTopu BUKOHYBaHMX onepaLii:

No

*  «Otcpouka (Biactpouka) - npautoe GpyHKUiS BiAKAAAEHOTO CTapTy, Npouec
NPUTOTYBaHHS LU HE NOYaBCs;

*  «Pa3orpes» (Po3irpisaHHs) - BinbyBaeTbcs nonepeaHe niairpisaHHs iHrpe-
AIENTIB Nepen 3aMilyBaHHAM;

*  «3amec» (3aMillyBaHHs) - 3aMilyETbCA TICTO;

*  «Maysa» (Maysa) - nepepus y poboTi nporpamu (Hanpuknaz, Mix nepumm
Ta ApyrUM 3aMillyBaHHAM);

*  «Moavem» (MMiaHATTA) - BiAGYBAETLCA NPOLEC NIAHATTA (BUCTOIOBAHHS) TiCTa;

*  «BbinekaHue» (BunikaHHs) - BUPiG BUMIKAETLCA;

* «[oporpes» (MiairpisanHs) - npautoe HIIJIFp\EaHHﬂ roToBoro Bupoby;

+ «Pabota (Po6ota po6oTu npo-
rpamu, EETD"UJII'PIB BUMKHEHO.

Homep B1GpaHoi NporpamMu NpuUroTyBaHHs.

InarkaTopu Baru Buniuku (500/750/1000 r).

TaiiMep 3BOPOTHOTO BiAiKy Yacy A0 3aBepLWEeHHs PoBOTH NporpamMu.
IHAMKaTOPH BUBPAHOTO KONbOPY CKOPHHKM.

pango

He sidkpusatime kpuwiky npunady nid 4ac 8ucmMor8aHHs micma, wob 80Ho He

A ocino!
I.MEPEL MOYATKOM BUKOPUCTAHHS

O6epexHo picTaHbTe BUPI6 i i0ro komnnekTytoui 3 kopobku. Buganite yci naky-
BaNbHi MaTepianyu Ta peknaMHi Haknemku.

VN

0608513K080 36epENiMb HA MiCYi 3aCMePEXHI HaKNEUKU, HaKAEUKU-NOKAKYUKU
(3a HassHocmi) i mabnuyky 3 cepiliHum HoMepoM eupoby Ha (020 Kopnyci!
BidcymHicmeb cepiliH020 HOMepa Ha 8upobi asmomMamuyHo no36asnse 8ac
npasa Ha (io2o 2apaxmitiHe 06C/y208yBAHHS.

Micns mpanci a6o

P npunad 3a
nepeq y8iMKHEHHSM.

30 HU3bKUX p
He MeHwe Hix 2 200uHu

MpoTpitb kopnyc BUPOBY BONOrOI0 TKaHMHOKO Ta AakTe oMy NPOCOXHYTU. LLLOG yHMKHY-
TV NOABM CTOPOHHBLOTO 3anaxy ni,u, Yac NepLioro BUKOPUCTAHHA Npunaay, OUUCTITb H0rO.

EHeproHesanexHa namMaTb

Xni6oniuka REDMOND RBM-M1907 mae eHeproHe3sanexHy namaTe. Y pasi Tum-
4acoBOr0 BUMKHEHHS eneKkTpoxuBneHHs (o 10 xBunuH) BCi 3apaHi HanawTy-
BaHHA 36epexyTbes, i Nicns noaadi HanNpyru BUKOHaHHS nporpamu Gyne aBTo-
MaTUYHO MpOAOBXEeHO. Y pasi BiACYTHOCTI XMUBNeHHS noHan 10 XxBuauH
HanawTyBaHHsi CKMAAKTHCS, | IPOLEC NPUTOTYBAHHS He MOXe BYTH BiIHOBIEHO.

SKWo B peuenTi BUKOPUCTOBYBANMCA MONOYHI, MACHI abo iHWI WBUAKONCYBHI
NpoAyKTK, BIAKNKOUITL NPUNaZ Bif enekTpoMepexi, faiTe oMy oxonoHyTu. MoTim
BWIAMITb HOPMY AN BUNIKAHHSA, OYMCTITb ii i MOYHITb NPUrOTYBaHHA 3riAHO 3

peuenToM 3aHOBO, BAKOPUCTOBYIOUM CBIXi IHrPeAieHTH. i/ 4ac OUMLLEHHS TOYHO
[LOTPUMYMTECH IHCTPYKLIM po3ainy «[ornsa 3a npunanom.

SKWO BMKOPUCTOBYBaHI iHIPeAIEHTU He Bynu WBMAKONCYBHUMM, MOXHA NOBTOPHO
3anyCTUTV NPOTPaMy NPUrOTYBaHHSA CIOYATKY (AKWLO MPOLEC BUMiKaHHS He NoYaBCs)
abo aosect1 BUPIG A0 roToBHOCTI 33 Aonomoroto nporpamu «BbINMEYKA» 6e3 3a-
MiHU NPOAYKTIB (KOHTPONIOITE rOTOBHICTL BUPOBY Yepes orsaoBe BikHO, 3a He0b-
XiAHOCTI BUMKHITb Nporpamy Bpy4Hy). BapTo BpaxoByBaTy, WO B pasi NOBTOPHOTO
3aMycKy NPorpamm sIKICTb NPUrOTOBAHOTO XA1iGa MOXe He BiANoBiaaTH GaxaHoMy.

l. EKCI'I)'IYATALI,IH XNIBOMIYKHN

Ta oc TUYHMX Nporpam
Yy )(I|I60I1I'-ILLI REDMOND RBM- M1907 € 17 aBTOMaTUYHMX NPOrPaM NPUroTyBaH-
Hs.. 33 IXHbOIO ONOMOTOK MOXHA He uLe BUNiKaTh XNib, ane i roTysaTh Kaui,
NN0B, MOrypT, BAPUTM BapEHHS TOLLO.

i yac po6omu 3 xnibonidkoro dompumyiimecs iHcmpykuili kHueu «101 peyenm»
(y komnnekmi).

1. Mporpama «OCHOBHAS»
BunkopucToBy€eTbCA ANS BUNiKaHHA KnacuyHoro Binoro xniba. Mporpama cknapna-
€TbCA 3 3aMillyBaHHs (2 cTaaii), NiAHATTA TicTa Ta BUNikaHHA xniba. MoxHa BK-
6patn Bary BupoOy i KOnip CKOPUHKM, AOCTYNHa (YHKUIA BiAKNaAeHoro crapry.
Py4HOrO peryfioBaHHs Yacy Hemae.

2. Nporpama «®PAHLLY3CKWUWN XJIEB»

BMKOPUCTOBYETLCS AANA BUMiKAaHHA BpaHLLy3bKoro x1iba — ayxe Nerkoro, 3 xpycr-
KOl CkopuHKoto. Mepeabadae TpuBane 3amiwysaHHa Ta binblwe yacy Ha nia-
HATTA TicTa. Y Uil Nporpami peKoMeHAyETbCs BUNiKaTh BUPOGM 3 TiCTa, WO He
MiCTUTb BEPLIKOBOrO Macna (MaprapuHy) i Monoka.

DpaHuy3bKull xni6 weudko cmae Yyepcmeum, momy o020 kpauie He 36epizamu
Qosuue HiX 00uH deHb.

Mporpama cknafaeTbcs 3 3aMiwysanHs (2 cTaaii), NiAHATTA TicTa Ta BUNIKaHHS
xniba. MoxHa BM6paTu Bary BUpoBY i Konip CKOPUHKM, AOCTYNHA BYyHKLiN BiA-
KNafeHoro cTapTy. PyuHOro perynioBaHHs yacy Hemae.

3. MNporpama «LETbHO3EPHOBOM XJIEB»

Ockinbkn 60POLLHO, L0 BUKOPUCTOBYETLCS ANS LIbOr0 XNi6a, € 6iNbLu BaXK1M, TO
nporpama ynpogoBex NiBroauHu nepes, i TicTa 3aiicHI0E
niairpiBaHHs iHrpeAieHTIB | 3aNMILAE TICTO JOXOAUTM YNPOAOBXK Binblu TpUBano-
ro yacy. XnibuHu i3 3epHoBoro 60poluHa 3a3BU4ai MEHLIOro PO3MIpYy i WinbHiLwi.

Mporpama cknafaeTbes 3 3aMilyBaHHs (2 cTaaii), NiAHATT TicTa Ta BUMiKaHHS
xniba. MoxHa Bu6paTu Bary BUpoby Ta Konip CKOPUHKM, AOCTYMHA QYHKLIA Bif-
KNafieHoro CTapTy. PyYHOro peryioBaHs Yacy Hemae.

4. Nporpama «CAOBA»

Mporpama Ans BUrOTOBNEHHS CONOAKOI BUNIYKM 3 AOAATKOBMMM IHrpeaieHTaMn
(bpyKTH, ropixu, WokonaaHa KpUXTa, LyKaTh, POA3MHKM TOWO), PO Yac A0AaBaH-
HAl IKWX MOBIAOMAAE 3BYKOBUIA CUrHan.

Mporpama cknafaaeTbes 3 3aMilyBaHHs (2 CTaaii), NiAHATTS TicTa Ta BUNiKaHHS.
MosxHa BuGpaTh Bary Bupoby, AocTynHa dyHKLUiA BiAKknaaeHoro ctapty. Hemae
816OPY KONbOPY CKOPUHKM Ta Py4HOTO PEry/ioBaHHs yacy.

5. Mporpama «BE3OTEHOBbIN XJIEG»

[ns BunikaHHa xni6a 3 6e3rKTeHOBOro 60poLwHa.

TnomeH (kneiikosuHa) — ue 6inoK, Wo MiCMUMsCs 8 31aK0BUX POCIUHAX | HAOaE
6opowHy sucoki xniéonekapceki enacmusocmi. Came 3agdsku tioMy micmo Ha-
6ysae npysHocmi i enacmuyHocmi.Ane deskum M00sIM 2/1omeH NPOMUNOKA3aHuLl.

Mporpama cknajaeTbes 3 NinirpiBaHHs iHrPenieHTiB, 3aMillyBaHHs (2 cTagii), nigHaTTs
TicTa Ta BUNiKaHHs xniba. MoxHa BUbpaT1 Bary BUpoby, AOCTyNHa GyHKLis Biaknaae-
HOro crapry. HeMae BUGOPY KOMbOPY CKOPMHKM Ta PYYHOTO PErysiioBaHHs yacy.



6. Mporpama «3KCMNPECC»

BukopuCTOBYETBCS ANS NPUCKOPEHOTO BUNiKaHHs Binoro xniba. loaanTe B Ticto
ana 6inoro xniba aoaaTkoso 1/2 yaiiHOi NOXKM APIXAXIB, BUXOAAUM 3 Baru
suniyku 1000 r.

Mporpama cknafaeTbcs 3 3aMilwyBaHHs, KOPOTKOYACHOTO MIAHATTA TicTa i BU-
nikanHs. [loctynHa dyHKUis BiaknaaeHoro cTapTy. Hemae Bubopy Baru Bupoby i
KONbOPY CKOPUHKM, @ TAKOX PYYHOTO PEry/ioBaHHs yacy.

7.Nporpama «EBPOMENCKUIA XJIEB»
PekoMeHAYETbCS ANS BUNIKaHHS pi3HMX copTiB Ginoro xniba Ta xniba 3 cymiwi
0r0 i XMTHLOTO

Mporpama cknafaeTbes 3 NiAirpiBaHHs iHrpenieHTiB, 3aMiyBanHs (2 cTapii),
NiAHATTA TicTa Ta BUNikaHHA. [locTynHa dyHKUis BiaknaaeHoro crapty. Hemae
B1BOPY Baru BUPOGY i KONbOPY CKOPUHKM, @ TAKOX PYYHOTO PEry/ioBaHHs yacy.

8. Mporpama «KEKC»

PekoMeHAyeTbCA ANS BUNiKaHHA KEKCiB i3 pisHMMM HanosHioBauamu. Mporpama
CKNafAETbCs 3 WBMAKOrO 3aMillyBaHH: (2 cTaaii) Ta BunikaHHa. Hemae Bubopy
Baru Bupoby i Konbopy CKOPUHKM, @ TAKOX PYYHOTO PEryntoBaHHa yacy, pyHKLUis
Bi/IKNaZl€HOro CTapTy HEAOCTYMNHa.

9. Mporpama «MPECHOE TECTO»

Mporpama Ans 3aMiluyBaHHs NPiCHOTO TiCTa, BUKOPUCTOBYBAHOTO Mifl Yac BUO-
NOKLWMHM, is Towo, 6e3 oro Buni . Cknanaetbea

3 2 crapin iwy . PyyHoro per uacy Hemae, GyHKuii Binknane-

HOTO CTapTy # aBTONIAIrpiBY HEAOCTYMHI.

10. Nporpama «APOXOKEBOE TECTO»

MporpamMa Ans NpUroTyBaHHsa APDKAXOBOrO TicTa 6€3 NoAaNbLWOro BUMIKaHHS.
Cknapaetbes 3 3aMiwyBaHHa (2 cTapii) i BUCTOIOBaHHS TicTa. PyyHoro peryio-
BaHHS Yacy HeMae, GYHKUIT BiAKNaAeHOro CTapTy i aBToniAirpiBy HeAOCTYMHi.

11.Mporpama «MOJIOYHAS KALLA»
PeKoMeHYETbCs NSt MPUrOTYBaHHS Kalll Ha MOJOLi Ta BOAI. PyuHoro perynio-
BaHHS Yacy HeMae, GyHKUiT BiaknaseHoro cTapry i aBToniairpiBy HeflOCTyMHi.

12. Mporpama «AOMYPT»

Mporpama ans NpUroTyBaHHs pisHUX BUAIB HOTypTy. MOXMBE PErynioBaHHs yacy
NpUroTyBaHHA B iianasoHi Bia 5 A0 12 roauH i3 KpokoM yctaHosku B 10 xBunuH
(cTaHpapTHUiA Yac npurotyBaHHs — 8 roaunH). ®yHKUii BiaknageHoro ctapty i
aBTOMiAirpiBy HEAOCTYMHI.

13. Mporpama «AXXEM/BAPEHbE»

BMKOPUCTOBYETLCA ANS NPUFOTYBAHHA MKEMIB, TONIHIiB A0 BUNIuKK, Badens i
MOpO3MBa, KETYYNiB, BCINAKMX NPUNPaB, a Takox AN NiAroTOBKW HU3KM Npo-
AYKTiB 40 AOMaWHbLOT KOHCepBaUii. PyuHoro peryniosaHHs yacy Hemae, GyHKuii
BifIKNaf€HOro CTapTy i aBToNiAIrpiBy HEAOCTYMHi.

14. Mporpama «BbIMEYKA»

Mporpama cKnaaaeTbes TiNbku 3 NIPOLIECY HarpiBaHHs (6e3 3aMmillyBaHHs Ta NiaHATTS).
PekoMeHAyeTbC AN1st BUNiKaHHS BiCKBITIB | NPUrOTYBaHHs Apyrux CTpaB. PyqHoro
peryntoBaHHs yacy HeMmae, GyHKUIT BiAKNaAeHOro CTapTy it aBToNiAirpisy HEAOCTYMHI.

15. Mporpama «PUC/KPYTbl»

PeKkoMeHAYETLCS ANS NPUTOTYBAHHS PUCY Ta PO3CMNYACTUX Kalw. MoX/uBe pery-
NIOBAHHA Yacy NPUroTyBaHHs B AianasoHi 8ia 20 xBunuH Ao 1 roanku 30 XBUAMH
i3 KPOKOM YCTaHOBKM B 5 XBUAMH (CTaHAAPTHUIA Yac NPUroTyBaHHS — 30 XBUAMH).
@yHKUIT BiAKNaAEHOrO CTapTy i aBTONIAIrpiBY HEAOCTYMHI.

16. Mporpama «MJ10B»

PeKkoMeHAYETbCS NS NPUTOTYBaHHS Pi3HUX BUAIB NNOBY. MoX/IBE perynioaH-
HS 4yacy NpuroTyBaHHs B AianasoHi Bia 30 xBunuH Ao 1 roauuu 30 XBUNMH i3
KPOKOM YCTaHOBKM B 5 XBMIMH (CTaHAAPTHWIA Yac NpuUroTysaHHs - 1 roamua).

DyHKUIT BiAKNAAEHOrO CTapTy it aBTONIAIrpiBy HEAOCTYMHI.

17. Nporpama «OECEPTbI»

PeKoMeHAYETHCA ANA NPUrOTYBaHHS WOKONAAHMX | MONOYHMX AecepTis. Moxn-
BE Pery/loBaHHs Yacy NpUroTyBaHHs B AianasoHi Big 30 XBUAWH A0 2 roauH i3
KPOKOM YCTaHOBKM B 5 XBMAWH (CTAHAAPTHWI Yac NpuroTyBaHHs — 1 roamHa).
DyHKUIT BiAKNAAEHOrO CTapTy i aBTONIAIrpiBy HEAOCTYMHI.

MiaroroBka ao po6otn

1. BcraHoBIiTb xni6oNiuKy Ha piBHY TBEpPAY rOPU30HTaNbHY NoBepXHio. Mg Yac
BCTAHOB/NIEHHSA CTeXTe 3a TUM, Wob y npoueci pobotu npunany He byna
YCKNajgHeHa oro BEHTUNSALLS, rapsya napa, wo BUXOAUTL 3 OTBOPIB B
KpuLWUi, He NoTpannsna Ha wnanepw, AeKOpaTUBHI NOKPUTTS, eNeKTPOHHI
npunaau i iHwi npeameTy, ski MOXYTb NOCTPAXAATH Bif NiABULLEHOT BO-
NI0roCTi Ta TeMnepaTypu.

2. MepekoHaiiTecs B TOMY, WO BHYTPIlWHI # 30BHIWHI YacTMHW Xniboniuku He
MaioTb MOLIKOMAXKEHb, CKONIB i iHWKX AedeKTiB.

3. Binkpuiite KpULKY 3 0rNAA0BUM BiKHOM. Bi3bMiTb hopMy Ans BUNikaHHs
3a pyuKy, TPOXM MOBEPHITb il NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPINKK i AicTaHbTe, 3
HEBENMKMM 3YCUNNSM MOTATHYBLM Bropy. MlepekoHaiTecs B ToMy, Wo npo-
CTip 0BKONA Bana i nonati Ans 3aMillyBaHHA YMCTI.

3aBaHTaXKeHHS iHrpenieHTiB

1. HapixbTe nonath Ans 3aMillyBaHHSA Ha CTEPXeHb Ha AHi hopMK Ans Buni-
KaHH# i1 NnepekoHaiTecs B HaAifHOCTI 3€AHaHHA. 3MacTiTb EMKICTb Ans
NPUroTyBaHHA Ta N0NaTb MacaoM.

2. 3saxTe HeobxiaHi iHrpeaieHTy 3riaHoO 3 BUGPaHUM peuenToM, 3aBaHTaxTe
X y yawy. [lna BuNikaHHs xniba Ta NpUroTyBaHHA TicTa: NiAroTyiTe Ao-
NaTKOBi IHrpedieHTH (CUp, WHHKa, PPYKTH, FOPiXM, POA3UHKM TOLLO) 3riAHO
3 peuenToM. Bci npoaykTi MatoTb 6T KiMHaTHOI TeMnepaTtypu (25-35 °C),
SIKLO B PeLenTi He BKasaHo iHiwe. BUknaaitb 0CHOBHI iHrpeaieHTH y hopmy
ANA BUNiKaHHA xNiba B NOCNIAOBHOCTI, BKa3aHii y peuenTi.

+  CnoyaTky nomMicTiTb y hopMy piaki iHrpeaieHTH (Boay, MONOKO) i/abo siius.
Bopa Mae 6yT1 KiMHaTHOT Temnepatypy (6a13bko 25-35 °C), ocKinbku Ayke
BMCOKa TemnepaTypa BOAM HEraTMBHO NO3HAUNTLCA Ha NIAHATTI TicTa.Y pasi
BMKOPUCTAHHS PEXMMY BiAIK/IAAEHOrO CTapTy 3acTOCOBYHTE uwe Cyxe
MOIOKO, iHaKLe MONOKO MOXe 3rOpPHYTMUCA A0 NOYaTKy NpuroTyBaHHs. Ly-
KOp i cinb AoAaBaiiTe B piaki iHrpeaieHTM TOYHO BiANOBIAHO A0 peuenTa.

« [opaiite iHwWi piaki iHrpeaienTH (Mea, cupon, naToka Touo).

+  [opaiite cyxi iHrpenieHTH (cnoyaTky 6OpOLIHO, NOTIM Cyxe MONOKO, TpaBu
i cnewii Towo).

* B ocTanHio uepry gopaiite apixaxi abo posnywysau. Lli KOMNOHeHTH He
MaloTb KOHTaKTyBaTy 3 PiAMHaMK, iHaKwWe 6POAIHHA NOYHETLCA yXe paHo:
B pesynbTaTi BUAAE XOPCTKUHA, TBePAWI i rpy6uit xnib. ipixaxi He MaioTh
CTMKATMCSA 3 Cinnto. PeKOMeHAYETbCA 3po6UTH AMKY B ripui 6opowHa Ta
NOMiCTUTM ApiX MK abo po3nywysay B Hei.

3. O6epexHo BcTaBTe GOPMY ANS BUNIKaHHS B HarpiBanbHy kamepy xniGoniuku,
TPOX¥ PO3BEPHYBLUM ii NPOTM FOAMHHMKOBOI CTPinku. Popma Mae 3eaHaTUcs
3 NPUBOAHNM Ba/IOM i PiBHO, 6e3 NepekociB OMyCTUTMCS Ha AHO kaMepu. 3a-
dikcyiite hopMy, noBepHyBLUM ii 33 FOAMHHMKOBOK CTPINKOK A0 yNopy (AuB.
MaIOHOK HUXKYE). 3aKpUITE KPULLKY 3 OFNISA0BUM BIKHOM.

3aranbHi aii nig vac po6otyu 3 npunanom

1. Mipkntouite xniboniyky Ao enekTpoMepexi. YBIMKHITb Npunas, HaTUCHYBLUK
KHonky «I/0» Ha GiuHiit naHeni. Mpunaa NoaacTb 3BYKOBMIA CUrHan, Ha
Avucnnei 39BUTbCS HOMEP Nporpamu (cTaHaapTHo - 1) i wac ii po6oty (3:00).

2. 3a0noMOroio KHomku «MeHio» BUBEpiT HOMEpP NPOrpamMu NPUroTyBaHHS
(8in 1 no 17) - BiH 39BUTbCS Ha aucnnei.

3. 3anexHo BiA KiNbKOCTi iHrpeaAieHTiB y Yali 3a AONOMOrol0 KHOMKK «Bec»
B16epiTb 3HaUEHHS Baru roToBOi BMNIYKM. IHAMKATOP Baru BUMiukW nepe-
MilLyBaTUMETbCS Y BEPXHiit YacTuHi aucnnes. Bubip Baru npoaykTy € He B
ycix nporpamax.

4. HaTucHeHHsMM KHOMKKM «Kopouka» BUGEPiTb BaxaHMi BUL CKOPUHKM BU-
poby (cBiTna, cepeaHs, TeMHa). IHAMKaTOP KONbOPY CKOPUHKM NepeMiliysa-
TUMETBCS B HWXKHIN YaCTUHI aucnnes. CTaHAapTHO BCTAHOBNEHO 3HAYEHHS
«cepefiHsi». BUBip Konbopy CKOPUHKM € He B YCiX nporpaMax.

5. Ha aucnnei, nopaa i3 HOMEpOM Nporpamu, 39BUTLC CTAHAAPTHMIA Yac
npUroTyBaHHa. Moro MoxHa aMiHuTH Epywy (nvwe ans nporpam 12,15-17)
33 10NIOMOr0t0 KHOMOK A (36i iV (: [iana3soH 3Minu
yacy i KpoK yCTaHOBKM 3aN1€XWTh Bif BUGPaHOT NporpaMu.

6. 3a HeobXiAHOCTI BCTAHOBITL YaC BiAKNAAEHOrO CTapTy (MUlWe Ans Nporpam
1-7) 3a nonomoroto kHomok A i V.

3sepHims ysazy, wo 6 npozp 1-7 A Ve 4 yac,

yepe3s aKuil 5 cmpasa, yac e cmapmy

(npu uvomy yac He 3Mil 5). Y npoep 12,15-17 3a
YUX e KHONOK 3Mil 1 4ac

7. HatucHite kHonky «Crapt/Cron». TaiiMep no4He 3B0OPOTHMIA BiaNiK yacy, Wwo
3a/MWNBCA A0 3aKiHYEHHS NPUTOTYBaHHS.

8. Mia yac poboTM Npunaj BUKOHYE HW3KY OnepaLiit, Ha3BW SKUX HaHeceHi
npasopyuy i nisopyy BiA aucnnes. IHAMKaToOp Ha Aucnnei BKasye, ska 3
onepauii BUKOHYETLCA B laHUi MOMEHT.

9. Yepes 15-20 xBUNMH (3aNeXHO BiA nporpamu) nicns noyatky po6otu
3BYKOBMI CUTHAN CNoBiCTUTb BaC NpO HeobXiAHICTb A0AATH A0AATKOBI iH-
rpeaieHTH. Binkpuiite KpuwwKy npunaay i 3acunte NiAroTosneHi iHrpeaieH-
™ y popMy Ans BUNiKaHHA. DyHKLis AOCTyNHa nuwe B nporpamax 1,3-5,

10. Micna 3akiH4eHHs po6oTh nporpam 1-8 aBTOMAaTUYHO BMUKAETLCS PEXUM

nigirpiBaHHs. IHAMKaTOp onepauiit nepeMicTUTbCs A0 Hanucy Moaorpes.

11. Nicns 3aBepuweHHs nporpam 9-17,a Takox nicns 3akiHueHHs po6oT hyHK-
uii niairpiBaHHA NpoNyHalOTh 5 KOPOTKMX CUrHanNIB, i Npunaa nepeiae B
PeXuM ouikyBaHHs. IHAMKaTOp onepalliit nepemicTuTbes A0 Hanucy Pabota
3aBepueHa.

. [lns nepepuBaHHs po60TH NPOrpamMu 3i CKMAAHHAM HanalTyBaHb i No-
BEPHEHHSAM B MEHI0 a60 NS BUMKHEHHS PEXUMY NiAirpiBaHHs HaTUCHITb |
YTpUMYyiiTe Kinbka cekyHa kKHonky «Crapt/Cron». Micns 3akiH4yeHHs npuro-
TYBaHHS BUMKHITb Mi4Ky 3a 4ONOMOrot KHomnku «I/0» i BinenHaiiTe ii Big
enekTpoMepexi.

i
~

BuiimaHHs rotoBoro xni6a

1. Biakpuiite KpuLKy. BUKOPUCTOBYIOUM KYXOHHI PyKaBWLi, AicTaHbTe 3@ pyy-
Ky hopmy 3 xnibom.

@ YBATA! Mams wo nicas npouecy np xni6, pop-

Ma i HazpieansHa kamepa Oyixe 2apsdi! bydsme obepexHi, sukopucmosytime

KYXOHHI pyKasuui, wo6 yHukHymu onikis! He cmasme 2apsvy popmy 3 xni6om

HA CKAMEpMUHY, NIGCMUK08i abo iHwi MepModymausi No8epxHi, ki MOXyms
cnanaxrymu a6o po3naasumucs!

2. MepesepHiTb GopMy ANA BUNIKaHHS AOFOPU AHOM i AiCTaHbTe 3 Hel roToBmi
xni6, BUKNaAiTh 1Horo Ha pewitky abo 6atono. 3anuwTe Ha 20 XBUAMH, WO6
xNi6 oxonoHyB. KOHCTpyKLUis xniBoniuku nepeabayac, Wo nicns BUAMaHHS
BMMIYKM 3 Yalwi N10NaTh ANA 3aMilUyBaHHA MAE 3aMWATMCA Ha Bany ycepea-
WHi GOpMU. FKLLO LbOTO He CTANoCs i BOHA 3anuwmnaca B xnibi, Lue He €
nAedekToM. Buaanits nonaTh 3a A0NOMOrOK0 CMeuiabHOrO rayka, o BXOAUTL
710 KOMNAEKTY.

3. Tlicna Toro Ak GopMa ANs BUNIKaHHA i NPUNAA OXONOAM, OUMCTITh iX BiA-
noBiaHo Ao po3ainy «[ornan 3a npunaaom».

BAX/IMBO: pemensHo oyquwyiime eHympiwHi nogepxHi ¢oopMu ma npunady
NI KOKHO20 BUKOPUCMAHHS.

Ekcnnyarauis dopmu ans BunikaHHa
Ha dopmy ans i 7 nonatb Ans iwy

HaHEeCeHO aHTUNpurapHe



MOKPHUTTS, WO A103BONISIE YHUKHYTU NOSIBU NASIM | CNPOLLYE BUAMAHHSA XNiba. LLLo6 YHUKHYTU MOLIKOMKEHHS NOBEPXHi, A0-
TPUMYATECS HABEAEHUX HIKYE IHCTPYKLLIMA.

* He Kkopucryiiteca metanesumu abo rocTpumu npunaaamm (Hanpuknaa, Hoxem abo BUAKOI) Nif yac BUAMaHHA xniba
3 EMKOCTI.
« lepw Hix po3pizath xnibuHy, nepekoHanTecs, Wo ycepeanHi HeMae nonati Ans 3aMiwysaHHs. AKWO fnonaTb 3Haxo-

[MTbCA yCepeauHi, AoueKaiTecs, Noku Xni6 0XonoHe, i MMwWe NicAs LbOro BUTAry/Te NONaTh CNeuianbHUM raykoM.

Bynste p i 3 nonatTio Ans , OCKiNbKM BOHa MOxe 6yTn rapsiuoio.

+ TBepai, rpy6o3epHucTi abo Benuki iHrpeaieHTH (Hanpuknaa, HenpocisiHe 6OPOWHO, LyKOp, ropixu abo Ha-
CiHHA) MOXYTb MOWKOANTM aHTUMPUrapHE MOKPUTTA EMKOCTI ANS NPUTOTYBaHHA. Y pasi BUKOPUCTAHHS BeNU-
KOI KiNbKOCTi iHrpeaieHTiB po3AainiTe iX Ha HeBenMKi YacTMHU. [LOTpUMYiHTE peKOoMeHA0BaHNUX 06€MiB i no-
PAAKY AiN, BKA3aHMX Y peuenTax.

HapizaHHs Ta 36epiraHHs xni6a

BukopucToByiiTe enekTpuyHmii abo cneuianbHuit 3y64acTuit Hix, Wob HapisyBaTu xnib. 36epiraiite HEBUKOPUCTaHWIA XNib y 3a-
KPWTiiA yNakoBLi (y repMETMYHMX NNACTUKOBMX MilLkax abo MNacTMKOBUX KOHTEHHepaXx) 3a KiMHaTHOI TeMnepaTypu He binblue Hix
3 pwi. [ins puBanitoro 36epirakHs (Ao 1 Micaus) noMicTiTe x1i6 y 3akpUToMy nocyai B MOpO3UnbHY Kamepy. OCKinbKu OMaLLHii
XNi6 He MiCTUTb KOHCEPBAHTIB, BIH MOXKE BUCUXATH | NCYBATUCS LWBMALLE, HX XN1i6, BUrOTOBNEHWI  NPOMUCIOBMM CMOCOBOM.

DyHKLiA aBTOMaTMYHOrO NiATPUMAHHSA TEMNepaTypu roToBoi cTpaBu (aBToniairpis)

Y xniboniuui nepeabayeHo pexuM niATpUMaHH: TemnepaTypu roTOBUX CTPaB, KM BMUKAETLCA aBTOMATUYHO Nicna 3asep-
WeHHs nporpamu (QyHKUis AOCTYNHa Tinbkn B nporpamax 1-8). Tomy nepep BUiiMaHHAM roToBoro Bupoby 3 xniboniuku
HeobXiAHO HAaTUCHYTY i YTPMMYBaTK Kinbka CekyHa KHonKy «CrapT/Cron», wob BUMKHYTW pexuM asTonigirpisy.

SKwo xni6 3anMwKuTH ycepeauHi neyi 6e3 niairpisaHHs, BUNapeHa BoNOra 3HOB NOTNMHATUMETLCS: BUPI6 CTa€ BiaBONO-
eHuM. ABToNiAirpis 3ano6irae NornMHaHHIO BOMOMM Ta AonoMarae 36epert Bupi6 MAKMM yNpoaoBXK AEAKOro Yacy.
MpoTe AnA OTPUMaHHS iAeanbHOI AKOCTI BUPOBY peKOMEHAYETLCS, AKLLO MOXHA, BUIAMaTH XNib Biapasy nicna 3akiHyeHHs
NPOUECY NPUTOTYBaHHS.

BcraHoBnieHHs yacy BiaKnaAeHoOro CcTapTy

Pexu1M BiaKknaaeHoro ctapTy A03BONISE NPUFOTYBaTH NPOAYKT Yepes GaxaHui NpOMiXoK Yacy B iHTepsani Ao 15 roamH
(BK/I0YAIOUM YaC NPUTOTYBAHHS), 3 KPOKOM YCTaHOBKYM yacy B 10 XBUAMH. He BUKOPUCTOBY/TE AaHMil peXMM, AKIWO peuent
nepeaBayae BUKOPUCTaHHS WBMAKONCYBHUX NPOAYKTIB.

PexwuM BifKNaaeHoro CTapTy AOCTYMHUI He ANs BCiX Nporpam.
MepekoHaiiTecs, o iHrPe/liEHTU 3aBaHTaXeHO, BUGPaHO HOMep NPOrpamu, Bary x/1i6a Ta KoNip CKOPUHKK.
2. HaTMCHeHHSM KHOMOK TaiiMepa A i ¥V BCTaHOBITb Yac, Yepes Akuii Mae 3akiHunTUcs poboTa BUBpaHOi Nporpamu (y
AianasoHi no 15 roanH i3 kpokom B 10 xBunuH). Ans wenakoro 36i abo 4acy HaTUCHITb
i yTpumyiiTe kHonky A abo V.

Mpuxnad. 3apaz 21:00, a 8u xo4eme gunekmu x/1i6 0o 7 paxky, moémo yepe3 10 2oduH. [lpunycmumo, 8u 8ubpanu HacmynHi
napamempu: npozpama 1, 8aza eupoby 750 e, cepedHe NpocMaXeHHs CKopuHKuU. Ha ducnnei - yac npuzomysarHs 2:55. Ha-
mucHime i ympumyiime kHonky /\, noku Ha ducnniei He 35815mecs yu@pu 10 00. fkwjo 8u nponycmunu nompibHe 3Ha-
YeHHS Yacy, HAMUCHEHHSMU KHONKu ii020. Bu 6c vac cmapmy. Tenep npouec sunikax-
HA 3asepwumescs yepes 10 200uH, mo6mo o 7:00 Ha eac yekamume cgixcuti apoMamHull xni.

[r.pornag 3AnNPUNAAOM

Mepen ouMweHHAM Npunaay nepekoHaiTecs, Wo BiH BiAKAOYEHMI Bif enekTpomepexi i
WOro BUKOPUCTaHHA 3aBXAN NPOTMpPaiTe Npunag i ioro aetani agocyxa.

noBHiCTIO 0x0nos. [ins noaans-

1. BiakpuiiTe KpuWKy Ta AicTaHbTe GOPMY ANA BUMiKAHHS, TPOXM NOBEPHYBLUM Ti 3@ pyuKy NPOTU FOAMHHMKOBOT CTPINKK
7 MOTATHYBLIX Bropy.

2. 3HiMiTb NONaTh ANA 3aMiwwyBaHHA. IKLLO N0NaTb HE 3HIMAETLCA 3 BiCi, HANOBHITL HOPMY ANA BUMiKaHHS TENNOK BOAOID
Ta 3aNUWTe Ha AeAKMi Yac. Lie pO3MAKWMTL Hanunne TicTo, i oNaTh Nerko 3HiMeTbCa.

3. BuMuiite MipHY EMKiCTb, MipHY NOXKY, POPMY ANS BUNIKaHHA Ta 10NaTh ANS 3aMillyBaHHA M'AKO ry6KoK B rapsauin
MUNbHIA BOAI, NPOCYWIiTb. SIKILO BHYTPILWHA YaCTUHA NONATi ANA 3aMilyBaHHS Ayxe 3abpyaHeHa, NoknaaiTh ii Ha ae-
SKMIA Yac y rapsivy BoAy, Nicas YOro 06epexHo OYUCTITb.

4. O4mCTiTb BHYTPILWHIO NOBEPXHIO i KOPMYC NPUNaay BONOFOK TKaHUHOI. 3a HEOBXIAHOCTI BUKOPUCTOBYITE HeBeNnKy
KiNbKiCTb MUitHOTO 3aco6y. MoBHICTIO BMAANITL MUIHWIA 3aci6 Bonoroto ry6Kolo abo TKaHMHOI, iHaKwWwe B NoAaNbWOMY
BiH MOXe BNANHYTM Ha CMaK BUMIUKM.

@ YBATA! He 3aHyprotime kopnyc npunady i wHyp enekmpoxueneHHs y 600y abo iHwi piduxu. Xnibonidka ma ii demani He-
npudamwi 0ns MumMmSs (i 04ULEHHS 8 NOCYOOMULIHIL MAWUHI.

5 8UKOPUC] ons ma ii demaneli abpasueri Mulini 3acobu Ui 2ybku 3 HOPCMKUM
abo abpasueHUM NOKPUMMAM, @ MAaKoX XiMi4HO azpecusHi pe4osuHu.

151 3pY4HOCTI OUMLLLIEHHS KPMILLIKA NPKAAAY MOXE 3HIMATMCS.

1. LLLo6 3HATM KpULLKY, BiakpuitTe ii nia kytom 80-85° i 06epexHo, He JOKNaAalo4M 3yCKAb, NOTArHITL Ha cebe, BUTATY-
1041 NeTAi KPULLKKM 3 Na3is Ha Kopnyci npunaay.

2. OuUCTITb | NPOCYILITL KPULLKY.

3. BcTaHOBITb ii B NonepeaHe NONOXeHHS: 06epexHo BCTaBTe NAOCKI NeT/i B Nasu Ha KOpNyci, TPUMaloun KpUILKY nia
kyToM 80-85°. Kpuiuka Ma€e BiakpuBaTucs i 3akpusatucs 6e3 3ycunb.

[lleped nosmopHuM 8ukopucmaHHam xniéonivyku abo neped mum, sk i Ha
demani cyxi.

5, WO 8Ci

36epiraHHa
36epiraiiTe npunag y cknageHoMy BUMSAI B CyXOMy BEHTMNIbOBAHOMY MiCLii. 3aXuiLaiTe HOro Bif 3HAYHWUX nepenaais
Temnepatyp i TpMBanoi Aii NPAMUX COHAYHMUX NPOMEHIB.

IV.NEPEO 3BEPHEHHAM A0 CEPBIC-LLEHTPY

Moxnwsa ecnpashicrs

Mpnamna Heobxiani aii

Nigkniouits Npunan Ao cnpasHoi enextpoposerki. Mepesipre Ha-

Tpunag He BMUKETBCH
npyry &

BincyTHe

Mpunas ysiMKHYBCA, ane 3amiluyBaHHs
He BiabysacTbCn

BY He BCTaHOBMAW N1ONaTb AN 3a-
MiwyBanHs Ticra

OHHCTITb GOPMY AN BUIMTIKaHHS, BCTaHOBIT NOMTh Ha AHO GOPMM
Ta MONHITL MPOLIEC 3aHOBO

BUMKHITb NPUAZ KHOMKOIO «1/0» | noveKaliTe, NOKM BiH 0xonoHe
110 KiMHaTHOT TeMnepaTypu. YeiMKHITb xniBoniuky. ko nogino-
MIeHHS DO MIOMU/IKY 3%BUNIOCA NOBTOPHO, 3BEPHITHCA A0 ABTO-
PU30BHOTO CEPBIC-UHTPY

Ha aucnnei 358unocs nosinomnenks
11pO NoMMAKy (6kaeHw4 60 Gykeero-
ot ko)

V.TAPAHTIMHI 3060B’93AHHS4

Ha ueit Bupib HanaeTbcs rapaHTis CTPOKOM Ha 2 POKM 3 MOMEHTY #0ro npuaGaHHs. Bnpoaossxk rapaHTiitHoro nepioay su-
POBHMK 3060B'A3YETHCA YCYHYTH WSXOM PEMOHTY, 3aMiHu AeTanei abo 3aMiHu ycboro Bupoby Gyab-siki 3aBoACkKi Aedek-
TH, BUK/IMKaHI HEAOCTaTHBOK AKICTIO MaTepianie abo cknafaHHs. [apaHTis HabyBa€ YUHHOCTI TiNbKM Yy TOMY BUNAAKY, AKILO
[faTa Kynieni NiaTBepAKEHa NEYaTKO MarasuHy i NiANMUCOM NpoaAaBLs HA OPUTiHANbHOMY rapaHTinHOMY TanoHi. CnpaBxHs
rapaHTis NPU3HAETLCA NMLWe Y TOMY BUNaAKY, AKWO NpuAaj 3acToCoBYBaBCA BiANOBIAHO A0 IHCTPYKUIT 3 ekcnayaTauii, He
PeMOHTYBaBCA, He po3bupascs i He ByB NOWKOAKEHMUI B i 0 3 HMM, a Takox 36epe-
KeHa MoBHa KOMNAEKTHICTb BMPOBY. Lia rapaHTia He NOWMPIOETLCA Ha I'IpMDOﬂHMM 3HOC BUPOBY i BUTPATHI MaTepianu
(dinbTpK, NamMnoykm, kepamiyHi i TebnOHOBI NOKPUTTSA, FYMOBI yUiiNbHIOBaYi i T. A1.).

Mopywents & poGori xniGoniskw

TepMiH cnyx6u BMPOBY i TepMiH AT rapaHTiHNX 3060B'13aHb Ha HLOTO OBYUCAIOIOTLCS 3 AHA NPOAAXY abo 3 AaTH BUTOTOB-
NeHHs BMpoBy (y pasi, AKWO AaTy NPOAaXKY BU3HAUUTM HEMOXIMBO).

[laTy BUrOTOBNEHHS NpUNafy MOXHA 3HANTM B CePifHOMY HOMePI, WO po 7 Ha ineHT i Hakneiui Ha
kopnyci Bupo6y. CepiitHuii HoMep cknafiaeTbes 3 13 3HaKiB. 6-11 i 7-i 3HaKK NO3HAYaloOTb MicsLLb, 8- — Pik BUNYCKY NPUCTPOIO.

BcraHoBneHuit BUpoBGHUKOM TepMiH cnyx6u npunaay cknagae 5 pokis 3 AHS ioro npuaGaHH: 3a yMOBM, WO eKcnnyaTauis
BUPOBY 3AIMCHIOETLCSA BIANOBIAHO A0 €T IHCTPYKLIT | 3aCTOCOBHMX TEXHIYHMUX CTAHAAPTIB.
Ynakoeky, nocibHuk Kopucmysaya, a makox cam npunao
nepepobuyi 8ioxodis. He sukudatime maki supobu pazom i3 38uqaiiHum nobymosum cMimmsm.

do micyesoi np no



Ocbl 6yibIMAbI NaiaanaHynbliH anfiblHAA OHbl NaiAanaHy 60WMbIHWA HYCKAYbIKTbI
MYKMSIT OKbIHbI3 )XdHEe aHblKTaManblK peTiHAe cakTan KoibiHbI3. AcnanTbl AypbIC
naipanaHcaHbl3, OHbIH KbI3MeT eTy Mep3iMi Kernke y3apagbl.

KAYINCI3AIK LWWAPAJTAPDI
OHOipywi Kayinci30ik mMexHUKacsl
mananmapsiH #aHe 6ylibiMOblI nadoanaHy
epexenepiH ycmaHbayo0aH myblHOAFAH
3aKkbIMOap ywiH xayan bepmedioi.

* byn anekTp acnan TypMbICTbIK XaFgarnapaa
93ipneyre apHanfaH KendyHKUMOHaNAbI
Kypblnfbl 601bIN Tabblnagbl XaHe natepnepae,
Kana CbIpTblHOAFblI yWinepae, KOHakK YW
HeMipnepiHae, aykeHaep, obucTepaiH
TYPMbICTbIK 6GenMenepiHoe Hemece
OHEpPKaCINTIK eMec narmaanaHyabiH 6acka
XafpannapbiHAA KONAaHbiNa  anagbl.
KypbIifFblHbI ©HEPKICINTIK HEMECe Ke3 KenreH
B6acka MakcaTcbi3 nanpganany 6ymbimMabl
AyYpbIC NanganaHy wapTrapbiH 6y3y 60nbin
Tabblnagpl. byn xxafnanaa eHaipywi bikTuMan
canpapnap yuwiH xkayan 6epmenai.

* KypbInFbiHbI 3N1EKTP Xenire KocyapblH anapiHad
OHbIH, KepHeyi acrnan KOpeKTeHYiHiH HOMUHaN b
KepHeyiHe CalMKeC KeneTiHiH TeKCepiHi3

(BYMbIMHbBIH, TeXHWKaNbIK, CMNATTAMACHIH
HeMece 3aybITTbIK, KeCTeleCiH KapaHbi3).

» ACnanTbIH, TYTbIHbIIATbIH KyaTblHA apHasiFaH
Y3apTKbIWTbl NanganaHbiHbi3. byn TananTol
yCTaHbay KbICKA TYMbIKTaNyFa Hemece Kabenbain,
TYTaHYbIHA SKeNin COKTbIPYbl MYMKIH.

e AcnanTbl TeK >epneHwaipinreH po3eTkara
KOCbIHbI3 — Oy TOK, COFyFa KapCbl KOPFAHbICTbIH,
MiHOETTi Tanabbl.¥3apTKpILWTbI NaMAaNaHbIUFAHAA
0/1 4@ XXepneHaipinreHiHe Ke3 XeTKi3iH,3.
HA3AP AYIIAPbIHbI3! Acnan symebic icmen
mypFaHoa OHbIH KOpnycsl, mabarel MeH
MemanoweiKk 6enuwekmepi Koi3adbi! Abal
60/16IHbI3! ACXaHANbIK KOIFaNmMbI NAtOanaHbIHbI3.
blcmebik 6yFra Kyliin Kaamay ywiH Kaknakmel
awKaHoa KypblaiFbIHbIH YCMIHOe eHKeUMEH3.

e AcnanTbl NanganaHfaH COH, COHbIMEH KaTap
OHbl Ta3anay HeMece XbIKbITY Ke3iHae
pO3eTKafaH aXblpaTblHbl3. nekTp 6ayabl
CbIMbIHAH YCTaMaM, allacblHaH KYpFak
KOJIMEH YCTan LWbIFapblHbI3.

* JNIeKTp KOpeKTeHy 6ayblH ecikTeH Hemece
XbIly K634epiHiH, KacbiHOA XXYPri3beHis.



dnekTp 6aybl 6ypanMaybiH xaHe ByrinmeyiH,
eTKip 3aTTapfa, Xmha3abliH 6ypbllTapbl MeH
weTTepiHe TuMeyiH 6arKaHbl3.

ECTE CAKTAHDbI3: anekmp kopekmeHy kabesiH
Ke30elcoK 3aKbiIMOACAHbI3, Keninoik
wapmmapbiHa calikec KkeamelmiH akaynapra,
COHbIMEH Kamap 31€KmMp MOFbIHbIH COFYbIHA
oKesin cokmelpybl MYMKIH. 3aKbIMOAHFAH
anekmp 6aysl cepsuc-opmansiKma *#blaoam
aysicmsipy0si manan emeoi.

* AcnanTbl KyMcaK, 6eTke OpHaTNaHpI3, OHbl KYMbIC
Ke3iHAe XanmnaHbi3 — 6y KypbIIFbIHbIH KbI3ybIHA
XaHe By3blybIHA 9KeNin COKTbIPYbl MYMKIH.

e AcnanTbl awbIK ayada nanganaHyfa TblibiM
CanblHaAbl — KYPbINFbl KOPMYCbIHbIH, iWiHe
blIFAN HeMece 6eTeH 3aTTap TuCe, KaTTbl
3aKkbiMaap 60nybl MyMKiH.

» AcnanTbl TazanayablH, anabiHAA ON 3NEKTp
XenifeH aXblpaTblNFaHblHA X3HE TONbIK,
CyblFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. AcnanTbl Ta3anay
BOMbIHLLIA HYCKAYNbIKTAPAb! KATaH, YCTaHbIHpI3.

Acnan kopnycwelH CyrFa 6ameipyra Hemece cy

arbiHbIHa mycipyee TbIVibIM CAJIBIHAZbI!

e byn acnan ¢u3smkanbik, XynMke Hemece
MCUXMKAbIK AybITKyNapbl 6ap HeMece Taxipubeci
MeH 6inimi xeTicnenTiH agamaapabiH, (OHbIH
iwinae 6ananapabib) KONAAHYbIHA APHANIMaFaH,
MyHOAM Ty/Fanap Kagafanadbin, OfapAblH
Kayincisairi ywiH >kayan 6epeTiH TyiFa ocbl
acnanTbl KONAaHyFa KaTbICTbl HYCKAY YKacasiaH
XafgannapaaH 6acka. bananapablH acnanne,
OHbIH, YXMHAKTaYLUblNapbIMEH, COHbIMEH KaTap
3aybITTbIK, OPaMbIMEH OMHaybIHA >on bepmey
MaKCaTbIHAA KaAaranan OTbIpy KKET. KypbUiFbIHbI
Ta3anay XaHe Kbi3MeT kepcetyai 6ananap
epeceKTepAiH KapaybIHCbI3 XacaMaybl THIC.

AcnanTbl e3giriHi3beH >xeHaeyre Hemece
KYPbUIbIMbIHA ©3repiC eHri3yre TbiiblM Ca/bIHAbI.
KbI3MeT kepceTy xaHe xeHaey 60MbIHLLA 6apribIK,
XXYMbICTapAbl aBTOPAAHAbIPbUFAH CepBUC-
opTanblK, Xacaybl Kepek. binikcis acanfaH
YKYMbIC acnanTblH, By3blnybIHA, XXapakaT neH
MYiK 3aKbIMOAHYbIHA SKEeNiN COKTbIPYbl MyMKIH.

& Hazap ayoapsiHbi3! Acnanmel Ke3 KeneeH akay

6os1FaHOa nalioanaHyra meoilibiM CaabiHAO®I.



TexHuKanbIK, cMnaTtTamanapbl

Yorici RBM-M1907
Kyarbi. 500 Bt
KepHeyi 220-240 B, 50 Iy

500/750/1000 r
.Kytore Kapcbl abblHabICbl 6ap
...10 MUHYTKa feitiH
CyibIKKpUCTanabl
1

MicipMeHin canmarbl
MicipeTiH kanbin ...
SHeprusFa Tayenai xagabl..
Lucnneit
AsToMatTbl 6afFnapnamanap
Kabbik TyciH TaHpay 6ap
[laiiblH TaFaM TeMnepaTypacbiH aBTOMATTbl TypAe yCTa 1 caraTka neitin
WerepinreH ctapT GyHKUMACHI 15 caraTka aeitin
KocbiMwa kypampaactap kocy . AbIGbICTBIK CUrHan 6oiibiHwWwa

barnapnamanap

OCHOBHAS (HETI3r1)

®PAHLLY3CKMI XJIEB (DPAHLLY3 HAHbI)
LIENIbHO3EPHOBOW XJTEB (TYTAC ASHAI HAH)
CLOBA (MAFA UTEHTEH KAMbIP)
BE3IIIOTEHOBbIV X/IEB (IIOTEHCI3 HAH)
3KCMPECC (3KCMPECC)

EBPOMEVICKMI XJTEB (EYPOMAJIbIK HAH)
KEKC (KEKC)

MPECHOE TECTO (T¥LLbl KAMbIP)

10. IPOXOKEBOE TECTO (ALLBITKbI/bI KAMbIP)
11. MOJIOYHAS KALLA (CYT BOTKACbI)

12. MOTYPT (MOTYPT)

13. [KEM/BAPEHbE ([KEM/TOCATT)

14. BBIMEYKA (MICIPME)

15. PUC/KPYMbI KYPILL/ZAKbIILAP)

16. M/108B (MANIAY)

17. LECEPTbI (QECEPTTEP)

Vo NO AL

XuHak

MicipMere apHanfaH KannTbiH, iWiHAE OPHATbIIFAH HAH MeL... 1 paHa

Onwey cTakaHbl 1 paHa
Onwey Kacbifbl 1 paHa
Kambip uneyre ap! 2 pava
KanakwaHbl anyra apHanfaH inrek 1 pava
«101 peuenT» KiTabbl. 1 paHa
Maitaanauyubl HyCKAybiFbl 1 pava
CepBuCTiK KiTanwa. 1 paHa

BHOipywi 63 eHimiH xakcapmy bapeicbiHda Byn e32epicmep mypansi
Kocbimwa xabapnamail, 6yibIMHbIH OU3ALHbI, HUHAFbI, COHbIMEH Kamap
MEeXHUKA/bIK CUNamMmamanapbiHa e3zepicmepoi eHzizy KyKblFbiHa Ue.

YnriHiH, kypbinbiMbl A1

AcnanTbiH, Kopnycbl

backapy naHeni

Kapay Tepeseci 6ap anbiHbanbl kaknak,
By wbifapaTbiH CaHbinaynap
TacbiManaayFa apHanFaH TyTka
Kocy/ewipy Tyimewiri (1/0)

nekTp KopekTeHAipy Gaybl

Kpi3abipy kamepachl

MicipeTiH kanbin

10. KaMmblp uneyre apHanfaH kanakuwa

11. ©nwey cTakaHbl

12. ApanacTbipaTbiH KanaklwaHbl WbiFapaTbiH inrek
13. ©nwey Kacbifbl

Vo NO VAL

backapy naneni A2

1. «Bec» («CanMak») — OHIMHIH WbIKKaH CanMaFblH TaHAay

(500/750/1000 r). 8aenki 6oibiHWwa canmarsi— 1000 r.

A —werepinrex CTapT yaKbiTbiH/33ipNey yaKbITblH yFanTy TyiiMewiri.

3. «MeHio» («<Ma3ip») — a3ipney 6arnapnamacblH Taraay Tyimeuwiri. TaHaay
6arnapnamacbiHblH HOMipi aucnnenaeH KepiHeai.

4. «Crapt/Cron» («Crapt/Cron») — 6afFaapnamaHbl icke Kocy Hemece nicipy
6apbiCbiH TOKTaTy XaHe 6araapnaMaHbik 6acTankel OpHaTbIIbIMAAPLIHA
KauTy Tyiimeuwiri.

5. «Kopouka» («Kabblk») — eHiIMHIH KabblK TyCiH TaHAay TyiMewWiri (awblK,
opTala, KYHripT). 9aenki 6o/iblHIWa «opTala» napamMeTpi TaHAanfaH .

6. 'V —werepinreH CTapT yakplTblH/a3ipey yakbITbiH a3aiiTy Tyimewwiri.

7. Dwcnneii — a3ipney CoHpiHa AeWiH KanFaH yakplT NeH TaHaanFaH
TeHwenimMaepai kepceteai.

Aucnnein A2

a. OpbiHAanaTbiH aManaap MHAMKaTOpnaphi:

~

*  «OTcpoukar («lWerepy») — werepinreH crapT GyHKLUMACHI XKYMbIC icTeMA,
a3ipney yaepici ani 6acTanmaraH;

*  «Pasorpes» («Kpbi3ablpy») — uney anablHAa KypamMaactTapAbl anfpiH ana
KbI3AbIPY XYPYAE;

*  «3amec» («Mney») — kamblp uneHeai;

+  «Maysa» («Y3inic») — GaFmapnamanap KyMbICbIHAAFbI Y3inic (Mbicansbl,
BipiHLIi KaHe eKiHwWi uney apacbiHaa);

+ «Moabem» («KeTepiny») — KaMblpAblH KeTepiny yaepici xypyae (TbiHy);

*  «Bbinekanue» («Micipy») — eHiM nicyae;

*  «Moporpes» («XKbibITy») — AaiblH OHIMAT XKbINbITY XYMbIC iCTERA;

+ «Pabota 3aBepleHa» («XKyMbIC asikTanabl») — 6aFaapnamManap Kymbicbl
asnKTanbl, aBTOKbI3ALIPY OUWIpiAreH.

b. TanpanfaH a3ipney 6araapnamachiHbiH HeMipi.

c. Micipme canmarbiHbIK MHAMKaTOpAapsl (500/750/1000 r).

d. barnapnama xyMbiCbl afikTanFaHILIa yakplTTbl kepi ecentey TaiiMepi.
e. KabblKTbiH TaHAaNFaH TYCiHIH MHAMKATOpAAPbI.

C Acnan KaknarsiH Kamelp MelHFaH Ke30e auwnakbi3, 01 Xamein Kanaoe!!

I.MANOANTAHA BACTAY ANbIHOA

By/ibIM MeH OHbIH XMHaKTaYLWbAaPbiH KOPANTaH MYKMST WbIFapbiHbi3. Bapsblk
OpaM MaTepuanaapbl MeH XapHaManbiK XancblpManapabl XOMbIHbI3.

Kopnycmarbl eckepmemin sanceipma, anceipma-kepcemkiw (6ap 6onca)
HaHe BylibIMHbIH CepusanbiK Hemipi 6ap kecmeuieHi opHbIHOa MiHOemmi
mypde cakmanbi3! byiibiMOa cepusiibiK HeMipi oK 6osica, oFaH Kenindik
Kbi3Mem Kepcemy Ky, mypoe ali bl

TaceiMandaraH Hemece memer memnepamypanapda CaKmaraH CoH
acnanmel Kocap andsiHda kem dezeHde 2 caram besMe memnepamypacsiHOa
ycmay Kaxem.

ByiibiM KOpnycbiH Cynbl WwyGepekneH CypTin, KenTipiHi3. AcnanTel anfaw
nainanauFaH keszie Gerae MicTiH naina 60NybIHbIH aNAbIH aNny YLWiH OHbl Ta3anaHbi3.

SHeprusFa Tayenai xaabl

REDMOND RBM-M1907 HaH newiHiH 3HeprusiFa Tayenai xaabicbl 6ap. dnektp
KOpekTeHyai yakpiTwa ewiprenae (10 MUHYTKa AeiiiH) 6apnbik eHrizinreH
TeHwenimaep cakTanbin, kepHey GepinreHae 6araapnamabl OpbiHaay aBTOMATTbI
Typae anfacatbiH Gonaabl. KopekteHy 10 MUHYTTaH apTbiK yaksiT 6onmaca,
TeHWweniMAePA aNbIHbIN TacTanbin, a3ipney yAepici xaHapTbina anManapl.

Erep peuenTige cyTTi, eTTi skaHe 6acka Aa Te3 by3binaTbiH OHIMAEP KONAAHBINCA,

acnanTbl 3N1EKTP XeNiCiHeH aXbpaTbin, CybITbiHbI3. ConaH keiiH nicipeTiH
KanbinTbl WbIFAPbIM, Ta3apThin, XaHa KypaMAacTapabl KonaaHa oTbipbin,
peuenTire caiikec kaiWTajaH a3ipneyni 6actaHbi3. Tasanay 6apbicbiHaa
«AcnanTbl KyTy» TapaybiHbIH HYCKayNapbiH KaTaH yCTaHbIHbI3.

Erep konpaHbinatblH Kypampactap Te3 6y3binaTelH 6onmaca, asipney
6afaapnamacbiH bacbiHaH 6actan kKanTa icke KocyFa (erep nicipy yaepici
6acranmaca) Hemece eHiMAePAi aybICTbIpyCbi3 «BbIMEYKA» 6afnapnamacbiHbiH,
KeMeriMeH eHiMAi AaWblH Kyiire xeTkisyre 60n1afpl (6HIMHIH AaNbIHAbIFbIH
Kapay Tepeseci apkpinbl 6aKbinaHbi3, KKeT 6onca baFaapnamaHbl KOAMeH
ewipiHi3). bafaapnamaHbl KaiTa icke KOCKaH xaffaiaa a3ipNeHreH HaHHbIH,
canacbl KanafaH canafa Caikec Kenmeyi MyMKiH eKeHAIrH eckepreH eH.

[I.HAH NEWTI NANLANAHY

ABTOMaTThbI
epekwenikrepi
REDMOND RBM-M1907 HaH newinae 17 aBTomaTThl 83ipney 6arnapnamacs!
6ap. OnapapiH keMerimMeH Tek HaH nicipin koiimaii, 60Tka, nanay, orypt, Tocan
xaHe T.6. a3ipneyre 6onaapl.

6aFnapnaManapAbii, TaFablHAANYybl MeH

Haw newneH yymsic icmezende «101 peyenm» KimabbiHbIH HYCKaynapsiH
YCMAHbIHbI3 (KUHAKMAFbI).

1. «OCHOBHASl» 6arnapnamachbi

Knaccukanbik ak HaH ywi KonaaHbinaapl.

bafnapnamara uney (2 catbl), KaMblpAbl ThIHABIPY MEH HaH NiCipy KaMTbinadbl.
OHIMHIH canMafbl MeH Kabblk TyCiH TaHaayFa 6onaabl, Wwerepinred crapt
YHKUMACH! KON KETIMAL YaKbITTbl KONMEH PETTey KapacTblpbliMaraH.

2. «®@PAHLLY3CKUU XNIEB» 6araapnamach!

©Te XeHin, KabbiFbl KbiTbpiaraH — GpaHLy3/ablK HaH nicipyre apHanFaH. ¥3ak
uney MeH KaMbIp/blH KeTepinyiHe ken yakblTTbl KapacTbipaabl. Capbl Mait
(MaprapuH) Hemece CyTi XOK KaMbIpAiaH TaFaMm nicipyre keHec 6epineni.

Dpanuy3 HaHbl Oypbic CaKManmaiiosl xare mes Keyin Kanadsl, COHObIKMAH
OHbI 1 KyHHEH aGpMmbIK CAKMAMAFaH JeH.

barnapnamara uney (2 caTbl), KaMbIp/bl ThIHABIPY MEH HaH MiCipy KamTbinaabl.
OHIMHIH canmafbl MeH Kabblk TyCiH TaHaayra 6onaabl, werepinreH crapt
DYHKUMACHI KOM KETIMAI. YaKbITTbl KONIMEH peTTey KapacTbipblaMaraH.

3. «LIE/IbHO3EPHOBOW XJIEB» Garnapnamacbl

EVI’I HaH vLLIiH KONA3HbINATbIH YH aHafypnbiM ayblp 6DI|aThIHLLhIKTaH,
6afnapnama apanacteipy aniblHAa XapTel CaFaT 60ibl KypaMaaCTapabl anabiH
ana XbINbITbiN, KAMbIPAbI Y3aK yaKbIT Boiibl «keTepinyre» kanabipaapl. AaHai
YHHaH nicipinreH HaHAap aAeTTe a3 eWeMAi XaHe aHaFYP/bIM TbiFbI3.

Barnapnamara uney (2 caTbl), KaMbIP/ibl ThIHABIPY MEH HaH MiCipy KaMTbINAAbI.
OHIMHIH canmMarbl MeH KabblK TYCiH TaHaayFa Gonaael, Werepinred crapt
DYHKUMACHI KO KETIMALI. YaKbITTbl KONMEH PETTeY KapacTbipbiaMaraH.

4. «CO0BA» 6arpapnamacbl

KocbiMwa KypampactapMeH TaTTi nmicipMe acayfa apHanfaH 6araapnama
(>keMicTep, XaHFaKTap, WOKONAATbI YHTaK, LyKaTTap, Meiti3 xaHe T.6.), Kocy
YaKpITbl Typasbl AblObICTbIK CUrHaN xabapnangpl.

Barnapnamara uney (2 caTbl), KaMbIp/ibl ThIHAbIPY MEH HaH NiCipy KaMTbinaabl.
OHIMHIH canMafblH TaHAayFa 6onaabl, WerepinreH crapt GyHKUMACH KON
seTimai. Kabbik TyCiH TaHAAY KOK, YaKbITTbl KOIMEH peTTeYy KapacTbipblIMaFaH.

5. «BE3M/IIOTEHOBBIN XJIEB» 6arpapnamachbl
[NIOTeHCI3 YHMeH HaH nicipyre apHanfaH.



Tniomen (ynna) — O« 061 0CiMOIl [ HAHE YHFa kacuemmep bepemiH akysi3. an
COHbIH apKACLIHOA Kamblp CepniMOiNik neH Co3sinFbILimebIKKa ue 6onadsl. bipak Gipkamap adamoapra anomeHoi
mymeiHyFa 601Maiiobl.

barnapnamara Kypamaactapabl XbibiTy, uney (2 carbl), KaMblpabl TbIHALIPY MEH HaH MICipy KaMTblNaabl. OHIMHIH canMarbiH
TaHaayra 6onazbl, WwerepinreH crapt GYHKUMACHI KoM KeTiMai. Kabblk TyCiH TaHaay KoK, YaKbITTbl KONIMEH PeTTey KapacTblpbUiMaraH.

6. «DKCMPECC» 6arnapnamachb!
Ak HaHAbl XblnAaM nicipyre KonaaHbinaabl. AK HaH KambipbiHa KocbiMiwa 1000 r nicipMe canMafbiHa CyieHe oTblpbir,
V2 Wait KacblK alWbITKbl KOCbIHbI3. baFaapnamara uney, kKamblpablH KbICKa YaKbITTa KeTepinyi MeH nicipy KamTbinagpl.

WerepinreH cTapT GYHKUMACHI KON XeTiMAI. OHIM canMarbiH xaHe KabblK TYCiH TaHAay JKOK, YaKbITTbl KONMEH peTTey
KapacTbipblMaraH.

7. <kEBPONEUCKWUM XJIEB» 6armapnamacsbi

AK HaHHbIH TYpni cypbinTapbl MeH kapa 6upaaii xaHe 6uaaii yH KocnacbiHaH xacanFaH HaH nicipyre keHec 6epineai.
bafnapnamara Kypamaactapbl XbinbiTy, uney (2 caTbl), KaMblpabl ThIHABIPY MEH HaH nicipy kamTbinaasl. Lerepinren
CTapT GYHKUMAChI KOJI XETIMAI. OHIM CaniMaFbiH XaHe KabblK TyCiH TaHaay XOK, yaKbITTbl KOJIMEH PETTey KapacTbipbliMaraH.

8. «KEKC» 6araapnamacei
Typni TonTbipFbiWTapel Gap kekcrep nicipyre kerec 6epineni. barnapnamara Te3 uney (2 catbl) MeH MiCipy KaMTbinaabl. OHiM
CanMarbIH XaHe KabblK TYCiH TaHaay XKOK, yaKbITTbl KO/IMEH PETTeY KapacTbIpblIMaFaH, LerepifireH CTapT GyHKUMACH! KoM XKETIMCI3.

9. «MPECHOE TECTO» 6araapnamacb!

bafnapnama Kecne, Tywnapa xaHe T.6. apbl Kapait nicipyci3 KonaaHbINaTbIH TyLbl KaMbIp UNeyre apHanFaH. 2 uney
CaTbiCbiHaH Typajbl. YaKkbITTbl KOJIMEH PETTEY KapacTbipbiiMaraH, WerepinreH CTapT kaHe aBToKbI3AbIpy hyHKuMsNaps!
KOJ KETIMCi3.

10. «APOXXOKEBOE TECTO» 6arnapnamachbl
bafaapnama apbl Kapait nicipyci3 alwbiTKblAbl KaMblp d3ipneyre apHanfaH. OfaH uney (2 caTbl) MEH KaMblpAbl ThiHAbIPY
KaMTbinazbl. YaKbiTTbl KOMEH PETTEY KAPACTbIPbIIMAFaH, LWerepinreH CTapT XaHe aBTOKbI3AbIPY GYHKLMANAPLI KON XKETIMCI3.

11. «<MOJIOYHAS KALLUA» 6araapnamacbl
CyT neH cyna 6oTka a3ipneyre keHec Gepineai. YakpiTTbl KOMEH peTTey KapacTbipblIMaraH, WerepinreH crapT xaHe
aBTOKbI3AbIPY QYHKUMANAPLI KON XKETIMCI3.

12. «MOIYPT» 6araapnamacel

orypTTbiK TypnepiH asipneyre apHanFaH 6aFaapnama. 10 MUHYTTbIK OpHaTy KafaMbl 6ap 5 caraTTaH 12 caraTka Aeitiri
apanbikTa a3ipiey yakbiTblH peTTey MyMKiH (aaenki GoiibiHwa a3ipney yakpiTel 8 caratTa 6enrinexreH). Werepinren
CTapT 3He aBTOKbI3AbIPY QYHKUMANAPbI KON XETiMCi3.

13. «AXXEM/BAPEHbE» 6araapnamachbi

[xempep, nicipmere apHanfaH TonuHrtep, Badnu MeH 6anmysaak, KeT4ynTap, Typni AsmaeyiwTep asipneyre, COHbIMEH
Kkatap 6ipkaTtap a3bIK-TyniKTi yiine KoHcepBineyre aaiibiHaayFa KeHec 6epineai. YakbITTbl KOMEH peTTey KapacTbipblMaraH,
werepinreH CTapT )KaHe aBTOKbI3AbIPY GYHKUMANAPbI KON XKETIMCi3.

14. «BbIMEYKA» 6arnapnamachbi
barnapnamara Tek Kbi3fibIpy yAePpici kamTbinagbl (MNeycis xaHe ketepycis). bucksuTTep nicipyre xaHe ekiHLi Taramaap nicipyre
KeHec Bepinesi. YakbITTbl KOIMEH PETTeY KAPaCTbIpblIMaraH, LUerepinreH CTapT kaHe aBToKbI3AbIpY GYHKUMANAPbI KON XKETIMCI3.

15. «<PUC/KPYIbl» 6arnapnamacsbl

Kypiw new yrinmeni 6otkanap nicipyre keHec Gepineai. 5 MUHYTTbIK OpHaTy Kagambl 6ap 20 muHyTTaH 1 cafat 30
MUWHYTKA AeMiHri apanbikTa a3ipaey yakbiTblH peTTey MyMKiH (34enki 6oiibliHwWwa a3ipney yakbiTbl 30 MUHYTTa benrineHreH).
LerepinreH cTapT xaHe aBTOKbI3AbIPY DYHKLUMSNAAPbI KO XKETIMCI3.

16. «MN/10B» 6araapnamacbl

ManayabiH Kbl TypRepiH a3ipneyre keHec 6epineai. 5 MUHYTTbIK OpHaTy kagambl 6ap 30 MuHYTTaH 1 caraT 30 MUHYTKa
[eiHri apanblkTa a3ipney yakplTblH peTTey MyMKiH (94enki 6oiibiHWwa a3ipney yakbiTbl 1 caraTka 6enrinetren). LLerepinren
CTapT KaHe aBTOKbI3AbIPY GYHKLMANAPbI KON KETIMCI3.

17. «QECEPTbI» 6araapnamacb!

WokonanaTsl xaHe cyTTi AecepTTep asipaeyre keHec 6epineai. 5 MMHYTTbIK OpHaTy kaaambl 6ap 30 MUHYTTaH 2 caFaTka
[nieiiiHri apanblkTa a3ipniey yakpiTbiH peTTey MyMKiH (3aenki 6oibiHwa a3ipney yakpiTsl 1 caratTa 6enrinenren). LLerepinren
CTapT X3He aBTOKbI3AbIPY QYHKUMANAPbI KON XKeTiMCi3.

JKyMbICKa AaNbIHABIK,

1. Haw newri Teric KaTTbl kenaeHeH GeTke OpHaTbiHbI3. OpHaTy GapbiCbiHAa acnan yMbICbIHAA OHbIH XenaeTyiHe
Kenepri 6oIMaraHbIH, OHbIH KACbIHAa KaKnaKTarbl CaHbllay/laH WhiFaTbiH bICTbIK By )OFapbl TeMNepaTypaaaH 3apaan
weryi MyMKiH ieKopaT1BTi XabblHabINap, 31eKTPOHALIK acnanTap MeH 6acka 3aTTapabiH 60/MaraHbIH KaaaFanaHbis.

2. Hau newTiH iwki xaHe CbIpTKpl GonikTepiHae 3aKkpIMAAPp, XapbikTap MeH 6acka akaynapabiH OKTbIFbIHA KO3
KETKI3iHi3.

3. Kapay Tepeseci 6ap kaknakTbl awbiHpi3. [icipeTiH KanbiNTbl TYTKAaCbIHaH yCTan, caFaT TiNiHe KapCbl akblpbiH
6ypbin, Gipas Kyw cana OTbIPbIN XOFapbl TapThiM WbIFapbIHbI3. Binik NeH apanacTeipaTblH KanaKiaHbiH,
aitHanacbiHAAFbl KEHICTIKTiH Ta3a eKeHiHe KO3 XKeTKi3iHi3.

Kypampacrapasbl cany

1. ApanacTblpaTbiH KanaklwaHbl nicipeTiH KanbinTbiH TyBiHAEr ©3eKKe KUTi3iM, KOCbIbICTbIH MbIKTbIMbIFbIHA KO3
KETKI3iHi3. 3ipney biAblCbl MEH apanacTblpaTbiH Kanaklwara Mai XafblHbl3.

2. KaxeTTi KypamaacTapapl TaHAanfaH peuenTire caikec enwweHis, onapapl Tabakka canbiHbi3. HaH nicipreHae
KaHe Kamblp AaibiHAayaa: KocbiMwa KypamaactapAbl TaHAanfaH peuentire caikec AaibiHAAHbI3 (ipiMwWik,
BETUMHA, XXeMiCTep, XaHFaKTap, Meii3 xaHe T.6.). PeLenTiae 6acka ewTeHe kepceTinmece, bapnbik eHiMaep 6enve
Temnepatypacbinaa 6onybl Tuic (25-35°C). Herisri kypamaactapabl HaH micipeTiH Kanbinka peuenTige
KepCeTinreHaen eTin canbiHpi3.

«  AnabiMeH CyiiblK (Cy, CyT) KypaMaactap/ibl kaHe/HeMece yMbIPTKaHbl Kabinka canbiHbi3. Cy/ibiH TeMneparypac!
benmenerineit (25-35°C-re xyblk) 60ybl TUIC, BIRTKEHI CYAbIH TbIM KOFapbl TEMMepaTypachl KaMblpAblH KeTepinyie
Tepic acep eTyi MyMKiH. LLerepinren ctapT pexuMiH TeK Kypfak cyT , 9iiTnece cyT asipney
HacTanFaHLa yibin Kanybl MyMKiH. KaHT neH Ty3abl CyiblK KypamaactapFa peuentire Caikec KOCbIHbI3.

« KanfaH cyiblk KypamMaacTapabl KOCbiHbI3 (6an, Tocan, cipHe xaHe T.6.).

«  Kypfak Kypamaactapabl KOCbIHbI3 (aNAbIMEH YH, COAAH KeMiH KYPFaK CYT, WemnTep MeH AaMaeyiwTep xaHe T.6.).

+  COHblHaH awWbITKbI HEMece KOMChITKbIWTbI KOCbIHbI3. By KypaMaactap CyiibikTbikka TUMeyi THic, aiTnece awy
TbiM epTe BacTanbin, OHbIK CanAapblHaH HaH KaTTbl 60abIN Niceai. AWbITKbIHbI Ty3Fa TUridyre 6onmaiiabl. Yiinren
VHHaH LWYHKbIP acan, apachiHa allbiTKbl HEMECE KOMChITKbILIThI CaslbIHbI3.

3. MicipeTiH KanbiNTbl CafaT TiNiHe KapChbl akbIpblH BYPbIM, HaH NEWTiH Kbi3AblpY KaMepacbiHa abainan KoblHbI3.
Kanbin xeTekTi Ginikke KOCbIbIM, TEriC, KMCAKOCbI3 KaMepaHblH TybiHe Tycyi Tuic. CoaaH KeiiH KanbinTbl TipenareHwe
cafaT TiniMeH GypbiHbi3. KanbinTbl cafaT TiniMeH TipenreHwe Gypbin, GeKiTiHi3 (TeMeHAeri CypeTTi KapaHbi3).
Kapay Tepeseci 6ap kaknakTbl kabblHbI3.

Acnannen JKYMbICTaFbl XKa/mnbl dapeKkeTTep

1. Hau newri anekTp xeniciHe KocbiHpI3. Byitipnik naHenbaeri «I/0» Tyimewirin 6ackin, acnanTbl KOCbIHbI3. Acnan
AbIGbICTBIK CUTHAN WhiFapbIn, aucnneiine 6arnapnama HeMipi naiiaa 6onaabl (aaenki 6oibiHWa — 1) XaHE OHbIH,
KYMbIC yakbiTbl (3:00).

2. «MeH1o» TyiMeWiriHiH keMeriMeH a3ipney 6arnapnamMacbiHbiK HOMIPiH TaHAaHbI3 (1-aeH 17-ke aewiH) — on
avcnneiineH kepiHeai.

3. TabakTafbl KypamaactapAbiH MenwepiHe 6ainanbicTbl «Bec» TyliMewiriHin KeMeriMeH AaiibiH NicipMeHiH
CcanMarbiHbIH MaHIH TaHAaHbI3. MicipMe canMarFbiHbIH MHAMKATOPbI AMCMNENAAIH XKOFaPFbl KaFbiHa ayblCaTblH
6onaabl. OHiM canmarbiH TaHaay 6apnbik 6arnapnamana 6onmaiiabl.

4. «Kopoyka» TyiMewWiriH Gacbin OTbIPbIN, OHIM KabblFbiHbIH KanaFaH TyPiH TaHAaHbI3 (alWbIK, OpTalla, KyHripT).
KabblK TYCiHiH MHAMKATOPbI AMCMNEMAIH TOMEHT XaFblHa ayblcaTbiH Gonaabl. Openki 6oiibiHWa «opTalua» MaHi
opHaTbinFaH. Kabbik TyciH Tanaay 6apnbik 6arnapnamanapaa kon xeTimai emec.

5. [ucnneiine, 6arnapnama HeMipiMeH Katap aaenki 6oiibiHIWa OpHaTbiFaH a3ipaey yakbiTbl naitaa 6onaapl. OHbl
A (ynFaiiTy) xeHe V (a3aiiTy) TyiiMewikTepiHiH kemeriMeH KonMeH esreptyre Gonaapl (Tek 12, 15-17
6arnapnamManapbliaa). YakpiTTbl ©3repTy AnanasoHbl MeH KafaMbl TaHAanfFaH 6arnapnamara 6ainaHbicTbl.

6. Kaxer 6onca TyiiMewikTep /A MeH V apKblibl LUErepinreH CrapT yakbITbiH OPHaTbIHbI3 (Tek 1-7 6arnapnamanapbl yi).
Hasap ayo 11-7 p. 0a A sware NV myli
(6yn pemme a3ipney yakeimel aywicnatiosi). 12,15-17
yakeime! 632epminedi.
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7. «Crapt/Cron» TyiMewwiriH 6acbiHpi3. TaiiMep a3ipney asKTanfaHa KanfFaH yakpiTTbl Kepi ecenteyai 6actaiabl.

8. Acnan yMbIC Ke3iHAe aTaynapbl AUCINENAEH OH KSHE CON KaKTa OpHanackaH Gipkatap amanabl OpbIHAANAbI.
[ucnneiineri MHAMKATOP amanaapabiH KaicoiCbl OChI CATTE OPbIHAAMbIN XKaTKaHbIH KepceTesi.

9. Kymbic 6actanfaH coH 15-20 MUHYTTaH KeiiH (Bafaapnamara 6annaHbICTbl) KOCbIMLIA KypaMAaCTapAbl KOCy
YaKbITbl Typasbl xabapnaiTeiH AbIBLICTLIK CUrHAN ecTinesi. Acnan KaknarbiH alibiHbi3 4a, AaibiH KypaMaacTapasi
nicipeTiH Kanbinka ce6inis. MyHkumua Tek 1, 3-5, 7 6arnapnamManapbiHaa Kon KeTiMai.
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. 1-8 GarmapnamanapblHbiH XXYMbICbl afiKTanFaHaa aBTOMaTTbl TYPAE Kbi3ablpy PexuMmi Kockinaapl. AManaap
uHanKaTopbl Moaorpes xasybiHa aybicafibl.

11. 9-17 6arnapnamanapbl asKTanFaH COH, COHbIMEH KaTap aBTOKbI3AbIPY QYHKUMAChIHBIH XYMbIChI askTa/iFaH COH
5 KbICKa CMrHan ecTinin, acnan KyTy pexuMmiHe eTeai.AManaap MHankatopel Pabota 3aBepluieHa xasyblHa aybicabl.

. TeHwenimaepai anbin TacTay aHe Masipre opany Hemece Kbi3AbIpy PeXMMiH ewipy apkbinbl 6araapnama
KYMBICbIH TOKTaTy ywiH «Crapt/Cron» TyiimMewiriv 6acbin ycTan TypbiHpi3. 93ipney askTanranaa newti «l/0»
TyAMeLwiriHiH KeMeriMeH ewWipin, 3NeKTP KeNiCiHeH axbIpaTbiHbI3.

1

~

[aiblH HaHAbI WbiFapy
1. KaKI‘IaKTbI ELI.IMHMB.AC VI:W KONFanTapblH KONAAHA OTbIPbIN, HAH CaNnblHFAH KanbiNTbl TYTKACbIHAH YCTaMN WbIFAPbIHbI3.

@ HA3AP AYIAPbIHbI3! HaH a3ipney 6apeicel askmanraHoa HaH, Kansin neH Kb/z@hlpy KaMepacoIHbIH eme bICmbiK,

6onamelHblH ymMbimnanei3! Kylikmiy andelH any ywin ac yi abali I blemeik
Kaneinmel 0acmapxawx, NA1acmuk Hemece XaHysl Hemece 6anKysl MyMKiH 6acka 0a bicmeikka cesimman 6emmepae
KolMaHbi3!

2. NicipeTiH KanbinTbl TY6iH X0Fapbl KapaTbin, OHAAFbI AabIH HaHAbI TOP HeMece TabakKa WhiFapbin anbiHbi3. HaHab!
CybITY ywin 20 MUHYTKa KanablpbiHbi3. HaH NewTiH KypbinbiMbl NicipMeHi TabaKTaH WhiFapFaH COH apanacTblpaTbiH
Kanakuwa Kansinbin, iwinaeri Ginikte kanysi Tic. Erep o oceinait GonMaii, HaHAA KaNCa, OHbl XMHAKKA KipeTiH
apHaiibl NreKTiH KoMeriMeH anbin TacTawel3. 6yn akay 60ein Tab LK KipeTiH apHaiibl
inreKTiH KeMeriMeH wWblFapbiHbI3.

3. HaH nicipeTiH Kanbin NeH acnan cyblFaH COH, onapabl «ACnanTbl KyTy» TapaybiHa CaiKec Ta3anaHbi3.

MarbI3061: KansinmelH iwki 6emi MeH acnanmel ap NAUAANAHFAH CaliblH MYKUSM MA3anakxbi3.

Micipyre api KanbInTbl

NicipeTi Kankin Nex apanacrbipatbiH KanaKLuara [NaKTapablH Naitaa 6onybIHbIH anfiblH anyFa MyMKiHAIK GepeTiH xaHe
HaH[bl WhiFAPY/Abl OHAMNATaTbIH KYAIKKe KapChl XabblHAbIChl XacanfaH. BeTTiH 3aKpIMAaNybIHbIH anabiH any yiwiH
TeMeHzle KenTipinreH HyCKayNapabl YCTaHbIHbI3.

*  HaHzbl biabICTaH WhiFapy yWiH METaNN HeMece YLWKip 3aTTapAbl KoNAaH6aHbI3 (MbICabl, Nbilak HeMece WaHbIWKbI).

*  KanbinTaH WwhikkaH HaHabl Kecep anfiblHaa OHbIH iLuiHAe apanacTbipaTbiH KanaKiaHblH KOKTbIFbIHA KO3 KeTKi3iHi3.
Erep kanakuwa iwTe 60onca, HaHHbIH CyblFaHbIH KYTiHi3, COAAH KeMiH FaHa KanakwaHbl apHaibl inrekneH anbin
LWbIFapbIHbI3. ApanacTbipaTbiH KanakLWaMeH XyMbiC icTereHae abait 60bIHbI3, BITKEHI 0N bICTbIK 60N1ybl MYMKiH.

*  Karbl, ipi AaHAi Hemece ipi KypamaacTapabl (Mbicanbl, eneHbereH yH, KaHT, kaHrFakTap Hemece AsHaep) a3ipneyre
apHanFaH CbIbIMABUTBIKTBIH Kylore Kapchl abbiHabiciH Gynaipyi MymkiH. Kypamaactapapii ken MenwepiH
naitnanady 6apbicbiHaa onapabl Kiwiripim 6enikrepre 6eniuis. Peuentine kepcetinreH apekeTttep TapTibi MeH
KeHec 6epinreH Kenemaepai yCTaHbiHbI3.

HaHab! Typay xaHe cakTay

Hanabl Typay ywin 3nekTp Hemece apHaiibl TiCTi Nblwak KonAaHbiHbI3. MaiinanaxbiiMaral HaHabl kabblk opamaa
(CaHblnayChi3 NNACTUK KanNTapa Hemece NIaCTUK KoHTeliHepnep/ie) 6enMe TeMnepaTypackitaa 3 KyHHeH aceipMait. ¥3ak
cakTay ywiH (1 aitFa aeiiiH) HaHabl XabblK bAICKA Canbim, My3AaTy KaMepachiHa KObIHbI3. YIAiIH HaHbIHAA KOHCEPBAHTTAp
6onMaraHIbIKTaH, 0N @HEPKICINTIK TICINMEH XacanFaH HaHFa KaparaHaa Tesipek Keyin, 6y3binybl MyMKiH.

[aiibiH TaFaM TeMnepaTypacbiH aBTOMaTThl TYpAe ycTay QYHKUMACHI (aBTOKbI3AbIPY)

Haw newrte 6afnapnama askTanFaH COH aBTOMaTThl TYpAe KOChINAThIH AaiibiH TaramMaap TemnepaTypachiH ycray pesxumi
KapacTblipbinFaH (GyHKums Tek 1-8 GaraapnamanapbiHaa Kon eTiMmai). COHAbIKTaH AaiibiH OHIMAT HaH NewTeH WhbiFapap
anabiHAA aBTOKbI3AbIPY PEXMMIH WhiFapy ywin «Crapt/Cron» TyiiMewwiriH GipHelwe cekyHa, 6ackin ycTan TypblHbI3.

Erep HaH newTiH iwWiHae Kbi3AblpyChbi3 NewWTiH iWwiHAe KanAbpaTbiH 60NCA, WhIKKAH bINFan KaiTa XyTblnaTbiH 6onagbl:
OHIM WHKi 6OMbIN WhiFaabl. ABTOKbI3AbIPY blAFanAbiH CiHipinyiHiK anabliH anadbl xaHe eHiMai GipHelwe yakpiT 60iibl
KyMcaK KyiiHae cakTayra kemekTteceni. Anainaa MiHCi3 cananbl eHiM any ywiH MyMKiHAIriHWe, HaHAbI 33ipney yaepici
asiKTanfFaHHaH COH BipAeH LWblFapFaH XeH.

LlerepinreH cTapT yakbITblH OpHaTy

LWerepinren cTapT pexxuMi KanaraH yakplT apanbiFbiH 15 caraTka AeiiH (a3ipney yakbiTbiMeH Koca) 10 MUHYT opHaTy
KafaMbIMeH eHiM a3ipneyre MyMkiHAik 6epeai. Erep peuent xbinaam 6yniHeTiH eHiMAEpAi naiaanaHyabl kapacTbipca,
0Cbl peXMUMAI KoNaaHOaHbI3.

Werepinrex ctapT pexxumi 6apnbik 6araapnamanap yuwiH Kon xetimai.

1. KypampacTapabiH canbiHFaHbiH, GaFaapnama HeMipi, HaHHbIH CanMarbl MeH Kabblk TyCi TaHAanFaHbiHa Ke3
KETKI3iHi3.

2. Taiimep TyimeuwikTepiH 6ackin, TaHAanFaH GaFnapnamMaHbii XKYMbIChl askTanybl TIC yaKbITTbl OPHaThIHbI3 (10
MUHYTTa 6ip kKaaamablk 15 caraTka Aeninri apanbikTa). YakpiT MaHiH Te3 ynfainTy HeMece asaTy YiiH TyiMewikTi
6ackin ycTan TypbiHbI3.

Meicansl. Kazip 21:00, an ci3 HaHOsl manepmen 7-0e nicipeitiz kence, oHda 10 caram 6ap. Alimansik, ciz Keneci

i maxdan and: 1 1p. , 0HiM canmarbl 750 2, KabbikmblH opmawa kapsiaysl. Qucnaeiide —
azipney yakeimel 2:55. ucnnedide 10:00 caHoaps! nauda Evﬂmyum A\ mytimewieit 6acein ycman mypeinbi3. Ezep ciz
Kaxemmi yakeim MaHiHeH «emin kemceHis», V my it 6acein, oHbl azadll Ciz i cmapm

opHammelHbi3. EHOI nicipy 6apeicel 10 carammat cox askmanadsi, an car. 7:00-0e ci30i xaxa nickeH xow uicmi HaH
Kymin mypads!

[11.ACITANTDbI KYTY

AcnanTbl Tazanap anAblHAa acnanTbiH 3NEKTP XeNiCiHeH ewWipinreHiHe XaHe TONbIK CyblFaHblHA KO3 XeTKi3iHi3. Apbl
Kapaii naiaanany ywiH yHeMi acnan neH oHblH 6enweKTepiH KenTipin cypTiHis.

1. KaknakTbl awein, NiCipeTiH KanbinTbl TYTKACbIHAH CaFaT TiliHe KapChbl akbIpblH Bypbin, )KOFapbl TapTbiHbI3 Aa,
LWbIFaPbIHbI3.

2. ApanacTbipaTblH KanakiaHbl anbin TactaHpi3. Erep kanakwa octeH anbiH6aca, nicipeTiH KanbinTbl Xbinbl CyFa
TONTbIPbIN, 6ipa3s yakbiTKa KanabipbiHbi3 . byn %abbiCkaH KaMbIpAbl KYMCapTbiM, Kanakwa oHait anbiHazpl.

3. ©nuwey cTakaHbl, eN1ley KACbIFbIH, HOTyPTKa apHanFaH KOHTelHep, MicipeTiH Kanbin neH apanacTbipaTbiH KanakaHsl
bICTbIK CabblHAbI CyAa Xybin, KeNTipiHi3. Erep apanacTbipaTbiH KanakwaHbiH iWKi Xafbl KaTTbl Kipnerex 6onca,
OHbI 6ipa3 yaKpITKa bICTbIK CyFa Canbif, apTbiHaH XaKCbinan Ta3apTbiHbi3.

4. lwki 6eT neH acnanTbiK KOPNYCbIH CyNibl WybepekneH cypTiis. KaxeT 6onca xyy KypanbiHbiH Gipas MeniepiH
KONAaHbIHbI3. XKyy KypanbiH binFan CiHipriw neH MaTa KeMeriMeH TONbIK XybIHbI3, 9iTNece o NicipMeHiH naMiHe
acep eTyi MyMKiH.

@ HA3AP AYZIAPbIHbI3! AcnanmelH Kopnycel MeH 31ekmp KopekmeHOipy baybiH CyFa Hemece CylbiKmbIKKa CanMaHbi3.
Ha+ new meH oHbIH GonweKkmepi bidbIC Hyy MaWUHECIHOe Ma3anay XaHe HyyFa xapamaiiosl.

HaH new MeH OHblH it i#yy MeH Kammeol HeMece abpasusmi #abblHObICH!
6ap ciHipeiwmi, COHbIMEH KAMap XUMUSbIK azpeccusmi 3ammap nadioanaHyra mellibiM canbiHaosl.

Tazanay Konainbl 601y yWiH acnanTbii Kaknafbl WeLineai.

5. KaknakTbl anbin Tactay ywiH oHbl 80-85° GypbiWwbiHAA allbiM, aKpIpblH, KYLI CaAMacTaH, acnan KopnycbiHAasbl
Na3fapaaH KaknakTblH iNreriH WeiFapa oTbipbif, ©3iHi3re TapTbiHbi3.

6. KaknakTbl Tazanan, KenTipiHis.

7. Owbl 6ypbiHFbl KyiiiHe OpHaTbIHbI3: KOPNYCTaFbl Na3aapsa Teric inrekTepai kaknakTbl 80-85° GypbiwbiHAa ycTan
OTbIPbIN aKbIPblH OPHAThIHbI3. Kaknak Kyl canMacta awbinybl THic.

Hax newmi kaiima kondaHap andeiHOa Hemece OHbl CaKmayFa ansin macmaydbiH andsiHOa 6apsbik 6enwekmepoin
KYPFOK eKeHiHe K83 emKi3iHi3.

Cakray
AcnanTbl XuHanfFaH Kyinae Kyprak, xenaeTineTiH xepae caktaHpi3. OHbl TeMnepaTypanapabiH aiTapibikTai aybiTKyb!
MEeH Typa TYCKEeH KYH CaynenepiHiH y3ak acepiHae KanapipMaHbi3.

IV. CEPBUC-OPTATbIKKA XONbIFAP ANObIHAA

blkTAman akay Ce6en Kaerri apexertep
; ; AcnanTs! icTen TypFaH 3neKTp po3eTkara KOCIHsI3. 1ekTp xenicingeri
Acnan KocbinMalias! IneKTP KOPEKTEHAIpY KOK VP PP KoChIH P o
KepHeyai TeKcepiKia
Acnan Kocbinabl, 6ipak kambip Ci3 kambip uneyre apHanran | Micipyre apHanFaH KanbinTel Tasanan, kanakwaHbl KanbinTbiK TyGiHe
unewBeriai KanaKwansi OpHATNaFraHChi3 | Canbin, yAGPICTi KaiiTa 6acTaksis

Aucnneiine kate Typansi xabap
naiina 60nabl (apinTik Hemece
apinTik-LdpAbIK Koa)

Acnantei «I/0» TyfimewiriMen owipin, on 6enMe TemnepaTypackika aeviin
CybIFaHIa KYTe TyPbIHbI3. HaH NewTi KoCkiHbi3. Erep KaTe Typansi xabap
Kaiita naitna 6onca, CepBuC:

Hah new KyMBIChiHbIH
6y3binybi




V.KEMAAQIK MIHOETTEMENEP

Ocbl ByiibiMFa caTbin anbiHFaH CATTEH 2 XbinAbl Mep3iMiHe keningik Gepineni. OHAipywi keninaik keseHi iwiHae xeHaey,
6enwekTepai aybicTbipy Hemece 6ykin GyiibiMAbl aybiCTbIpy XONbIMEH MaTepuaniap Hemece KypbiAblH canacbl
KeTicneywiniriHeH TybiHAaFaH Ke3 KenreH 3aybiTTblK akaynapAbl XoloFa MiHaeTTeHeai. Keningik Tek catein any KyHi
TYNHYCKanbIK Keninaik TanoHblHAa AYKEH MePiIMeH aHe CaTyllbl KoNbIMeH pacTanfaH Xafaainaa faHa KyuwiHe eHeni. Ocbl
Kkeninaik Tek ByiibiM naitaanaHy 6oiblHIWa HCYKaynbiKKa Caikec N eH, by KBHE OHbIMEH
AYPBIC XYMBIC iCTEMey HATUXKeCiHAe 3aKpiMaaHbaraH, COHbIMEH KaTap ByWbIMHbIH TOMbIK XWHAFbl CaKTanFaH XarFaainna

. Ocbl keninaik 6yit TabWFM TO3YbIHA XBHE LWbIFbIH MaTepuanaapbiHa TapanmMaiiabl (cysrinep, wamaap, Kbl
aHe TeNOHABIK ThiFbi3AaybiTap aHe T.6.).

By#ibIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi MeH Keninaik MiHaeTTemMenepaiH xapamabinbik Mep3imi eHaipinreH kesaeH 6actan Hemece
GyibiM xacanFaH kesaeH Gactan ecenTeneai (erep caTbinFaH KYHiH aHbIKTay MyMKiH Gonmaca).

AcnanTblH eHAipinreH Kesi GyiibiM KOPRYCbIHAAFbI CONKECTEHAIPY XanCbipMachiHAa OpHanackaH cepussbik HeMipaeH Tabyra
6onaapl. Cepuanbik HeMip 13 GenrineH Typabl. 6-wwi xaHe 7-wbl Genrinep ainabl, 8-wi - KypbinFbl WbIKKaH Xbinabl 6inaipeai.
OHaipywi 6ekiTkeH acnanTbiH Kpi3MeT eTy Mep3iMi ByibIMHbIH NaiaanaHbinybl 0Cbl HYCKayNblK NeH KOMAAHbINATbIH TEXHUKaNbIK
CTaHAapTTapFa CalKec Xypyi XaraanblHAA CaTbiN anblHFaH KYHIHEH 5 Kbln Kypan/bl.
Opamosl, natidanaHywsl HYCKay/lbiFbIH, COHbIMEH Kamap acnanmelH 63iH kandslkmapds! Kalima eHoey GolibiHwa sepeainikmi
6ardapnamara calikec natidara aceipy kepek. Myndaii 6yiibiMAapdsl ademmeai mypMbICMblK KOKbICNEH MAcmamaHbi3.



Ushbu mahsulotdan foydalanishni boshlashdan avval undan foydalanish bo'yicha ° H H i
go’llanmani digqgat bilan ogib chiging va uni kelajakda foydalanish uchun saqglang. Q-url I’manl elektr tarmog Iga ULaShdan aV\/al.

Jihozdan tog'ri foydalanish uning xizmat ko'rsatish muddatini anchagina uzaytiradi. undagi kuchlanishning jihOZ ta’minoti nomi_
XAVFSIZLIK CHORALARI nal kuchlanishiga mos ekanligini tekshiring

Texnika xavfsizligi talablariga va mahsulotdan ~ (mahsulot texnik xususiyatlari yoki zavodda

foydalanish qoidalariga amal gilmaslik natijasi- ~ Yopishtirilgan yorligqa garang).

da yetkazilgan shikastlanishlar uchun ishlab ~ *lihoz iste'mol giladigan kuchlanishga

chigaruvchi javobgarlikni 0’z zimmasiga olmaydi. ~ mo'ljallangan uzaytirgichdan foydalaning.
« Ushbu elektr jihozi maishiy sharoitlarda ~ Ushbu talabgaamal gilmaslik gisqa tutashuv

taom tayyorlash uchun mo'ljallangan kop Yokl kgbelnlng kuyishiga olib kelishi mumkin.

funksiyali qurilma hisoblanadi va u kvarti- *Jihozni fagat yerga ulangan rozetkaga ulang —

rada, shahardan tashqaridagi uylarda, meh- P €lektr toki urishidan himoya gilishning
monxonalarda, dokonlarning maishiy xona- ~ @Mal gilinishi shart bo'lgan talabidir. Uza-
larida, ofislarda yoki nosanoat magsadlarida  Ytirgichdan foydalanganda uning ham yerga
foydalanishning boshga shunga o’xshash ~ ulanganligiga ishonch hosil giling.
sharoitlarida qo’llanilishi mumkin. Qurilma- /1\ DIQQAT!Jihoz ishlagan vaqtda uning korpusi,jom
dan sanoat magsadlarida yoki qurilma va metall detallari giziydi! Ehtiyot boling! Oshxona
mo'ljallanmagan boshqa istalgan maqsad-  golqoplaridan foydalaning. Qaynoq bugdan kuyi-
larda foydalanish mahsulotdan tegishli tar-  shni oldini olish uchun qopqogni ochgan vaqtda
zda foydalanish shartlarining buzilishi his-  jihoz ustiga engashmang.

oblanadi.Bunday hollarda ishlab chigaruvchi e Foydalanib bo’lgandan so'ng hamda uni to-
bo’lishi mumkin bo’'lgan ogibatlar uchun zalash yoki kochirish vagtida jihozni rozetka-
javobgarlikni 0’z zimmasiga olmaydi. dan uzib qo'ying. Elektr tarmog’iga ulash



shnurini qurug qo'l yordamida o'tkazgichdan e Jihozni tozalashdan avval uning elektr

emas, balki vilkadan ushlagan holda suguring. tarmog’idan uzilganligi va to'lig sovuganli-
e Elektr taminot shnurini eshik tirgishlaridan giga ishonch hosil giling. Jihozni tozalash

yoki issiglik manbalari yaqginidan o'tkazmang. bo'yicha korsatmalarga qat’iy amal giling.

Elektr taminot shnurining buralib qolmas- /\ Jihoz korpusini suvga botirish yoki uni suv ogimi

ligi va bukilmasligi, o'tkir buyumlarga, me- ostiga joylashtirish TAQIQLANADI.
bellarning burchaklari va girralariga tegib

L ) i e Ushbu jihoz jismoniy,asab yoki ruhiy jihatdan
turmasligini kuzatib boring.

. o chetlanishlarga ega bo'lgan yoki tajribasi va
YODDA TUTING: elektr ta mantkabellnlng taso- bilimi yetarli bo’[magan kishilar (jum[adan
dlfan shikastlanishi kGfOlat Shaﬂlariga tO’g,ri bolalar) tomonidan foydalanish uchun
kelmaydigan ShikastlaniShlarga hamda elektr mo’ljauanmagan’ bunday shaxslar ustidan

tokining urishiga olib kelishi mumkin. Shikast- nazorat olib borilayotgan yoki ularning xa-
langan elektr ta’minot kabelini xizmat ko'rsatish st|2|_|g| uchun javobgar shaxs tomonidan
markazida darhol almashtirish talab QIllnadl ularga ushbu jihozdan foydalanish bo’yicha
¢ Jihozni yumshoq yuza ustiga ornatmang, uni korsatmalar berish o'tkazilayotgan hollar
ishlash vagtida yopib qo'ymang — bu quril- bundan mustasno. Ularning jihoz, uning ehti-
maning qizib ketishi va ishdan chigishiga yot gismlari hamda uning gadog’i bilan
olib kelishi mumkin. o'ynashlariga yo'l go'ymaslik uchun bolalar

eJihozdan ochiq havoda foydalanish ustidan nazoratni amalga oshirish lozim. Qu-
tagiglanadi — qurilma korpusi ichiga namlik rilmani tozalash va unga xizmat ko'rsatish
yoki begona buyumlarning kirishi uning bolalar tomonidan kattalar nazoratisiz
jiddiy shikastlanishiga olib kelishi mumkin. o'tkazilishi mumkin emas.



* Jihozni mustaqil tarzda tamirlash
yoki uning tuzilishiga ozgartirishlar
kiritish tagiglanadi. Jihozni
tamirlash fagat vakolatli xizmat
korsatish markazi mutaxassisi to-
monidan bajarilishi lozim.Nopro-
fessional tarzda bajarilgan ish ji-
hozning ishdan chiqishi,
jarohatlanish va mulklaming za-
rarlanishiga olib kelishi mumkin.

sror) Digqgat! Har ganday nosozlik yuz
berganda asbobdan foydalanish
tagiglanadi.

Texnik xususiyatlari

Modeli RBM-M1907
Quuvvati 500 W
Kuchlanish 220-240V,50 Hz
Pishirig vazni 500/750/1000 g
Pishigiriq uchun shak kuyishga qgarshi qoplamali
Quvvatlarga bog’liq bo'lmagan xotira 10 i ha
Displey uyuq kristalli
Avtomatik dasturlar. 1

Ustki qatlam rangini tanlash bor

Tayyor taom haroratini avtomatik ushlab turish
Kechiktirilgan ishga tushirish funksiyasi
Qo'shimcha masalliglarni go'shish....

1 soatgacha
15 soatgacha

Dasturlar

1. OCHOBHAS (ASOSIY)
®PAHLLY3CKMI XJIEB (FRANTSUZCHA NON)
LEE/IbHO3EPHOBOW XJ1EB (BUTUN DONLI NON)
CLOBA (YOG'LI SHIRIN BO'LKA)
BE3IJIIOTEHOBbIV X/IEB (GLYUTENSIZ NON)
3KCMPECC (EKSPRESS)
EBPOTEVCKMA X/IEB (YEVROPACHA NON)
KEKC (KEKS)
MPECHOE TECTO (CHUCHUK XAMIR)

VN VAW

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

[LIPOXOKEBOE TECTO (ACHITQILI XAMIR)
MOJIOYHAS KALLA (SUTLI BO'TQA)
MOrYPT (YOGURT)

[DKEM/BAPEHBE (JEM/MURABBO)
BbIMEYKA (PISHIRIQ)

PUC/KPYTbl (GURUCH/YORMALAR)
T/10B (PALOV)

LECEPTbI (DESERTLAR)

Majmua to’plami

Ichiga pishiriq uchun shakl o'rnatilgan non pishirgich...

...1dona

O'lchov stakani 1 dona
O’lchov qoshiqchasi 1 dona
Xamirni aralashtirish uchun kurak 2 dona
Kurakni olish uchun ilmogcha 1 dona
«101 ta resept» kitobi 1 dona
Foydalanuvchi go’llanmasi 1 dona
Xizmat ko'rsatish kitobchasi 1 dona

Ishlab chigaruvchi 0z irish de ida bunday

o’zgarishlar tog’risida avvaldan xabardor gilmagan holda mahsulot dizay-
ni, majmualar to)plami hamda texnik xususiyatlariga o’zgarishlar kiritish
huqugiga ega.

Modelning tuzilishi A1

VONO UL AW

10.
11
12.
13.

Bosh
1
2.

3.

Displ

a.

. Jihoz korpusi

Boshgaruv paneli

Ko'rish oynasi bo’lgan olinuvchi qgopgoq
Bug’ chiqgishi uchun tirgish

Ko'tarish uchun dasta

Yogish/o'chirish tugmachasi (1/0)

Elektr ta'minot shnuri

Qizdirish kamerasi

Pishigiriq uchun shakl

Xamirni aralashtirish uchun kurak
O'lchov stakani

Aralashtirish kuragini olish uchun ilmogcha
O’lchov qoshiqchasi

qaruv paneli A2

«Bec» («Vazn») — mahsulot chigish vaznini tanlash (500/750/1000 g).
Standart holatdagi vazni — 1000 g.

A —ishga tushirishni kechiktirish vaqti / tayyorlash vaqtini orttirish
tugmachasi.

«MeHio» («Menyu») — tayyorlash dasturlarini tanlash tugmachasi.
Tanlangan dastur ragami displeyda namoyish qilinadi.

«Crapt/Cron» («Ishga tushirish/to’xtatish») — dasturni ishga tushirish
yoki pishirish jarayonini to'xtatish va dasturning boshlang’ich
o'rnatmalariga qaytish bilan dasturni to'xtatish tugmachasi.
«Kopouka» («Ust qatlam»)— mahsulot ust gatlami rangini tanlash
tugmachasi (och, ortacha, toq). Standart holatda «ortacha» parametri
tanlangan bo'ladi.

'V —ishga tushirishni kechiktirish vaqti / tayyorlash vagtini kama-
ytirish tugmachasi.

Displey — tanlangan ornatma va tayyorlash tugagunigacha golgan
vaqtni ko'rsatadi.

ley A2

Bajarilayotgan operatsiyalar indikatorlari:
«OTcpouka («Kechiktirish») — ishga tushirishni kechiktirish funksiyasi
ishlayapti, tayyorlash jarayoni hali boshlanmagan;

* «Pasorpes («lsitish») — qorishdan avval masalliglarni dastlabki isitib
olish jarayoni borayapti;

*  «3amec («Qorish») — xamir qorilayapti;

« «May3a («Tanaffus») — dastur ishidagi tanaffus (masalan, birinchi va
ikkinchi gorishlar o'tasida);

* «Mopwem («Ko'tarish») — xamirni ko'tarish (tindirish) jarayoni borayap-
ti;

*  «Bbinekanue («Pishirish») — mahsulot pishirilayapti;

« «MMoporpes («Ilitish») — tayyor mahsulotni ilitish ishlayapti;

* «Pa6ora 3aBepuweHa («Ish yakunlandi») — dastur ishining tugashi,

avtomatik isitish ochirilgan.

Tanlangan tayyorlash dasturi ragami.

Pishiriq vazni indikatorlari (500/750/1000 g).

Dastur ishi tugagunigacha golgan vaqtning teskari hisobi taymeri.

Ust gatlamning tanlangan rangi indikatorlari.

pono

Utoshib ketmasligi uchun xamirni tindirish vaqtida jihoz gopqog'ini ochmang!

AN
[.FOYDALANISHNI BOSHLASHDAN AVVAL

Mahsulot va uning butlochi qismlarini qutidan ehtiyotlik bilan oling. Barcha
gadoqlash materiallari va reklama nakleykalarini olib tashlang.

Og iruvchi ykalar, ko'rsatkili (mavjud bo'lsa) va uning
korpusidagi mahsulot seriya ragami ko'rsatilgan yorligni albatta o’z joyida
saglang! Mahsulotda seriya ragamining bo'lmasligi sizni kafolatli xizmat
ko'rsatishdan avtomatik ravishda mahrum giladi.

yoki quyi h keyin yoqi: awval

kamida 2 soat jihozni xona haroratida saqlab turish kerak.

Mahsulot ko'rpusini nam latta bilan arting va quriting. Jihozdan dastlabki
foydalanish vaqtida noxush hidlar paydo bo'lishining oldini olish uchun uni
tozalashni amalga oshiring.

Quvvatlarga bog’liq bo’'lmagan xotira

REDMOND RBM-M1907 non pishirgichi quvvatlarga bog’lig bo'lmagan xo-
tira bilan jihozlangan. Elektr ta'minoti vaqtinchalik (10 dagiqagacha) uzilib
qolgan vatqda barcha berilgan sozlanmalar saglanadi va kuchlanish berilis-
hi bilan dasturning ishlashi avtomatik ravishda davom ettiriladi. Ta'minot 10
daqgigadan uzogroq vagt bo'lmagan hollarda sozlanmalar bekor qilinadi va
tayyorlash jarayonini gayta tiklab bo’'lmaydi.

Agar reseptda sutli, go'shtli yoki boshqga tez buziladigan mahsulotlardan
foydalanilgan bo'lsa, jihozni elektr tarmog'idan uzing va uni sovuting. Keyin
pishirish uchun shaklni chiqarib oling, tozalang va yangi masalliglardan
foydalangan holda tayyorlashni reseptga ko'ra qaytadan boshlang. Tozalas-
hda «ihoz ustidan garob» bo'limidagi ko'rsatmalarga gat’iy amal qiling.

Agar foydalanilayotgan masalliglar tez buziladigan bo'lmasa, tayyorlash
dasturini gaytadan ishga tushirish (agar pishirish jarayoni boshlanmagan
bo'lsa) yoki mahsulotlarni almashtirmagan holda «BbINMEYKA» dasturi yorda-
mida mahsulotni tayyor holga keltirish mumkin (korish oynasi orgali mah-
sulotning tayyorligini nazorat gilib turing, zarur hollarda dasturni qo’lda
ochiring). Dastur qaytadan ishga tushirilgan hollarda tayyorlangan non sifa-
ti kutilgan sifat darajasiga mos bo’lmasligi mumkinligini hisobga olish lozim.

[I.NON PISHIRGICHDAN FOYDALANISH

Avtomatik dasturlarning vazifalari va 0’ziga xos xususiyatlari
REDMOND RBM-M1907 non pishirgichida 17 ta avtomatik tayyorlash das-
turi mavjud. Ular yordamida nafagat non pishirish, balki bo'tqa, palov, yogurt
tayyorlash, murabbo gaynatish kabilarni bajarish ham mumkin.



Non pishirgich bilan ishlaganda «101 ta resept» kitobidagi ko'rsatmalarga
amal qiling (majmualar to'plamiga kiradi).

1. «<OCHOBHAS» dasturi

Klassik og non pishirish uchun foydalaniladi. Dastur xamir qorish (2 bosqi-
chda), ko'tarish va non pishirishlarni 0’z ichiga oladi. Mahsulot vazni va us-
tki gatlam rangini tanlash, ishga tushirishni kechiktirish funksiyasidan fo-
ydalanish mumkin. Vaqtni qo’'lda boshqarib bo’lmaydi.

2. «®PAHLIY3CKWUM XNEB» dasturi

Frantsuzcha — juda yengil, qarsildoq ustki gatlamli nonni pishirish uchun
foydalaniladi. Uzoq vaqt qorish va xamirning ko'tarilishi uchun ko’proq va-
qtni ko'zda tutadi. Bu dasturda tarkibida sariyog’ (margarin) va sut bo'lmagan
xamirli mahsulotlarni pishirish tavsiya qgilinadi.

Frantsuzcha non tez buziladi, shuning uchun uni 1 kundan ko’proq saqla-
magan ma'qul.

Dastur xamir gorish (2 bosgichda), ko'tarish va non pishirishlarni 0’z ichiga
oladi. Mahsulot vazni va ustki gatlam rangini tanlash, ishga tushirishni ke-
chiktirish funksiyasidan foydalanish mumkin. Vaqtni qo’lda boshqarib
bo’'lmaydi.

3. «LLENIbHO3EPHOBOW XJIEB» dasturi

Bu non uchun foydalaniladigan un og'irroq bo’lganligi sababli dastur xamir-
ni aralashtirishdan avval yarim soat davomida masalliglarning dastlabki
qizdirishni amalga oshiradi va xamirni goldiradi, uzoqroq vaqt davomida
saglash uchun mosdir. Donli undan gilingan buxanka odatda kichikrog
o'lchamda va zichroq bo'ladi.

Dastur xamir qorish (2 bosgichda), ko'tarish va non pishirishlarni 0’z ichiga
oladi. Mahsulot vazni va ustki gatlam rangini tanlash, ishga tushirishni ke-
chiktirish funksiyasidan foydalanish mumkin.Vagtni go'lda boshqarib bo'lmaydi.

4. «COOBA» dasturi

Dastur qo'shimcha masalliglarga (mevalar, yong'oglar, shokolad bo’laklari,
shakarlangan meva po’stlari, uzum va boshq.) ega bo’'lgan shirin pishiriq
tayyorlash uchun mo’ljallangan, ularni qo’shish vaqtlari tog'risida tovushli
signal orqali xabar beriladi.

Dastur xamir gorish (2 bosgichda), ko'tarish va non pishirishlarni o'z ichiga
oladi. Mahsulot vaznini tanlash, ishga tushirishni kechiktirish funksiyasidan
foydalanish mumkin. Ustki ggatlam rangini tanlash yoyq, vagni qo’'lda bos-
hqarib bo’lmaydi.
5. «BE3M/IKOTEHOBbIN XJIEB» dasturi
Glyutensiz undan non pishirish uchun.
Glyuten (Kleykovina) — bu boshoqli o’simliklarda mavjud bo'lgan va unga
yuqori darajadagi non pishirishga mos xususiyatlarni beruvchi ogsildir.
Aynan u tufayli xamir qayi: ik va elastiklik iyatlariga ega bo'ladi.
Birog ayrim kishirlar uchun glyuten zararli.

Dastur masalliglarni isitib olish, xamir gorish (2 bosqichda), ko'tarish va non
pishirishlarni 0’z ichiga oladi. Mahsulot vaznini tanlash, ishga tushirishni
kechiktirish funksiyasidan foydalanish mumkin. Ustki ggatlam rangini tanlash
yo'q, vagni qo'lda boshgarib bo'lmaydi.

6. «JKCMPECC» dasturi

0q nonni tezkor pishirish uchun foydalaniladi. 1000 g pishiriq vaznidan
kelib chiggan holda oq non uchun xamirga qo'shimcha %2 choy goshiq xa-
mirturish go'shing. Dastur xamir qorish, gqisqa muddatli tindirish va non
pishirishlarni 0’z ichiga oladi.

Ishga tushirishni kechiktirish funksiyasidan foydalanish mumkin. Mahsulot
vazni va ustki qatlam rangini tanlab bo’lmaydi, vaqtni qo'lda boshqarish
ko'zda tutilmagan.

7. «<EBPOMEVCKWIA XJIEB» dasturi
0Oq nonning har xil turlari va bug'doy hamda javdar uni aralashmasidan non
pishirish uchun tavsiya gilinadi.

Dastur masalliglarni isitib olish, xamir qorish (2 bosgichda), ko'tarish va non
pishirishlarni 0’z ichiga oladi. Ishga tushirishni kechiktirish funksiyasidan
foydalanish mumkin. Mahsulot vazni va ustki gatlam rangini tanlab bo’lmaydi,
vagtni qo’'lda boshqarish ko'zda tutilmagan.

8. «KEKC» dasturi
Turli go'shimchalarga ega bo’lgan keks pishirish uchun tavsiya gilinadi.

Dastur tezkor xamir qorish (2 bosgichda) va non pishirishlarni 0’z ichiga
oladi. Mahsulot vazni va ustki qatlam rangini tanlab bo’lmaydi, vagtni go’lda
boshqarish ko'zda tutilmagan, ishga tushirishni kechiktirish funksiyasidan
foydalanib bo’lmaydi.

9. «MPECHOE TECTO» dasturi

Keyingi pishirishsiz ugra, chuchvara kabilarni tayyorlashda foydalaniladigan
chuchuk xamir gorish uchun mo'ljallangan dastur. Qorishning 2 bosgichini
0z ichiga oladi. Vaqtni qo’'lda boshqarish ko'zda tutilmagan, ishga tushiris-
hni kechiktirish va avtomatik isitish funksiyalaridan foydalanib bo'lmaydi.

10. «APOXOKEBOE TECTO» dasturi

Keyingi pishirishsiz achitqili xamir tayyorlash uchun mo'ljallangan dastur.
Xamir qorish (2 bosgich) va tindirishlarni o'z ichiga oladi. Vagtni qo’'lda
boshqarish ko'zda tutilmagan, ishga tushirishni kechiktirish va avtomatik
isitish funksiyalaridan foydalanib bo’lmaydi.

11. «<MOJIOYHAS KALIA» dasturi

Suv va suvdan bo'tqalar tayyorlash uchun tavsiya gilinadi. Vaqtni qo’'lda
boshqarish ko'zda tutilmagan, ishga tushirishni kechiktirish va avtomatik
isitish funksiyalaridan foydalanib bo’lmaydi.

12. «<MOMYPT» dasturi

Yogurtning turli turlarini tayyorlash uchun mo’ljallangan dastur. Tayyorlash
vagtini 10 dagiqa qadam bilan 5 soatdan 12 soatgacha bo’'lgan diapazonda
o’zgartirish mumkin (standart holatda 8 soatga teng tayyorlash vaqti
o'rnatiladi). Ishga tushirishni kechiktirish va avtomatik isitish funksiyalaridan
foydalanib bo'lmaydi.

13. «AXKEM/BAPEHbE» dasturi

Pishiriq, vafli va muzgaymoglar uchun jemlar, topinglar, ketchuplar, turfa xil
ziravorlar tayyorlash hamda uy sharoitda konservatsiya gilgani bir gator
mahsulotlarni tayyorlash uchun foydalaniladi.Vagtni qo’lda boshqarish ko'zda
tutilmagan, ishga tushirishni kechiktirish va avtomatik isitish funksiyalaridan
foydalanib bo’lmaydi.

14. «BbIMEYKA» dasturi

Dastur fagat qgizdirish (qorish va ko'tarishsiz) jarayonini o'z ichiga oladi.
Biskvitlar pishirish va ikkinchi taomlarni tayyorlash uchun tavsiya gilinadi.
Vaqtni qo’lda boshgarish ko'zda tutilmagan, ishga tushirishni kechiktirish va
avtomatik isitish funksiyalaridan foydalanib bo’lmaydi.

15. «PUC/KPYMbl» dasturi

Guruch va qumog-qumog bo'tqalar tayyorlash uchun tavsiya qilinadi. Tay-
yorlash vaqtini 5 dagiga gadam bilan 20 dagiqadan 1 soat 30 dagigagacha
bo'lgan diapazonda o'zgartirish mumkin (standart holatda 30 dagiqaga teng
tayyorlash vagti o'rnatiladi). Ishga tushirishni kechiktirish va avtomatik isitish
funksiyalaridan foydalanib bo’lmaydi.

16. «MN10B» dasturi

Palovning turli turlarini tayyorlash uchun tavsiya gilinadi. Tayyorlash vagti-
ni 5 dagiga qadam bilan 30 dagiqadan 1 soat 30 dagiqagacha bo’lgan dia-
pazonda o'zgartirish mumkin (standart holatda 1 soatga teng tayyorlash
vaqti ornatiladi). Ishga tushirishni kechiktirish va avtomatik isitish funksi-
yalaridan foydalanib bo'lmaydi.

17. «BECEPTbI» dasturi

Shokoladli va sutli desertlar tayyorlash uchun tavsiya gilinadi. Tayyorlash vagti-
ni 5 daqiqa gadam bilan 30 dagiqadan 2 soatgacha bo'lgan diapazonda o'zgartirish
mumkin (standart holatda 1 soatga teng tayyorlash vaqti ornatiladi). Ishga tus-
hirishni kechiktirish va avtomatik isitish funksiyalaridan foydalanib bo'lmaydi.

Ishga tayyorlash

1. Non pishirgichni tekis qattiq gorizontal sirtga ornating. O'rnatishda
jihoz ishlayotgan vaqtda havo aylanishining giyinlashmasigi, tirqis-
hlardan chigayotgan issiq bugning gulqogozlar, bezakli qoplamalar,
elektron jihozlar va ortigcha namlik va haroratdan shikastlanishi
mumkin bo'lgan boshqa buyumlarga tushmasligiga ishonch hosil giling.

2. Nop pishirgichning ichki va tashqi gismlarining shikastlanishlar, sin-
gan joylar va boshga nugsonlarga ega emasligiga ishonch hosil qiling.

3. Ko'rish oynasi bo’lgan gopgogchani oching. Pishirish uchun shakl
dastasidan ushlang, uni soat strelkasiga qarama-garshi yo'nalishda
biroz aylantiring va ozgina kuch bilan yugoriga tortish orqali chigarib
oling.Val va gorish uchun kuraklar atrofidagi sohaning toza ekanligi-
ga ishonch hosil giling.

Masalliglarni yuklash

1. Qorish uchun kurakni pishirish uchun shakl tubidagi sterjenga kirgizing
va ulanishning ishonchli ekanligiga ishonch hosil giling. Tayyorlash
uchun idish va qorish uchun kurakni yog’ bilan yog’lang.

2. Tanlangan reseptga ko'ra kerakli masalliglarni o’lchang, ularni jomga
joylashtiring. Non pishirish va xamir tayyorlashda: reseptga kora
qo'shimcha masalliglarni (pishloq, vetchina, mevalar, yongoglar, uzum
va boshq.) tayyorlang. Agar reseptga boshqacha ko'rsatilmagan bo'lsa,
barcha mahsulotlar xona haroratida (25-35°C) bo'lishi kerak. Asosiy
masalliglarni reseptda ko'rsatilgan ketma-ketlikda non pishirish uchun
shaklga joylashtiring.

* Avval shaklga suyuq masalliglar (suv, sut) va/yoki tuxumni joylashti-
ring. Suv xona haroratida (25-35°C ga yaqin) bo'lishi kerak, chunki
suvning o'ta yuqori harorati xamirning ko'tarilishiga salbiy ta’sir
ko'rsatadi. Ishga tushirishni kechiktirish rejimidan foydalanganda
faqat quruq sut ishlating, aks holda sut tayyorlash boshlangunicha
aynib qolishi mumkin. Shakar va tuzni suyuq masalliglarga reseptga
qat’iy amal gilgan holda qo’shing.

* Boshqga masalliglarni (asal, sirop, quyuq shinni va boshq.) qo’shing.

* Qurug masalliglarni (avval un, keyin quruq sut, o'tlar, ziravorlar va
boshq.) go'shing.

* Oxirida xamirturish yoki yumshatgichni qo’shing. Bu masalliglar su-
yuglikka tegmasligi kerak, aks holda achitish xaddan tashqari erta
boshlanadi: natijada dag‘al, gattiq va go’pol non hosil bo’ladi. Xamir-
turish tuzga tegmasligi kerak. Un uyumida chuqurcha hosil qilish va
unga xamirturish yoki yumshatgichni joylashtirish tavsiya gilinadi.

3. Unisoat strelkasi yo'nalishiga garama-garshi yo'nalishida biroz aylan-
tirgan holda pishirish uchun shaklni ehtiyotlik bilan non pishirgichning
qizdrish kamerasiga qo’ying. Shakl uzatmali valga ulanishi va kamera
tubiga bir tekis, to'siglarsiz tushishi kerak. Uni soat strelkasi yo'nalishi
bo’yicha oxirigacha buragan holda shaklni qotiring (quyidagi rasmga
garang). Korish oynasi bo’lgan gopqoqchani yoping.



Jihoz bilan ishlashdagi umumiy harakatlar

1. Non pishirgichni elektr tarmog'iga ulang. Yon paneldagi «|/0» tugmachasini bosgan holda jihozni yoqing.Jihoz tovus-
hli signal beradi, displeyda dastur ragami (standart holatda - 1) va uning ishlash vagti (03:00:00) namoyish gilinadi.
«MeHto» tugmachasi yordamida tayyorlash dasturini (1 dan 17 gacha) tanlang — u displeyda paydo bo'ladi.

3. Jomdagi masalliglar migdoriga bog'liq ravishda «Bec» tugmachasi yordamida tayyor pishiriq uchun vazn giy-
matini tanlang. Plshiriq vazni indikatori displeyning yuqori gismiga ko'chiriladi. Barcha dasturlarda ham ma-
hsulot vaznini tanlab bo'lmaydi.

4. «Kopouka» tugmachasini bosish orgali kerakli mahsulot ust qgoplamasi kaTinishini (och, ortacha, toq) tanlang.
Ust qoplama rangi indikatori displeyning quyi qismiga ko'chiriladi. Standart holat uchun «o'rtacha» giymati
o'rnatilgan. Barcha dasturlarda ham ustki goplam rangini tanlab bo'lmaydi.

5. Displeyda dastur ragamining oldida standart bo'yicha o'rnatilgan tayyorlash vaqti namoyish gilinadi. Uni A
(orttirish) va V' (kamaytirish) tugmachalari yordamida qo’lda o'zgartirish mumkin (fagat 12, 15-17-dasturlar
uchun). Vagtni o'zgartirish diapazoni va ornatish gadami tanlangan dasturga bog'lig bo'ladi.

6. Zarur bo'lgan hollarda (fagat 1-7-dasturlar uchun) A va V tugmachalari yordamida ishga tushirishni kechikti-
rish vagtini ornating.
1-7-dasturlarda A va V tugmachalari bilan taom tayyor bo'lgunicha o'tishi kerak bo'lgan vaqt, jumladan ishga tus-
hirishni kechiktirish vaqtining o'rnatilishiga e'tibor bering (bunda tayy vaqti 0’zg, ydi). 12,15-1 L
xuddu shu tugmachalar yordamida tayyorlash vaqti o’zgartiriladi.

7. «Crapt/Cron» tugmachasini bosing. Taymer tayyorlash tugagunigacha qolgan vaqtning teskari hisobini boshlaydi.

8. Ishlash vagtida jihoz bir gator operatsiyalarni bajaradi, ularning nomlari displeydan chap va ong tomonlarda
joylashgan. Displeydagi indikator hozirgi vagtda ganday operatsiya bajarilayotganligini korsatadi.

9. Ish boshlangandan 15-20 dagiga o'tgach (dasturga bog’liq ravishda) tovushli signal qo'shimcha masalliglarni
qo'shish zarurligi tog'risida eslatadi. Jihoz qopqog’ini oching va tayyorlangan masalliglarni pishirish uchun
shaklga soling. Bu funksiyadan faqat 1, 3-5, 7-dasturlarda foydalanish mumkin.

10. 1-8-dasturlar ishi yakunlanishi bilan avtomatik ravishda isitish rejimi yoqiladi. Operatsiyalar indikatori Mogorpes

yozuvga kochadi.

9-17-dasturlar ishi yakunlanishi bilan hamda isitish funksiyasi ishi nihoyasiga yetgandan keyin 5 marta gisga

tovushli signal beriladi va jihoz kutish rejimiga o'tadi. Operatsiyalar indikatori Pabota 3aBepiweHa yozuvga kochadi.

. Parametrlar giymarlarini bekor qilish bilan dastur ishini to'xtatish va menyuga qaytish yoki isitish rejimini

ochirib qo’yish uchun «Crapt/Cron» tugmachasini bosing va ushlab turing. Tayyorlash yakunlanishi billan «I/0»
tugmachasi yordamida pechni ochiring va elektr tarmog’idan uzing.

1

[

1

~

Tayyor nonni chiqarib olish
1. Qopgogni oching. Oshxona go’lqopidan foydalanib dastasidan ushlagan holda nonli shaklni chiqarib oling.

@ DIQQAT! Tayyorlash jarayoni tugagan vaqtda non, shakl va qizdirish kamerasining juda issiq bo'lishini yodda tuting!
Ehtiyot bo'ling, kuyishning oldini olish uchun oshxona qo'lqoplaridan foydalaning! Nonli issiq shaklni dasturxon,
plastik yoki boshqa issiqqa chidamsiz, yonib yoki erib ketishi mumkin bo'lgan sirtlarga go'ymang!

2. Pishirish uchun shaklni teskarisiga ag'daring va tayyor nonni shakldan chiqarib oling, uni panjara yoki idish ustiga
qo'ying. Non sovushi uchun 20 dagiga kuting. Non pishirgichning tuzilishi pishiriq jomdan chiqarib olingandan keyin
aralashtirish uchun kurakning shakl uchidagi valda qolishi kerakligini ko'zda tutadi. Agar bu sodir bo'lmasa va u
nonda qgolsa, bu nugson hisoblanmaydi. Majmua toplamiga kiruvchi maxsus ilmoq yordamida kurakni chiqarib oling.

3. Pishirig uchun shakl va jihoz sovuganidan keyin «Tozalash va garov» bo'limiga muvofiq tarzda ularni tozalas-
hni amalga oshiring.

MUHIM: har safar foydalanib bo'lgandan keyin shakl ichki yuzalari va jihozni yaxshilab tozalang.

Pishiriq uchun shakldan foydalanish
Pishirig uchun shakl va aralashtirish uchun kurakka dog’lar paydo bo'lishining oldini olishga imkon beruvchi va
nonni olishni osonlashtiruvchi kuyishga qarshi goplama surtilgan. Yuzasi shikastlanishining oldini olish uchun qu-
yida keltirilgan korsatmalarga amal giling.

« Nonni idishdan chiqarib olish uchun metall yoki o'tkir asboblardan (masalan, pichoq yoki sanchgi) foydalanmang.

+ Non buxankasini kesihdan avval uning ichida aralashtirish uchun kurakning yoqligiga ishonch hosil qgiling.
Agar kurak uning ichida bo’lsa, nonning sovushini kuting va shundan keyin maxsus ilmoq bilan kurakni chi-
qarib oling. Aralashtirish uchun kurak bilan muomala qilganda ehtiyot bo'ling, chunki u issiq bo’lishi mumkin.

« Qattiq, yirik donli yoki yirik masalliglar (masalan, elanmagan un, shakar, yongoq yoki urug'lar) tayyorlash uchun
idishning kuyishga garshi goplamasini shikastlashi mumkin. Kop miqdordagi masalliglardan foydalanganda ularni
kichik gismlarga ajrating. Tavsiya gilingan hajmlar va reseptlarga korsatilgan harakatlar tartibiga amal qiling.

Nonni kesish va saglash

Nonni kesish uchun elektrli yoki maxsus tishli pichoqdan foydalaning. Foydalanilmay golgan nonni xona haroratida
yopiq qadoqda (germetik plastik gopchalar yoki plastik konteynerlar) 3 kundan kop bo'lmagan muddat saglang. Uzogroq
muddat (1 oygacha) saglash uchun nonni yopiq idishda muzlatish kamerasiga joylashtiring. Uy noni tarkibida konser-
vantlar mavjud bo'lmaganligi uchun u sanoat usulida tayyorlangan nonga garaganda tezroq qotishi va buzilishi mumkin.

Tayyor taom haroratini avtomatik ushlab turish funksiyasi (avtomatik isitish)

Non pishirgichda tayyor mahsulotlar haroratini ushlab turish rejimi ko'zda tutilgan, u dastur ishi tugashi bilan
avtomatik ravishda yoqiladi (funksiyadan faqat 1-8-dasturlarda foydalanish mumkin). Shuning uchun tayyor mahsu-
lotni non pishirgichdan chiqarib olishdan avval avtomatik isitish rejimini ochirish uchun «Crapt/Cron» tugmachasi-
ni bosish va bir necha soniya ushlab turish lozim.

Agar non isitish rejimisiz pech ichida qoldirilsa, bug’langan namlik yana yutiladi: mahsulot nam bo’lib goladi. Avto-
matik isitish namlikning yutilishini oldini oladi va ma’lum vaqt davomida mahsulotni yumshoq saqlashga yordam
beradi. Birog mahsulotning eng yaxshi sifatiga erishish uchun biz iloji boricha nonni tayyorlash jarayoni tugashi
bilanog chigarib olishni tavsiya gilamiz.

Ishga tushirishni kechiktirish vaqtini o'rnatish

Ishga tushirishni kechiktirish rejimi 10 dagiqa o'rnatish gadami bilan 15 soatgacha (tayyorlash vaqti bilan birgalikda)
bo'lgan oraliqdagi istalgan vaqt oralig’idan keyin mahsulot tayyorlashga imkon beradi. Agar reseptda tez buziluvchi
mahsulotlardan foydalanish ko'zda tutilgan bo'lsa, bu rejimdan foydalanmang.

Ishga tushirishni kechiktirish rejimidan barcha dasturlarda ham foydalanib bo'lmaydi.
1. Masalliglarning yuklanganligi, dastur ragami, non vazni va ust qoplam rangining tanlanganligiga ishonch
hosil qgiling.
2. Taymer tugmachalari A va V ni bosish bilan tanlangan dastur ishi yakunlangunicha o'tishi kerak bo’lgan
vagtni ornating (10 dagiga gadam bilan 15 soatgacha bo’'lgan diapazonda). Vaqt giymatni tez orttirish yoki
kamaytirish uchun A yoki ¥V tugmachani bosing va ushlab turing.

Misol. Hozir soat 21:00, siz esa nonning ertalabki 7 ga, ya'ni 10 soatdan keyin pishishini xohlaysiz. Aylaylik, siz quyi-
dagi parametrlarni tanlagansiz: 1-dastur, mahsulot vazni 750 g, ust goplamni o’rtacha qizartirish. Displeyda — tayyor-
lash vaqti 02:55. tugmachasini 2 bosing va displeyda 10:00 ragamlari paydo bo'lmagunicha ushlab turing. Agar
o0zingizga kerakli vaqt giymatini o'tkazib yuborgan bo’lsangiz, tugmachasini N/ bosish orqali uni kamaytiring. Siz is-
hga tushirishni kechiktirish vaqtini o'rnatdingiz. Endi pishirish jarayoni 10 soatdan keyin yakunlanadi, ya'ni soat 7:00
da sizni yangi xushbo’y non kutib turadi.

[1.JIHOZ USTIDAN QAROV

Jihozni tozalashdan avval uning elektr tarmog’idan uzilganligi va to'liq sovuganligiga ishonch hosil giling. Keyincha-
lik foydalanish uchun jihoz va uning gismlarini doimo quruq gilib arting.

1. Qopqogni oching va uni dastasidan soat strelkasi yo'nalishiga garama-qgarshi yo'nalishda biroz burash va yu-
qoriga tortish orgali pishirish uchun shaklni chiqarib oling.

2. Aralashtirish uchun kurakni chiqarib oling. Agar kurak ogidan olinmasa, pishirig uchun shaklni iliq suv bilan
to'ldiring va ma’lum vagt goldiring. Bu yopishib golgan xamirlarni yumshatadi va kurak osongina olinadi.

3. O'lchov idishi, o’lchov qoshiqchasi, pishiriq uchun shakl va aralashtirish uchun kurakni gaynoq sovunli suvda
yumshog gubka bilan yuving, quriting. Agar aralashtirish uchun kurakning ichki gismi kuchli darajada kirlan-
gan bo'lsa, uni ma’lum vaqt issiq suvga solib qo’ying, keyin esa uni yaxshilab tozalang.

4. Jihoz ichki yuzasi va korpusini nam latta bilan tozalang. Zarur bo’lgan hollarda oz miqdordagi yuvish vosita-
sidan foydalaning. Yuvish vositasini nam gubka yoki latta bilan to'lig tozalab tashlang, aks holda keyinchalik
u pishirig ta'miga ta’sir ko'rsatishi mumkin.

@ DIQQAT! Jihoz korpusi va elektr tarmog’iga ulash shnurini suvga yoki boshqa suyuqliklarga botirmang. Non pishirgich
va uning gismlarini idish yuvish mashinasida yuvib va tozalab bo'lmaydi.

Non pishirgich va uning gismlarini tozalaganda abrazib yuvish vositalari va dag'al yoki abraziv qoplamali gubkalardan
hamda ekimyoviy jihatdan faol ish ta'qic .

Tozalashga qulay bo'lishi uchun jihoz qopqog’ini olib qo’yish mumkin.

1. Qopgogni olish uchun uni 80-85° burchak ostida oching va ehtiyotlik bilan, kuch ishlatmasdan o'zingizga
torting va qopgoq ilmoglarini jihoz korpusidagi chuqurchalardan chigarib oling.

2. Qopqgogni tozalang va quriting.

3. Uni avvalgi holatiga ornating: qopgogni 80-85° burchak ostida ushlagan holda tekis ilmoglarni jihoz korpu-
sidagi chuqurchalarga joylashtiring. Qopgoq kuch ishlatmagan holda ochilishi va yopilishi kerak.




Non pishirgichdan takroran foydalanishdan yoki uni saqlash uchun yig'ishtirishdan avval barcha gismlarining quruq
ekanligiga ishonch hosil giling.

Saglash

Jihozni yig'ilgan ko'rinishda yaxshi shamollatiladigan joyda saglang. Uni haroratlardagi keskin o'zgarishlar va togridan-
tog'ri quyosh nurlarining uzoq vaqt tushishidan saglang.

IV. XIZMAT KORSATISH MARKAZIGAMUROJAAT QILISHDAN AVVAL

Mumkin bo'lgan nosozlik Sababi Zarur harakatlar

Jihozni foydalanish uchun yarogli elektr tarmog'iga ulang. Elektr

Jihoz yonmayapti Elektr taminoti mavjud emas | (0%, OV i tekeniring

Jihoz yoqildi, biroq qorish bajaril- | Xamirni aralashtirish uchun | Pishiriq uchun shaklni tozalang, shak! tubiga kurakni onating va jarayon-
mayapti. kurakni ofnatmagansiz ni qaytadan boshlang

Displeyda xatolik togrisidagi xa- «/0» tugmachasi bilan jihozni ochiring va u xona haroratigacha pasaygu-
bar (harfli yoki harfli-ragamli kod) nicha kuting. Non pishirgichni yoging. Agar xatolik tog'isidagi xabar yana

Non pishirgich ishidagi buzi-
paydo bo'ldi tish paydo bo'lsa, vakolatli xizmat korsatish markaziga murojaat qiling.

V. KAFOLAT MAJBURIYATLARI

Mazkur mahsulotga u sotib olingan sanadan e’tiboran 2 yilni muddatga kafolat beriladi. Kafolat muddati mobaynida
ishlab chiqaruvchi materiallar yoki terish sifatining pastligi tufayli yuz bergan har qanday zavod nuqgsonlarini ta'mirlash,
detallarni yoki butun asbobni almashtirish yo'li bilan bartaraf etish majburiyatini oladi. Kafolat fagat xarid sanasi original
kafolat talonida do'’kon muhri va sotuvchining imzosi bilan tasdiglangan holda kuchga kiradi. Mazkur kafolat fagat
ishga doir go'llanmaga muvofiq ishlatilgan, ta'mirlanmagan, gismlarga ajratilmagan, u bilan notog'ri

inishi natijasida shikastlanmagan, shuningdek mahsulotning to'liq butligi saglanib golgan holdagigan
tan olinadi. Ushbu kafolat mahsulot va sarflanma materiallar (filtrlar, lampochkalar, keramik va teflon goplamalar, rezina
zichlagichlar va h.k.)ning tabiiy eskirishiga tatbiq etilmaydi.

Maxsulotni ishlab chiqarilgan yilidan yoki uning sotilishi kunidan boshlab unga maxsulotning xizmat muddati va kafolat
majburiyatlarining amal qilish muddati tarqaladi (agarda sotilgan sanasini aniglab bo’lmasa).

Asbobni ishlab chigarilgan sanasini maxsulotning korpusida identifikatsion yopishmasidagi seriyali ragamida topishingiz
mumkin. Seriyali ragami 13 belgidan iborat. 6 va 7 belgilari oyni belgilaydi, 8-chi - maxsulotni ishlab chiqarilgan yilini.

Asbobning ishlab chigaruvchi tomonidan belgilangan xizmat muddati u sotib olingan kundan e'tiboran 5 yilni tashkil
etadi, basharti mahsulotdan foydalanish mazkur go'llanmaga va amaldagi texnik standartlarga muvofiq amalga oshirilgan
bo'lsa.

Asbob o'rami, i doir qo'll i ing ozini utillashtirish chigindilarga ishlov berish boyicha
mahalliy dasturga muvofiq amalga ash/rll/sh/ lozim. Mazkur ashyolarni odatdagi maishiy axlat bilan birga tashlamang.



Cititi cu atentie toate instructiunile fnainte de utilizare a acestui produs si tineti ° FOI.OSiti un Cabl.u prelungitor Calculat la

aceste instructiuni la indemina. Utilizarea corectd a aparatului va prelungi in mod . > .

esential durata lui de exploatare. necesarul de putere a dispozitivului. Ne-

MASURI DE SECURITATE respectarea acestei cerinte poate duce la
Producdtorul nu este responsabil pentru daune scurtcircuit sau incendiu de cablu.

cauzate de nerespectarea cerintelor, privind si-  « Conectati aparatul numai la prize, care au
guranta si normele de exploatare a produsului. legéturé’cu pamintul — aceasta este o ce-

* Acest aparat electric este un aparat multi- rint3 obligatorie de protectie mpotriva
functional de preparare a mancdrii in con-  socurilor electrice. Folosind un cablu pre-
ditii de uz casnic si poate fiaplicat inapar-  |ungitor, asigurati-va c3 acesta are, de ase-
tamente, case de tard, camere de hotel, in menea, legdturd cu pamintul.
menajere interioare in magazine, birouri ATENTIE! In timpul functiondrii aparatului car-
sau in alte conditii similare de exploatare casa lui, bolul si piese de metal se incdlzesc! Fiti
neindustriald. Utilizarea industriald sau ori- ~ atenti! Folositi mdnusi de bucatdrie. Pentru a

evita arsura de aburi fierbinti nu va aplecati asu-
pra dispozitivului la deschiderea capacului.

» Scoateti aparatul din priza dupa utilizare, pre-
cum si in timpul de curdtare sau de deplasa-
re. Scoateti cablul electric din priza cu mai-
nile uscate, tineti-L de stecher si nu de cablu.

e Nu intindeti cablul de alimentare pe sub
usi sau in apropierea surselor de caldu-
ra.Asigurati-va cd cablul electric nu s-a
sucit si nu s-a indoit, nu este in contact

ce alta utilizare necorespunzatoare a dis-
pozitivului va fi considerata ca incalcare a
conditiilor adecvate de functionare a pro-
dusului. Tn acest caz producatorul nu este
responsabil pentru posibilele consecinte.
« Inainte de a conecta dispozitivul la o priz3
electrica verificati dacd tensiunea ei coin-
cide cu tensiunea nominald de alimentare
a dispozitivului (a se vedea caracteristicile
tehnice sau tablita din fabrica a produsului).



cu obiecte ascutite, colturi si margini de
mobilier.

TINETI MINTE: deteriordrile aleatoare a cablului
de alimentare electricd pot provoca defecte, care
nu corespund conditiilor de garantie, precum si
la soc electric. Cablul electric deteriorat necesitd
inlocuire de urgentd in centru service.

Nu instalati aparatul pe o suprafata moale,
nu-l acoperiti in timpul functionarii - acest
lucru poate duce la supraincalzirea si de-
fectarea dispozitivului.

Este interzisa exploatarea aparatului la aer
liber - patrunderea umezelii sau obiectelor
straine in interiorul corpului aparatului pot
provoca daune grave.

« Inainte de a curata aparatul, asigurati-va
cd el este deconectat de la priza si este
complet racit. Urmati strict instructiunile
pentru curatarea aparatului.

SE INTERZICE de scufundat corpul aparatului in
apd sau de-l pus sub jet de apa!

 Acest dispozitiv nu este destinat pentru uti-
lizarea de cdtre persoanele (inclusiv copiii),

care au dereglari fizice, nervoase sau psi-
hice sau duc lipsd de experienta si cunos-
tinte, cu exceptia cazurilor,in care astfel de
persoane se afla sub supraveghere sau au
fost instruite in privinta utilizarii acestui
aparat de catre persoana responsabila pen-
tru siguranta lor. Este necesar sa se efectu-
eze 0 supraveghere asupra copiilor cu sco-
pul neadmiterii acestora a jocurilor cu
aparatul, accesorii, precum si cu ambalaul
de fabrica. Curatarea si intretinerea dispo-
zitivului nu trebuie sa se efectuieze de ca-
tre copiii nesupravegheati de adulti.

e Se interzice repararea aparatului indepen-

dent sau efectuarea modificarilor in struc-
tura acestuia.Repararea aparatului trebuie
sa fie efectuata exclusiv in centrul de ser-
vice specializat autorizat. Reparatia efec-
tuata neprofesional poate duce la defecti-
uni, leziuni si deteriorarea bunurilor.

Atentie! Este interzisd folosirea aparatul care
prezintd defectiuni.



Caracteristici tehnice

Model RBM-M1907
Putere. 500 W
Tensiune 220-240V,50 Hz
Masa copturii 500/750/1000 g

Tava de coacere .. cu acoperire antiderapantd

Memorie i 1ta de energie pina la 10 minute
Display. LCD
Programe automate 17
Selectarea culorii crustei este

Mentinerea automata a temperaturii bucatelor gata...
Functie de start amanat
Addugarea ingredientor suplimentare

Programe

...pind la 1 ord
pind la 15 ore
la semnalul sonor

1. OCHOBHAS (DE BAZA)

2. ®PAHLY3CKM X/EB (PTINE FRANTUZEASCA)
3. LEJIbHO3EPHOBOW XJIEG (PTINE INTEGRALA)
4. C[IOBA (COZONAC

5. BE3MIOTEHOBbIM X/NEB (PIINE FARA GLUTEN)
6. 3KCMPECC (EXPRESS)

7. EBPOMEMCKMW X/EB (PTINE EUROPEANA)

8. KEKC (CHEQ)

9. MPECHOE TECTO (ALUAT NEDOSPIT)

10. IPOXOKEBOE TECTO (ALUAT CU DROJDIE)
11. MOJIOYHAS KALLA (TERCI CU LAPTE)

12. IOTYPT (IAURT)

13. IKEM/BAPEHbE (GEM/DULCEATA)

14. BbIMEYKA (COPTURI)

15. PUC/KPYMbI (OREZ/CRUPE)

16. N/10B (PILAF)

17. AECEPTbI (DESERTURI)

Completare

Masina de copt piine cu tava de coacere instalata. .1 buc.
Pahar cotat 1buc.
Lingura de masurare. 1 buc.
Paleta pentru framantarea aluatului .2 buc.
Cirlig pentru scoaterea paletei 1 buc.
Cartea «101 retete» 1 buc.
Instructiuni de utilizare 1 buc.
Carte service 1 buc.

Producdtorul isi rezervd dreptul de a modifica designul, continutul, precum
si caracteristicile tehnice ale dispozitivului pe parcursul perfectiondrii
dispozitivului fdrd anuntare prealabild privind astfel de modificdri.

Constructia modelului A1

1. Corpul dispozitivului
Panou de comanda
Capacul dispozitivului cu fereastrd de vizualizare
Orificii pentru iesirea aburului
Maner pentru transportare
Buton de conectare/deconectare (I/0)
Cablu de alimentare
Camerd de incdlzire
9. Tava de coacere
10. Paleta pentru framantarea aluatului
11. Pahar cotat
12. Cirlig pentru scoaterea paletei de framantare
13. Lingurd de mdsurare
Panou de comanda A2

R

1. «Bec» («Masa» ) — selectarea masei produsului la iesire (500/750/1000

g). Valoarea implicitd — 1000 g.

2. A — butonul pentru majorarea timpului de start amanat/ timpului
de preparare.

3. «MeHio» («Meniu» ) — butonul de setare a programului de preparare.
Numarul programului setat se afiseaza pe display.

4. «Crapt/Cron» («Start/Stop» ) — butonul de lansare sau oprire a progra-
mului cu incetarea procesului de coacere si revenire la setarile initiale
ale programului.

5. «Kopouka» («Crustd» ) — butonul de selectare a culorii crustei produ-
sului (deschisa, medie, inchisd). Dupa setarili implicite este ales para-
metru «medie».

6. 'V  —butonul pentru micsorarea timpului de start amanat/timpului
de preparare.

7. Display-ul — arata setdrile de timp si ora selectate ramase pina la
sfirsitul prepararii.

Display A2

a. Indicatoarele operatiunilor efectuate:

« Otcpouka (Amanare) — lucreaza functia de start amanat, procesul de
preparare incd nu a inceput;

« Pasorpes (Incilzire) — se produce incélzirea prealabili a ingredientelor
inainte de framantare;

*  3amec (Framantare) — framantarea aluatului;

* May3a (Pauza) — pauza in functionarea programului (de exemplu, intre

prima si a doua framantare);

Mopavem (Crestere) — se produce cresterea (dospirea) aluatului;

Boinekanue (Coacere) — coacerea produsului;

Mogorpes (incélzire) — incélzirea produsului gata;

Pa6ota 3aBepuwea (Functionare finalizatd)— finalizarea functionarii

programului, incdlzirea automata este deconectata.

Numarul programului de preparare setat.

c. Indicatoarele masei copturii (500/750/1000 g).

d. Timerul numdratoarei inverse a timpului rdamas pina la sfirsitul
functiondrii programului.

e. Indicatorul culorii selectate a crustei.

ﬁ Nu deschideti capacul dispozitivului in timpul dospirii aluatului pentru a
preveni caderea lui!

I.TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti cu grija dispozitivul si accesoriile acestuia din cutie. Inlaturati toate
materialele de ambalare si autocolante promotionale.

A Pdstrati obligatoriu pe loc autocolante de avertizare, autocolante-indica-

toarele (in cazul prezentei lor) si pldcuta cu numdrul de serie a dispoziti-

vului pe corpul lui! Lipsa numdrului de serie pe dispozitivva anula automat
drepturile de deservire garantatd.

Stergeti corpul dispozitivului cu o carpd umeda si lasati-L sa se usuce. Pentru
a evita aparitia mirosului strdin la prima utilizare a dispozitivului efectuati
curdtarea acestuia.

Dupa transportarea sau pdstrarea la temperaturi joase este necesar sd
ineti dispozitivul la temp camerei nu mai putin doud ore inainte
de conectare.

Memorie independenta de energie

Masina de copt piine REDMOND RBM-M1907 are memoria independentd de energie.
La decuplarea temporara a alimentarii cu energie electrica (pind la 10 minute) se vor
pastra toate setdrile indicate si la restabilirea alimentarii functionarea programului
va continua automat. Tn cazul aparitiei unei pane de curent cu o durata mai mult de
10 minute setarile se anuleaza si procesul de preparare nu poate fi restabilit.

Daca reteta prevede utilizarea produselor lactate, carnabile sau altor produse
perisabile, deconectati dispozitivul de la reteaua electricd, lasati-1 sa se raceasca.
Apoi scoateti tava de coacere, curatati-o si incepeti procesul de preparare din
nou conform retetei, utilizdnd ingredientele proaspete. La curatare urmati ri-
guros instructiunile sectiunii «intretinerea dispozitivului».

T cazul utilizarii ingredientelor neperisabile, puteti lansa programul de prepa-
rare de la inceput (dacd procesul de coacere nu a inceput) sau puteti aduce
produsul pina la gradul de pregatire cu ajutorul programului «BbIMEYKA» fara
inlocuirea produselor (controlati gradul de pregatire prin fereastra de vizualiza-
re,dupa necesitate, deconectati programul manual). Tineti cont, ca in cazul lansarii
repetate a programului, calitatea piinii ar putea s nu corespunda cele dorite.

[ILUTILIZAREAMASINII DE COPT PIINE

Destinatia si particularitatile programelor automate

Masina de copt piine REDMOND RBM-M1907 contine 17 programe de preparare
automatad. Cu ajutorul lor puteti nu numai sa coaceti piinea, dar si sa preparati
terciuri, pilaf, iaurt, sa fierbeti dulceata, etc.

La utilizarea masinii de copt piine urmati instructiunile cdrtii «101 peyenm»
(face parte din setul de livrare).

1. Programul «<OCHOBHASI»
Se foloseste pentru coacerea piinii clasice albe simple.

Programul include framantarea (2 etape), dospirea aluatului si coacerea piinii.
Puteti selecta masa produsului si culoarea crustei, este disponibila functia de
start amanat. Reglarea manuala a timpului lipseste.

2. Programul «®PAHLIY3CKUI XJIEB»

Se utilizeaza pentru coacerea piinii frantuzesti - foarte usoara, cu crusta
crocanta. Mai mult timp se lasd pentru framantarea si cresterea aluatului. Se
recomanda coacerea la acest program a produselor din aluat care nu contine
unt (margarind) sau lapte.

Piinea frantuzeascd se usucd foarte repede, deaceea este mai bine s-o
pdstrati nu mai mult de o zi.

Programul include framantarea (2 etape), dospirea aluatului si coacerea pfinii.
Puteti selecta masa produsului si culoarea crustei, este disponibila functia de
start amanat. Reglarea manuala a timpului lipseste.

3. Programul «LLEJIbHO3EPHOBOM XJIEG»

Deoarece fdina utilizata pentru acestd piine este mai grea, programul efectueaza
preincalzirea ingredientelor timp de o jumatate de ora inaite de framantarea
aluatului si lasa aluatul sa ,dospeasca”un timp mai indelungat. De obicei piinea
din faina de cereale este de dimensiuni mai mici si este mai densa.

Programul include frimantarea (2 etape), dospirea aluatului si coacerea piinii.
Puteti selecta masa produsului si culoarea crustei, este disponibila functia de
start amanat. Reglarea manuala a timpului lipseste.

4. Programul «COBA»

Programul pentru producerea copturilor dulci cu ingrediente suplimentare
(fructe, nuci, fulgi de ciocolatd, fructe zaharisite, stafide, etc.), despre timpul
adaugarii cdrora anuntd semnalul sonor. Programul include framantarea (2
etape), dospirea aluatului si coacerea piinii. Puteti selecta masa produsului,
este disponibila functia de start amanat. Selectarea culorii crustei lipseste,
reglarea manuald a timpului lipseste.

5. Programul «BE3[JIOTEHOBbIA XJIEG»
Pentru coacerea pfinii din faina fara gluten.
Glutenul - este o proteind care se contine in cereale si conferd fdinii

proprietdti de panificatie inalte. Anume datoritd lui aluatul capdtd elasti-
citate si moliciune. Insd anumitor persoane glutenul le este contraindicat.

Programul include incilzirea ingredientelor, framantarea (2 etape), dospirea
aluatului si coacerea piinii. Puteti selecta masa produsului, este disponibila



functia de start améanat. Selectarea culorii crustei lipseste, reglarea manuala
a timpului lipseste.

6. Programul «9KCMNPECC»

Se foloseste pentru coacerea rapida a piinii albe. Adaugati suplimentar in
aluatul pentru piinea alba % lingurita de drojdie, reiesind din masa copturii
1000 g.

Programul include frimantarea, dospirea de scurta durata a aluatului si coa-
cerea piinii.

Functia de start amanat este disponibila. Selectarea masei copturii si a culo-
rii crustei lipsesc, reglarea manuala a timpului lipseste.

7. Programul «EBPOTMEMCKUIN XJIEB»
Se utilizeaza pentru coacerea diferitor tipuri de piine alba, precum si a piinii
din amestecuri de faina de grau si secara.

Programul include incélzirea ingredientelor, frimantarea (2 etape), dospirea
aluatului si coacerea piinii. Functia de start aménat este disponibild. Selecta-
rea masei copturii si a culorii crustei lipsesc, reglarea manuald a timpului
lipseste.

8. Programul «KEKC»

Programul pentru coacerea checurilor cu adaosuri diferite.

Programul include frimantarea rapida (2 etape) si coacerea. Selectarea masei
copturii si a culorii crustei lipsesc, reglarea manuala a timpului lipseste, functia
de start amanat este disponibild.

9. Programul «MPECHOE TECTO»

Programul pentru framéntarea aluatului nedospit utilizat la fabricarea taiteilor,
pelmenelor, etc. fard coacere ulterioara. Include 2 etape de framantare. Regla-
rea manuald a timpului lipseste, functiile de start amanat si incalzire automata
nu sunt disponibile.

10. Programul «APOXCKEBOE TECTO»

Programul pentru prepararea aluatului cu drojdie fara coacere ulterioara. In-
clude framantarea (2 etape) si dospirea aluatului. Reglarea manuald a timpu-
Lui lipseste, functiile de start amanat si incalzire automata nu sunt disponibi-
le.

11. Programul «MOJIOYHAS KALLA»

Se recomanda pentru prepararea terciurilor cu lapte si apa. Reglarea manuald
a timpului lipseste, functiile de start amanat si incdlzire automatad nu sunt
disponibile.

12. Programul «AOMYPT»

Programul pentru prepararea diferitor tipuri de iaurt. Este posibila reglarea
timpului de preparare in intervalul de la 5 pind la 12 ore cu pasul setarii de
10 minute (timpul de preparare setat implicit constituie 8 ore). Functiile de
start amanat si incalzire automata nu sunt disponibile.

13. Programul «I)XXEM/BAPEHbE»

Se foloseste pentru prepararea gemurilor, toppingurilor pentru copturi, vafe-
lor si inghetatei, ketchupurilor, diferitor condimente, precum si pentru pregatirea
unor produse pentru conservare de casa.Reglarea manuald a timpului lipseste,
functiile de start amanat si incalzire automata nu sunt disponibile.

14. Programul «BbIMEYKA»

Programul include doar procesul de incalzire (fara framantare si dospire). Se
recomanda pentru coacerea pandispanului si prepararea felurilor doi.Reglarea
manuald a timpului lipseste, functiile de start amanat si incalzire automata
nu sunt disponibile.

15. Programul «PUC/KPYIbl»

Se recomandd pentru prepararea orezului si terciurilor faramicioase. Este
posibila reglarea timpului de preparare in intervalul de la 20 minute pina la
1 ord 30 de minute cu pasul setarii de 5 minute (timpul de preparare setat

implicit constituie 30 minute). Functiile de start aménat si incélzire

nu sunt disponibile.

16. Programul «MJ10B»

Programul pentru prepararea diferitor tipuri de pilaf. Este posibild reglarea
timpului de preparare in intervalul de la 30 minute pina la 1 ord 30 de minu-
te cu pasul setdrii de 5 minute (timpul de preparare setat implicit constituie
1 ora). Functiile de start amanat si incalzire automata nu sunt disponibile.

17. Programul «QECEPTbI»
Acest program se recomanda pentru prepararea deserturilor de ciocolata si
cu lapte.

Este posibila reglarea manuald a timpului de preparare de la 30 minute pina
la 2 ore, cu pasul setarii de 5 minute (timpul de preparare setat implicit
constituie 1 ord). Functiile de start amanat si incalzire automatd nu sunt
disponibile.

Pregatire de lucru

1. Instalati masina de copt piine pe o suprafata pland, durd, orizontald. La
instalare, asigurati-va cd la functionarea dispozitivului nu a fost
impiedicata ventilatia sa, aburul fierbinte care iese din orifiiciile din
capac nu a nimerit pe tapete, acoperiri decorative, dispozitive electrice
si alte obiecte, care se pot deteriora de la temperaturi si umiditate
inalte.

2. Asigurati-va, ca partile interne i externe ale masinii de copt piine nu
au deteriorari, spargeri si alte defecte.

3. Deschideti capacul cu fereastra de vizualizare. Luati tava de coacere de
maner, rotiti-o ugor in sensul invers al acesor de ceasornic si scoateti
tragand-o in sus cu un efort mic. Asigurati-va ca spatiul din jurul arbo-
relui si paletei de frimantare este curat.

Incarcarea ingredientelor

1. Puneti paleta de framantare pe tija pe fundul tavei de coacere si
asigurati-va de siguranta conexiunii. Ungeti tava de coacere si palete-
le de framantare cu ulei.

2. Cantariti ingredientele necesare conform retetei alese, incarcati-le in
vas. La coacerea piinii si prepararea aluatului: pregatiti ingredientele
suplimentare (branza, sunc, fructe, nuci, stafide, etc.) conform retetei.
Toate ingredientele trebuie sd fie la temperatura camerei (25-35°C),
daca in reteta nu prevede altfel. Puneti ingredientele principale in tava
de coacere a piinii in succesiunea indicata in reteta:

« Intii puneti in tava ingredientele lichide (apa, laptele) si/sau ouile.Apa
trebuie sd fie de temperatura camerei (aproximativ 25-35°C), deoarece
temperatura prea inalta a apei va avea un impact negativ asupra cresterii
aluatului. La utilizarea regimului de start amanat utilizati doar lapte
praf, altfel laptele se poate corasli inainte de inceperea procesului de
preparare. Addugati zaharul si sarea in ingredientele lichide strict
conform retetei.

* Addugati ingredientele lichide rdmase (miere, sirop, melasa si etc.).

* Adaugati ingredientele uscate (intfi faina, apoi laptele praf, ierburile si
condimentele, etc.).

« Tnultimul rand adaugati drojdia sau praful de copt. Aceste ingrediente
nu trebuie sa intre in contact cu lichidul, altfel fermentatia va incepe
prea devreme: in rezultat piinea se va primi dura, virtoasa si aspra.
Drojdia nu trebuie sa intre in contact cu sarea. Se recomanda a face o
gaura in gramada fainii si a plasa drojdia sau praful de copt in ea.

3. Puneti cu grija tava de coacere in camera de incalzire a masinii de copt
pline, intorcand-o usor in sensul invers al acelor ceasornicului. Tava
trebuie sd uneasca cu arborele motorului si sa coboare pe fundul ca-
merei perpendicular, fard a fi inclinata. Fixati tava rodind-o in sensul
acelor de ceasornic pind cand se opreste (a se vedea fig. de mai jos).
Tnchideti capacul cu fereastra de vizualizare.

Actiuni g la utilizarea dispozitivului

1. Conectati masina de copt piine la reteaua electrica. Conectati dispozi-
tivul, apasand butonul «I/0» pe panoul din spate. Dispozitivul va emite
un semnal sonor, pe display se va afisa numarul programului (implicit
1) si timpul lui de functionare (3:00).

2. Cu ajutorul butonului «MeHto» setati numarul programului de prepa-
rare (de la 1 pind la 17) — acesta se va afisa pe display:

3. Selectati masa copturii gata cu ajutorul butonului «Bec» in dependenta
de cantitatea ingredientelor in vas. Indicatorul masei copturii se va
deplasa in partea de sus a displayiului. Selectarea culorii crustei nu
este disponibild in toate programele.

4. Cu apasarile butonului «Kopouka» selectati aspectul dorit al crustei
produsului (deschisd, medie, inchisd). Indicatorul culorii crustei se va
deplasa in partea de jos a displayiului. Valoarea implicita «medie».
Selectarea culorii crustei nu este disponibila in toate programele.

5. Alaturi de numdrul programului pe display se va afisa timpul de pre-
parare setat implicit. Puteti sa-l modificati manual (doar pentru pro-
gramele 12, 15-17) cu ajutorul butoanelor A (majorarea) si V
(micsorarea). Intervalul modificarii timpului si pasul setdrii depind de
programul selectat.

6. Setati, dupa necesitate, timpul startului amanat (numai pentru progra-
mele 1-7) cu ajutorul butoanelor A i V.

Atentie, la programele 1-7 cu butoanele A si \V se seteazd timpul in care
se vor prepara bucatele, inclusiv timpul de start amdnat (totodatd timpul
de preparare nu se schimbd). In programele 12, 15-17 utilizénd aceleasi
butoane timpul de preparare se schimbd.

7. Apasati butonul «Crapt/Cron». Timerul va incepe numaratoarea inversa
a timpului ramas pina la sfirsitul prepararii.

8. Tn timpul functionarii dispozitivul efectueazd o serie de operatiuni,
denumirile carora sunt indicate in dreapta si stanga a displayiului. In-
dicatorul pe display arata care operatie se efectueaza la momentul dat.

9. Peste 15-20 de minute (in dependenta de program) dupa inceperea

functiondrii, semnalul sonor va informa despre necesitatea adaugarii

ingredientelor suplimentare. Deschideti capacul dispozitivului si
ncarcati ingredientele preparate in tava de coacere. Functia este

disponibild doar pentru programele 1, 3-5,7.

La finalizarea functiondrii programelor 1-8 se conecteaza automat

regimul de incélzire.Indicatorul operatiilor se va deplasa spre inscriptia

«Moporpes».

Dupa finalizarea programelor 9-17, precum si dupa finalizarea functiei

de incalzire automata, vor rasuna 5 semnale sonore scurte si dispozi-

tivul va trece in regim de asteptare. Indicatorul operatiilor se va depla-
sa spre inscriptia «Pabota 3aBepiieHa».

Pentru oprirea functionarii programului cu anularea tututor setarilor si

revenirea fn meniu sau deconectarea regimului de incalzire, apasati si

mentineti apasat timp de cateva secunde butonul «Crapt/Cron». La fi-
nalizarea prepararii deconectati cuptorul cu ajutorul butonului «I/0» si
decuplati-l de la reteaua electrica.

Scoaterea piinii gata

1. Deschideti capacul. Utilizand manusi de bucatarie scoateti tava cu piine
de maner.

1

=

1

=

1

~

@ ATENTIE! Retineti, cd dupd finalizarea procesului de preparare piinea, tava
si camera de incdlzire sunt foarte fierbinti! Fiti atenti, utilizati mdnusi de
bucdtdrie pentru a evita arsurile! Nu puneti tava fierbinte cu piine pe fata
de masd, suprafete de plastic sau alte suprafete sensibile la cdldurd care

se pot aprinde sau topi!

Tntoarceti tava de coacere cu fundul in sus si scoateti piinea gata din
tavd, puneti-o pe grild sau pe platou. Lasati-o timp de 20 minute, ca sa



se raceasca. Constructia masinii de copt piine prevede ca dupa scoate-
rea copturii din recipient paleta de framantare rdmane pe arborele
situat in interiorul tavei. Daca acesta nu a avut loc si ea a rdmas in pine,
acest fapt nu este o defectiune. Scoateti paleta cu ajutorul unui cirlig
special care face parte din setul de livrare.

3. Dupa ce tava de coacere si dispozitivul s-au racit, curatati-le conform
instructiunilor din sectiunea «Intretinerea dispozitivului».

IMPORTANT: curdtati minutios suprafetele interioare ale tavei si dispozi-
tivului dupd fiecare utilizare.

Utilizarea tavei de coacere

Tava de coacere si paleta de fraimantare au o acoperire antiaderenta, care
permite evitarea aparitiei petelor si simplifica scoaterea piinii. Pentru a evita
deteriorarea acoperirii, urmati instructiunile de mai jos:

« Nu utilizati dispozitive metalice sau ascutite (de exemplu, cutitul sau
furculita) in timpul scoaterii pfinii din recipient.

« Tnainte de filierea piinii, asigurati-va ca in interiorul acesteia nu este
paleta de framantare. Daca paleta se afla in interior, asteptati racirea
plinii, si doar apoi puteti scoate paleta cu un cirlig special. Fiti atenti
la manevrarea cu paleta de framantare, deoarece ea poate fi fierbinte.

+ Ingredientele macrogranulare sau de marime mare (de exemplu, faina
integrald, zaharul, nucile sau semintele) pot deteriora acoperirea
antiaderenta a recipientului pentru preparare. La utilizarea cantitatii
mari de ingrediente, divizati-le in parti mici. Urmati volumele recoman-
date si modul de actiune specificate in retete.

Filierea si pastrarea piinii
Utilizati cutitul electric sau cutitul zimtat special pentru filierea piinii. Pastrati
plinea neutilizata in ambalaj inchis (pungi ermetice de plastic sau conteinere
de plastic) la temperatura camerei nu mai mult de 3 zile. Pentru pastrarea mai
indelungata (pina la 1 lund) puneti piinea in vasul inchis in camera de con-
gelare. Deoarece piinea de casa nu contine conservanti, ea se poate usca si
altera mai repede, decat piinea fabricata in mod industrial.

Funcfz a de mentinere automatd a temperaturii bucatelor gata
(incalzire automata)

Tn masina de copt pline este previzut regimul de mentinere a temperaturii
bucatelor gata care se activeaza automat dupa finalizarea programului (functia
este disponibila doar pentru programele 1-8). Deaceea inainte de a scoate
produsul gata din masina de copt piine, este necesar de a apasa si a mentine
apasat timp de cateva secunde butonul «Crapt/Cron» pentru a deconecta
regimul de incalzire automata.

Daca piinea este lasata in interiorul cuptorului fard incalzire, apa evaporata
din ea se va absoarbe din nou: produsul va deveni crud. Incélzirea automata
previne absorbtia umiditatii si itatii produsului pe par-
pentru obtinerea calitatii perfecte a produsului

cursulunultlmp anumit. In:
va recomandam, dupa posibilitate, sa scoateti piinea imediat dupa finalizarea
procesului de preparare.

Setarea timpului de start amanat

Regimul startului amanat permite sa pregateasca produsul dupa perioada
doritd de timp in intervalul pind la 15 ore (inclusiv timpul de preparare) cu
pasul setarii de 10 minute. Nu utilizati acest regim daca reteta prevede uti-
lizarea produselor perisabile.

Regimul startului amanat nu este disponibil pentru toate programele.
1. Asigurati-va, ca ingredientele sunt incércate, este setat numarul pro-
gramului, masa piinii si culoarea crustei.
2. Cu apasarile butoanelor timerului A si V setati timpul dupa care
trebuie sa fie finalizata functionarea programului selectat (in intervalul
pind la 15 ore cu pasul de 10 minute). Pentru modificarea rapida a
valorii orei, apasati si mentineti apasat butonul A sau V.

De exemplu. Acum este 21:00, iar Dvs doriti sd coaceti piinea la ora 7 de
dimineatd, adicd peste 10 ore. Presupunem cd ati setat urmdtorii parame-
tri: programul 1, masa produsului 750 g, gradul mediu de rumenire a
crustei. Pe display — timpul de preparare 2:55.Apdsati si mentineti apdsat
butonul A, pind cdnd pe display se vor afisa cifrele 10:00. Dacd ati trecut
valoarea necesard a timpului, micsorati-I cu apdsarile butonului \/. Dvs ati
setat timpul de start amdnat. Acum procesul de coacere se va finaliza
peste 10 ore, adicd la ora 7:00 vd va astepta piinea proaspdtd aromatd.

I1I.TNTRETINEREA DISPOZITIVULUI

Tnainte de curatarea dispozitivului aslgura';l va ca acesta este deconectat de
la reteaua electrici si s-a ricit complet. Intotdeauna inainte de utilizare
ulteriora stergeti dlspozmvul si accesoriile acestuia pind la uscare.

1. Deschideti capacul si scoteti tava de coacere, rotind-o usor de maner
in sensul invers al acelor de ceasornic..

2. Scoateti paleta de frimantare. Daca paleta nu se scoate de pe ax, umpleti
tava de coacere cu apa calda si ldsati-o pentru un timp anumit . Acea-
sta va inmuia aluatul care s-a lipit, si paleta se va scoate cu usurinta.

3. Spalati recipientul de masurare, lingura de masurare, tava de coacere
si paleta de framantare in apa calda cu sdpun cu o buretd moale, uscati-
le. Daci partea interiora a paletel de framantare este foarte murda
puneti-o pentru un anumit timp in apa fierbinte, dupa care curatati- o
cu grija.

4. Curatati suprafata interioara si corpul dispozitivului cu o carpa umeda.
Daca este necesar utilizati o cantitate micd de detergent. Tndepértaﬂ
complet detergentul cu o bureta sau carpa umeda, altfel el poate
influenta gustul copturii.

@ ATENTIE! Nu scufundati corpul dispozitivului si cablul de inapa
sau in alte lichide. Masina de copt piine si piesele acesteia nu sunt potri-
vite pentru spalare in masina de spalat vase.

Nu utilizati la curdtarea masinii de cop piine si a pieselor acesteia detergenti
abrazivi si burete cu acoperire durd sau abrazivd, precum si substante
chimice agresive.

Pentru comoditatea curatarii capacul dispozitivul poate fi scos.

1. Pentru a scoate capacul, deschideti-1 sub unghiul de 80-85° si cu grija,

fara aplicarea efortului, trageti-L spre sine, extrdgand balamele capacu-

Lui din canalele, situate pe corpul dispozitivului.

Curatati si uscati capacul.

3. Instalati-L la pozitia initiald: instalati cu grija balamele plate in cana-
lele, situate pe corpul dispozitivului, tindnd capacul sun unghiul de
80-85°. Capacul trebuie sa se deschida si sa se inchida fara efort.

[ad

Inainte de utilizare repetatd a masinii de copt piine sau inainte de a o
stoca la pdstrare, asigurati-vd cd toate piesele sunt uscate.
Pastrare

Pastrati dispozitivul in stare asamblata la un loc uscat si ventilat. Feriti-l de
variatiile de temperatura si expunere indelungata a luminii solare directe.

IV.TNAINTE DE AAPELALAUN CENTRU
DE DESERVIRE

Defectul posibil Cauza

Actiunile necesare

Conectati dispozitivul la priza electrica in
stare de functionare Verificati tensiunea in
reteaua electrici

Dispozitivul nu se
conecteaza

Lipseste energia
electrica

Dispozitivul s-a conectat,
dar faramantarea nu se
produce

Nu ati instalat pale-

Curtati tava de coacere, instalati paleta pe
ta de faramantare a a i paleta p

: fundul tavei i incepeti procesul din nou.
aluatului

Deconectati dispozitivul cu butonul «/0»
si asteptat récirea lui pina la temperatura
camerei. Conectati masina de copt piine.
Dacé mesajul de eroare a aparut a doua
oard, apelati a un centru de deservire.

Pe display a aparut un
mesaj de eroare (cod
alfabetic sau alfanume-
ric)

Dereglare in
functiunea masinii
de copt piine

V.OBLIGATII DE GARANTIE

Pentru acest produs se acorda un termen de garantie de 2 ani de la momentul
procurdrii. Tn timpul perioadei de garantie producitorul se obliga sa inlature
prin reparare, schimbare a pieselor sau schimbare a produsului complet orice
defecte de fabricd provocate de calitatea insuficienta a materialelor sau de
rasamblare. Garantia intrd in vigoare numai in cazul in care data procurarii este
confirmata prin stampila magazinului si semnatura vinzatorului pe talonul de
garantie original. Prezenta garantie se recunoaste numai in cazul in care pro-
dusul a fost utilizat in conformitate cu instructiunea de exploatere, nu a fost
reparat, nu a fost dezasamblat si nu a fost defectat in rezultatul manipularii
incorecte, precum si pastrata toatd completarea produsului. Prezenta garantie
nu se raspindeste asupra uzurei normale a produsului si asupra consumabilelor
(filtrelor, becului, acoperirilor ceramice si de teflon, garniturilor de etansare etc.).

Termenul de exploatare a produsului si termenul de valabilitate a garantiei se
calculeaza de la data vanzarii sau de la data fabricarii produsului (in cazul in
care data de vanzare e imposibil de determinat).

Data fabricarii dispozitivului poate fi gasita in numarul de serie, amplasat pe
eticheta de identificare atasatd pe carcasa produsului. Numarul de serie este
format din 13 simboluri. Simbolurile 6 si 7 indica luna, 8 -anul de producere
a dispozitivului.

Termenul de servire a aparatului stabilit de producator constituie 5 ani din
momentul procurdrii cu conditie ca exploatarea produsului este efectuata in
corespundere cu instructiunea data si standardele tehnice.

i, precum si aparatul este necesar de uti-
lizat in conform/tate cu programul local de prelucrare a deseurilor. Nu aruncati
astfel de produse impreund cu gunoiul obisnuit.



Prie$ pradétami naudotis Siuo prietaisu, jdémiai perskaitykite naudotojo vadovg ir
ji i8saugokite, kad prireikus galétuméte pasiziaréti. Teisingai naudojantis prietaisu,
jo eksploatavimo laikas bus zymiai ilgesnis.

SAUGOS PRIEMONES
Gamintojas neatsako uZ pazeidimus, atsiradusius
dél saugos technikos reikalavimy ir gaminio eks-
ploatavimo taisykliy nesilaikymo.

« Sis elektros prietaisas yra daugiafunkcis
jrenginys maistui gaminti buitinémis saly-
gomis ir gali bati naudojamas butuose, uz-
miesCio namuose, vieSbuciy kambariuose,
parduotuviy buitinése patalpose, biuruose
ir kitomis panaSiomis nepramoninio eks-
ploatavimo sglygomis.Jei prietaisg naudo-
site pramoniniais arba kitais tikslais, kuriais
naudoti jis neskirtas, bus laikoma, kad buvo
pazeistos prietaiso tinkamo eksploatavimo
salygos. Tuo atveju gamintojas neatsako uz
galimas pasekmes.

* Prie$ jungdami prietaisa j elektros tinklg pa-
tikrinkite, ar jo jtampa sutampa su prietaiso
maitinimo nominalia jtampa (zr. techninius
duomenis arba gaminio gamykline lentele).

Naudokite ilginimo laidg, apskaiCiuotg prie-
taiso naudojamai galiai. Nesilaikant Sio
reikalavimo, gali jvykti trumpasis jungimas
arba uzsidegti kabelis.

Prietaisg junkite tik j lizdus, kurie yra jze-
minti — tai batinas reikalavimas, kad apsi-
saugotumete nuo suzalojimo elektros sro-
ve. Naudodami ilginimo laidg, jsitikinkite,
kad jis taip pat yra jzemintas.

DEMESIO! Kai prietaisas veikia, jo korpusas, dubuo
ir metalinés dalys jkaista! Bikite atsargds! Nau-
dokteés virtuves pirstinémis. Kad nenusidegintu-
meéte karstais garais, nepasilenkite virs prietaiso
atidarydami jo dangtj.

Pasinaudoje prietaisu, taip pat jj valydami
arba perneSdami, iSjunkite i$ elektros tinklo
lizdo. Traukite elektros srovés laidg sausomis
rankomis, laikydami uz Sakutés, o ne uz laido.
NeisStempkite elektros srovés laido dury
angose arba arti 3ilumos 3altiniy. Zidrékite,
kad elektros srovés laidas nepersisukty ir
nepersilenkty, nesiliesty su astriais daik-
tais, baldy kampais ir briaunomis.



PRISIMINKITE: atsitiktinai pa-
Zeidus elektros srovés kabel,
gali atsirasti gedimy, neatitin-
kanciy garantiniy sqlygy, taip
pat galite susiZaloti elektros
srove. Pazeistq elektros kabelj
bdtina skubiai pakeisti techni-
neés priezitiros centre.
Nestatykite prietaiso ant
minksto pavirSiaus, neuz-
denkite jo, kai veikia — del
to prietaisas gali perkaisti
ir sugesti.

DraudZiama naudotis prie-
taisu lauke — dél prietaiso
vidun patekusios dregmes
arba pasaliniy daikty prie-
taisas gali rimtai sugesti.
PrieS valydami prietaisa
jsitikinkite, kad jis iSjung-
tas i$ elektros tinklo ir vi-
siSkai atveso. Grieztai lai-
kykités prietaiso valymo
instrukciju.

DRAUDZIAMA pamerkti prietai-
so korpusq j vandenj arba sta-
tyti jj po vandens Ciurksle!
Sis prietaisas néra skirtas
naudotis Zmonéms (taip pat
vaikams), turintiems fiziniy,
nervy ar psichikos sutrikimy
bei turintiems nepakanka-
mai patirties ir jgudziy, iSsky-
rus atvejus, kai tokie zmonés
yra priziGrimi arba juos nau-
dotis prietaisu iSmoko atsa-
kingas uZ jy sauga Zmogus.
Bdtina prizidréti vaikus, kad
jie nezaisty su prietaisu ir jo
dalimis bei gamykline pa-
kuote.Vaikai neturi valyti bei
tvarkyti prietaiso be suaugu-
siyjy priezidros.
Draudziama savarankiskai
taisyti sugedusj prietaisg arba
keisti jo konstrukcija. Prietaisa
privalo taisyti tik autorizuoto

techninés prieziGros centro
specialistas. Dél neprofesio-
naliai atlikto darbo prietaisas
gali sugesti, padaryti trauma
arba sugadinti turta.

Démesio! Draudziama naudotis
prietaisu, jeigu yra kokiy nors
gedimy.

Techniniai duomenys
Modelis RBM-M1907
Galia. 500 W
Jtampa 220-240V, 50 Hz
I13kepusio gaminio svori 500/750/1000 g
Kepimo forma u nesvylancia danga
|3liekamoji atmintis iki 10 minutiy
Ekranas kystujy kristaly
Automatiniy programy 17
Plutelés spalvos pasirinkimas yra

I3kepusio gaminio temperatdros palaikymo funkcija ................ iki 1 valandos
Atidéto paruosimo laiko funkcija iki 15 valandy
Galimybé sudéti papildomus ingredientus..............pasigirdus garso signalui
Programos

1. OCHOBHAS (PAGRINDINE)
2. OPAHLY3CKMWW XNIEB (PRANZUZISKA DUONA)
. LLE/IbHO3EPHOBOW XJIEB (NEMALTY GRUDY DUONA)
. C[IOBA (SVIESTINES BANDELES)
. BE3[/IIOTEHOBbIM X/EB (BEGLIUTENE DUONA)
. 3KCMPECC (EXPRESS)
EBPOMEMCKMI XNEB (EUROPIETISKA DUONA)
8. KEKC (KEKSAS)
9. MPECHOE TECTO (NERAUGINTA TESLA)

No v AW

10. IPOXOKEBOE TECTO (MIELINE TESLA)
11. MOJIOYHAS KALLA (PIENISKA KOSE)
12. MOTYPT (JOGURTAS)

13. DKEM/BAPEHbE (DZEMAS/UOGIENE)
14. BbIMEYKA (KEPIMAS)

15. PUC/KPYMbI (RYZIAI/KRUOPOS)

16. MN0OB (PLOVAS)

17. [ECEPTbI (DESERTAI)

Komplekto sudétis

Duonkepé su vidun jstatyta kepimo forma........
Matavimo indelis
Matavimo Saukstas.

1vnt.




Tedlos maidytuvo menté 2 vnt.
Kablys maidytuvo mentei idimti 1vnt.
Knyga “101 receptas"” 1vnt.
» jimo instrukcija 1vnt.
Kliento aptarnavimo knygelé 1vnt.

Gamintojas turi teise tobulindamas savo produkcijq keisti gaminio dizaing,
komplekto sudétj ir modelio techninius duomenis papildomai apie tai nepra-
nesdamas apie tuos pakeitimus.

Prietaiso sandara A1

Prietaiso korpusas

Valdymo skydelis

Nuimamas dangtis su stebéjimo langeliu
Gary angos

Nesimo rankena

Mygtukas jjungti/isjungti (1/0)
Elektros sroves laidas
Kaitinimo kamera

9. Kepimo forma

10. Teslos maisytuvo menté

11. Matavimo indelis

12. Kablys maidytuvo mentei iimti
13. Matavimo 3aukstas

Valdymo skydelis A2

1. “Bec” (“Svoris”) — produkto i3eigos svoriui pasirinkti (500/750/1000 g). I3
anksto nustatyta reikmé — 1000 g.

2. A —mygtukas didesniam atidétam paruo3imo laikui/paruo3imo laikui
nustatyti.

3. “MeHi” (“Meniu”) — mygtukas gaminimo programai nustatyti. Nustatytos
programos numeris rodomas ekrane.

4. “Crapt/Cron” (“Pradéti/Sustabdyti*) — programos paleidimo arba sustab-
dymo nutraukiant kepimo procesg ir grjztant j programos iankstinius
nustatymus mygtukas.

5. “Kopouka” (‘Plutelé”) — gaminio plutelés spalvai pasirinkti ($viesi, viduti-
né, tamsi). I3 anksto nustatytas parametras “vidutine®.

6. ¥V —mygtukas mazesniam atidétam paruo3imo laikui/paruo3imo laikui

PN A NN

nustatyti.

7. Ekranas — rodo pasirinktus nustatymus ir laika, likusj iki paruo3imo pa-
baigos.

Ekranas A2

a. Atliekamy operacijy indikatoriai:

+ Ortcpouka (Atidéta) — aktyvi atidéto paruodimo laiko funkcija, gaminimo
procesas dar neprasidéjo;

« Pa3sorpes (Padildymas) — vyksta ingredienty Sildymas prie$ pirmajj uzmai-
dyma;

+ 3amec (UZmaidymas) —maioma tesla;

« [Maysa (Pauzé) —programos pertrauka (pavyzdZiui, tarp pirmojo ir antrojo
uzmaidymo);

« TMoavem (Kildinimas) — vyksta teslos kilimo (kildinimo) procesas;

+ Bobinekanue (Kepimas) — gaminys kepamas;

« Toporpes (Sildymas) — veikia pagaminto patiekalosildymas;

« Pa6orta 3aBeplena (Baigta)— programos darbas baigtas, automatinis 3il-
dymas i3jungtas.

b. Pasirinktos programos numeris.

c. I13kepusio gaminio svorio indikatorius (500/750/1000 g).

d. Atgalinio skai¢iavimo laikmatis, rodo laika, likusj iki programos pabaigos.

e. Pasirinktos plutelés spalvosindikatorius.

C Kai tesla kildinima, neatidarykite prietaiso dangcio, kad ji nesukristy!

I.PRIES PRADEDAMI NAUDOTI

Atsargiai iSimkite i$ dézés gaminj ir jo dalis. Pa3alinkite visa pakuotés medzia-
g3 ir reklamos lipdukus.

Batinai palikite vietoje lipdukus, lipduk dykles (jeigu tokiy
yra) ir lentele su gaminio serijos numeriu ant korpuso!Jeigu néra serijos nume-
rio, automatiskai netenkate teisés j garantinj aptarnavimg.

Nusluostykite gaminio korpusa drégnu audiniu ir leiskite i3dZidti. Kad neatsi-
rasty pasaliniy kvapy, prie$ pirma kartg naudodamiesi prietaisu jj idvalykite.

Pries jungiant prietaisq po pervezimo arba laikymo Zemoje temperatdroje, bii-
tina jj palaikyti kambario temperatiroje ne trumpiau kaip 2 val.

I15liekamoji atmintis

Duonkepéje REDMOND RBM-M1907 jtaisyta isliekamoji atmintis. Laikinai i3-
jungus elektros srove (iki 10 minuciy) visi nustatymai i$ssaugomi, vél atsiradus
jtampai nustatytos programos bus automatiskai tesiamos.Jeigu elektros srovés
nebus ilgiau nei 10 minudiy, visi nustatymai bus panaikinti ir gaminimo proce-
sas automatidkai neatsinaujins.

Jeigu pagal receptg buvo naudojami pieno, mésos ar kiti greitai gendantys
produktai, ijunkite prietaisg i3 elektros tinklo ir leiskite jam atvésti. Tada i$im-
kite kepimo forma, jg idvalykite ir pradékite gaminti pagal receptg i3 naujo,
naudodami 3vieZius ingredientus. Valydami grieZtai naudokités nurodymy,
pateikiamy skyrelyje “Prietaiso prieziara”.

Jeigu panaudoti produktai nebuvo greitai gendantys, galima dar kartg paleisti
gaminimo programg i$ pradZiy (jeigu dar nebuvo prasidéjes kepimo procesas)
arba kepti gaminj iki galo naudojant programa “BbIMEYKA” ir nekei¢iant pro-
dukty. Turékite galvoje, kad kartotinai paleidus programg iskepusios duonos
kokybé gali biti ne tokia, kokios tikéjotés.

II. KAIP NAUDOTIS DUONKEPE

Automatiniy programy paskirtis ir ypatumai
Duonkepéje REDMOND RBM-M1907 yra 17 automatiniy gaminimo programuy. Su jomis
galite ne tik kepti duona, bet ir virti ko3es, plova, gaminti jogurta, virti uogiene ir kt.

és knygos “101" receptas (tiekia-
ma su komplektu) instrukcijomis.

1. Programa “OCHOBHAS”
Naudojama klasikinei baltai duonai kepti.

Programa atlieka uzmaisyma (2 stadijos), kildina teslg ir iskepa duona. Galima
pasirinkti gaminio svorj ir plutelés spalva, galima nustatyti atidéto paruodimo
laiko funkcija. Laiko nustatymas rankiniu badu nenumatytas.

2. Programa “®@PAHLIY3CKWUI XNEB”

Naudojama kepti pranctiziskai duonai— labai lengvai, su gruzdzia plutele. Daugiau
laiko skiriama uzmaisymui ir te3los kildinimui. Su ia programa rekomenduojame
kepti gaminius i3 teslos, kurios sudétyje néra sviesto (margarino) ir pieno.

Prancaziska duona greitai sudZidsta, todél jos geriau nelaikyti ilgiau nei vienq
dieng.

Programa atlieka uzmaidyma (2 stadijos), kildina te3lg ir i8kepa duona. Galima
pasirinkti gaminio svorj ir plutelés spalva, galima nustatytiatidéto paruodimo
laiko funkcija. Laiko nustatymas rankiniu bidu nenumatytas.

3. Programa “LIE/IbHO3EPHOBOW XJIEB”

Kadangi 3io tipo duonai kepti naudojami miltai yra sunkesni, programa pusva-
landj iki prasidés teslos maidymas 3ildo produktus, te3la paliekama pakilti ilges-
niam laikui. Kepaléliai i$ rupiy milty telos paprastai biina maZesni ir standesni.

Programa atlieka uzmaidyma (2 stadijos), kildina teslg ir i3kepa duong. Galima
pasirinkti gaminio svorj ir plutelés spalvg, galima nustatytiatidéto paruo3imo
laiko funkcijg. Laiko nustatymas rankiniu badu nenumatytas.

4. Programa “CIOBA”

Programa kepti saldZioms bandeléms su priedais (vaisiais, riedutais, Sokolado
droZlémis, cukrintais vaisiais, razinomis ir kt.). Kai juos reikia sudéti, pasigirsta
garso signalas.

Programa atlieka uzmaisyma (2 stadijos), kildina tesl3 ir ikepa duona. Galima
pasirinkti gaminio svorj, galima nustatytiatidéto paruosimo laiko funkcija. Ne-
galima pasirinkti plutelés spalvos, laiko nustatymas rankiniu blidu nenumatytas.

5. Programa “BE3IJIOTEHOBbIN XJIEE”

Kepti duonai i3 milty be gliuteno.

Gliutenas (glitimas) — tai baltymas, kurio yra javuose, jissuteikia miltams geras
kepimo savybes. Biitent dél jo tesla tampa stangri ir elastinga. Taciau daugelis
Zmoniy glitimo negali vartoti.

Programapasildo ingredientus, atlieka uzmaiyma (2 stadijos), kildina te3lg ir
iskepa duong. Galima pasirinkti gaminio svorj, galima nustatytiatidéto paruo-
3imo laiko funkcijg. Negalima pasirinkti plutelés spalvos, laiko nustatymas
rankiniu biidu nenumatytas.

6. Programa “3KCMPECC”
Naudojama baltai duonai greitai i3kepti. | baltos duonos tedla papildomai
jdékite V2 Saukstelio mieliyskai¢iuojant 1000 g iskepusio gaminio.

Programa uzmai3o, neilgai kildina ir iSkepa duona.

Galima nustatyti atidéto paruosimo laiko funkcija. Negalima pasirinkti plutelés
spalvos, laiko nustatymas rankiniu bidu nenumatytas.

7. Programa “EBPOMEMCKWUIA XJIEB”

Naudojama jvairiy rasiy baltai duonai ir duonai i3 kvietiniy ir ruginiy milty
misinio kepti.

Programa pasildo ingredientus, atlieka uzmaidyma (2 stadijos), kildina tesla ir
iskepa duona. Galima nustatyti atidéto paruosimo laiko funkcija.Negalima pa-
sirinkti gaminio svorio ir plutelés spalvos, laiko nustatymas rankiniu badu
nenumatytas.

8. Programa “KEKC”
Rekomenduojama kepti keksams su jvairiais priedais.

Programa atlieka uzmaidyma (2 stadijos) ir iskepa gaminj. Galima pasirinkti
plutelés spalva. Atidéto paruodimo laiko funkcija negalima. Negalima pasirink-
ti gaminio svorio, laiko nustatymas rankiniu bidu nenumatytas, néra atidéto
paruosimo laiko funkcijos.

9. Programa “MPECHOE TECTO”

Programa uzmaisyti neraugintai teslai, i$ kurios daromi makaronai, koldanai ir
kt., néra kepimo proceso. Atliekamas tik te3los uzmaidymas (2 stadijos). Laiko
nustatymas rankiniu bidu nenumatytas, néra atidéto paruosimo laiko ir auto-
matinio 3ildymo funkcijos.

10. Programa “[APOXOKEBOE TECTO”

Programa mielinei teslai paruosti, jos toliau nekepant. Atliekamas te$los uzmai-
Symas (2 stadijos) ir kildinimas. Laiko nustatymas rankiniu badu nenumatytas,
néra atidéto paruo$imo laiko ir automatinio 3ildymo funkcijos.

11. Programa “MOJIOYHAS KALLA”

Rekomenduojama ko3éms virti piene ir vandenyje. Laiko nustatymas rankiniu
bidu nenumatytas, néra atidéto paruodimo laiko ir automatinio $ildymo funk-
cijos.



12. Programa “UONYPT”

Programa skirta gaminti jvairiems jogurtams. Galima reguliuoti paruo3imo
laikg diapazonu nuo 5 iki 12 valandy, poky¢io Zingsnis 10 minuciy (i$ anksto
nustatytas paruo3imo laikas yra 8 valandos). Atidéto paruo3imo laiko funkcija
bei automatinio $ildymo funkcija negalima.

13. Programa “[A)KEM/BAPEHbE”

Naudojama dZzemams, kepiniy jdarams, vafliams ir ledams, ket¢upams, jvairiems
prieskoniams gaminti, taip pat paruosti daugelj produkty konservavimui. Laiko
nustatymas rankiniu bidu nenumatytas, néra atidéto paruosimo laiko ir auto-
matinio ildymo funkcijos.

14. Programa “BbINEYKA”

Programaatlieka tik kaitinimo procesa (neuzmaiso ir nekildina teslos). Reko-
menduojama kepti biskvitams ir antriesiems patiekalams gaminti. Laiko nusta-
tymas rankiniu bidu nenumatytas, néra atidéto paruo3imo laiko ir automatinio
sildymo funkcijos.

15. Programa “PUC/KPYNbI”

Rekomenduojama ryziams ir birioms ko$éms virti. Galima rankiniu budu regu-
liuoti paruo3imo laikg diapazonunuo 20 minu¢iyiki 1 valandos 30 minutiy,
pokytio zingsnis 5 minutés (i anksto nustatytas paruodimo laikas yra 30 mi-
nuciy). Néra atidéto paruodimo laiko ir automatinio 3ildymo funkcijos.

16. Programa “MJ10B”

Rekomenduojama jvairiy rasiy plovui gaminti. Galima rankiniu bidu reguliuo-
ti paruo3imo laikg diapazonunuo 30 minuciy iki 1 valandos 30 minutiy, poky¢io
Zingsnis 5 minutés (i3 anksto nustatytas paruo3imo laikas yra 1 valanda). Néra
atidéto paruodimo laiko ir automatinio 3ildymo funkcijos.

17. Programa “AECEPTbI”
Rekomenduojama 3okoladiniams ir pienidkiems desertams gaminti.

Galima rankiniu budu reguliuoti paruosimo laikg diapazonunuo 30 minuciy iki
2 valandy, pokytio Zingsnis 5 minutés (i anksto nustatytas paruodimo laikas
yra 1 valanda). Néra atidéto paruodimo laiko ir automatinio ildymo funkcijos.

Ka|p pasirengti darbui

Pastatykite prietaisg ant kieto horizontalaus pavir$iaus. Statydami duon-
kepe Zziarékite, kad prietaisui veikiant nebaty klia¢iy ventiliacijai, o besi-
verziantys i$ dang€io angy garai nepaklitty ant sieny apmu3aly, dekora-
tyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty, kuriems galéty
pakenkti didelé drégmé ar auksta temperatdra.

2. |sitikinkite, kad vidinés ir iSorinés duonkepés dalys nepazeistos, nejskilu-
sios ir neturi kity defekty.

3. Atidarykite dangtj su stebéjimo langeliu. Paimkite kepimo formauz rankenos,
truputj pasukite pries laikrodZio rodykle ir iSimkite, nestipriai patraukdami
aukstyn. [sitikinkite, kad ertmé aplink maiSytuvo veleng ir mente 3vari.

Kaip sudéti ingredientus

1. Uzdékite maidytuvo mente ant veleno kepimo formos dugneir sitikinkite,
kad tinkamai sujungéte. Sutepkite forma ir mente riebalais.

2. Pasverkite reikalingus ingredientus pagal pasirinktg receptg ir sudékite j
forma. Paruoskite papildomus ingredientus (sarj, kumpj, vaisius, rie3utus,
razinas ir kt.), kurie nurodytirecepte. Visi produktai turi bati kambario
temperatros (25-35°C), jeigu recepte nenurodyta kitaip. Sudékite pagrin-
dinius ingredientus j duonkepés formarecepte nurodyta seka.

+ Pirmiausia supilkite j formg skystuosius ingredientus (vandenj, pieng) ir/
arbakiausinius. Vanduo turi bati kambario temperatiros (apie 25-35°C),
kadangi dél per auk3tos vandens temperatdros gali blogiau kilti tesla.
Jeigu naudojate atidéto paruo3imo laiko rezimg, naudokite tik pieno mil-
telius, nes iki gaminimo proceso pradzios pieng gali sutraukti. Cukry ir
druska dékite j skystuosius ingredientus grieztai pagal recepta.

*  Sudékite kitus skystuosius ingredientus (meduy, sirupa, melasg ir kt.).

+  Sudékite sausuosius ingredientus (pirmiausia miltus, po to pieno miltelius,
Zoleles, prieskonius ir kt.).

«  Paskutines sudékite mieles arba puriklj. Sie ingredientai neturi liestis su
skysciais, kitaip riigimas prasidés per anksti:dél to duona gali bati suzme-
kusi, kieta ir grubléta. Mielés taip pat neturi liestis su druska. Rekomen-
duojame padaryti i3 milty kalvele ir j ja sudéti mieles arba puriklj.

3. Atsargiai jstatykite kepimo formg j duonkepés kaitinimo kamerg, truputj
pasukdami prie$ laikrodZio rodykle. Forma turi susijungti su pavaros ve-
lenu ir tolygiai, nepersikreipdama, nusileisti j kameros dugna. Po to uzfik-
suokite kamerg, pasukdami forma laikrodZio rodyklés kryptimi iki galo (Zr.
paveikslélj). Uzdarykite dangtj su stebéjimo langeliu.

Pagrindiniai veiksmai naudojantis prietaisu

1. Jjunkite duonkepe j elektros tinkla. Jjunkite prietaisg, paspausdami mygtuka
“I/0"ant 3oninio skydelio. I3 prietaiso pasigirs garso signalas, ekrane pasiro-
dys programos numeris (i$ anksto nustatyta - 1) ir jos veikimo trukmé (3:00).

2. “Meni” mygtuku pasirinkite gaminimo Bbibepute programos numerj (nuo
1iki 17) — jis pasirodys ekrane.

3. Priklausomai nuo formoje esantiy ingredienty kiekio mygtuku “Bec” pasi-
rinkite iskepusio gaminiosvorio reikSme. Kepinio svorio indikatorius judés
virsutinéje ekrano dalyje. Pasirinkti svorj galima ne visose programose.

4. Spausdami mygtuka “Kopouka” pagal savo skonj nustatykite plutelés spal-
va (3viesi, viduting, tamsi). Plutelés spalvos indikatorius judés apatinéje
ekrano dalyje. I5 anksto nustatytareiksmé “vidutiné”. Plutelés spalva gali-
ma pasirinkti ne visose programose.

5. Salia programos numerio ekrane bus rodomas i$ anksto nustatytas paruo-
$imo laikas. Jj galima pakeisti rankiniu badu (tik programose 12, 15-17)
spaudziant mygtukus A (pailginti) ir ¥V (sutrumpinti). Laiko keitimo dia-
pazonas ir pokyc¢io Zingsnis priklauso nuo pasirinktos programos.

6. Jeigu reikia, A ir V mygtukais nustatykite atidéta paruosimo laikg (tik
programose 1-7).

ipkite démesj, kad p; 1-7 is A ir V. laikas,
kuriam praéjus pati bus (pati p trukmé nesikeicia).
Programose 12, 15-17 tais paciais mygtukais keiciamas paruosimo laikas.

7. Paspauskite mygtukg “Crapt/Cron”. Laikmatis pradés atgal skaiiuoti laika,
likusj iki programos pabaigos.

8. Veikiantis prietaisas atlieka keletg operacijy, kuriy pavadinimai parodyti
i§ ekrano kairés ir desinés. Indikatorius ekrane rodo, kuri operacija atlie-
kama bitent tuo metu.

9. Praéjus 15-20 minuéiy (priklausomai nuo programos) nuo programos
pradzios pasigirs garso signalas, kuris prane3a, kad reikia sudéti papildo-
mus ingredientus. Atidarykite prietaiso dangtj ir sudékite j kepimo formg
paruostus ingredientus. Funkcija galima tik programose 1, 3-5, 7.

10. Pasibaigus programoms 1-8, automatiskai jsijungia $ildymo rezimas. Ope-

racijy indikatoriuspasislinks prie uzrado “Mogorpes”.

. Pasibaigus programoms 9-17, taip pat kai pasibaigia automatinio $ildymo
funkcijos veikimo laikas, pasigirsta 5 trumpi signalai ir prietaisas persi-
jungia j laukimo rezimga. Operacijy indikatoriuspasislinks prie uzraso
“Pa6ota 3aBepleHa”.

. Jeigu norite nutraukti veikian¢ig programa ir tuo paciu atSaukti nustatymus
arba isjungti Sildymo rezima, paspauskite ir keletg sekundziy laikykite
paspaude mygtuka “Crapt/Cron”. Baige darbg iSjunkite prietaisa mygtuku
“1/0” ir i8traukite kistuka.
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Kaip iSimti iSkepusig duona
1. Atidarykite dangtj. Naudodami virtuvés pirstines, isimkite forma su duonauz
rankenos.

@ DEMESIO! kad pasi procesui duona, forma ir kaiti-
nimo kamera bina labai jkaitusi! Bakite atsargds, naudokités virtuvés pirstinémis,

kad iSvengtuméte nudegimy! Nedékite karstos formos su duona ant staltiesés,

plastikiniy ar kity karsCiui jautriy pavirsiy, kurie gali uZsidegti arba iSsilydyti!

2. Apverskite kepimo forma dugnu aukstynir lengvai pakratydami idimkite
i8kepusig duong i3 formos, padékite ant groteliy arba padéklo. Palikite 20
minuciy, kad atvésty. Duonkepés konstrukcijoje numatyta, kad isémus
kepinj i3 formos, maidytuvo menté turi pasilikti ant volelio formos viduje.
Jeigu taip néra ir menté liko duonoje, néra defektas.|3simkite mente spe-
cialiu kabliu, kuris yra komplekto sudétyje.

3. Po to, kai kepimo forma ir prietaisas atvéso, idvalykite juos vadovauda-
miesi nurodymaisskyriuje “Prietaiso priezidra".

SVARBU: kaskart pasinaudoje kruopsciai isvalykite formos ir prietaiso vidinj
pavirsiy.

Kaip naudotis kepimo forma

Kepimo forma ir maidytuvo menté padengta nesvylancia danga, kuri jgalina
iSvengti démiy, taip pat i$ jos lengva i$imti duona. Kad nepaZeistuméte pavirsiaus,
vadovaukités toliau pateikiamais nurodymais.

« I8imdami duong i$ formos, nenaudokite metaliniy arba a3triy jrankiy
(pavyzdziui, peilio ar 3akutés).

«  Prie$ pjaustydami duonos kepala jsitikinkite, kad jame néra maiSytuvo
mentés. Jeigu menté liko viduje, palaukite, kol duona atvés, ir tik po to
istraukite mente specialiu kabliu. Bukite atsargds iS$imdami mai$ytuvo
mente, nes ji gali bati karsta.

«  Kieti, gradéti ar stambasingredientai (pavyzdziui, nesijoti miltai, cukrus,
rieSutai arba séklos) gali pazeisti nesvylan¢igformos danga.Jeigu naudo-
jate didelj kiekj ingredienty, padalykite juos j nedideles dalis. Laikykités
receptuose nurodyto tirio ir rekomenduojamos veiksmy sekos.

Kaip raikyti ir laikyti duong

Duonai raikyti naudokite elektrinj arba specialy dantytg peilj.

Jei duonos nesuvalgéte, laikykite uzdarytoje pakuotéje (hermetidkuose plastiki-
niuose maideliuose arba plastikiniuose konteineriuose) kambario temperatiro-
je ne ilgiau kaip 3 dienas. Norédami i3laikyti ilgiau (iki 1 ménesio), jdékite
duona j uzdarg indg ir padékie j 3aldiklj. Kadangi naminé duona yra be konser-
vanty, ji gali sudziati ir sugesti grei¢iaunegu duona, pagaminta pramoniniu btidu.

Automatinis paruosto patiekalo temperatiiros palaikymas (au-
tomatinis Sildymas)

Duonkepéje numatytas paruodty patiekaly temperatiros palaikymo rezimas,
kuris jsijungia automatiskai pasibaigus programai (funkcija galima tik su pro-
gramomis 1-8.Todél prie$ idimant paruodta gaminj batina paspausti ir laikyti
paspaustg mygtuka “Crapt/Cron” iki pasigirs garso signalas, kad i3sijungty au-
tomatinio 3ildymo rezimas.

Jeigu duong paliksite duonkepéje nesildomga, drégmé vél susigers j duong:
gaminys taps drégnas. Automatinis Sildymas neleidZia drégmei susigerti j ga-
minj, todeél jis kurj laikg iSlieka minkstas. Ta¢iau jeigu norite, kad gaminio ko-
kybé baty ideali, rekomenduojame, jeigu yra galimybé, duong isimti iskart, kai
baigsis gaminimo procesas.

Kaip nustatyti atidétg paruosimo laikg

Atidéto paruo$imo laiko rezimas jgalina pagaminti produkta norimu Laikuiki 15
valandy (jskaitant paruo3imo laika) intervalu, poky¢io Zingsnis 10 minutiy.
Nenaudokite $io rezimo, jeigu recepto sudétyje yra pienisky ir greitai gendanc¢iy
produkty.

Atidéto paruosimo laiko rezimas galimas ne su visomis programomis.
1. [sitikinkite, kad visi ingredientai sudéti, pasirinkote programos numerj,
duonos svorj ir plutelés spalva.
2. Spausdami laikmatio A ir V mygtukusnustatykite laika, per kurj turi
baigtis nustatyta programa (iki 15 valandy diapazonu, poky¢io Zingsnis
10 minuciy). Norédami greitai keisti laiko reik$me, paspauskite ir laikyki-
te paspaude A arba V mygtuka.



Pavyzdys: Dabar 21:00, o jas norite, kad duona baty iskepusi 7 ryto, taigi, po 10
valandy. Sakykime, jds pasirinkote $iuos nustatymus: programa 1, gaminio
svoris 750 g, plutelé vidutiniskai ap: i. Ekrane — p imo laikas 2:55.
Paspauskite ir laikykite paspaude 2\ mygtukq iki ekrane pasirodys skaiciai 10:00.
Jeigu praleidote reikiamq laiko reikSme, sumaZinkite jq spausdami V- mygtukq.
Nustatéte atidétq paruosimo laikq. Dabar kepimo procesas baigsis po 10 valan-
dy, taigi, 7:00 jasy lauks SvieZia kvepianti duona.

[1I.PRIETAISO PRIEZIURA

atvéso. Pries naudodami dar kartg, visada sausai nusluostykite prietaisg ir jo
dalis.

1. Atidarykite dangtj ir i3imkite kepimo forma, truputj pasukdami jg uz ran-
kenos pries laikrodzio rodykle ir patraukdami aukstyn.

2. Nuimkite maiSytuvo mente. Jeigu mentés negalima nuimti nuo asies,
jpilkite j kepimo formga 3ilto vandens ir kuriam laikui palikite. Prilipusi
tesla suminkstés, ir mente lengvai nuimsite.

3. I3plaukite matavimo indelj, matavimo Sauksta, kepimo formg ir maidytuvo men-
te karstu vandeniusu muilu, iSdZiovinkite. Jeigu mentés vidiné dalis labai uzsi-
terSusi, pamerkite ja kuriam laikui j kar3tg vandenj, po to kruopsiai idvalykite.

4. Nuvalykite prietaiso korpuso vidinj pavirsiy drégnu audiniu. Jei reikia,
naudokite 3iek tiek ploviklio. Visiskai pasalinkite ploviklj vandeniu, kitaip
jis gali turéti jtakos kepinio skoniui.

@ DEMESIO! Nepamerkite prietaiso korpuso ir elektros srovés laido j vandenj ar
kitus skyscius. Duonkepés ir jos daliy negalima plauti ir valyti indaplovéje.

Di Zic valyti ir jos dalis

is valikliais ir
su Siurks¢ia abrazyvine danga, taip pat chemiskai ags iomi:

Kad prietaisg baty patogiau valyti, jo dangtis yra nuimamas.

1. Norédami nuimti dangtj, atidarykite jj 80-85° kampu ir atsargiai, nenau-
dodami jégos, patraukite j save, iSimdami dangcio vyrius i$ grioveliy
prietaiso korpuse.

2. Nuvalykite ir nusausinkite dangtj.

3. |statykite dangtj j pradine padétj: Atsargiai jstatykite vyrius  prietaiso
korpuse esancius griovelius, laikydami dangtj 80-85° kampu. Dangtis turi
atsidaryti ir uzsidaryti nenaudojant jégos.

Pries kitq kartq naudodami duonkepe arba jeigu ketinate ilgesnj laikg ja nesi-
naudoti jsitikinkite, kad visos duonkepés dalys sausos.

Laikymas

Laikykite prietaisg surinktg sausoje védinamoje patalpoje. Saugokite nuo zenkliy
temperatdros svyravimy ir ilgalaikio tiesioginiy saulés spinduliy poveikio.

V. PRIES KREIPDAMIESI | KLIENTY
APTARNAVIMO CENTRA

Galimas gedimas

Priezastis Ka daryti

Jjunkite prietaisa | veikiant] elektros tinklo
lizda. Patikrinkite elektros tinklo jtampa

Prietaisas nejsijungia | Néra elektros srovés

I3valykite kepimo forma, jstatykite mente
| formos dugna i pradékite procesa i3
naujo

Prietaisas jsijungé,
tatiau maidymas ne-
vyksta

Nejstatéte maidytuvo
mentés

I5junkite prietaisa mygtuku “I/0" ir palau-
Kite, kol jis atvés iki kambario temperatiiros.
Vel jjunkite duonkepe. Jeigu dar karta atsi-
rado klaidos pranegimas, kreipkités | auto-
rizuota klienty aptarnavimo centra

Ekrane rodomas klai-
dos pranesimas (rai- | Sutriko duonkepés
dinis arbaraidinis- | darbas

skaitmeninis kodas)

VI. GARANTINIAI JSIPAREIGOJIMAI

Siam gaminiui teikiama 2 mety garantija nuo pirkimo datos. Garantiniu laiko-
taroiu gamintojas jsipareigoja taisymo, detaliy keitimo arba viso gaminio kei-
timo budu pasalinti bet kokius gamybos defektus, atsiradusius dél nepakanka-
mos medziagy ar surinkimo kokybés. Garantija jsigalioja tik tuo atveju, jeigu
pirkimo data patvirtinta parduotuvés antspaudu ir pardavéjo paradu originalia-
me garantojos talone. Si garantija pripazjstama tik tuo atveju, jeigu gaminys
buvo naudojamas pagal eksploatavimo instrukcija, nebuvo remontuotas, i3ar-
dytas ir nebuvo pazeistas dél netinkamo naudojimo, taip patissaugotas pilnas
gaminio komplektas. Si garantija netaikoma nattraliam gaminio susidévejimui
ir naudojamoms medziagoms (filtrams, lemputéms, keraminéms ir tefloninéms
dangoms, sandarinimo gumoms ir kt.).

Gaminio veikimo trukmé ir garantiniy jsipareigojimy terminas skai¢iuojami nuo
pardavimo dienos arba nuo gaminio pagaminimo datos (tuo atveju, kai parda-
vimo datos negalima nustatyti).

Prietaiso pagaminimo datg rasite serijos numeryje, kuris nurodytas identifika-

ciniame lipduke ant gaminio korpuso. Serijos numeris yra i3 13 Zenkly. 6-asis
ir 7-asis Zenklas reiskia ménesj, 8-asis - jrenginio pagaminimo metus.

Nustatytas gaminio eksploatavimo terminas yra 5 metai nuo jo jsigijimo datos
su salyga, kad gaminys eksploatuojamas vadovaujantis $ia instrukcija ir tech-
niniais standartais.

Pakuote, vartotojo vadovg, taip pat patj prietaisq reikia utilizuoti vadovaujantis
atlieky perdirbimo vietos prog. . Neis ite tokiy gaminiy kartu su jpras-
tomis buitinémis atliekomis.




Pirms sakt lietot $o izstradajumu, uzmanigi izlasiet ta lietosanas instrukciju un
saglabajiet to ka rokasgramatu. Pareiza ierices lieto$ana ievérojami paildzinas tas
kalposanas terminu.

DROSIBAS PASAKUMI

RaZotdjs nenes atbildibu par bojajumiem, kas ra-
dusies ierices lietosanas drosibas tehnikas prasibu
un ekspluatacijas noteikumu neievérosanas deél.

« Sis elektriskais aparats ir daudzfunkciona-
la ierice édienu gatavoSanai sadzives aps-
taklos un var tikt izmantota dzivoklos, pri-
vatmajas, viesnicu numuros, veikalu, biroju
sadzives vai citas tamlidzigas telpas ne-
rapnieciskas ekspluatacijas apstaklos. Rup-
nieciska vai jebkura cita nelietderiga ierices
lietoSana tiks uzskatita par izstradajuma
atbilstoSas lietoSanas noteikumu parkapu-
mu. Tados gadijumos razotajs nenes atbil-
dibu par iesp&jamam sekam.

» Pirms ierices pieslégsanas pie elektrotikla
parbaudiet, vai spriegums taja sakrit ar ie-

rices baroSanas nominalo spriegumu (skat.

ierices tehnisko raksturojumu vai razotaja
informaciju uz ierices korpusa).

e Izmantojiet pagarinataju, kas ir paredzets
ierices izmantojamajai jaudai. Sts prasibas
neievéroSana var izraisit 1ssavienojumu vai
pat kabela aizdegSanos.

e lerici pieslédziet tikai pie rozetém, kas ap-
rikotas ar zemeéjumu — ta ir obligata prasi-
ba aizsardzibai pret elektriskas stravas
triecienu. lzmantojot pagarinataju, parlie-
cinieties, ka ar tas ir aprikots ar zemé&jumul.
UZMANIBU! lerices darbibas laika tas korpuss,
kauss un metaliskas detalas sasilst! Esiet uzma-
nigi! Lietojiet virtuves cimdus. Lai neapdedzina-
tos ar karstajiem tvaikiem, nenoliecieties pari
lericei, kad verat vala vaku.

» Péc lietoSanas izslédziet ierici no rozetes, ta-
pat arT tas tirisanas vai parvietosanas laika.
Elektrisko vadu iznemiet no rozetes ar sausam
rokam, turot to aiz dakSinas, nevis aiz vada.

* Neizstiepiet elektrobaro$anas vadu durvju
ailés vai siltuma avotu tuvuma. Uzmaniet
to, lai elektribas vads nesagriezas un ne-
parlokas, nav saskaré ar asiem priekSme-
tiem, mébelu stdriem un Skautnem.



IEGAUMEIIET: nejauss elektro-
barosanas kabela bojajums vai
izraisit traucéjumus, kas neat-
bilst garantijas nosacijumiem,
ka art var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Bojats elek-
trokabelis ir nekavéjoties jano-
maina servisa centra.
Darbibas laika nelieciet ie-
rici uz mikstas virsmas, ne-
apklajiet to — tas var izrai-
sit parkarSanu un ierices
sabojasanu.

Ir aizliegts lietot ierici ar-
pus telpam — mitruma vai
sveSkermenu ieklO0Sana ie-
rices korpusa var izraisit
nopietnus bojajumus.
Pirms ierices tirisanas par-
liecinieties, ka ta ir atslég-
ta no elektrotikla un ir pil-
niba atdzisusi. Stingri
ievérojiet ierices tirisanas
un apkosanas instrukciju.

AIZLIEGTS iegremdeét ierices
korpusu Gdeni vai novietot to
zem udens straklas!

« Sis izstradajums nav paredzéts,

lai to lietotu cilvéki (ieskaitot
bérnus), kuriem ir fiziskas, nervu
vai psihiskas novirzes, vai cilve-
ki bez atbilstoSamzinasanamun
pieredzes, iznemot gadijumus,
kad Sos cilvekus uzrauga,vai par
droSibu atbildigi cilveki pirms
lietoSanas ir veikusi instruktazu
par ierices izmanto3anu. Ir ne-
piecieSams uzraudzit bérnus, lai
nepielautu rotalasanos ar ierici,
tas komplekt&josam sastavda-
lam,ka arTar ierices iesainojumul.
Tapat aizliegts laut bérniem tirft
unapkalpot ierici bez pieaugusu
cilvéku uzraudzibas.

e Ir aizliegts patstavigi veikt

iertices remontu vai veikt
izmainas ierices konstruk-

cija.Visi ierices apkalposa-
nas un remontu darbi ir
javeic vienigi autorizétaja
servisa centra. Neprofesio-
nala darbu veikSana var iz-
raistt ierices saltiSanu, trau-
mas un Tpasuma bojajumus.
Uzmanibu! Aizliegts lietot ie-
rici, ja ta ir jebkada veida bo-
jata.

Tehniskie parametri

Modelis

RBM-M1907

Jauda 500 W

Spriegums
Gatava cepiena svar:
Cepsanas forma arr
Energoneatkariga atmina
Displejs

220-240,50 Hz
500/750/1000 g

3u parklajumu
lidz 10 minGtém
8kidro kristalu

Automatisko programmu skaits 17
Garozinas krasas izvéle ir
Automatiska gatava édiena temperatiras uzturéana..............[1dz 1 stundai

Atlikta starta funkcija
Papildus sastavdalu pievien03ana ...

lidz 15 stundam
... pec skanas signala

Programmas

1
. ®PAHLIY3CKUI XJEB (FRANCU MAIZE)

. LLEIbHO3EPHOBOW X/IEB (PILNGRAUDU MAIZE)
. CI0BA (SMALKMAIZITES)

O NO LA

OCHOBHAS (PAMATPROGRAMMA)

BE3/IIOTEHOBbIM X/IEG (BEZGLUTENA MAIZE)

. 3KCMPECC (EKSPRESIS)

EBPOMEMCKMM XNEB (EIROPAS MAIZE)

. KEKC (KEKSS)
9.

NPECHOE TECTO (NERAUDZETA MIKLA)

10. IPOXOKEBOE TECTO (RAUGA MIKLA)
11. MONIOYHAS KALLA (PIENA PUTRA)

12. MOTYPT (JOGURTS)

13. DKEM/BAPEHbE (DZEMS/IEVARIJUMS)
14. BbIMEYKA (CEPSANA)

15. PUC/KPYMbI (RTSI/PUTRAIMI)

16. MNOB (PLOVS)

17. NECEPTbI (SALDIE EDIENI)



Komplektacija

Maizes krasns ar cep3anas trauku 1 gab.
Meérgla: 1 gab.
Meérkarote 1 gab.
Lapstina miklas iejauk3anai 2 gab.
Akis lapstinas nonem3anai 1 gab.
Gramata ,101 recepte”. 1 gab.
Lietod instrukcija 1 gab.
Servisa gramatina 1 gab.

RaZotajam ir tiesibas veikt dizaing, acija, ka
arf tehniskajos parametros, veicot savas produkcijas pilnveidosanu, bez papildus
pazinosanas par $im izmaipam.

Modela uzbiive A1

1. lerices korpuss 8. Karséjama kamera

2. Vadibas panelis 9. Cepsanas forma

3. Nonemams vaks ar skatlodzinu 10. Miklas iejauk3anas lapstina

4. Atveres tvaiku noplasanai 11. Mérglaze

5. Rokturis parnesanai 12. Akitis miklas iejauk3anas laps-
6. leslegdanas/izslégdanas poga (1/0) tinas iznemsanai

7. Elektropadeves vads 13. Mérkarote

Vadlbas panelis A2
.Bec” (,Svars”) — gatava produkta svara izvélésanas (500/750/1000 g).
Noklusétais lielums — 1000 g.

2. A - atlikta starta laika/pagatavo3anas laika palielinadanas poga.

3. .MeHio’(,Izvéle”) — pagatavosanas programmas izvélé3anas poga. Izvélétas
programmas numurs redzams displeja.

4., Crapt/Cron” (,Starts/Stop") — programmas iedarbinasanas vai tas apturésa-
nas poga. Apturot programmu, tiek partraukts cep3anas process, un ierice
atgriezas pie programmas sakotn&jiem uzstadijumiem.

5. .Kopouka” (,Garozina”) — izstradajuma garozinas krasas (gai3a, vidéja,
tum3a) izvélédanas poga. Pec nokluséjuma uzstadits parametrs ,vidéja”.

6. V- atlikta starta laika/pagatavo3anas laika samazinasanas poga.

7. Displejs — taja redzami izvélétie uzstadTjumi un laiks, kas palicis lidz
&diena pagatavosanas beigam.

Dlsplels A2
Izpildamo operaciju indikatori:

« Ortcpouka (Atliksana) — darbojas atlikta starta funkcija, pagatavo3anas
process Vél nav sacies;

« Pasorpes (Uzsildi$ana) — notiek sastavdalu iepriek3&ja uzsildisana pirms
miklas iejauk3anas;

+ 3amec (lejauk3ana) — tiek iejaukta mikla;

+ Maysa (Pauze)— partraukums programmas darbiba (teiksim, starp pirmo
un otro iejauk3anu);

+ Moavem (Uzraudzésana) — notiek miklas uzraudzé3anas (apjoma palie-
linasanas) process;

« Bobinekanue (Cep3ana) — izstradajums tiek cepts;

« Moporpes (Sildi$ana) — darbojas gatava izstradajuma sildi3ana;

« Pa6ora 3aBepuweHa (Darbiba pabeigta) — programmas darbibas pabeigsa-

na, autouzsilde atslégta.

|zvél&tas édiena pagatavosanas programmas numurs.

Cepiena svara indikators (500/750/1000 g).

Laika, kas palicis lidz programmas beigam, atpakalejo3as atskaites taimeris.

Garozinas izvélétas krasas indikatori.

pong

ﬁ Neatveriet ierices vaku miklas uzraudzésanas laika, lai mikla nesakritas!

I.PIRMS LIETOSANAS UZSAKSANAS

Uzmanigi iznemiet ierici un tas komplekté&jo3as dalas no karbas. Nonemiet
visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

Obligati atstajiet uz ierices korpusa uzlimétds bridindjuma uzlimes, uzlimes -
noradijumus (ja tadas ir) un plaksniti ar sérijas numuru! Ja uz ierices nebis
sérijas numura, jums automatiski zad tiesibas uz tds garantijas apkalposanu.

Noslaukiet izstradajuma korpusu ar samitrinatu draninu un laujiet tam noZat.
Lai, pirmo reizi lietojot ierici, novérstu nepatikamas smakas paradisanos, veiciet
ta tirisanu.
Péc ierices es vai ase pie zemas
Sams to pirms ieslégsanas 2 stundas paturét istabas temperatird.

ir nepiecie-

Energoneatkariga atmina

Maizes krasns REDMOND RBM-1907 ir aprikota ar energoneatkarigu atminu.Ja
Tslaicigi ir atslégta elektropadeve (lidz 10 minatém), visi uzstaditie iestatfjumu
saglabajas un péc elektropadeves atjauno$anas programmas izpildisana au-
tomatiski tiks turpinata.Ja elektropadeves nav ilgak par 10 minatém, visi ies-
tatijumi tiek atcelti, un pagatavo3anas process nevar tikt atjaunots.

Ja recepté bija ieklauti piena, galas un citi produkti, kas atri bojajas, atslédziet
ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist. Péc atdzisanas iznemiet cep3anas formu,
iztiriet to un saciet &diena gatavosanu atbilstosi receptei no jauna. Tirot ierici,
stingri ievérojiet sadalas ,lerices apkope” noradijumus.

Ja izmantojamas sastavdalas nebija produkti, kas atri bojajas, un gatavo3anas
process VEL nav sacies, var atkartoti iedarbinat pagatavo3anas programmu no
jauna vai arT pagatavot izstradajumu lidz beigam, izmantojot programmu
,BbIMEYKA", bez produktu nomainas (kontrolgjiet izstradajuma gatavibas pakapi
pa skatlodzinu, nepiecie3amibas gadijuma izslédziet programmu manuali (ar
roku)). Janem véra vienigi tas, ka gadijuma, kad programma tiek iedarbinata
atkartoti, izceptas maizes kvalitate var neatbilst vélamajai.

I1.MAIZES KRASNS LIETOSANA

Automatisko programmu uzdevums un Tpatnibas

Maizes krasnT REDMOND RBM-M1907 ir 17 automatiskas édiena gatavosanas
programmas. Ar to palidzibu var ne tikai cept maizi, bet arT pagatavot putras,
plovu, jogurtu, varit ievarijumus utt.

Lietojot maizes krdsni,izmantojiet un ievérojiet gramatas 101 recepte” (ietilpst
komplektacija) instrukcijas).

1. Programma ,,0CHOBHAS"

Tiek lietota, cepot klasisko baltmaizi. Programma ietver sevi miklas iejauk3anu
(2 stadijas), uzraudzé3anu un maizes cep3anu. Var izvél&ties izstradajuma
svaru un garozinas krasu, ir pieejama atlikta starta funkcija. Manuala (ar roku)
laika regulé$ana nav paredzéta.

2. Programma ,, ®PAHLLY3CKUW XJIEB”
Tiek lietota, cepot fran¢u maizi - loti vieglu, ar krauk3kigu garozinu. Taja ir
paredzéta ilgstosa miklas iejauk$anai un vairak laika miklas uzraudzesanai. Saja
programma tiek ieteikts cept izstradajumus, kuros netiek pievienots sviests
(margarins) vai piens.
Franc¢u maize slikti uzglabajas un atri paliek cieta, tapéc labak to neuzglabat
ilgak par vienu dienu.
Programma ietver sevi miklas iejauksanu (2 stadijas), uzraudzésanu un maizes
cep3anu.Var izvéléties izstradajuma svaru un garozinas krasu, ir pieejama atlikta
starta funkcija. Manuala (ar roku) laika reguléSana nav paredzéta.

3. Programma ,,LIE/IbHO3EPHOBOW XJIEB”

Ta ka 3ai maizei izmantojamie milti ir smagaki un tiem nav augsta maizes
cep3anai vajadziga kvalitate, mikla no tiem uzraudzéjas l&ni, programma pus-
stundas laika pirms miklas iejauk3anas veic iepriek3&ju sastavdalu uzsildisanu
un atstaj miklu uzriig3anai vél garaka laika posma. Kukulidi no pilngraudu
miltiem parasti ir mazaka izméra un blivaki.

Programma ietver sevi miklas iejauksanu (2 stadijas), uzraudzésanu un maizes
cepdanu. Var izvéléties izstradajuma svaru un garozinas krasu, ir pieejama atlikta
starta funkcija. Manuala (ar roku) laika regulésana nav paredzéta.

4. Programma ,,CIOBA”

Programma, lai pagatavotu saldas smalkmaizites ar papildus sastavdalam
(augliem, riekstiem, 3okolades drumstalam, sukadém, roziném un tamlidzigi ),
par laiku, kad japievieno is piedevas, zino skanas signals.

Programma ietver sevi miklas iejauk3anu (2 stadijas), uzraudzé3anu un maizes
cep3anu. Var izvéléties izstradajuma svaru, ir pieejama atlikta starta funkcija.
Nevar izvéléties garozinas krasu, manuala (ar roku) laika regulé3ana nav pa-
redzéta.

5.Programma ,BE3[JIIOTEHOBbIV XJIEE”
Maizes cep3anai no bezgluténa miltiem.

Gluténs (lipeklis) — ta ir olbaltumviela, kuru satur graudzales un kura pieskir
miltiem augstas maizes cepsanai vajadzigas ipasibas. Tiesi pateicoties gluténam,
mikla k{ast elastiga un vijiga. Tacu ir cilvéki, kuriem gluténs ir kontrindicéts.

Programma ietver sevi sastavdalu uzsildidanu, iejauk3anu (2 stadijas), miklas
uzraudzé$anu un maizes cepsanu. Var izvéléties izstradajuma svaru, ir pieejama
atlikta starta funkcija. Nevar izvéléties garozinas krasu, manuala (ar roku) laika
regulé$ana nav paredzéta.

6. Programma ,,3KCMNPECC”
Tiek lietota paatrinatai baltmaizes cep3anai. Pievienojiet baltmazies miklai
papildus % téjkaroti rauga, , izejot no ta, ka cepiena svars ir 1000 grami.

Programma ietver sevi miklas iejauk3anu, atro uzraudzé3anu un maizes cep3a-
nu.

Ir pieejama atlikta starta funkcija. Nevar izvéléties izstradajuma svaru un ga-
rozinas krasu, manuala (ar roku) laika regulé3ana nav paredzéta.

7.Programma ,EBPONEACKUIA XJIEB”
Programma tiek ieteikta dazadu Skirnu baltmaizes un maizes no rudzu un
kviedu miltu maistjuma.

Programma ietver sevi sastavdalu sasildisanu, miklas iejaukSanu (2 stadijas),
uzraudz&$anu un maizes cep3anu. Ir pieejama atlikta starta funkcija. Nevar
izvéléties izstradajuma svaru un garozinas krasu, manuala (ar roku) laika re-
qulé$ana nav paredzéta.

8. Programma ,,KEKC”

Programma, lai ceptu kéksus ar dazadam piedevam.

Programma ietver sevi atro iejauk3anu (2 stadijas) un cep3anu. Nevar izvéléties
izstradajuma svaru un garozinas krasu, manuala (ar roku) laika regul&sana nav
paredzéta, atlikta starta funkcija nav pieejama.

9. Programma ,,IPECHOE TECTO”

Programma, lai iejauktu neraudzétu miklu, kuru izmanto nidelu, pelmenu un
tam lidzigu izstradajumu pagatavo3anai, bez talakas cep3anas. Programma ietver
sevi 2 iejauk3anas stadijas. Manuala (ar roku) laika regul&sana nav paredzéta,
atlikta starta un autouzsildes funkcijas nav pieej




10. Programma ,,APOXCKEBOE TECTO”

Programma rauga miklas pagatavo3anai bez turpmakas cep$anas. Programma
ietver sevi miklas iejauk3anu (2 stadijas) un uzraudzé3anu. Manuala (ar roku)
laika regulésana nav paredzéta, atlikta starta un autouzsildes funkcijas nav
pieejamas.

11. Programma ,MOJIOYHAS KALLA”

Programma tiek ieteikta piena un GdenT varitu putru pagatavosanai. Manuala
(ar roku) laika regulé$ana nav paredzéta, atlikta starta un autouzsildes funkci-
jas nav pieejamas.

12. Programma ,,AOrYPT”

Programma visdazadako jogurtu pagatavosanai. lespéjama gatavosanas laika
regulésana diapazona no 5 lidz 12 stundam ar 10 mindtes ilgu iestatisanas
soli (péc nokluséjuma ir uzstadits pagatavosanas laiks 8 stundas). Atlikta star-
ta un autouzsildes funkcijas nav pieejamas.

13. Programma ,,))KEM/BAPEHbE”

Programma tiek izmantota dZzemu, pildijumu smalkmaizitém, vafelém un saldgju-
mam, ke¢upu, visdazadako aizdaru pagatavo3anai, ka ari, lai sagatavotu virkni
produktu majas konservésanai. Manuala laika regulé3anas nav paredzéta, atlikta
starta un autouzsildes funkcijas nav pieejamas.

14. Programma ,,BbINMEYKA”

Programma ietver sevi tikai sildi$anas procesu (bez iejauk3anas un uzraudzésanas).
Tiek ieteikta biskvita cep3anai un otro édienu pagatavo3anai. Manuala laika re-
gulédanas nav paredzéta, atlikta starta un autouzsildes funkcijas nav pieej

15. Programma ,,PUC/KPYTbI”

Programma tiek ieteikta risu un drupenu putru pagatavo3anai. lespéjama gata-
vo3anas laika regulé3ana diapazona no 20 minatém lidz 1 stundai 30 minGtém
ar 5 mindtes ilgu iestatianas soli (péc nokluséjuma uzstadits pagatavo3anas
laiks 30 mindtes). Atlikta starta un autouzsildes funkcijas nav pieejamas.

16.Programma ,M/10B”

Programma tiek ieteikta dazadu veidu plovu gatavosanai. lespéjama gatavosa-
nas laika requlédana diapazona no 30 minGtém lidz 1 stundai 30 minatém ar
5 mindtes ilgu iestati3anas soli (péc nokluséjuma uzstadits pagatavo3anas laiks
1 stunda). Atlikta starta un autouzsildes funkcijas nav pieejamas.

17. Programma ,, AECEPTbI”
Programma tiek ieteikta Sokolades un piena saldo édienu pagatavo$anai.

lespéjama gatavo3anas laika regulédana diapazona no 30 minatém lidz 2
stundam ar 5 mindtes ilgu iestati3anas soli (p&c nokluséjuma uzstadits paga-
tavosanas laiks 1 stunda).Atlikta starta un au il funkcijas nav pieej

Sagatavo$anas darbam

1. Novietojiet ierici uz lidzenas, cietas horizontalas virsmas. Novietojot ierici,
sekojiet tam, lai ierices darbibas laika netiktu apgratinata tas ventilacija,
lai izplastosie karstie tvaiki no vaka atverém nenoklitu uz tapetém, de-
korativajiem parklajumiem, elektroniskam iericém un citiem priek3metiem,
kurus var sabojat paaugstinats mitrums un temperatara.

2. Parliecinieties par to, ka uz maizes krasns iek3&jas un aréjas dalas nav
nekadu bojajumu, kélumu un citu defektu.

3. Atveriet vaku ar skatlodzinu. Panemiet cep3anas formu aiz roktura, nedau-
dz pagrieziet to pret pulkstenraditaja kustibas virzienu un iznemiet, ar
nelielu piepdli pavelkot to uz aug3u. Parliecinieties par to, ka telpa ap
varpstu un miklas iejauk3anas lapstinas ir tiras.

Sastavdalu pievienosana
1. Uzlieciet miklas iejauk3anas lapstinu uz varpstu, kas atrodas cep3anas
formas dibena, un parliecinieties, ka savienojums ir dro3s. lesmérgjiet
cep3anas formu un lapstinas ar sviestu.

2. Nosveriet nepiecie$amas sastavdalas atbilstosi izvélétajai receptei, ielie-
ciet tas cep3anas forma. Cepot maizi un pagatavojot miklu: sagatavojiet
papildus sastavdalas (sieru, 3kinki, auglus, riekstus, rozines utt.) atbilsto3i re-
ceptei.Visiem produktiem jabat istabas temperattrai (25-35°C),ja vien recepté
nav citads noradijums. Izlieciet pamatsastavdalas maizes cep3anas forma taja
seciba, kas noradita recepté.

+ No sakuma ielejiet forma 3kidras sastavdalas (Gdeni, pienu) un/vai olas.
Udenim jabat istabas temperatara (aptuveni 25-35°C), jo parak augsta
tdens temperatdra var negativi iespaidot miklas raudzé3anu.Ja izmanto-
jat atlikta starta rezimu, lietojiet tikai sauso pienu, pretéja gadijuma piens
sakups vél pirms gatavo3anas sak3anas. Cukuru un sali pievienojiet 3ki-
drajas sastavdalas, stingri ievérojot receptes noradijumus.

+ Pievienojiet paréjas 3kidras sastavdalas (medu, sirupu utt.).

+ Pievienojiet sausas sastavdalas (no sakuma miltus, péc tam piena pulve-
ri, zalites un gardvielas).

+ Ka pedéjo pievienojiet raugu vai cepampulveri. Nedrikst pielaut, ka 3is
sastavdalas saskaras ar $kidrumu, jo tada gadijuma riigdana saksies parak
atri, un rezultata iznaks cieta, rupja un raupja maize. Tapat nedrikst laut
raugam saskarties ar sali. Tiek ieteikts miltu kaudzité izveidot bedriti un
ielikt taja raugu vai cepampulveri

3. Uzmanigi ielieciet cep3anas formu maizes krasns karséjamaja kamera,
nedaudz pagrieZot to pret pulkstenraditdja kustibas virzienu. Formai ir
jasavienojas ar piedzinas varpstu un taisni, bez sadkieb3anas nolaisties uz
kameras dibena. Nofiks&jiet formu, pagriezot to pulkstenraditaja kustibas
virziena lidz galam (skat. zim&jumu zemak). Aizveriet vaku ar skatlodzinu.

Visparéjas darbibas, stradajot ar ierici

1. Pieslédziet maizes krasni pie elektrotikla. leslédziet ierici, nospiezot pogu
/0" uz tas sanu panela. Atskanés skanas signals, displeja paradisies pro-
grammas numurs (péc nokluséjuma - 1) un programmas darbibas laiks
(3:00).

2. Arpogas,MeHio” palidzibu izvélieties pagatavosanas programmas numu-
ru (no 1.lidz 17)) - tas paradisies displeja.

3. Atkariba no sastavdalu daudzuma cep3anas forma ar pogas ,Bec” palidzibu
izvélieties gatava izstradajuma svara lielumu. Cepiena svara indikators
parvietosies displeja aug3éja dala. Gatava produkta svara izvéle ir piee-
jama ne visas programmas.

4. Spiezot pogu ,Kopouka”, izvélieties izstradajuma vélamo garozinas veidu
(gaida, vidéja, tumsa). Garozinas krasas indikators parvietosies displeja
apaks&ja dala. Pec noklus&juma ir uzstadits lielums ,vidéja” Garozinas
krasas izvéle ir pieejama ne visas programmas.

5. Displeja, blakus programmu numuriem paradisies pagatavo3anas laiks,
kas uzstadits péc nokluséjuma. To var manuali mainit (tikai 12., 15-17.
programma) ar pogu A (palielinadana) un V (samazinasana) palidzibu.
Laika maini8anas diapazons un iestati$anas solis ir atkarigs no izvélétas
programmas.

6. Jair nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku (tikai 1-7. programmai) ar
pogu A un V palidzibu.

Pieversiet uzmanibu tam, ka 1-7. programma ar pogam /\ un N/ tiek iestatis
laiks, péc kura bis gatavs édiens, ieskaitot atlikta starta laiku (tai pat laika
pag f laiks inds). 12, 15-17. prog, as ar o pasu pogu
palidzibu tiek mainits pagatavosanas laiks.

7. Nospiediet pogu ,Crapt/Cron”. Taimeris saks atpakalejo3o atskaiti laikam,
kas palicis lidz &diena pagatavo3anas beigam.

8. Darbibas laika ierice izpilda virkni operaciju, kuru nosaukumi ir izkartoti
pa labi un pa kreisi no displeja. Indikators displeja rada, kura no §im
operacijam tiek izpildita $aja mirkli.

9. 15-20 minates (akariba no programmas) péc darbibas uzsak3anas atskanés
signals, kas zinos jums par nepiecieSamibu pievienot papildus sastavdalas.
Atveriet ierices vaku un ieberiet sagatavotas sastavdalas cep3anas forma.
Funkcija ir pieejama tikai 1., 3-5., 7. programma.

10. Péc 1-8.programmas darbibas beigam automatiski ieslédzas autouzsildes

rezims. Operaciju indikators paries pie uzraksta ,Mogorpes”.

11. Péc 9.-17. programmas darbibas beigam, ka arT péc autouzsildes funkcijas
darbibas pabeigdanas atskanés pieci Tsi signali, un ierice paries gaididanas
rezima. Operaciju indikators paries pie uzraksta ,Pabota 3aBepiuena”.

. Lai partrauktu programmas darbibu ar visu uzstadijumu atcel3anu vai lai
atslégtu autouzsildes rezimu, r iediet un turiet r iestu pogu ,Crapt/
Cron”. Péc &édiena gatavo3anas pabeig3anas izs|édziet ierici ar pogas /0"
palidzibu un atvienojiet ierici no elektrotikla.

N
~

Gatavas maizes iznemsana
1. Atveriet vaku. Izmantojot virtuves cimdus, iznemiet aiz roktura cepsanas
formu ar gatavo maizi.

@ UZMANIBU! Atcerieties, ka péc maizes gatavosanas procesa pabeigsanas maize,

forma un karsésanas kamera ir [oti karstas! Esiet uzmanigi, izmantojiet virtuves

cimdus, lai novérstu apdegumu rasanos! Nelieciet karsto cepsanas formu ar

maizi uz galdauta, plastmasas un citam termojutigam virsmam, kuras var aiz-
degties vai izkust!

2. Apgrieziet cepsanas formu uz mutes un iznemiet no tas gatavo maizi,
nolieciet maiziti uz rezga vai $kivja. Atstajiet 20 mindtes, lai maize atdziest.
Maizes krasns konstrukcija paredz, ka péc cepiena iznem3anas no trauka
miklas iejauk$anas lapstinai ir japaliek uz varpsta forma.Ja tas nav noticis
un lapstina ir palikusi maizé, tas nav defekts. Iznemiet iejauk$anas Lapstinu
ar speciala akisa palidzibu, akis ietilpst komplekta:

3. Pectam,kad cep3anas forma un pati ierice ir atdzisu3as, veiciet to tirisanu
atbilstoi sadalai ,lerices apkope”.

SVARIGI: rapigi attiriet formas un ierices iek$gjas virsmas péc katras lietosanas.

Cep3anas formas lietosana

Cep3anas formas un miklas iejauk3anas lapstinas parklajums ir nepiedegoss,
kas lauj novérst traipu paradisanos un atvieglo maizes iznemsanu no formas.
Lai novérstu parklajuma bojajumus, jaievéro zemak minétas instrukcijas.

« Neizmantojiet metala un asus piederumus (pieméram, nazus, daksinas),
iznemot maizi no tvertnes.

«  Pirms sakt griezt maizes klaipu, parliecinieties, ka tam iek3a nav palikusi
iejauk$anas lapstina. Ja lapstina atrodas klaipa, sagaidiet, kad maize at-
dzisTs, un tikai péc tam iznemiet lapstinu ar speciali tam domato aki. Esiet
uzmanigi rikojoties ar miklas iejauk$anas lapstinu, ta var bat loti karsta.

«  Cietas, li inas vai lielas sastavdalas (pieméram, neizsijati milti,
cukurs, rieksti vai séklas) var sabojat pagatavosanas trauka nepiedego3o
parklajumu.Ja izmantojat lielu daudzumu sastavdalu, sadaliet tas nelielas
dalas. levérojiet ieteiktos apjomus un darbibu secibu, kas noraditi receptés.

Maizes grieSana un uzglabasana
Maizes sagriesanai izmantojiet elektrisko vai specialu robainu nazi.

Neizlietoto maizi uzglabajiet noslégta iepakojuma (hermétiskos polietiléna
maisinos vai plastmasas konteineros) istabas temperatara ne ilgak ka 3 dienas.
Ilgsto3akai uzglabasanai (lidz 1 ménesim) ielieciet noslégta trauka ievietoto
maizi saldétava. Ta ka majas maize nesatur konservantus, ta var sakalst un
sabojaties krietni atrak, neka maize, kas izgatavota rpnieciska veida.
Gatava édiena temperatiiras automatiskas uzturé$anas funkci-
ja (autouzsilde)

Maizes krasni ir paredzéts gatavo édienu sildisanas rezims, kas ieslédzas au-
tomatiski uzreiz péc programmas pabeig3anas (funkcija ir pieejama tikai 1-8.
programma). Tapéc pirms gatava izstradajuma iznemsanas no maizes krasns ir
janospiez un jatur nospiesta poga ,Crapt/Cron’”, lai atslégtu autouzsildes rezimu.

Ja maizi atstat krasni bez autouzsildes, iztvaikojo3o mitrumu maize uzstc atpa-
kal, tadejadi maize ir miksta, bet mitra. Auotuzsilde novérs mitruma uzsaksanos



un palidz kadu laiku saglabat gatava izstradajuma kvalitati. Un tomér, lai iega-
tu izstradajuma idealu kvalitati, iesakam péc iespéjas iznemt maizi uzreiz péc
pagatavo3anas procesa pabeig3anas.

Atlikta starta laika uzstadisana

Atlikta starta funkcija sniedz iesp&ju pagatavot produktu péc vélama laika spriza
intervala lidz 15 stundam (ieskaitot édiena pagatavosanas laiku),ar 10 mindtes
ilgu laika iestati$anas soli. Neizmantojiet $o rezimu, ja recepté ir paredzéts
izmantot produktus, kas atri bojajas.

Atlikta starta reZzims ir pieejams ne visas programmas.
Parliecinieties, ka sastavdalas ir ieliktas, programmas numurs, maizes svars
un garozinas krasa ir izvéléti.

2. Nospiezot taimera pogas A un V/, iestatiet laiku, pec kura ir jabeidzas
izvélétas programmas darbibai (diapazona lidz 15 stundam ar 10 minates
ilgu soli). Lai atri nomainitu laika lielumu, nospiediet un turiet nospiestu
pogu A vai V.

Piemérs: tagad ir 21:00, bet jas gribat, lai maize ir izcepta 7 no rita, tatad péc
10 stundam. Pielausim, ka jds esat izvéléjusies sekojosus p : 1. pro-
gramma, izstradajuma svars 750 grami, vidéji apcepta garozina. Displeja -

S laiks 2:55. iediet un turiet nospie pogu A\, lidz displeja
parddisies cipari 10:00.Ja esat palaidusi garam vajadzigo laika lielumu, nos-
piezot pogu V, samaziniet to. Jds esat iestatijusi atlikta starta laiku. Tagad
cepsanas process beigsies péc 10 stundam, t.i, 7:00 jds jau gaidis svaiga
aromatiska maizite.

1. IERTCES APKOPE

Pirms ierices tirisanas parliecinieties, ka ta ir atslégta no elektrotikla un ir pilniba
atdzisusi. Pirms talakas lietodanas vienmér izslaukiet ierici un tas detalas pilnigi
sausas.

1. Atveriet vaku un iznemiet cep$anas formu, pagrieZot to aiz rokturisa pret
pulkstenraditaja kustibas virzienu un pavelkot uz augsu.

2. Nonemiet iejauk3anai paredzéto lapstinu. Ja lapstinu nevar nonemt no
varpsta, ielejiet cepsanas forma siltu Gdeni un uz kadu laiku atstajiet. Tas
atmiekskés pielipuso miklu, un [apstinu varés viegli nonemt.

3. Nomazgajiet mérglazi, mérkaroti, jogurta konteineru, cepsanas formu un
miklas iejauksanas lapstinu karsta ziepjudent, izzavéjiet. Ja iejauk3anas
lapstinas iek$éja dala ir loti netira, ielieciet uz kadu bridi to karsta tdenf,
péc tam rlipigi notiriet.

4. Notiriet ierices korpusu un iekd&jo virsmu ar samitrinatu draninu. Nepie-
cieS$amibas gadijuma izmantojiet nelielu daudzumu mazgajama lidzekla.
Pilniba noskalojiet mazgajamo lidzekli, citadi tas var ietekmét pagatavo-
jama produkta garsu.

@ UZMANIBU! Neiegremdegjiet ierices korpusu un elektropadeves vadu Gdent vai
citos Skidrumos. Maizes krasni un tds detalas aizliegts mazgat un tirit trauku
mazgajamaja masind.
Aizliegts maizes krdsns un tds detalu tiriSanai lietot abrazivus mazgdsanas (i-
dzeklus un saklus ar raupju vai abrazivu parklajumu, ka arf kimiski agresivas
vielas.

Ertakai tir$anai ierice ir aprikota ar nonemamu vaku.

1. Lai nonemtu vaku, atveriet to aptuveni 80-85° lenki un uzmanigi, bez seviskas

piepiiles pavelciet uz savu pusi, iznemot vaka engites no gropém uz ierices korpusa.

Iztiriet un nozavéjiet vaku.

3. levietojiet vaku iepriek3gja stavokli: uzmanigi ievietojiet engu plakanas
dalas atbilsto3ajas ierices korpusa gropés, turot vaku 80-85° liela lenkt
pret korpusu. Vakam ir jaatveras un jaaizveras bez speka pielikanas

~

Pirms atkartotas maizes krasns lietosanas vai pirms tam, ka nolikt to glabasanai,
parliecinieties, ka visas detalas ir sausas.

Uzglabasana
Uzglabajiet ierici salikta veida sausa telpa ar labu ventilaciju. Pasargajiet to no
batiskam temperatdras izmainam un no ilgsto3as tie3u saules staru iedarbibas.

V.PIRMS VERSTIES SERVISA CENTRA

lespgjamais bojajums lemesls Nepiecieama riciba

Pieslédziet ierici pie darbderigas elek-
triskas rozetes. Parbaudiet spriegumu
elektrotikla.

lerice neieslédzas Nav elektrobaro3anas

lerice ir ieslégusies, | Js neesat uzstadijis
bet miklas iejaukiana | miklas iejauksanas
nenotiek lapstinu i

Iztiriet cep3anas formu, formas dibena
zstadiet lapstinu un saciet procesu no
jauna

Izsledziet ierici (poga ,1/0”) un pagaidiet,
kamer ta atdzisTs lidz istabas temperatii-
rai. lesledziet maizes krasni. Ja zinojums
par kludu atkartoti paradas displeja,
versieties autorizétaja servisa centra

Displeja paradas zino-
jums par kladu (burtu
vai burtu un ciparu
kods)

Traucejumi  maizes
krasns darbiba

VI. GARANTIJAS SAISTIBAS

Sim izstradajumam tiek pieskirta garantija uz 2 gadu no ta iegadasanas
mirkla. Garantijas perioda laika raZotajs uznemas pienakumu noverst, veicot
remontu, nomainot detalas vai nomainot visu izstradajumu, jebkurus razo-
Sanas defektus, kurus izraisijusi nepietiekama materialu vai montazas kva-
litate. Garantija stajas spéka tikai taja gadijuma, ja iegadasanas datums ir
apstiprinats ar veikala zimogu un pardevéja parakstu originalaja garantijas
talona. ST garantija tiek atzita par spéka esodu tikai tad, ja izstradajums ir
lietots atbilstosi lietodanas instrukcijai, nav ticis remontéts, izjaukts un nav
ijis sabojats nepareizas ricibas ar to rezultata, ka arT saglabata pilna izstra-
dajuma komplektacija. ST garantija nav attiecinama uz dabigo izstradajuma
nolietojumu un patér&jamajiem materialiem (filtriem, lampinam, keramis-
kajiem un teflona parklajumiem, gumijas blivéjumiem utt.).

Izstradajuma kalpo3anas termin$ un ar to saistito garantijas saistibu darbi-
bas termins tiek aprékinats no pardo3anas dienas vai no izstradajuma izga-
tavo3anas datuma (gadijuma, ja pardo3anas datumu nav iespéjams noteikt).

lerices izgatavo$anas datums ir atrodams sérijas numura, kas atrodas iden-
tifikacijas uzlimé uz izstradajuma korpusa. Sérijas numurs sastav no 13 zimém.
6.un 7.zime apzimé ménesi, 8. zime - ierices izlaiduma gadu.

RaZotaja noteiktais ierices kalposanas termins ir 5 gadi no ta iegadasanas
dienas. Termins$ ir spéka esoss pie nosacijuma, ka izstradajuma ekspluataci-
ja notikusi atbilstos| nstrukcijai un lietojamajiem tehniskajiem standar-
tiem. Sis termins ir speka tikai ar nosacijumu, ka 37 izstradajuma ekspluata-
cija notiek, strikti ievérojot $o instrukciju un uzstaditas tehniskas prasibas.

lesainojums, lietosanas instrukcija, ka ar7 pati ierice ir jautilizé saskana ar vietéjo
i parstrada: prog . Gadajiet par vidi: neizmetiet $adus izs-
kopa ar sadzives atkritumiem.




Enne kaesoleva toote kasutamist lugege hoo-
likalt labi kasutusjuhend ja sadilitage see kasi-
raamatuna. Seadme 6ige kasutus pikendab
oluliselt selle kasutusaega.

OHUTUSMEETMED

Tootja ei kanna vastutust vigastuste eest, mis
on esile kutsutud ohutustehnika nouete ja too-
te kasutusreeglite mittejargimisega.

e Nimetatud elektriseade kujutab endast pal-
jufunktsionaalset toidu valmistamise seadet
olmetingimustes ning seda voib kasutada
korterites, suvilates, hotelli numbrites, kaup-
luste olmeruumides, kontoriruumides ja
teistes taolistes mittetdostusliku kasutami-
se tingimustes. Seadme toostuslikku voi
muud otstarbekohatut kasutamist loetakse
toote kasutuse rikkumiseks. Sel juhul ei kan-
na tootja vastutust voimalike tagajargede
eest.

e Enne seadme sisselulitamist elektrivorku,
kontrollige, kas selle pinge vastab seadme
nominaalsele toitepingele (vt.tehniline ise-
loomustik voi toote tehasetabelit)

» Kasutage seadme tarbitavale voimsusele

arvestatud pikendit. Selle ndude mittejar-
gimine voib tingida luhise voi kaabli sutti-
mise.

Lulitage seade vaid maandust omavatesse
pistikutesse — see on kohustuslik noue
elektriloogi kaitse eest.

TAHELEPANU! Seadme t66 ajal soojenevad
selle korpus, anum ja metalldetailid! Olge et-
tevaatlikud Kasutage pajalappe. Kuumast au-
rust saadavate poletuste vdltimiseks drge
kummarduge seadme kohale kaane avamisel.

Lulitage seade pistikust valja peale selle
kasutamist, samuti selle puhastamise voi
umberasetamise ajal. Elektrijuhe votke val-
ja kuivade katega, hoides seda kahvlist, mit-
te aga juhtmest.

Arge paigaldage elektritoitejuhet ukseava-
desse voi soojusallikate laheduses. Jalgige,
et elektrijuhe ei oleks kokku keerdunud ja
painutatud, ei puutuks kokku teravate ese-
metega, moobli nurkadega ja aartega.
MEELESPEA: elektrijuhtme juhuslik vigasta-
mine vaib tingida garantiitingimustele mitte-
vastavaid vigastusi, samuti tekitada elektriloo-
gi.Vigastatud elektrikaabel tuleb viivitamatult



lasta hoolduskeskuses vialja vahetada.

» Seadet arge paigaldage pehmele pinnale,
arge katke seda t60 ajal — see voib tingida
seadme Ulesoojenemise ja selle vigastumi-
se.

e Seadet on keelatud kasutada avatud ohus
- niiskuse voi korvaliste esemete sattumine
seadme korpusesse voivad tingida tosiseid
vigastusi.

* Enne seadme puhastamist veenduge, et see
on elektrivorgust valja lilitatud ja taielikult
jahtunud. Jargige rangelt seadme puhasta-
mise juhendeid.

KEELATUD on paigutada seadet vette voi ase-
tada seda jooksva vee alla.

e Antud seade ei ole moeldud kasutamiseks
inimestele (sealhulgas lastele), kellel esine-
vad flusilised, narvidega seotud voi psuu-
hilised korvalekalded voi teadmiste ja ko-
gemuste puudumine, valjaarvatud juhtudel,
kui selliste inimeste Ule on seatud jarelval-
ve vOi on korraldatud nende juhendamine
seadme kasutamiseks isiku poolt, kes vas-
tutab nende ohutuse eest. Teostada laste
jarelvalvet eesmargiga valtida nende man-

gimist seadmega, selle komplekteerivate
osadega, samuti selle tehasepakendiga.
Seadme puhastamist ja hooldamist ei tohi
lapsed ilma taiskasvanute jarelvalveta teha.

 Keelatud on seadme iseseisev remont vo0i
muudatuste tegemine selle konstruktsiooni.
Seadme remonti peab tegema eranditult
autoriseeritud hoolduskeskuse spetsialist.
Ebaprofessionaalselt tehtud remont voib
tingida seadme rikke, trauma voi vara kah-
justuse.

Tahelepanu! Seadet on keelatud kasutada mis-
tahes vigastuste korral.



Tehniline iseloomustus

Mudel RBM-M1907
Véimsus 500 W
Pinge 220-240V,50 Hz
Valmis kiipsetise kaal 500/750/1000 g
K ise anum. kérb keraamilise kattega
Energiasoltuv malu kuni 10 minutit
Ekraan vedelkristallekraan
Automaatprogran 17
Kooriku varvi valik olema

Valmistoidu temperatuuri automaatne tilalhoidmine ..kuni 1 tund
Stardi ajatamise funktsioon kuni 15 tundi

Tdiendavate koostisainete lisamine.....

Programmid

OCHOBHAS (POHILINE)

®PAHLY3CKMI X/EB (PRANTSUSE LEIB)
LIE/IbHO3EPHOBOW XJIEB (TAISTERAVILIALEIB)
CI0BA (MAGUSAD KUPSETISED)
BE3[/IIOTEHOBbIV X/TEB (GLUTEENIVABA LEIB)
SKCMPECC (EKSPRESS)

EBPOMEMCKMIA XJIEB (EUROOPA LEIB)

KEKC (KEEKS)

. MPECHOE TECTO (HAPENDAMATA TAINAS)

10. IPOXOKEBOE TECTO (PARMITAINAS)

11. MOJIOYHAS KALLA (PIIMAPUDER)

12. MOTYPT (JOGURT)

13. DKEM/BAPEHBE (DZEMM/MOOS)

14. BbINEYKA (KUPSETISED)

15. PUC/KPYMbI (RIIS/TERAVILIAD)

16. M/108B (PILAFF)

17. IECEPTbI (DESSERDID)

Komplektatsioon

VENO LA NN

....helisignaali jargi

Sissepaigutatud kiipsetusvormiga leivakiipseti. 1tk.
Mébteklaa: 1 tk.
Méotelusikas 1tk
Taigna segamislaba, 2 tk.
Konks laba eemaldamiseks 1tk
Raamat «101 retsepti». 1tk.
Kasutusjuhend 1tk
Hooldusraamat 1tk

Oma toodangu tdiustamise kdigus on tootjal digus tdiendava etteteavitamiseta

muuta seadme disaini,

i, samuti tehnilisi is

Mudeli seadmestus A1
1. Seadme korpus

2. Juhtpaneel

3. Eemaldatav vaateaknaga kaas.

4. Auru valjalaskeava

5. Ulekandmise kiepide

6. Sisse-/valjaliilitamise klahv (1/0)

7. Elektritoitejuhe

8. Soojenduskamber

9. Kiipsetusvorm

10. Taigna segamislaba

11. Mooteklaas

12. Konks segamislaba eemaldamiseks
13. Mootelusikas

Juhtpaneel A2
1. «Bec» («Kaal») — toidu kaalu valik (500/750/1000 g).Vaikimisi tahendus—
1000 g
2. A - ajatatud stardiaja suurendamise/valmistamisaja klahv.

3. «MeHw» («Meniili») —valmistusprogrammi valikuklahv.Valitud program-
mi number kajastub ekraanil.

4. «Crapt/Cron» («Start/Stop») — programmi kdivitamise voi selle peatami-
se klahv kiipsetamisprotsessi l6petamisega ja tagasipddrdumisega
programmi algseadistustele.

5. «Kopouka» («Koorik») — toote kooriku varvivaliku klahv (hele, keskmine,
tume). Vaikimisi on valitud parameeter «keskmine».

6. V - ajatatud stardiaja suurendamise/valmistamisaja klahv.

7. Ekraan— nditab valitud seadistusi ja aega, mis on jdd@nudvalmistamise-
lopuni

Ekraan A2

a. Teostatavate operatsioonide indikaatorid:

«  Ortcpouka (Ajatamine) — to6tab ajatatud stardi funktsioon, valmistamis-
protsess ei ole veel alanud;

« Pasorpes (Soojendamine) — toimub koostisainete eelnev soojendamine
enne segamist;

«  3amec (Sotkumine) — segatakse tainas;

« [Maysa (Paus) — vaheaeg programmi t60s (nditeks esimese ja teise sega-

mise vahel);
« [oavem (Kergitamine) — toimub taina kergitamise protsess;
B (K ine) — toote ki ine;

* MMoporpes (Soojendamine) —toimub valmis toote sooj

« Pa6ora 3aBepuweHa (T66 on loppenud) — programmi ti
jendus on vilja lilitatud.

b. Valitud valmistamisprogrammi number.

c. Kupsetise kaalu indikaatorid (500/750/1000 g).

d. Aja tagasiarvestuse taimer programmi to6 loppemiseni.

e. Valitud kooriku vérvi indikaatorid.

damine;
6pp, autosoo-

A Arge avage seadme kaant taigna kerkimise ajal, et see alla ei laskuks!

I.ENNE KASUTAMIST

Votke toode ja selle komplekteerivad osad ettevaatlikult karbist vélja. Eemal-
dage koik pakkematerjalid ja kleebised.

Kindlasti sdilitage koik hoiatavad sildid, sildid-tdhised ja toote korpusel olev seeria-
numbriga silt! Seadmel oleva seeri i ine jdtab teid ilma
garantiihoolduse digusest.

Pilihkige seadme korpus niiske lapiga ja andke sellel kuivada. Korvalise lohna
tekkimise valtimiseks puhastage see enne esmast kasutamist.

Energiasoltuv mélu

Leivakiipsetajal REDMOND RBM-M1907 on energiaséltuv malu. Elektritoite
ajutise valjaliilitamise korral (kuni 10 minutit) sdilivad kéik maaratud seadis-
tused ning elektritoite taastamisel jatkub programm automaatselt edasi.
Elektritoite puudumisel enam kui 10 minutit seadistused nullitakse ja valmis-
tamisprotsessi taastada ei ole véimalik.

Kui retseptis kasutatakse piima-, liha- véi muid kiiresti riknevaid toiduaineid,
lilitage seade elektrivorgust vélja ja andke seadmel jahtuda. Seejérel votke
kiipsetusvorm vdlja, puhastage see ja alustage valmistamist retsepti jargi
uuesti, kasutades selleks varskeid toiduaineid. Puhastamisel jérgige rangelt
jao «Multikeetja hooldus» instruktsioone.

Kui kasutatavad koostisained ei olnud kiirelt riknevad, véib valmistamisprog-

rammi taas kaivitada algusest peale (kui kiipsetamise protsess ei ole alanud)
voi lasta tootel valmida programmi «BbIMEYKA» abil toiduainete asendami-
seta (kontrollige toote valmidust ldbi vaateakna, vajadusel liilitage seade
valja kasitsi). Tuleb meeles pidada, et programmi teistkordse kéivitamise
korral voib valmistatud leiva kvaliteet soovitule mitte vastata.

I1.LEIVAKUPSETI KASUTUS

Automaatprogrammide médratlus ja eripdrad

Leivakiipsetajas REDMOND RBM-M1907 on 17 valmistamise automaatprog-
rammi. Nende abil voib lisaks leiva kiipsetamisele valmistada putrusid, pilaf-
fi, jogurtit, keeta moosi jne.

Leivakiipsetajaga todtades jdrgige raamatu «101 retsepti» juhendeid (komplektis).

1. Programm «OCHOBHAS$»

Kasutatakse tavalise valge saia kiipsetamiseks. Programm Lliilitab endasse
segamist (2 staadiumit), taina kerkimist ja leiva kiipsetamist. Valida voib
toote kaalu ja kooriku varvi, olemas ajatatud stardi programm. Aja kasitsi re-
guleerimine puudub.

2. Programm «®PAHLLY3CKWUWU XNEB»

Kasutatakse prantsuse leiva - vdga kerge, krobiseva koorikuga - leiva kiipse-
tamiseks. Ndeb ette pikka segamist ja rohkem aega taina kerkimiseks. Selles
programmis soovitatakse kiipsetada tooteid taignast, mis ei sisalda void
(margariini) véi piima.

Prantsuse leib muutub Kiiresti kdvaks, seetottu ei tasu seda sdilitada rohkem kui iihe
pdeva.

Programm Liilitab endasse segamist (2 staadiumit), taina kerkimist ja leiva
kiipsetamist. Valida voib toote kaalu ja kooriku varvi, olemas ajatatud stardi
programm. Aja kdsitsi reguleerimine puudub.

3. Programm «LLE/lbHO3EPHOBOW XJIEG»

Kuna selle leiva jaoks kasutatav jahu on raskem, soojendab programm pool
tundi enne taigna segamist koostisained ja jatab taigna kerkima pikema aja
véltel. Teraviljajahust pétsid on tavaliselt vdiksema suurusega ja tihkemad.

Programm Liilitab endasse segamist (2 staadiumit), taina kerkimist ja leiva
kiipsetamist. Valida voib toote kaalu ja kooriku varvi, olemas ajatatud stardi
programm. Aja kasitsi reguleerimine puudub.

4. Programm «C[10BA»
Programm magusate kiipsetiste valmistamiseks tdiendavate koostisainetega
(puuviljadega, pahklitega, Sokolaadi udega, sukaadids rosinatega jne.).

Programm Liilitab endasse segamist (2 staadiumit), taina kerkimist ja leiva
kiipsetamist. Valida voib toote kaalu ja kooriku varvi, olemas ajatatud stardi
programm. Puudub kooriku varvi valik, aja kdsitsi seadmine.

5. Programm «BE3I/IIOTEHOBbIA XJIEB»
Gluteenivabast jahust leiva kiipsetamiseks.

Gluteen - valk, mida sisaldavad teraviljad ning mis annavad jahule kdrged leivakiip-
setamise omadused. Just tdnu sellele omandab tainas sitkuse ja elastsuse. Kuid
paljudele inir on gluteen

Programm Lliilitab endasse segamist (2 staadiumit), taina kerkimist ja leiva
kiipsetamist. Valida voib toote kaalu ja kooriku varvi, olemas ajatatud stardi
programm. Puudub kooriku varvi valik, aja kasitsi seadmine.

6. Programm «3KCMPECC»

Kasutatakse valge saia kiireks kiipsetamiseks. Lisage valge leiva taignasse
taiendavalt Y2 teelusikat parmi, ldhtudes kiipsetise kaalust 1000 g.



Programm Lliilitab endasse segamist, lihiaegset kerkimist ja kiipsetamist.
Olemas ajatatud stardi funktsioon. Puudub toote kaalu ja kooriku varvi valik,
aja kdsitsi seadmine.

7. Programm «EBPONENCKWIA XJIEB»
Soovitatakse erinevate saialiikide ja nisu-ning rukkijahust leiva kiipsetamiseks.

Programm Liilitab endasse koostisainete soojendamist, segamist (2 staadiumi),
taina kerkimist ja kiipsetamist. Olemas ajatatud stardi funktsioon. Puudub
toote kaalu ja kooriku varvi valik, aja késitsi seadmine.

8. Programm «KEKC»

Soovitatakse erinevate tdidistega keekside kiipsetamiseks. Programm Lilitab
endasse kiiret segamist (2 staadiumi) ja kiipsetamist. Puudub toote kaalu ja
kooriku varvi valik, aja kdsitsi requleerimine, ajatatud stardi funktsioon.

9. Programm «MPECHOE TECTO»

Programm hapendamata taina segamiseks, mis kasutatakse nuudlite, pelmee-
nide jne. istamisel edasise kii iseta. Lilitab endasse 2 segamis-
staadiumi. Puudub aja késitsi reguleerimine, ajatatud stardi ja autosoojendus-
reziim.

10. Programm «[POXCKEBOE TECTO»

Programm parmitaina istamiseks edasise ki a. Lilitab endas-
se segamist (2 staadiumi) ja taina kerkimist. Puudub aja késitsi reguleerimine,
ajatatud stardi ja autosoojendusreziim.

11. Programm «MOJIOYHAS KALLA»

Soovitatakse veel ja piimal putrude valmistamiseks. Puudub aja kasitsi regu-
leerimine, ajatatud stardi ja autosoojendusreziim.

12. Programm «AOYPT»

Soovitatakse erinevat Liiki jogurtite valmistamiseks. Valmistamisaja voib sea-
da kdsitsi vahemikus 5 tunnist kuni 12-tunnini 10-minutilise paigald

T
1. Paigutage leivakiipsetaja kovale siledale horisontaalpinnale. Paigalda-
misel jalgige, et seadme t30 ajal oleks tagatud ventilatsioon, kaanes
olevatest avadest valjuv aur ei satuks tapeetidele, dekoratiivsetele ka-
tetele, elektriseadmetele ja muudele esemetele, mis suurest niiskusest

ja korgest temperatuurist voivad kahju saada.

ks ettevalmistamine

2. Enne sisselllitamist veenduge, et seadme sisemised ja valised osad on
vigastamata, puuduvad eraldunud killud ja muud defektid.
3. Avage vaateaknaga kaas. Vote kiipsetusvorm kdepidemest, keerake seda

veidi vastupdeva ja votke valja, tommates seda kergelt tilespoole. Veen-
duge, et voLli ja segamislaba vahel olev ruum on puhas.

Koostisainete panemine

1. Asetage segamislaba vormi pohjas olevale vardale ja veenduge, et tihen-
dus on kindel. Maarige valmistamisanum ja segamislaba voiga.

2. Kaaluge vajalikud koostisained vastavalt valitud retseptile, pange need
anumasse. Leiva kiipsetamisel ja taina valmistamisel: Valmistage ette
tdiendavad koostisained (juust, sink, puuviljad, pahklid, rosinad jne.)
vastavalt retseptile. Kdik koostisained peavad olema toatemperatuuril
(25-35°Q), kui retseptis ei ole osutatud teisiti. Pange peamised koosti-
sained kiipsetusvormi retseptis osutatud jarjekorras.

« Alguses pange vormi vedelad koostisained (vesi, piim) ja/vdi munad.Vesi
peab olema toatemperatuuril (umbes 25-35°C), kuna liialt korge vee-
temperatuur voib negatiivselt mojuda taina kerkimisele. Ajatatud star-
direziimi kasutamisel kasutage vaid kuivpiima, vastasel juhul voib piim
kokku tombuda veel enne valmistamist. Suhkrut ja soola lisage vedela-
tesse koostisainetesse rangelt retseptile.

« Lisage iilejadnud vedelad koostisained (mesi, siirup jne.).

« Lisage kuivad koostisained (alguses jahu, seejdrel kuivpiim, taimed ja

muga (vaikimisi seatud valmistamise aeg 8 tundi). Ajatatud stardi funktsiooni
nimetatud programmis ei ole.

13. Programm «J)XEM/BAPEHbE»

Kasutatakse dzemmide, kiipsetiste, vahvlite ja jaatise , ket3upi, kdikvoimalike
maitseainete valmistamiseks, samuti terve rea toiduainete ettevalmistamiseks
koduseks konserveerimiseks. Puudub aja kasitsi reguleerimine, ajatatud star-
di funktsioon ja autosoojendus.

14. Programm «BbIMEYKA»

Programm Liilitab endasse vaid kiipsetamise protsessi (segamise ja kergita-
miseta). Soovitatakse biskviitide ja kuumade roogade kiipsetamiseks. Puudub
aja kasitsi reguleerimine, ajatatud stardi ja autosoojendusreziim.

15. Programm «PUC/KPYbl»

Soovitatakse riisi ja somerate putrude valmistamiseks. Valmistamisaja vaib
seada kasitsi vahemikus 20 minutist 1 tunni 30 minutini 5-minutilise paigal-
dussammuga (vaikimisi seatud valmistamisaeg 30 minutit). Ajatatud stardi ja
autosoojenduse funktsiooni nimetatud programmis ei ole.

16. Programm «[1/10B»

Soovitatakse erinevat liiki pilaffide valmistamiseks. Valmistamisaja voib sea-
da kasitsi vahemikus 30 minutist 1 tunni 30 minutini 5-minutilise paigaldus-
sammuga (vaikimisi seatud valmistamisaeg 1 tund). Ajatatud stardi ja auto-
soojenduse funktsiooni nimetatud programmis ei ole.

17. Programm «JECEPTbI»
Soovitatakse Sokolaadi ja piimadessertide valmistamiseks.

Valmistamisaja voib seada kasitsi vahemikus 30 minutist 2 tunnini 5-minuti-
lise paigaldussammuga (vaikimisi seatud valmistamisaeg 1 tund). Ajatatud
stardi ja autosoojenduse funktsiooni nimetatud programmis ei ole.

ined jne.).

« Viimasena lisage parm voi kergitaja. Need koostisained ei tohi kokku
puutuda vedelikuga , vastasel juhul hakkab kaarimine liialt vara. Tule-
musel valmib vdga vintske, kdva ja jame leib. Ka parm ei tohi kokku
puutuda soolaga. Soovitatakse jahusse teha vdike lohk ja panna sellesse
parm voi kergitaja.

3. Pange ettevaatlikult kiipsetusvorm leivakiipsetaja soojenduskambrisse,
keerates seda kergelt vastupdeva.Vorm peab ihinema ajamivolliga ning
sirgelt, ilma vildakuteta laskuma kambri pohja. Fikseerige vorm, keerates
seda paripdeva l6puni (vt.alltoodud joonist). Sulgege vaateaknaga kaas.

tootamisek

Uldised soovitused lei

1. Lilitage seade elektrivorku. Liilitage seade sisse, vajutades klahvi «I/0»
tagapaneelil. Seade toob kuuldavale helisignaali, ekraanile ilmub prog-
rammi number (vaikimisi 1) ja selle td6 aeg (3:00).

2. Klahvile «MeHto» vajutades valige valmistamisprogrammi number (1
kuni 17) — see ilmub ekraanile.

3. Soltuvalt anumas olevatest koostisainetest, valige klahviga «Bec» valmis
kiipsetiste kaal. Kiipsetise kaalu indikaator hakkab liikuma ekraani iile-
mises osas. Toote kaalu valik ei ole koikides programmides.

4. Klahvile «Kopouka» vajutades valige toote soovitav kooriku liik (hele,
keskmine, tume). Kooriku vérvi indikaator hakkab liikuma ekraani alumi-
ses osas. Vaikimisi on valitud parameeter «keskmine». Kooriku varvi
valik ei ole koikides programmides.

5. Ekraanil ilmub numbri kérval iga programmi jaoks vaikimisi seatud
valmistamisaeg. Seda voib muuta kasitsi (vaid programmidele 12,15-17)
klahvide A (suurendamine) ja V (vdhendamine) abil. Aja muutmise
vahemik ja seadmissamm soltuvad valitud programmist.

6. Vajadusel seadke ajatatud stardi aeg (vaid programmidele 1-7) klahvide
Aja ¥V abil.

et pi ides 1-7 seatakse A ja ¥V aeg, mille
maddudes toit valmib, vattes seejuures arvesse ajatatud stardi aega (seejuures val-
isaeg ei muutu). ides 12,15-17 klahvi-

dega valmistamisaega.

7. Vajutage klahvi «Crapt/Cron». Taimer alustab aja tagasiarvestust, mis on

ud valmistamise Lopuni.

8. Too ajal tdidab seade tervet rida operatsioone, mille nimetused paikne-
vad ekraani paremal ja vasakul pool. Ekraanil olev indikaator nditab,
milline programm t66tab kdesoleval momendil.

9. 15-20 minuti moddudes (séltuvalt programmist) peale t60 algust teavi-

tab helisignaal teid vajadusest lisada tdiendavaid koostisaineid. Avage

seadme kaas ja raputage ettevalmistatud koostisained kiipsetamisvormi.

Funktsioon on olemas vaid programmides 1, 3, 5-7.

Programmide 1-8 loppemisel Lilitub automaatselt sisse soojendamise

reziim. Operatsioonide indikaator Ldks (ile margile «Mogorpes».

Programmide 9-17 loppemisel, samuti soojendamisfunktsiooni t66 Lop-

pemisel kolavad 5 lithikest signaali ning seade laheb (le ootereZiimi.

Operatsioonide indikaator Ldheb iile margile «PaboTa 3aBepieHa».

12. Programmi t80 katkestamiseks seadistuste nullimisega ja tagasipéordu-
miseks meniilisse voi soojendusreziimi valjaliilitamiseks vajutage ja
hoidke all klahvi «Crapt/Cron». Valmistamise loppemisel liilitage ahi
valja klahvi «I/0» abil ja votke seale elektrivorgust vélja.

1

o

1

[

Valmis leiva véljavotmine
1. Avage multikeetja kaas. Kasutage pajalappe, votke leivavorm kdepidemest.

@ TAHELEPANU! Pidage meeles, et valmistamisprotsessi loppedes on vorm, leib ja
soojenduskamber viga tulised! Ettevaatust, kasutage péletuste viltimiseks pajalap-
pe! Arge asetage kuuma leivaga vormi laudlinale, plastikust voi muudele termotund-

likele pindadele, mis véivad siittida voi sulada!

2. Poorake kiipsetusvorm timber ja votke valmis leib vormist vélja, asetades
see vorele voi taldrikule. Jatke leib 20 minutiks jahtuma. Leivakiipsetaja
konstruktsioon néeb ette, et peale kiipsetise valjavotmist anumast peab
segamislaba jadma vormi sees olevale vollile. Kui seda ei juhtunud ja
laba jdi leiva sisse, ei ole see rike.Votke laba valja spetsiaalse konksuga,
mis kuulub komplekti.

3. Peale seda, kui kiipsetusvorm ja seade on jahtunud, puhastage need
vastavalt jaole «Multikeetja hooldus».

TAHTIS: puhastage hoolikalt vormi ja seadme sisepind peale igat kasutuskorda.

Kiipsetusvormi kasutamine

i isanumale ja on peale kantud korbemisvastane kate,
mis voimaldab valtida plekkide tekkimist ja lihtsustab leiva vdljavotmist.
Katte vigastamise valtimiseks jargige alltoodud juhendeid.

« Leiva vdljavotmiseks anumast drge kasutage teravaid esemeid (nditeks
nuga voi kahvlit).

« Enne leivapitsi l6ikamist veenduge, et sellesse ei ole jadnud laba. Kui
see on leiva sisse jadnud, oodake kuni leib jahtub ja vétke see valja.
Ettevaatust segamislabaga t66tades, kuna see voib olla tuline.

« Kévad, suureteralised voi suured koostisained (nditeks sdelumata jahu,
suhkur, pahklid voi seemned) voivad kahjustada valmistamisanuma kor-
bemisvastast katet. Suure koguse koostisainete kasutamisel jaotage need
vdiksemateks portsjoniteks. Jargige retseptides toodud mahtusid ja te-
gevuskorda.

Leiva loikamine ja sdilitamine
Kasutage elektrilist voi spetsiaalset hambulist nuga leiva l6ikamiseks.

Sdilitage kasutamata leiba kinnises pakendis (hermeetilistes plastkottides voi



plastikkonteinerites) toetemperatuuril mitte Gle 3 paeva. Pikemaks sailitami-
seks (kuni 1 kuu) asetage leib kinnises ndus kiilmkambrisse. Kuna kodune leib
ei sisalda konservante, véib see kuivada ja rikneda kiiremini, kui to6stustingi-
mustes valmistatud leib.

itude p uuri iilathoiu fi i (: j )
Leivakiipsetajas on ette nahtud valmistoitude soojendamise reziim, mis Lilitub
automaatselt sisse peale programmi loppemist (funktsioon on olemas vaid
programmides 1-8, k). Enne valmis toidu véljavotmist leivakiipsetajast tuleb
vajutada ja hoida all klahvi «Crapt/Cron» helisignaali tekkimiseni selleks, et
lilitada valja autosoojendusreziim.

Kui leib jatta ahju ilma soojendamiseta, hakkab aurustuv niiskus taas imen-
duma: toode muutub tooreks. Autosoojendus valdib niiskuse imendumist ja
aitab sdilitada toote kvaliteeti mone aja viltel. Ideaalse tulemuse saavutami-
seks votke leib voimaluse korral vélja kohe peale valmistamist.

Ajatatud stardiaja seadmine

Stardi ajatamise funktsioon véimaldab valmistada toodet teatud ajavahemiku
moddudes intervallis kuni 15 tundi (muuhulgas valmistamisaeg), 10-minuti-
lise seadmissammuga. Arge kasutage nimetatud reziimi, kui retsept sisaldab
kiiresti riknevaid aineid.

Stardi ajatamise reziimi ei ole kéikides programmides.

1. Veenduge, et koostisained on sisse pandud, valitud programmi number,
leiva kaal ja kooriku varv.

2. Taimeri klahvidele vajutades A ja V seadke aeg, milleks peab loppema
valitud programmi t66 (vahemikus kuni 15 tundi 10-minutilise sammu-
ga). Tahenduse kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke all vajalikku klah-
Vi Avei V.

Ndide. Praegu on 21:00, teie aga tahate kiipsetada leiva kella 7 hommikul, s.t. 10
tunni pdrast. Oletame, et valisite jargmised parameetrid: programm 1, toote kaal 750
g, keskmise krobedusega koorik. Ekraanile ilmub vilkuv tdhendus 2:55. Vajutage ja
hoidke all klahvi /\, kuni ekraanile ilmuvad arvud 10:00. Kui lasite vajaliku aja
moada, klahvidele \ vajutades vihendage seda. Olete seadnud ajatatud stardiaja.
Niiiid l6peb kiipsetamise protsess 10 tunni moddudes, s.t. kell 7:00 ootab teid ees
aromaatne vdrske leib.

[II.MULTIKEETJAHOOLDUS

Enne seadme puhastamist veenduge, et see on elektrivorgust valja Lilitatud ja
taielikult jahtunud. Edasiseks kasutamiseks hodruge seade ja selle detailid kuivaks.

1. Avage kaas ja votke kiipsetusvorm vdlja, keerates seda kergelt kdepide-
mest vastupdeva ja tommates llespoole.

2. Votke segamislaba maha. Kui segamislaba ei tule telje kiiljest lahti,
tditke valmistamisanum sooja veega ja jatke méneks ajaks. See pehmen-
dab kiilgejadnud tainast ja laba tuleb kergelt lahti.

3. Peske moodteanum, médtelusikas, jogurti konteiner, kiipsetusvorm ja sega-
mislaba kuumas i , kuivatage. Kui i sisemine osa on um-
mistunud jahuga, asetage see kuuma vette ja puhastage jahu pulgakesega.

4. Puhastage iilejadnud sisemised ja valised pinnad niiske lapiga.Vajadusel
kasutage véike kogus pesuvahendit. Eemaldage pesuvahend tdielikult
veega, vastasel juhul voib see mojuda toote maitsele.

@ TAHELEPANU! Arge asetage seadet vette voi muudesse vedelikesse. Leivakiipsetajat
Jja selle detaile on keelatud pesta noudepesumasinas.

Leivakiipsetaja ja selle detailide puhastamiseks on keelatud kasutada abrasiivseid
pesuvahendeid ja kdsnasid abrasiivse voi jdiga kattega, samuti keemilisi aineid.

Puhastamise kergendamiseks on seade varustatud eemaldatava kaanega

1. Kaane avamiseks, avage see 80-85° nurga all ja ettevaatlikult, joupin-
qgutusteta tommake enda poole, vottes kaane aasad vélja seadme kor-
pusel olevatest soontest.

2. Puhastage ja kuivatage kaas.

3. Asetage see endisesse asendisse: korralikult asetage lamedad aasad
korpusel olevatesse soontesse, hoides kaant 80-85° nurga all. Kaas peab
avanema ja sulguma raskusteta.

Enne leivakij j voi selle
detailid on kuivad.

hoiule veenduge, et selle

Sailitamine
Hoidke seaded kokkupanduna kuivas ventileeritavas ruumis. Hoidke seda
oluliste temperatuurikdikumiste ja pikaajaliste otseste pdiksekiirte eest.

V.ENNE HOOLDUSKESKUSESSE POOR-
DUMIST

Vaimalik viga Pohjus

Vajalikud tegevused

N N Puudub elektritoi- | Liilitage seade tookorras elektrivorku. Kont-
Seade ei Lilitu sisse

de rollige pinget elektrivorgus

| Teil jii seadmata ) )
Seade lilitus sisse, kuid Puhastage kilpsetusvorm, asetage segamisla-
taigna segamisla-

segamist ei toimu
ba

ba vormi pohja ja alustage protsessi uuesti

Lillitage seade valja klahviga «I/0» ja oodake,
kuni see on jahtunud toatemperatuurini.Lillita-
ge leivakiipsetaja valj
poorduge autoriseeritud hoolduskeskuse poole

VI. GARANTIIKOHUSTUSED

Antud seadmele antakse 2 aastat garantii alates selle soetamisest. Garantiiaja
jooksul kohustub valmistaja remondi, detailide asendamise voi kogu seadme
asendamise teel korvaldama mistahes tehasedefektid, esile kutsutud mater-
jalide ebapiisava kvaliteedi voi kokkupanekuga. Garantii joustub vaid sel
juhul, kui ostukuupdev on kinnitatud kaupluse pitsatiga ja midja allkirjaga
originaalsel garantiitalongil. Kiesolevat garantiid tunnistatakse vaid juhul,
kui seadet kasutati vastavalt juhendile, seda ei remonditud, ei voetud lahti
ja ei olnud vigastatud selle ebadigel kasutamisel, samuti juhul, kui on sdi-
linud seadme tdielik Komplektaktsioon. Nimetatud garantii ei laiene seadme
loomulikule kulumisele ja kulumaterjalidele (filtrid, lambid, korbemisvasta-
sed katted, tihendid jne.).

Ekraanile ilmub veatea- | | _ :
Haired leivakiip-

de (téht- voi tiht-arv o
setaja toos

Kui veateade ilmub taas,
kood)

Toote teenistusaega ja garantiikohustuste kehtivusaega arvestatakse selle
ostupdevast voi toote valmistamise pdevast (juhul, kui miiigi kuupdeva ei
ole véimalik tuvastada).

Seadme valmistamise kuupdeva voib leida seerianumbris, mis paikneb too-
te korpusel oleval identifitseerimise sildil. Seerianumber koosneb 13 mérgist.
6 ja 7 mark tahistavad kuud, 8 mark - seadme véljalaske aastat.

Tootja poolt kehtestatud teenistusaeg - 5 aastat selle soetamise hetkest
alates. Téhtaeg kehtib juhul, et toodet kasutatakse vastavalt juhendile ja
rakendatavatele tehnilistele standarditele. Nimetatud garantiiaeg on kehtiv
tingimusel, et seadme kasutus toimub ranges vastavuses kdesoleva instrukt-
siooniga ja esitatud tehniliste nduetega.

Pakend, kasutusjuhend, samuti seade ise tuleb utiliseerida vastavalt
mete kditluse kohalikule programmile. Kandke hoolt iimbritseva keskkonna
eest: drge visake selliseid tooteid koos tavaliste olmejddtmetega.
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