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Carefully read all instructions before operating the unit and save them for

future reference. By carefully following these instructions you can considerably

prolong the service life of your device.

Important Safeguards

This device is intended to be used
in household applications and is not
intended for industrial use.

Use the device as intended. Use of the
device for the purposes other than those
specified in this manual, will be

considered as violation of the proper use.
@ Caution! The housing of the device is

made of thin metal. Be careful during
its operation and cleaning to avoid in-
Juries. Put the device onto firm stable
surface when adding the ingredients.
Do not drop the housing and
removable lids or let them fall - it
may lead to deformation and
product failure.

@ Be careful when removing the Ham

Press from the bowl dfter cooking! Do
not disassemble the Ham Press until its
contents are completely cooled down.
This device is not intended to be used
by children and also by people with
reduced physical, sensory or mental
capabilities unless they have been given
supervision or instruction concerning
use of the device in a safe way.
Strictly follow the rules specified in
the section “Cleaning and maintenance”
while cleaning and storing the device.
Do not leave the device parts in water
for a long time.

& Caution! The manufacturer is not re-

sponsible for the failures arising from
non-compliance with the safety re-
quirements and operation quidelines.



TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model RHP-M02-E
Type of the device..... ...press tool for thermal treatment of food
Material of the housing and removable parts stainless steel
The quantity of settings of operating volume.

Settings 1 2 3
Maximum operating volume (depending on the setting), L 09 113 15

Ready product volume output (depending on the properties

of the ingredients), L 02-08 | 05-10 | 07514
PACKAGE INCLUDES
Housing. 1pc
Removable lid: 2 pcs.
Springs 4 pcs.
User manual 1 pc.
Cook book 20 recipes 1pc

Manufacturer reserves the right to make any modifications to design, packaging,
or technical specifications of the product without prior notice.

HAM PRESS PARTS A1
1. Housing 4. Slots for spring stroke
2. Holes for intermediate spring 5. Removable lids
fixation 6. Holes for springs
3. Lid holder 7. Springs

|.BEFORE THE FIRST USE

Carefully remove the device and its accessories from the packaging, dispose of
all packaging materials and promotional stickers.

Boil all parts of the device for 3-5 minutes in salt solution (1 teaspoon of salt
per liter) to eliminate factory lube.

Clean the device in accordance with «Cleaning and maintenance».

[I.OPERATION

The RHP-M02-E Ham Press is intended for use in Redmond multicookers
(multicookers —pressure cookers) with the bowl capacity no less than 5 litres.
The device can be used in the pressure cookers, air grills, ovens with the cor-

responding working capacity or in the ordinary dishware for cooking on the
stove.

Cooking bags are not included in set.

To obtain optimal result strictly follow the recipe while preparing the ingredients,
keeping its weight and proportions.

Evenly and tightly fill the bag inserted into the housing with the prepared in-
gredients so that there are no air holes inside the bag. The part of the housing
with the slots for spring stroke should be maximally filled so as to provide
optimum food squeezing. Carefully remove the filled bag from the housing if
necessary, remount the bottom lid to another level and put the bag into the
housing again.

Be careful while adjusting and stretching the springs in order not to damage

the bag. Small punctures are admitted, however, significant failures may lead to
the quality degradation of final product.

Operating procedures of the Ham Press can be found on scheme A2.

[11. CLEANING AND MAINTENANCE

Wash the housing and removable parts of the Ham Press with warm water and
mild dish soap immediately after use (can be washed in dishwashing machine).
Then wipe them with a dry cloth and let dry completely at room temperature.

& DO NOT use a sponge or tissue with hard or abrasive surface or abrasive

pastes. Do not use any chemically aggressive substances or any other
agents which are not recommended for cleaning items that come into
contact with food.

Keep in dry and ventilated place.

IV.PRODUCT WARRANTY

We warrant this product to be free from defects for a period of 5 years from the
date of purchase. If the device fails to function properly within the warranty pe-
riod and is found to be defective in material or workmanship, we will repair or
replace it free of charge.

Minimum service life of the product, established by the manufacturer is 5 years

from the date of purchase, provided that the device is used and maintained in
accordance with the user manual and applicable technical standards.



Avant d'utiliser cet appareil, lire attentivement le mode d'emploi et le garder
comme référence. Lutilisation correcte de l'appareil prolonge considérablement
sa durée de vie.

Mesures de sécurité

Cet appareil est concu pour un usage
domestique et nest pas prévu pour
une utilisation industrielle.

Utiliser cet appareil uniquement pour
lusage prévu. Lutilisation de lappareil
a des fins autres que celles indiquées
dans le mode demploi est une viola-
tion des regles de fonctionnement.

@ Attention ! Le boitier est en métal

fin.Soyez prudent lors de ['utilisation
et du nettoyage pour éviter les bles-
sures. Lorsque vous chargez les in-
grédients, placez lappareil sur une
surface solide et stable.

Soyer prudent avec le corps de lap-
pareil et les couvercles amovibles,

@

cela peut entrainer des déformations
et lendommagement de Lappareil.

Soyez prudent lorsque vous retirez
la cuve de la presse aprés la cuisson
I'Ne pas démonter la presse a jam-
bon, tant quelle n'est pas compléte-
ment refroidie.

Cet appareil nest pas prévu pour étre
utilisé par des enfants ou par des per-
sonnes dont les capacités physiques ou
mentales sont réduites, si ils ne béné-
ficient pas dune surveillance des per-
sonnes responsables de leur sécurité.
Le nettoyage et lentretien de lappa-
reil doivent étre effectués selon les
regles cités dans la rubrique« Net-
toyage et entretien ». Ne laissez pas
lappareil longtemps dans leau.



Attention ! Le fabricant n'est pas re-
sponsable des dommages résultants du
non-respect des exigences de sécurité
et des régles d'utilisation de [appareil.

Caractéristiques techniques

Modéle RHP-M02-E
Type d'appareil... presse pour le traitement thermique des aliments
Le corps de lappareil et les parties amovibles.. ..sont en acier inoxidable
Nombre de paramétres de réglage de volume...

Réglages 1 2 3
Capacité maximale (en fonction des réglages), L 09 113 15
Volume de sortie du produit fini (en fonction de la propriété | () og | 54 | 075
des ingrédients), L 14

Composition

Corps d’appareil 1 pce
Couvercles amovible 2 pcs
Ressorts 4 pcs
Mode demploi 1 pce
Livre «20 recettes» 1 pce

Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications dans le design,
dans la conception, ainsi que dans les caractéristiques techniques de ses
produits, dans le but d’'une amélioration et sans préavis de ces changements.

Composition de l'appareil A1

Corps de lappareil

Ouverture pour la fixation intermédiaire des ressorts
Fixation du couvercle

Fente pour le mouvement des ressorts

Couvercles amovibles

Ouvertures pour les ressorts

Ressorts

NowANNE

I.AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirer appareil de la boite avec précaution, enlever tous les emballages et les
autocollants.

Faire bouillir toutes les piéces de lappareil de 3 a 5 minutes dans une solution
saline (1 cuillére a café de sel dans 1 litre d'eau) pour enlever la graisse de Lusine.

Nettoyer 'appareil conformément a la rubrique « Nettoyage et entretien ».

[I.MODE D’EMPLOI

Nous recommandons Lutilisation de la presse a jambon RHP-M02-E avec le
multicuiseur (multicuiseur-autocuiseur) REDMOND avec une cuve de 5 litres
minimum. Vous pouvez utiliser lappareil dans des autocuiseurs, des aerogrills,
dans des fours et avec des ustensiles pour la cuisson sur la cuisiniére avec une
capacité correspondante.

Utiliser la presse a jambon selon le schéma A2.

Pour lobtention de meilleurs résultats, suivre la recette tout en préparant les
ingrédients, en gardant leur poids et leur proportion. Avant le remplissage du
corps de la presse a jambon, déposer a Uintérieur le sac pour la cuisson (vendu
séparément).

Remplir le sac jusquen haut, ne laissez pas des cavités vides. Si vous souhaitez
modifier le volume des aliments, retirer délicatement le sac du corps de l'appa-
reil, réinstaller le couvercle inférieur a un autre niveau et remettre le sac dans
le corps de l'appareil.

Procéder avec précaution lors de la mise en place et de la tension des ressorts.
Des endommagements importants peuvent conduire a une diminution de la
qualité du produit final.

Ala fin de la cuisson, vider soigneusement leau de la cuve. En retirant la presse
ajambon chaude, soyez prudent, utilisez des gants de cuisine ou des poignées !

Ne pas retirer le produit de la presse @ jambon immédiatement apres la cuisson.
Laisser refroidir lappareil jusqu’a la température ambiante, puis la placer au
réfrigérateur pendant au moins trois heures.

[II.ENTRETIEN DE LAPPAREIL

Immédiatement aprés Lutilisation, laver le corps de L'appareil et les piéces
amovibles avec de leau chaude et un détergent doux (vous pouvez utiliser le
lave-vaisselle). Les essuyer avec un chiffon sec, puis sécher a la température
ambiante.



A IL EST INTERDIT, lors du nettoyage de l'appareil, d utiliser de chiffons rugueux,

des brosses dures, des éponges ou des pdtes abrasives. Ne pas utiliser de

produits chimiques agressifs ou autres substances non recommandeés pour une
utilisation avec des éléments en contact avec les aliments.

Ranger lappareil dans un endroit sec et aéré.

IV.GARANTIES

La durée de garantie prévue pour cet article est de 5 ans a partir du moment de son
acquisition. Pendant la durée de garantie le fabricant sengage a éliminer, moyennant
réparation, remplacement des piéces de rechange ou substitution de lappareil méme,
tous les défauts dusine entrainés pas la mauvaise qualité de matériaux ou d'assem-
blage.

Le fabricant définit la durée minimale d'utilisation de lappareil, qui ne doit pas
étre inférieure a 5 ans a compter de la date de fabrication, sous réserve que
lexploitation de lappareil est effectuée dans le strict respect de L instruction
et des exigences techniques applicables.



Bevor Sie dieses Gerdt verwenden, lesen Sie vorstindig diese Bedienungsan-
leitung durch und bewahren Sie sie als Handbuch auf. Die sachmdssige Ver-
des Gerdts verld

Sicherheitshinweise

o DiesesElektrogerat ist fur Betrieb im Haus-
halt bestimmt und kann beimindustriellen
Gebrauch nicht verwendet werden.

¢ Benutzen Sie das Gerat nur zweckgemaR.
Die Benutzung des Gerates im Zweck, der
sich von dieser Bedienungsanleitung un-
terscheidet, wird als VerstoR gegen die
Voraussetzungen flir eine ordnungsgema-
13e Verwendung des Produkts werden.

@ Achtung! Der Gerdtgehduse aus diin-
nem Metall hergestellt. Seien Sie
vorsichtig bei seinem Betrieb und
Reinigung, um die Verletzungen zu
vermeiden. Bei Zutateneinlage stel-
len Sie das Gerdt auf der festen eb-
enen Oberfldche.

Schonen Sie das Geratgehdause und die
abnehmbare Deckel vor Stofien und Sturz
— dies kann zu Deformation der Teile und
Schaden am Produkt flhren.

Seien Sie vorsichtig beim Herausne-
hmen des Schinkenkochers aus dem
Topf nach dem Garen des Gerichts! Zer-
legen Sie den Schinkenkocher nicht, bis
sein Inhalt komplett abgekdihlt wird.

Das Gerat nicht bestimmt, dass es von
Kindern sowie von Personen mit be-
schrankten physischen,sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen, benutzen wiirde,
sie konnen das Gerat nur unter Aufsicht
von Personen,die fur ihre Sicherheit Ver-
antwortung tragen, verwenden.

Bei Reinigung und Lagem halten Sie strickt
die Regeln ein, die im Kapitel ,Reinigung



und Pflege” hingewiesen sind. Lassen Sie
lange die Teile des Gerdts im Wasser nicht.

Achtung! Der Hersteller haftet keine
Verantwortung fiir Defekte, die wegen
der Nichteinhaltung der Sicherheit-
sanforderungen und den Bedienungs-
vorschriften des Gerdtes erschienen.

Technische daten

Modell RHP-M02-E
Ausriistung Typ.. .....Pressform fiir Warmebehandlung von Lebensmitteln
Material des Gehéduses und abnehmbarer Teile...... ... rostfreier Stahl
Menge der verstellbaren Positionen des Betriebsfassungsvermdgens...

Verstellbare Positionen 1 2 3

Maximales Betriebsfassungsvermsgen (abhangig von | ¢ o 113 15

Positionen), L g

Inhalt des Endgerichtes (abhangig von Eigenschaftenvon | o5 ¢ | 05 _10 | 075-14

Zutaten), L e S g g
Lieferumfang
GEREUSE oo s s 1 Stk.
Abnehmbare Deckel 2 Stk.
Spannfeder 4 Stk.
Bedienungsanleitung 1 Stk.
Kochbuch ,20 Rezepte. 1St

Der Hersteller hat das Recht, Anderungen in Design, Beschaffung sowie seine
Produktspezifikationen in der Verbesserung ohne vorherige Ankiindigung die-
ser Anderungen vorzunehmen.

Gerdtinhaltverzeichnisse Al

Gehduse

Offnungen fiir Zwischenfixierung der Spannfeder
Arretierungseinrichtung des Deckels

Schlitze fur Gleiten des Spannenderes
Abnehmbare Deckel

Offnungen fiir Spannfeder

Spannfeder

I.ERSTBENUTZUNG

Entnehmen Sie vorsichtig das Gerdt aus dem Karton, entfernen Sie alle Verpa-
ckungsmaterialien und Werbeaufkleber.

NO Vv s e

Kochen Sie alle Teile des Gerdtes innenhalb von 3 - 5 Minuten in Salzlésung
(1TL Salz zu 1 L Wasser) ab, um Werksfett zu entfernen.

Reinigen Sie das Gerit laut Kapitel ,Reinigung und Pflege”.

[I.INBETRIEBSNAHME

Wir empfehlen, den Schinkenkocher RHP-M02-E in Multikochern (Multi-Schnell-
kochern) REDMOND mit Fassungsvermogen des Behalters nicht weniger als 5
Liter zu verwenden. Es ist erlaubt, das Erzeugnis in den nach Betriebsfassungs-
vermdgen entsprechenden Schnellkochtopfen, Aerogrillen, Backéfen oder in
traditionellem Kiichengeschirr zum Kochen auf dem Herd zu verwenden.

Die Vorgehensweise der Verwendung des Schinkenkochers siehe auf Schema A2.

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, befolgen Sie das Rezept bei Vorbereitung
der Zutaten, den Gewicht und die Proportionen einzuhalten. Bevor das Gehduse
des Schinkenkochers zu erfiillen, setzen Sie den Backbeutel ein (er wird apart
gekauft).

Erfiillen Sie den Beutel ganz dicht bis zu dem Oberrand des Gehauses, ohne
Lufttaschen zu lassen. Bei Bedarf den Inhalt des Produktes zu @ndern, entnehmen
Sie behutsam den Beutel aus dem Gehéuse, stellen Sie unteren Deckel auf
andere Stufe um und setzen Sie wieder den Beutel in Gehéuse zuriick.

Stellen ein und ziehen Sie den Spannfeder behutsam. Die starke Beschadigung
des Beutels kann zu Verschlechterung der Qualitat des Enderzeugnisses fiihren.

Nach dem Garende giessen Sie vorsichtig das Wasser aus dem Behdilter aus.
Bei E des heissen Schil hers, seien Sie vorsichtig, benutzen Sie
die Kiichenhandschuhe oder Topflappen!




Entnehmen Sie das Produkt aus dem Schinkenkocher sofort nach Garen nicht.
Lassen Sie das Gerat bis zu Raumtemperatur abkiihlen, danach stellen Sie es
in den Kiihlschrank nicht kiirzer als fiir 3 Stunden.

[II.PFLEGE UND REINIGUNG

Sofort nach der Benutzung waschen Sie das Gehduse und abnehmbare Teile
des Gerdtes mit warmem Wasser mit Feinwaschmittel (man kann die Geschirr-
spiilmaschine benutzen). Dann wischen Sie sie mit einem trockenen Tuch ab
und trocknen Sie sie komplett bei Raumtemperatur.

A ES IST VERBOTEN, bei Reinigung des Gerites die groben Tiicher, die harte
Biirsten, die Schwimme mit Hartbeschichtung oder Schleifpasten zu benutzen.
Es ist auch verboten, die beliebigen aggressiven chemischen oder die anderen
Mitteln, die fiir die Verwendung der Gegenstdnde, die mit Essen in Kontakt
kommen, nicht empfohlen sind, zu verwenden.

Lagern Sie das Gerdt in einem gut beliifteten Platz.

IV.GARANTIEBEDINGUNGEN

Fiir dieses Erzeugnis wird eine Garantie fiir 5 Jahre ab dem Zeitpunkt seines Erwerbs
gewahrt.Wahrend der Garantiezeit verpflichtet sich der Hersteller, durch Reparatur,
Austausch von Teilen oder Austausch des gesamten Gerats jegliche werksseitige
Stérungen, die durch eine unzureichende Qualitat von Werkstoffen oder die Mon-
tage verursacht wurden, zu beseitigen.

Der Hersteller hat die minimale Lebensdauer fiir dieses Gerat festgesetzt, die
nicht kurzer als 5 Jahre ab dem Kaufdatum unter Bedingungen, dass das Gerat
strickt entsprechend dieser Bedienungsanleitung und den geltenden technischen
Normen benutzt wird.



Voordat u het apparaat gaat gebruiken, lees aandachtig de gebruikershandel-
ing en sla hem op als een handboek. Het voorzichtig gebruiken van het ap-
paraat zal het veel langer doen werken.

Veiligheidsvoorschriften
+ Dit product is bestemd voor huis-

houdelijk en niet voor industrieel
gebruik.

Gebruik het apparaat alleen voor daar-
voor bestemde doelen. Het gebruik voor
iets wat afwijkt van de instructies is
een overtreding van de gebruiksregels.

@ Let op! De behuizing is gemaakt van dun

metaal. Wees voorzichtig bij het gebruik
en het schoonmaken daarvan om de
mogelijke schade te vermijden. Bjj het
inladen van ingrediénten, zet het appa-
raat op een harde stabiele opperviakte.

Zorg ervoor dat de behuizing van @

het apparaat en de afneembare dek-
sels noch vallen noch tegen iets
aanslaan - dat kan tot een deforma-

tie van de delen leiden en een breuk
van het apparaat veroorzaken.
Wees voorzichtig bij het halen van de
patépers uit het kookreservoir nadat
het gerecht gaar is! Haal de patépers
niet uit elkaar totdat de inhoud daar-
van helemaal afgekoeld zou zijn.
Kinderen en personen met een fy-
sieke of mentale beperking mogen
het toestel alleen gebruiken in het
bijzijn van andere personen die voor
hun veiligheid verantwoordelijk zijn.
Bij het schoonmaken houd u zich aan
de regels die u bij “Onderhoud” kan
vinden.Blijf de details van het apparaat
voor een lange tijd niet in het water.
Let op! De fabrikant is niet verant-
woordelijk voor schade die ontstaan
s doordat de veiligheidsmaatregelen
en gebruiksregels niet nageleefd zijn.



Technische gegevens
Model
Soort apparaat.

RHP-M02-E
pers-vorm voor thermische bewerking
van voedingsmiddelen

Materiaal van de behuizing en afneembare dele RVS
Aantal werkomvangsinstellingen 3
Instellingen 1 2 3
Maximale werkomvang (hangt af van de instelling), lt 09 113 15
De omvang van et gare gerecht (hangt af van de kwalit- | ) ¢ 0510 | 07514
eiten van de ingrediénten), Lt
Leveringsomvang
Behuizing 1 st.
Afneembare deksels 2 st.
Spanveren 4 st.
Gebruiksh iding 1 st.
Kookboek “20 recepten 1st.

De fabrikant heeft het recht om het design, de leveringsomvang en de technische
gegevens te veranderen wegens allerlei gaande verbeteringen van de produc-
tie zonder dit extra te melden.

Onderdelen van het model A1

1. Behuizing van de spanveren
2. Openingen voor de fixatie van 5. Afneembare deksels

de spanveren 6. Openingen voor de spanveren
3. Dekselfixator 7. Spanveren

4. Openingen voor het werken

[.VOOR HET BEGIN VAN HET GEBRUIK

Haal het apparaat voorzichtig uit de doos, pak het uit en doe alle reclamestick-
ers eraf.

Kook alle delen van het apparaat gedurende 3-5 minuten in zout water (1
theelepel zout per 1 Lt water) om de resten van het smeermiddel van de fabriek
te verwijderen. Maak het apparaat schoon volgens de regels van «Onderhoud».

[I.GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Het is aangeraden om de patépers RHP-M02-E samen met de multicookers
(multicookers-snelkookpannen) REDMOND met de kookreservoirs inhoud niet

minder dan 5 liter te gebruiken. Het is mogelijk om het apparaat samen met
snelkookpannen, heteluchtovens, ovens met de geschikte werkomvang en in
een gewoon keukengerei voor het koken te gebruiken.

Zie de volgorde van het gebruik van de patépers op het schema A2.

Voor een optimaal resultaat volg nauwkeurig het recept bij het voorbereiden van
de ingrediénten, let op het gewicht en de proporties daarvan. Zet een bakpapieren
zakje binnen de patépers (apart kopen), voordat u de behuizing daarvan gaat vullen.

Vul het papieren zakje zwaar, L tot boven de behuizing, laat geen
ledigheden achter. Als de omvang van het product veranderd moet worden, haal
het bakpapieren zakje nauwkeurig uit de behuizing, zet het benedendeksel op
een ander niveau en zet het zakje terug in de behuizing.

Handel nauwkeurig bij het instellen en inspannen van de spanveren. Grote be-
schadigingen van het zakje kunnen de kwaliteit van het eindproduct beinvioeden.

Aan het eind van het koken giet het water van het kookreservoir nauwkeurig
af. Wees voorzichtig bij het eruit halen van de hete patépers, gebruik speciale
hoenen of een !

Haal het product niet meteen uit de patépers. Laat het apparaat afkoelen tot de
kamertemperatuur, zet het daarna in de koelkast niet minder dan voor drie uur.

[1I.ONDERHOUD

Spoel de behuizing en afneembare delen met warm water en een zachte afwasmid-
del af meteen na het gebruik (het is mogelijk om een afwasmachine te gebruiken).
Dep ze daarna met een droog lapje en droog ze bij kamertemperatuur af.

A Het is VERBODEN om grove sponzen, schuursponzen, schuurmiddelen of

agressieve chemische middelen te gebruiken (tenzij in deze handleiding uitdruk-

kelijk anders vermeld staat). Gebruik geen chemische of andere schadelijke
stoffen bij het reinigen van onderdelen die in contact komen met voedsel.

Houd het apparaat in een droge geventileerde plaats.

IV. GARANTIE

Dit product is gegarandeerd voor een periode van 5 jaar vanaf de aankoopdatum.
Gedurende de garantieperiode van de fabrikant verbindt zich ertoe, door reparatie
of vervanging van de gehele product defecten veroorzaakt door een slechte kwalit-
eit van de materialen en vakmanschap.

De door de fabrikant bepaalde minimale diensttijd is 5 jaar vanaf de dag van
aankoop mits het toestel volgens deze handleiding en de bestaande technische
standaarden wordt gebruikt.



A
M

Prima di usare questo apparecchio, leggete attentamente il manuale d’uso e
conservatelo come riferimento informativo. Luso corretto dell‘apparecchio al-
lunga notevolmente la sua durata.

isure di sicurezza

Questo prodotto € indicato per [uso casa-
lingo e non € indicato per [uso industriale.
Usate il prodotto solo per gli scopi previ-
sti.Luso dellapparecchio per gli scopi non
indicati nelle sequenti istruzioni e consi-
derato una violazione delle regole duso.

@ Attenzione!ll il corpo dellapparecchio

é prodotto con un metallo sottile. State
attenti mentre lo usate e lo pulite per
evitare traumi. Quando caricate gli
ingredienti posizionate lapparecchio
sopra una superficie solida.
Proteggete il corpo dellapparecchio e
la parte rimovibile del coperchio dagli
urti e dalle cadute — questo puo por-
tare alla deformazione dei dettagli e
alla rottura del prodotto.

& State attenti alla rimozione della pres-

sa per il prosciutto dal recipiente dopo
la cottura del cibo! Non smontate la
pressa per il prosciutto finché il conte-
nuto non sara completamente freddo.
L'apparecchio non € indicato per essere
usato dai bambini,e anche dalle persone
con ridotte possibilita fisiche, tattili o
mentali se non sono sorvegliati da per-
sone responsabili della loro sicurezza.
Pulite e conservate lapparecchio sequen-
do rigorosamente le regole, indicate nel
capitolo «Manutenzione del prodotton.
Non lasciate i dettagli dellapparecchio
nellacqua per un lungo periodo di tempo.
Attenzione! Il produttore non é respon-
sabile di danni, causati da mancanza
di rispetto delle regole di sicurezza e
delle regole d'uso dellapparecchio.



Caratteristichetecniche
Modello.

Tipo dell'apparecchio
dei prodotti alimentari

Materiale del corpo e dei dettagli rimovibili
Quantita delle impostazioni del volume lavorativo...

RHP-M02-E
...pressa-forma per trattamento termico

acciao ir

Impostazioni 1 2 3
Volume lavorativo massimo (in dipendenza dalle impostazioni), 09 113 15
Volume del prodotto pronto(in dipendenza dalle capacita | ) o5 (510 | 07514
degli ingredienti), |
Dotazione
Corpo 1 pz.
Coperchi rimovibili 2 pz.
Molle. 4 pz.
Manuale duso. 1pz.
Libro “15 ricette 1pz.
Libretto di servizi 1pz.

Il produttore ha diritto di portare cambiamenti di design, dotazione, e anche
alle caratteristiche tecniche del prodotto durante il corso di perfezionamento
continuo dei suoi prodotti senza il preavviso anticipato dei cambiamenti .

Struttura del modello A1

1. Corpo

2. Foro per il montaggio completo
delle molle

3. Fissatori dei coperchi

[.PRIMAD'USO

Rimuovete accuratamente il prodotto dal cartone, rimuovete tutti i materiali di
confezionamento e gli sticker pubblicitari.

Fessure per la corsa delle molle
Coperchi rimovibili

Fori per le molle

Molle

Now s

Fate bollire tutte le parti dellapparecchio per 3-5 minuti nella soluzione di sale (1
cucchiaio di sale per 1 litro d'acqua) per eliminare la lubrificazione della fabbrica .
Effettuate la pulizia dell'apparecchio secondo,le indicazioni contenute nel ca-
pitolo «Manutenzione dell'apparecchio».

[1.USO DEL PRODOTTO

Vi raccomandiamo di usare la pressa per il prosciutto RHP-M02-E nelle pento-
le multifunzionali (pentole a pressione multifunzionale) REDMONDc di non

meno di 5 litri di capacita. E' ammesso ' uso del prodotto nelle pentole a
pressione di capacita corrispondente, nei forni a convezione, nei forni o nella
stoviglie utilizzate per la cottura sui fornelli.

Lordine d'uso della pressa per il prosciutto @ illustrato sull’immagine A2.

Per ottenere un ottimo risultato seguite precisamente la ricetta di preparazione
degli ingredienti, rispettando il loro peso e le proporzioni.Prima di riempire il
corpo della pressa per il prosciutto, inserite dentro il sacchetto per la cottura
al forno (si acquista separatamente).

Riempite il sacco bene fino a riempire completamente il corpo, non lasciate
degli spazi vuoti. Se necessario cambiare il volume del prodotto rimuovere
accuratamente il sacco riempito dal corpo,reimpostare il coperchio basso sullal-
tro livello e reinserite il sacco nel corpo della pressa.

Agite accuratamente con l'impostazione e regolazione delle molle. Grossi danni
del sacco possono portare allabbassamento della qualita del prodotto finito.

/4\ Al termine della cottura scolate accuratamente lacqua dal recipiente. State attenti
rimuovendo la pressa per il prosciutto calda, usate le presine o i mufloni da cucina!

Non rimuovete il prodotto dalla pressa per il prosciutto subito dopo la cottura.
Fate raffreddare l'apparecchio fino a temperatura ambiente, successivamente
lasciatelo nel frigorifero per non meno di tre ore..

[I.MANUTENZIONE DELLAPPARECCHIO

Subito dopo L'uso lavate il corpo e le parte rimovibili del prodotto con lacqua
tiepida con un detersivo per le stoviglie (si puo usare la lavastoviglie). Succes-
sivamente passate con un panno e lasciate ad asciugare completamente a
temperatura ambiente.

VIETATO usare per pulizia dell'apparecchio le salviette ruvide, le spazzole dure,
le spugne o le paste abrasive. Non é ammesso l'uso di qualsiasi sostanza
chimicamente aggressiva o le altre sostanze ad uso non alimentare.

Conservate l'apparecchio in un luogo asciutto e ventilato..

IV.OBBLIGHI DI GARANZIA

Questo prodotto & garantito per un periodo di 5 anni dalla sua acquisizione.
Durante il periodo di garanzia, il fabbricante si impegna ad eliminare, median-
te riparazione, sostituzione di parti o di tutto il prodotto, eventuali difetti di
fabbricazione causati dalla scarsa qualita dei materiali e/o di montaggio.

IUproduttore ha impostato il periodo di funzionamento di questo apparecchio, che deve esse-
re almeno di 5 anni dal momento della produzione a condizione, che l'uso del prodotto venga
eseguito rigorosamente secondo questa istruzione e secondo i requisiti tecnici presentati.



Antes de utilizar este aparato lea con atencidn el manual de utilizacion y
gudrdelo para futuras consultas. EL uso correcto del aparato alarga significati-
vamente el periodo de servicio del mismo.

Medidas de seqguridad

o Esteaparato esta destinado para utiliza-

cion en condiciones domésticas yno esta
destinado para uso industrial.

Utilice el producto Unicamente sequn las
indicaciones. La utilizacion del disposi-
tivo para fines distintos a los especifica-
dos en este manual se considera una
violacion de las reglas de uso.

jAtencion! El cuerpo del aparato es
de metal fino. Tenga cuidado en su
utilizacion y limpieza para evitar le-
siones. Al cargar los ingredientes colo-
que la unidad en una superficie solida.

No exponga el dispositivo y la tapa des-
montable a golpes y caidas — esto pue-
de llevar a deformaciones de los detalles
y darios en el producto.

Lo

jTenga cuidado al sacar la embuti-
dora del recipiente tras la prepara-
cion del producto! No desmonte la
embutidora hasta que su contenido
esté totalmente frio.

El aparato no esta disenado para su uso
por los ninos y las personas con disca-
pacidades fisicas,sensoriales o psiquicas
a menos que sean supervisados por las
personas responsables de su sequridad.
Cuando limpie yalmacene la unidad siga
estrictamente las reglas establecidas en
la seccion “Cuidado del producto’No deje
las partes del equipo en el agua durante
mucho tiempo.

jAdvertencia! EL fabricante no se hace
responsable de los darios resultantes por
el incumplimiento de las normas de se-
guridad y funcionamiento de la unidad.



Caracteristicas tecnicas

Modelo
Tipo de dispositivo...

RHP-M02-E
......molde para tratamiento térmico
de productos alimenticios

....acero inoxidable
3

Material del cuerpo y detalles desmontables....
Cantidad de ajustes de volumen de trabajo.

Ajustes 1 2 3
Volumen méximo de trabajo (dependiendo del ajuste), L 09 113 15

Volumen de salida del producto preparado (dependiendo

de las propiedades de los ingredientes), | 02-08 05-10 075-1.4
Juego completo
Cuerpo 1ud
Tapas desmontables 2ud
Muelles 4 ud
Manual de utilizacion. lud
Libro “20 recetas”. 1 unidad

El fabricante tiene el derecho de hacer cambios en el diserio, equipamiento,
sino también en las caracteristicas técnicas del producto durante la mejora
continua de sus productos sin previo aviso de los cambios.

DISPOSITIVO DE MODELO A1
1. Cuerpo 4. Ranuras para la marca de los muelles
2. Aberturas para la fijacion del 5. Tapas desmontables
muelle intermedio 6. Aberturas para los muelles
3. Fijadores de la tapa 7. Muelles

[.LANTES DE COMENZAR EL USO

Con cuidado saque el aparato de la caja, quite todos los materiales de embala-
jey las etiquetas publicitarias.

Hierva todas las partes de la unidad durante 3-5 minutos en una solucion sali-
na (1 cucharadita de sal en 1 litro de agua) para eliminar la grasa de fabrica.
Haga la limpieza del aparato conforme a la seccién «Cuidado del aparato».

[1.USO DEL PRODUCTO

Recomendamos utilizar la embutidora RHP-M02-E en los robots de cocina (ollas
multicoccion-rapidococcion) REDMOND con un volumen de recipiente al menos

de 5 litros. Se permite utilizar el producto de acuerdo con la capacidad de
trabajo de las ollas a presion, aerogrills, hornos o en una bateria de cocina
convencional para cocinar en el hornillo.

Orden de utilizacion de la embutidora ver esquema A2.

Para obtener el mejor resultado, siga la receta exactamente para preparar los
ingredientes, manteniendo su peso y proporciones. Antes de llenar el cuerpo
del aparato, inserte dentro el paquete para la coccion (se vende por separado).

Llene el paquete con fuerza hasta la parte superior del cuerpo, no deje ningun
espacio. Si necesita cambiar el volumen del producto retire con cuidado el
paquete lleno del cuerpo, vuelva a instalar la tapa inferior a otro nivel y ponga
el paquete de nuevo en el cuerpo.

Proceda con cuidado al instalar y tensar el muelle. EL dafio severo al paquete
puede reducir la calidad del producto final.

é Al finalizar la preparacidn saque con cuidado el agua del recipiente. jAl extraer
caliente la embutidora, tenga cuidado, utilice manguitos de cocina o agarraderas!

No retire el producto de la embutidora inmediatamente después de su prepa-
racion. Deje que la unidad se enfrie a temperatura ambiente y luego coloque
en el frigorifico durante al menos tres horas.

[11. CUIDADO DEL APARATO

Inmediatamente después de su uso, lave el cuerpo y las partes desmontables
del producto con agua tibia y detergente suave para lavar los platos (se puede
utilizar un lavavajillas). Luego, limpie con un pafo seco y deje secar por com-
pleto a temperatura ambiente.

/4\ SE PROHIBE utilizar para limpiar la unidad parios dsperos, cepillos duros, esponjas
o pastas abrasivas. También es inaceptable el uso de sustancias quimicas agresivas
u otras no recomendadas para su uso con objetos en contacto con alimentos.

Conserve el aparato en un lugar seco y ventilado.

IV. GARANTIA

Este producto tiene una garantia de un plazo de 5 anos a contar de la fecha de
compra. Durante el periodo de garantia, el fabricante se compromete a eliminar,
mediante la reparacion o la sustitucion de la totalidad del producto, cualquier
defecto de fabrica causado por la mala calidad de los materiales o montaje.

El fabricante ha establecido una vida util minima de este producto no menor de
5 anos a partir de la fecha de fabricacion, siempre que la utilizacién del produc-
to se ajuste estrictamente a estas instrucciones y requisitos técnicos actuales.



A Antes de utilizar o aparelho leia o manual de utilizagdo com atengdo e guarde

para futuras consultas. O seu uso correcto aumenta significativamente o seu
periodo de trabalho.

Medidas de seguranca

Este aparelho € destinado para a utili-
zacao doméstica e nao para uso industrial.
Utilize-o unicamente segundo as in-
dicacoes. A utilizacao do aparelho
para outros que nao os especificados
neste manual, é considerada uma
violagao as regras de uso.

@ Atencdo! O corpo do aparelho é de

metal fino. Tenha cuidado com a sua
utilizagao e limpeza para evitar danos.
Ao introduzir os ingredientes coloque a
unidade numa superficie solida e plana.

Ndo submeta o dispositivo e atampa @

desmontavel a golpes nem deixe cair
—isto podera causar deformagoes dos
detalhes e danificar o produto.

@ Tenha cuidado ao retirar o recheio do

recipiente apds a preparagdo do produ-
to! Ndo o desmonte até que o seu con-
teudo esteja completamente frio.

0 aparelho nao esta concebido para
ser utilizado por crian¢as ou pessoas
com incapacidades fisicas, sensoriais
ou psiquicas a menos que estejam
supervisionadas por pessoas respon-
saveis pela sua seguranca.

Quando limpar e guardar o aparelho siga
rigorosamente as regras estabelecidas
na seccao “Cuidados com o produto’
Quando limpar o equipamento nao dei-
Xe as pecas por muito tempo em agua.

Adverténcia! O fabricante ndo se respon-
sabiliza pelos danos resultantes pelo
incumprimento das normas de sequ-
ranga e funcionamento do dparelho.



Caracteristicas técnicas

Modelo
Tipo do dispositivo.
de produtos alimenticios
Material do corpo e detalhes desmontaveis..
Numero de defenigoes de quantidade de trabalho

RHP-M02-E
...molde para tratamento térmico

ago inoxidavel
3

Definigoes 1 2 3
Quantidade maxima de produto (dependendo da configu- 09 113 15
ragao), |
Volume de saida de produto preparado (dependendo das | 5 o0 | G510 | 07514
propriedades dos ingredientes), |

Jogo completo

Corpo 1ud

Tampas desmontavei 2ud

Mola 4ud

Manual de utilizagao... 1ud

Livro com “20 receita: 1 Unidade

O fabricante reserva-se o direito de fazer alteragdes ao desenho, equipamento
e caracteristicas técnicas do produto para a melhoria continua dos seus pro-
dutos sem aviso prévio das suas alteracoes.

Modelo do dispositivo A1

1. Corpo 4. Ranhura para a marca das molas

2. Abertura para a fixacao da mola 5. Tampas desmontaveis
intermédia Aberturas para as molas

3. Fixadores da tampa 7. Molas

I.ANTES DE COMECAR A USAR

Com cuidado retirar o aparelho da caixa. Retirar todos os materiais da embala-
gem assim como as etiquetas publicitarias.

Ferver todas as partes da unidade do aparelho durante 3-5 minutos numa solugao
salina (1 colher de sal em 1 litro de agua) para eliminar a gordura de fabrica. Faga
a limpeza do aparelho conforme descritas na sec¢ao «Cuidados com o aparelho».

[1.USO DO PRODUTO

Recomendamos que utilize 0 RHP-M02-E em robés de cozir}ha (panelas pressao)
REDMOND com uma capacidade de pelo menos 5 litros. E permitido o uso do

aparelho de acordo com a capacidade de trabalho nas panelas de pressao, grel-
hadores, fornos ou numa bateria de cozinha convencional para cozinhar no fogao.

Ordem de utilizagao da maquina de enchimento - ver esquema A2.

Para obter o melhor resultado, siga exatamente a receita para preparar os in-
gredientes, mantendo o seu peso e proporgées. Antes de encher o corpo do
aparelho inserido no pacote para cozinhar (vendido separadamente).

Encher firmemente o aparelho até a parte superior do corpo,ndo deixe nenhum espago.
Se necessitar alterar o volume do produto, retire cuidadosamente o aparelho, depois
voltar a instalar a tampa inferior para outro nivel e colocar de volta no corpo.

Proceda com cuidado ao instalar e apertar a mola. Danos graves no aparelho
podem reduzir a qualidade do produto final.

Ao terminar a preparacdo, retire com cuidado a dgua do recipiente. Ao retirar
a embutidora quente, tenha cuidado, utilize pegadores de panelas!

Nao retire o produto do aparelho imediatamente apos ter terminado. Deixe que
esfrie e depois coloque no frigorifico pelo menos durante 3 horas.

[11.CUIDADOS COM O APARELHO

Imediatamente apds o seu uso lave o corpo e as partes desmontaveis do apa-
relho com agua morna e detergente da louga (pode lavar na maquina da louga).
Depois limpe com um pano seco e deixe secar por completo a temperatura
ambiente.

A E PROIBIDO utilizar para limpar o aparelho panos dsperos, escovas duras, es-
ponjas ou produtos abrasivos. Também € inaceitdvel o uso de produtos quimi-
cos agressivos ou outras ndo recomendadas para uso com objectos em contac-

to com alimentos.

Conserve o aparelho em lugar seco e ventilado.

IV.RESPONSABILIDADES DE GARANTIA

0 aparelho é abrangido pela garantia para o prazo de 5 anos a partir do momen-
to da sua aquisicao. Ao longo do prazo de garantia o fabricante obriga-se a eli-
minar todos os defeitos de fabrico provocados pela falta de qualidade de materiais
ou de montagem, por meio de reparagao, substituicao das partes ou substituicao
do aparelho inteiro.

O fabricante estabeleceu uma vida Gtil minima nao inferior a 5 anos a partir da
data de fabricacdo do produto, desde que o seu uso siga estritamente as ins-
trugdes e requisitos técnicos atuais.



A For du bruger denne enhed, laes omhyggeligt manualen og gem den til senere deformeri ng Og Skader pé prod u ktet.

brug. Korrekt brug af ienheden, forleenger vaesentligt dens levetid.

Veer forsigtig, ved fiernelse af enheden

Sikkerhedsforanstaltninger o til madlavning af skinke fra baegeret

Dette produkt er beregnet til brug i efter tilberedning af produktet! Md ikke
private hjem og er ikke beregnet til skilles ad indtil dens indhold er afkalet.

industriel anvendelse. o Enheden er ikke beregnet til brug af
Brug den kun som anvist. Brug af en- bern og personer med nedsat fysisk,
heden til andre formal end dem, der sensorisk, mentale evner,medmindre
er specificeret i denne manual formal, de er under opsyn af personer med
er en overtreedelse af driftreglerne. ansvar for deres sikkerhed.

OBS! Enheden er fremstillet af et * Vedrengering og lagerenhed, overhold
tyndt metal. Veer forsigtig ved brug strengt deregler,der er fastsat i afsnittet
og rengering af enheden for at un-  "Vedligeholdelse af produktet” Lad dele
dgd skader. Ved indleeg af ingredi- af enheden ikke ligge i vand i lang tid.
enserne placer enheden pd en flad, @ OBS! Producenten er ikke ansvarlig
stabil overflade. for skader som falger af manglende
Beskyt enheden og aftageligt [dg mod overholdelse af sikkerhed og drift af
sted og draber — dette kan fore til ~ enheden.



Specifikationer

Model RHP-M02-E
Enhedstype .stobeform til termisk behandling af fedevarer
Materiale for enheden og aftagelige dele ...rustfrit stal
Mzngden af indstillinger 3

Indstillinger 1 2 3

Maksimal

(afhangig af i L 09 113 15

Output starrelse af det faerdige produkt (afhaengigt af

egenskaberne af de ingredienser) L 0.2-08 05-10 07514
Udstyr
Enhed 1 stk.
Aftagelig lag 2 stk.
Fjedre 4 stk.
Brugervejledning 1 stk.
Bog “20 opskrifter. 1 stk.

Producenten har ret til at foretage endringer i design, udstyr, men ogsd i
kravspecifikation lobende forbedring af sine produkter uden varsel af disse
andringer.

Device model A1

1. Enhed

2. Huller til fastgerelse af det mel-
lemliggende fjedre

3. Lagets las

I.FOR BRUG

Fjern forsigtigt produktet fra kassen, fjern alle emballagematerialer og klister-
maerker.

Spalterne til lobet af fjedre
Aftagelig lage

Huller til fiedre

Fjedre

Novw s

Kog alle dele af enheden i 3-5 minutter i en saltoplesning (1 tsk.salt til 1 liter
vand) for at fjerne fabrikkens fedt.

Renger instrumentet ifelge afsnittet "Vedligeholdelse af produktet.”

[I.ANVENDELSE AF PRODUKTET

Vianbefaler at bruge enheden til madlavning af skinke RHP-M02-E i multikoger
(multikoger-trykkogere) REDMOND skal med volumen pa mindst 5 liter. Det er

tilladt at bruge produktet ifolge arbejdskapacitet pa trykkogeren, aerogrill, ovn
eller i et konventionelt kekkengrej til madlavning pa komfuret.

Proceduren for at bruge enheden til madlavning af skinke se. skema A2.

For det bedste resultat, felg den praecise opskrift under forberedelse af ingre-
dienser, hold deres vaegt og proportioner. Fer pafyldning i enheden til madlav-
ning af skinke, indsat en pose til bagning (selges separat).

Fyld posen teet til toppen af huset, lad ingen hulrum. Hvis det er nedvendigt,
andr mangden af produktet, fjern forsigtigt den fyldte pose fra huset, geninstal-
ler den nederste lag til det naeste niveau og st posen tilbage i huset.

Fortsaet omhyggeligt ved installation og fjederspaending. Alvorlig skade pa
emballagen kan reducere kvaliteten af det endelige produkt.

ﬁ Efter madlavning, held forsigtigt vandet ud af skdlen. Ved fjernelse af varm
enheden til madlavning af skinke, veer forsigtig, brug grydelapper.

Fjern ikke produktet fra enheden umiddelbart efter tilberedning. Lad enheden
afkele til stuetemperatur og derefter placer i keleskabet i mindst tre timer.

[11.PRODUKTPLEIJE

Umiddelbart efter brug, vask enheden og aftagelige dele af enheden med varmt
vand og en mildt opvask rengeringsmiddel (kan bruges i en opvaskemaskine).
Derefter tor den med en ter klud og lad den terre helt ved stuetemperatur.

ﬁ Ved rengering af enheden brug ikke grove klude, stive borster, svampe eller
slibepasta. Det er ogsd uacceptabelt at bruge nogle kemisk aggressive eller
andre stoffer, som ikke anbefales til brug med objekter i kontakt med fodevarer.

Hold udstyret i et tert ventileret omrade.

V. GARANTI

Dette produkt er deekket med garanti i en periode pa 5 ar fra kebsdatoen. Under
garantiperioden forpligter producenten sig at udfere reparation eller udskiftning
af hele produktet ved eventuelle fejl, fordrsaget af darlig kvalitet i materialer
og udferelse.

Producenten har sat minimum levetid for dette produkt, som indeholder ikke
mindre end 5 ar fra datoen for fremstillingen, forudsat at driften af disse pro-
dukter er fremstillet i neje med overensstemmelse med disse instruktioner og
nuvarende tekniske krav.



/N

For du bruker dette apparatet for forste gang, les oppmerksomt gjennom
bruksanvisningen og hold den som en hdndbok. Hvis du bruker apparatet
riktig, virker det lenge.

Sikkerhensregler

S

Dette apparatet er beregnet til hjemme-
bruk og er ikke beregnet til industribruk.
Bruk apparatet bare pa rette mate. Hvis
du bruker apparatet til formadlene som
er forkskjellige fradem som stdr i denne
bruksanvisningen, bryter du reglene for
bruk av apparatet.

Vaer oppmerksom! Apparatets skrog er
laget av tynt materiale. Veer forsiktig
mens du bruker det og renser det ford
unngd skader. Nér du har i ingredienser,
sett apparatet pd en hard sta overflate.

Bevar apparatets skrog og de avtakbare
lokkene mot slag og fall — ellers kan
det fore til at detaljene blir deformert
0g apparatet brekkes.

@ Veer forsiktig mens du tar skinke-

maskinen ut av bollen etter at mat-
varen har sluttet d tilberedes! Ikke
demonter skinkemaskinen til dens
innhold blir helt kaldt.

Apparatet er ikke beregnet pa barne-
bruk, samt pa bruk av fysisk, sensorisk,
mentalt utfordret personer hvis perso-
nerne som har ansvar for deres sikkerhet
ikke holder aye med dem.

Felg strengt reglene i delen «Vedlike-
hold» mens du renser og oppbevarer
apparatet. La ikke apparatets detaljer
vaere i vannet pa lang tid.

Veer oppmerksom! Produsenten har
ikke ansvar for skader som oppstdr
pd grunn av at kravene om sikker-
hetsteknikk og reglene for bruk av
dpparatet ikke falges.



Tekniske spesifikasjoner
Modell

Apparatets type..... "
Materiale pa skroget og de avtakbare detaljene..
Antall instillinger av det brukbare volumet

RHP-M02-E
presse for varmebehandling av matvarer
... rustfritt stal

3

Innstillinger 1 2 3
Det maksimale brukbare volumet(avhenger av innstillingen),L | 0,9 113 15
Mengde av den ferdige matvaren som kommer ut (avheng- | o 0s | o510 | 075.14
her av ingrediensenes egenskaper), L e T St
Oversikt over deler
Skrog. 1 stk.
Avtakbare lokk 2 stk.
Fjaerer. 4 stk.
Bruksanvisning 1 stk.
Oppskriftsbok 20 oppskrifter 1 stk.

Produsenten har rett til d foreta endringer i design, utrustning, samt tekniske
egenskaper i lopet av forbedring av sine produkter uten forvarsel om slike

endringer.
Modellens deler A1
1. Skrog 4. Sprekker hvor fjaerene beveger seg
2. Hull for mellomfestingen av 5. Avtakbare lokk
fjeerer 6. Hull for fjerene
3. Lokkets heftestift 7. Fjeerer

I.FOR DU BRUKER APPARATET FOR
FORSTE GANG

Ta apparatet forsiktig ut av esken, fjern alle emballasjer og reklameetiketter.

Kok opp alle delene av apparatet i saltlesning (1 teskje salt per 10 dl vann) i 3-5
minutter for & fjerne fabrikksmering. Rens apparatet ifelge delen «VedLlikehold».

[I.BRUK AV APPARATET

Vi anbefaler & bruke skinkemaskinen RHP-M02-E i multikokere (multikoker-
hurtikokere) REDMOND med volumet pa bollen som ikke er mindre enn 5 L. Det
er tillatt & bruke apparatet i hurtigkokere, konveksjonsovner, stekeovner eller

vanlig kjekkentey for koking pa en plate, som har det tilsvarende brukbare
volumet for koking pa en komfyr.

Se rekkefol

for bruk av skir inen pa skj A2.

For & na det optimale resultatet, folg neyaktig oppskriften mens du forbereder
ingrediensene, pass pa at ingrediensenes vekt og proporsjoner er de samme
som i oppskriften. For du har ingrediensene i skinkemaskinens skrog, sett inn
en bakepose (som du kan anskaffe separat).

Fyll posen tett til toppen av skroget, det ma ikke bli tomme plasser. Hvis du
trenger a forandre mengde av matvaren, ta forsiktig den fulle posen ut av skroget,
innstaller det nederste lokket pa et annet niva og sett posen tilbake inn i skroget.

Vaer forsiktig mens du installerer fjzerene og spenner dem. Hvis det finnes
store skader pa posen, kan det fore til at den ferdige matvaren far ille kvalitet.

ﬁ Ndr maten har avsluttet d tilberedes, hell forsiktig vannet ut av bollen. Veer forsik-
tig mens du tar ut det varme skinkemaskinen, bruk kjokkenvotter eller grytelapper!

Ikke ta den ferdige matvaren ut av skinkemaskinen straks etter den har sluttet
a tilberedes. La apparatet kjolnes til det far stuetemperaturen, sett det sa i
kjoleskapet og la det vaere der i minst tre timer.

[1l.VEDLIKEHOLD

Straks etter & ha brukt apparatet, skyll skroget og de avtakbare delene med
varmt vann og mild oppvaskmiddel (du kan bruke oppvaskmaskin). Terk dem s&
med en torr klut og terk godt ved stuetemperaturen.

A Det er FORBUDT d bruke grove servietter; rue borster, svamper eller slipepasta

mens du renser apparatet. Du mad heller ikke bruke noen form for agressive

kjemiske stoffer eller andre stoffer som man ikke anbefaler G bruke for gjen-
stander som kommer i kontakt med mat.

Oppbevar apparatet i et tort, ventilert sted.

V. GARANTI

Dette produktet er garantert for en periode pa 5 ar fra kjepsdato. | garantitiden
er produsenten ansvarlig for eliminering av alle mulige fabrikkfeil som skyldes
darlig kvalitet pa materialer og utferelse med hjelp av reparasjon, erstatning av
deler eller hele produktet.

Produsenten har bestemt den minimale tjenestetiden for dette apparatet som
ikke er mindre enn 5 ar siden aparatet ble produsert hvis du bruker apparatet
strengt etter denne bruksanvisningen og de tekniske kravene.



Lds denna bruksanvisning noga innan du anvinder apparaten for forsta
gdngen och spara den. Varans livsldngd forldngs avsevirt om man foljer an-
visningarna.

Sakerhetsatgarder

¢ Denna vara ar endast avsedd for an-
vandning inom hushall.

¢ Industriell eller nagon annan anvand-
ning av varan avses vara ett brott mot
bruksregler.

@ OBS! Apparatens kropp dr tillverkad av
en tunn metall. Var forsiktg ndr du an-
vander och rengor varan for att und-
vika skador. Vid pdfyllning av ingredi-
enser placeravaran pd en fast hdrd yta.

« Undvik att tappa eller sld apparaten
och de lostagbara locken - det kan
orsaka skador och deformering av ap-
paratens delar.

Var forsiktig ndr du tar upp skinkpres-
sen ur skdlen ndr tillagningen dr klar!

Plocka inte isdr skinkpressen forran
dess innehdll har svalnat helt.

Denna apparat dr inte avsedd for an-
vandning av barn, personer som har
nedsattning av fysisk, psykisk eller
nervformdga med undantag for fall
nar en annan person som ar ansvarig
for sadana personers sakerhet utover
tillsyn Gver sadana personer.

Folj anvisningarna i kapitel «Rengo-
ring och skotsel» noga vid varans
rengoring och forvaring. Ldmna inte
kvar varans delar i vatten under en
langre tid.

OBS! Tillverkaren dr inte ansvarig for
skador som har tillkommit som foljd
av nonchalering av bruksregler och
underldtenhet att folja sdkerhets-
foreskrifter.



Tekniska specifikationer
Modell

Typ av vara..
Material for apparatens kropp och l6stagbara delar......
Antal kapacitets justeringsldgen

RHP-M02-E
..pressform for varmebehandling av matvaror
.. rostfritt stal

3

Justeringsliige 1 2 3

Den maximala kapaciteten (beroende pé arbetsligen), L 09 113 15

Mangden av slutp: (beroende pa 0208 | 0510 | 075-14

egenskaper), o o St
Utrustning
Apparatens kropp 1 st.
Lostagbara lock 2 st.
Fjadrar. 4 st.
Bruksanvisningen 1 st.
Bok "20 recept. 1 st.

Tillverkaren har rdtt att dndra design, uppsdttning av delar och tillbehdr samt
teknisk varudeklaration under forbdttring av sina produkter utan att avisera
om dessa fordndringar separat.

Delar och tillbehor A1

1. Apparatens kropp 5. Léstagbara lock
2. Fixeringshal for fjadrar 6. Fjaderhal

3. Locksparr 7. Fjadrar

4. Ganghal for fjadrar

I.INNAN FORSTA ANVANDNING

Ta upp apparaten och dess delar och tillbehor ur forpackningen forsiktigt. Ta
bort samtliga delar av forpackningsmaterialet och reklam.

Lagg varans samtliga delar i kokande saltad vatten (1 tsk salt for 1 liter vatten)
och lat ligga i 3-5 minuter for att fa bort fabrikssmérjmedel.

Rengor varan i enlighet med anvisningar i kapitel «Rengoring och skétsel».

[I.BRUKET AV APPARATEN

Det rekommenderas att anvdnda skinkpress RHP-M02-E i multikokare (multi-
tryckkokare) REDMOND med skalkapacitet minst 5 liter. Man kan anvanda ap-

paraten i tryckkokare med passande skalkapacitet, halogenugn, ugn eller i
vanliga matlagningskarl som dr avsedda for kokning pa spisen.

Se bild A2 om hur man anvénder skinkpress.

For att fa basta resultat folj recepten och de anvisninngarna som finns dar
gallande vikt och proportioner ndr ni férbereder ingredienserna. Ldgg in en
bakpase (kops separat) i skinkpressens kropp innan ni stoppar in ingredien-
serna i den.

Fyll bakpasen med ingredienserna sa att de nar skinkpressens Gversta kant,
ldmna inga tomma ytor. Om man behéver andra mangden av ingredienser, ta ut
den fyllda bakpasen ur apparaten forsiktigt och justera om den nedersta locket
till det 6nskade ldget och placera tillbaka pasen i apparaten.

Var férsiktig nar du installerar och spanner fjadrar. Vid omfattande skador av
bakpasen kan slutproduktens kvalité forsamras.

ﬁ Nar tillagningen har avslutats, hdll ut vatten ur skdlen forsiktigt. Var forsiktig
ndr du tar upp den varma skinkpressen. Anvind koksvantar eller grytlappar!

Ta inte upp matratten ur skinkpressen direkt efter tillagningen har avslutats.
Lat apparaten svalna till rumstemperaturen, placera den darefter i kylskapet
ldmna kvar dér i minst 3 timmar.

[1I.RENGORING OCH SKOTSEL

Rengdr apparatens kropp och l&stagbara delar med hjalp av skonsam diskmedel
och varmt vatten (kan tvattas i diskmaskin) direkt efter anvdndingen. Torka av
dem darefter med en torr duk och Lat lufttorka klart i rumstemperatur.

A Det dr FORBJUDET att anvénda en hdrd svamp, slipande svamp, slipande
diskmedel eller andra aggresiva kemiska medel som inte rekommenderas att
anvénda tillsammand med saker som kommer i kontaktmed maten.

Forvara apparaten i en torr ventilerande plats.

IV. GARANTIATAGANDE

Finns garanti pa 5 ar efter kop. Under garantiperioden garanterar tillverkaren
att undanrdja varje tillverkningsfel som orsakades av en otillrécklig kvalitet av
material eller konstruktion genom att reparera den, ersétta detaljer eller hela
apparaten.

Varans livslangd faststélld av tillverkaren &r minst 5 ar fr.o.m. tillverkningsda-
tumet, under villkoren att man féljer bruksanvisningen och foljer de tekniska
standard som &r foreskrivna.



ja kdytd se oppaana. Laitteen oikea kaytto

Ennen kuin kaytdt kyseistd laitetta, tutustu huolellisesti kdyttdohjeeseen, sddstd
ittdvdsti pidentdd sen kdyttoajan.

Turvallisuusohjeet

@

Kyseessa oleva laite on tarkoitettu
kayttoon kotiymparistossd ja ei ole
tarkoitettu teolliseen kayttoon.

Kayta tama tuote ainoastaan sen
kdyttotarkoitukseen. Laitteen kaytto
siihen tarkoitukseen, joka eroaa tassa
kdyttoohjeessa esitetysta tarkoituk-
sesta, on kayttosaantojen rikkomista.

Huomio! Laitteen runko on valmistettu
ohuesta metallilevystd. Ole varovainen
sen kayton ja puhdistuksen aikana vau-
rioiden valttamiseksi. Kun lisaat ainekset,
laita laite kiintedille ja tukevalle alustalle.

Suojele laitteen runko ja irrotettavat @

kannet iskuilta ja pudottamisilta —
ne voivat johtaa osien epamuodos-
tumiin ja laitteen rikkomiseen.

@ Ole varovainen, kun otat kinkkival-

mistuslaite pois kulhosta ruoan val-
mistuksen jdlkeen! Ald pura kinkku-
valmistuslaite, ennen kuin sen
sisalto on taysin jadahtynyt.

Laite ei ole tarkoitettu lapsien tai ih-
misten, joilla on rajoitetut fyysiset,
aistilliset tai henkiset kyvyt, kayttoon,
jos he eivat ole heidan turvallisuudes-
taan vastaavien ihmisten valvonnassa.
Laitteen puhdistuksen ja varastoin-
nin aikana noudata tiukasti saannot,
jotka ovat esitetty "Laitteen huolto”
-0si0ssa. Ala jata laitteen osat ve-
teen pitkaksi aikaa.

Huomio! Valmistaja ei ota vastuuta
vaurioista, jotka ovat aiheutuneet
turvallisuussadntojen ja laitteen
kayttosadntojen rikkomisesta.



Tekniset tiedot

Malli RHP-M02-E
Laitteen tyyppi . ..puristusmuotti elintarvikkeiden lampokasittelyyn
Rungon ja irrotettavien osien materiaali ...ruostumaton terds

Tyétilavuuden asetusten maara 3
Asetukset 1 2 3
Maksimitystilavuus (riippuu asetuksesta), | 09 113 15
Valmiin tuotteen maaré (riippuu ainesosien ominaisuuksista), L | 02-0.8 | 0,5-1,0 | 0,75-14
Laitteen osat
Runko 1 kpl.
Irrotettavat kannet 2 kpl.
Jouset. 4 kpl.
Kayttoohje 1 kpl.
20 ruokaohjetta-kirja. 1 kpl

Valmistajalla on oikeus tehdd muutoksia laitteen suunniteluun, varusteisiin ja
teknisiin ominai i Je i p i i ilman yliméd-
rdistd ilmoitusta ndistd muutoksista.

Laitteen rakenneosat A1
1. Runko 5. lrrotettavat kannet
2. Jousien valikiinnityksen reiat 6. Reidt jousille
3. Kannen kiinnikkeet 7. Jouset
4. Raot jousien Lliikkumiselle

I.LENNEN KAYTTOA

Ota laite varovasti esiin pakkauksesta, poista kaikki pakkausmateriaalit ja mai-
nostarrat.

Keita kaikki laitteen osat 3-5 minuuttia suolaliuoksessa (1 teelusikallinen
suolaa 1:een litraan vettd) tehdasrasvan poistamiseksi.

Puhdista laite "Laitteen huolto”-osion ohjeiden mukaan.

[I.LAITTEEN KAYTTO

Suositellaan kinkkuvalmistuslaitteen RHP-MO02-E kaytettavaksi REDMOND -mo-
nitoimikeittimissa (minitoimi-pikakeittimissa), joiden kulhon tilavuus on vahin-
tdan 5 litraa. Saa kayttda laitetta vastaavissa tilavuudeltaan monitoimikeitti-

messd, kiertoilmagrillissd, uunissa tai tavallisessa keittidastiassa, joka sopii
keittamiseen liedelld.

Kinkkuvalmistuslaitteen kdyton menettely ks. kuviolta A2.

Parhaan tuloksen saamiseksi seuraa tarkasti ohjeita, kun valmistelet ainesosia,
noudata niiden paino ja mittasuhteet. Ennen kuin taytat kinkkuvalmustuslaitteen
rungon, laita sisddn uunipussi (ostettava erikseen).

Téytd pussi tiiviisti rungon yldreunaan asti tyhjaa tilaa jattamatta. Jos haluat
vahentaa tuotteen maardd ota varovasti tdytetty pussi pois rungosta, aseta
alempi kansi toiseen tasoon ja laita pussi takaisin sisdan.

Toimi varovasti, kun asetat ja kiristat jousia.Jos vahingoitat pussia, lopputuotteen
laatu voi karsid.

Valmistuksen jdlkeen valuta varovasti vesi pois kulhosta. Kun otat kinkkuval-
mistuslaitteen pois kulhosta ole inen, kdytd i tai j

jdlkeen. Anna
n kolmeksi

uslaitteesta heti valmistuksen
ja laita se jddkaappiin vahin

Ald poista tuotetta kinkkuvalmi
laitteen jadhtyd huoneenldmpd
tunniksi.

[11.LAITTEEN HUOLTO

Heti kdyton jalkeen pese runko ja irrotettavat osat ldmpimallé vedelld ja mie-
dolla astianpesuaineella (voit kayttad astianpesukonetta). Sitten pyyhki ne
kuivalla ratilld ja kuivaa kokonaan huoneenldmmadssa.

ﬁ ALA kiiytd karkeita liinoja, kovia harjoja, pesusienid tai hiomatahnoja laitteen
puhdi: Ei saa myoskddn kdyttdd minkd i i i aggres-
siivisia aineita tai aineita, joita ei materiaaleihin, jotka

ovat kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Sdilytd laite kuivassa ja tuulettuvassa paikassa.

IV.TAKUUSITOUMUS

Kyseiselld laitteella on 5 vuoden takuu sen ostamispdivastd lahtien. Takuun
aikana, valmistaja sitoutuu oikaisemaan, joko korjaamalla, vaihtamalla laitteen
osia tai vaihtamalla koko laitteen, mitd tahansa valmistusvirheitd, jotka johtuvat
materiaalien tai valmistustydn huonosta laadusta.

Valmistajan maaradma laitteen minimielinikd on vahintdan 5 vuotta valmistus-

paivamadrasta silld ehdolla, ettd laite kdytetddn tarkasti ndiden kdyttdohjeiden
ja esitettyjen teknisien vaatimuksien mukaisesti.



Pries pirmq kartq naudojant $j jrenginj, jdémiai perskaitykite jo naudojimosi
instrukcijq bei iSsaugokite jq ateiciai. Teisingai naudojant jrenginj, galima
prailginti jo tarnavimo laikq.

Saugos priemones

¢ Sis gaminys skirtas naudoti buitinémis s-
lygomis ir néra skirtas naudoti pramonéje.

*  Naudokite prietaisq tik pagal paskirt].
Prietaiso naudojimas Sioje instrukcijo-
je nenumatytais tikslais bus laikomas
eksploatacijos taisykliy pazeidimu.

@ Démesio! Prietaiso korpusas paga-
mintas is plonos medziaqos. Biikite
atsargds naudodami jj ir valydami,
kad nesusiZeistuméte. Dédami
produktus, pastatykite prietaisq ant
tvirto ir tvaraus pavirsiaus.

* Saugokite prietaiso korpusg ir nui-
mamus dangcius nuo smagiy ir kri-
timo, nes tai gali deformuoti detales
ir sugadinti pat] prietaisa.

& UZbaige gaminti atsargiai traukite

vyniotiniy spaustuvq is dubens! Kol
vyniotiniy spaustuvo turinys pilnai
neatveso, neardykite jo.

Prietaisas néra skirtas,kad juo naudo-
tysi vaikai, o taip pat asmenys, turintys
riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy ge-
béjimuy, jeiqu jie néra prizitrimi uz jy
sauguma atsakingy asmenu.
Valydami ir saugodami prietaisg
grieztai laikykités taisykliy, nurodyty
skyriuje ,Prietaiso priezitra”. llgam
laikui nepalikite prietaiso daliy van-
denyje.

Démesio! Gamintojas neatsako uz
gedimus, atsiradusius nesilaikant
techninés saugos reikalavimy ir ga-
minio eksploatacijos taisykliy.



TECHNINES CHARAKTERISTIKOS

Modelis RHP-M02-E
Prietaiso tipaspresavimo forma, skirta terminiam maisto produkty apdorojimui.
Korpuso ir nuimamy daliy medziaga.... ...nertdijantis plienas
Darbinés apimties nuostaty skaiciu:

Nuostatos 1 2 3
Maksimali darbiné apimtis (priklausomai nuo pasirinktos 09 113 5
nuostatos), | g g g
Gatavo produkto iZeiga (priklausomai nuo sudedamujy | 5 g | 0510 | 075-14
produkty savybiuy), | 2= =t W31
KOMPLEKTACUA
Korpusas 1vnt.
Nui i dangtiai vnt.
Spyruoklés 4 vnt.
Naudojimo instrukcija 1vnt.
Knyga ,20 recepty” 1vnt.

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka
teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat technines charakteristikas.

$10 MODELIO JRANGA A1
1. Korpusas 4. ]pjovos spyruokléms
2. Plysiai, tarpinei spyruokliy fik- 5. Nuimami dangteliai
sacijai 6. Plysiai spyruokléems
3. Dangtio fiksatoriai 7. Spyruoklés

I.PRIES PRADEDANT NAUDOTIS

Atsargiai isimkite gaminj i3 dézés, padalinkite visas pakavimo medziagas, jskai-
tant reklaminius lipdukus.

3-5 min. pavirinkite visas prietaiso dalis druskos tirpale (1 arbatinis Saukstelis
druskos 1 litrui vandens), kad nusiplauty visi gamykliniai tepalai. I3valykite
prietaisg kaip aprasyta skyriuje ,Prietaiso priezidra".

[I. GAMINIO EKSPLOATACIA

Vyniotiniy spaustuva RHP-M02-E rekomenduojame naudoti ne mazesnés kaip 5
L talpos REDMOND daugiafunkciuose puoduose (daugiafunkciuose greitpuodziuo-
se). Gaminj taip pat galima naudoti atitinkamos darbinés talpos greitpuodziuose,
oro kepsninése, orkaitése ar kituose puoduose, skirtuose gaminti ant viryklés.

Kaip naudoti vyniotiniy spaustuva zr. A2 schemoje.

Norédami optimalaus rezultato, ruoddami maisto produktus tiksliai laikykités juy
svorio ir proporcijy. Prie$ uzpildydami vyniotiniy spaustuva, jdékite j vidy kepi-
mo maiselj (reikia jsigyti atskirai).

Vyniotiniy spaustuva uzpildykite sklidinai iki pat virSaus, nepalikdami tus¢iy
ertmiy.Jeigu reikia pakeisti produkty kiekj, atsargiai istraukite i$ korpuso uzpil-
dyta kepimo maiselj, nustatykite apatinj dangtj j kit lygj ir vél jdékite paketa |
korpusg.

Bukite atsargus jstatydami ir jtempdami spyruokles. Stipriai pazeidus paketg
gali sumazeéti produkto kokybe.
Uzbaige gaminti, atsargiai iSpilkite i$ dubens vandenj. ISimdami karstq vynio-
tiniy spaustuvq bakite atsargds, naudokités virtuvinémis pirstinémis!

Netraukite produkto i$ vyniotiniy spaustuvo tik jj pagaminus. Leiskite prietaisui
atvésti iki kambario temperatiros, tuomet ne trumpiau kaip 3 val. pastatykite jj
i aldytuva.

[1l.PRIETAISO PRIEZIURA

15 karto po naudojimo nuplaukite prietaiso korpusg ir nuimamas dalis Siltu
vandeniu su Svelniu indy plovikliu (galima plauti ir indaplovéje). Tuomet nu-
Sluostykite virtuviniu rank$luosciu ir leiskite pilnai isdZiati kambario tempera-
taroje.

A Valant prietaisq DRAUDZIAMA naudoti $iurkscias servetéles, Siurkscius Sepecius

ar kempines bei abrazyvines pastas. Taip pat draudZiama naudoti bet kokias

agresyvias chemines priemones arba kitas priemones, nerekomenduojamas
naudoti daiktams, kontaktuojantiems su maistu.

Prietaisg laikykite sausoje ir gerai védinamoje vietoje.

IV. GARANTINIAI' |]SIPAREIGOJIMAI

Siam gaminiui teikiama 5 metai garantija nuo pirkimo datos. Garantiniu laikotaroiu
gamintojas jsipareigoja taisymo, detaliy keitimo arba viso gaminio keitimo budu
pasalinti bet kokius gamybos defektus, atsiradusius dél nepakankamos medziagy
ar surinkimo kokybés.

Siam gaminiui gamintojas numato maziausiai 5 mety tarnavimo laikotarpj nuo
jo pagaminimo su sglyga, kad gaminys naudojamas grieztai laikantis 3ios ins-
trukcijos ir visy techniniy reikalavimy.



Pirms dotas ierices lig igi izlasiet Li instrukciju un sa-
glabdjiet to ka uzzinas lidzekli. Pareiza ierices lietosana var ievérojami paga-
rindts tas kalposanas laiku.

DroStbas pasakumi

St ierice ir paredzéta izmanto3anai
madjas apstaklos un nav paredzéta
ripnieciskai izmantosanai.
lzmantojiet ierici tikai paredzetajam
noldkam. lerices izmanto$ana citos
noliikos, kuri atSkiras no dotaja instruk-
cija minétajiem ir lietoSanas noteikumu
parkapums.

Uzmanibu! lerices korpuss ir izgatav-
ots no plana metala. Lai izvairitos no
traumam, esiet [oti uzmanigi ierices
lietosanas un tirisanas laika. levieto-
Jot sastavdalas, novietojiet ierici uz
cietas, noturigas virsmas.

Sargiet ierices korpusu un nonemamos
vakus no triecieniem un kritieniem -

tas var novest pie detalu deformacijas
un ierices bojajumiem.

@ Esiet uzmanigi iznemot Skinka

gatavotaju no trauka péc gatavosanas!
Neizjauciet skinka gatavotaju, kamer
ta saturs nav pilniba atdzisis.

lerice nav paredzéta lietoSanai bér-
niem, ka arf personam ar ierobezotam
fiziskam,sensoram un garigam spejam,
ja vien tas neatrodas citu personu uz-
raudziba, kuras atbild par to drosibu.
Tirot un uzglabajot ierici precizi ievero-
jiet noradijumus, kuri ir atrodami no-
dala «lerices kopSana». Neatstajiet
ierices detalas uz ilgu Laiku aden.

Uzmanibu! Razotdjs neuznemas
atbildibu par bojajumiem, kas radusies
neieverojot drosibas tehnikas prasibas
un izstradajuma lietosanas noteikumus.



TEHNISKAIS RAKSTUROJUMS

Modelis RHP-M02-E
lerices veids... .. preses forma termiskai partikas produktu apstradei
Korpusa un nonemamo detalu materials.... ....nertis&josais térauds
Darba tilpuma iestatTjumu daudzum: 3

lestatijumi 1 2 3
imalais darba ti iba no iestatijuma), L 09 113 15
Gatava produkta tilpums (atkariba no sastavdalu ipasibam),L | 02-08 | 05-1,0 | 0,75-14
KOMPLEKTACIJA
Korpuss 1 gab.
Nonemamie vaki 2 gab.
Atspere: 4 gab.
Lieto3anas instrukcija 1 gab.
Gramata .20 receptes 1 gab.

RaZotajam ir tiesibas mainit dizainu, komplektaciju, ka arf izstradajuma teh-
niskos parametrus sava produkta pilnveidosanas laikd, bez iepriekséja bridina-
Jjuma par $im izmaipam.

MODELA UZBUVE A1
1. Korpuss 4. Atvérumi atsperu kustibai
2. Atvere atsperu starpposma fik- 5. Nonemamie vaki
sacijai 6. Atveres atsperém
3. Vaka fiksatori 7. Atsperes

l. PIRMS LIETOSANAS SAKUMA

Uzmanigi iznemiet ierici no kastes, nonemiet visus iepakojuma materialus un
reklamas uzlimes.

Pavariet 3-5 minites visas ierices detalas sals $kiduma (1 téjkarote sals uz 1
litru Gdens), Lai likvidétu ripnicas smérvielu. Veiciet ierices tiridanu saskana ar
nodalas «lerices kopsana» noradijumiem.

[1.IERTCES LIETOSANA

lesakam izmantot $kinka gatavotaju RHP-M02-E multikatlos (multikatlos-atr-
vares katlos) REDMOND ar tilpumu, ne mazaku par 5 litriem. Ir pielaujams iz-
mantot ierici atbilsto3a tilpuma atrvares katlos, aerogrilos, cepeskrasnis vai
parastos virtuves traukos varisanai uz plits.

Skinka gatavotaja izmanto$anu skat. shema A2.

Lai iegtitu optimalako rezultatu, precizi ievérojiet recepté noradrto sastavdalu sa-
gatavodanu, to daudzumu un proporcijas. Pirms $kinka gatavotaja korpusa piepil-
disanas ar sastavdalam ievietojiet taja cepamo maisinu (var iegadaties atseviski).

Piepildiet maisinu loti blivi lidz pasai korpusa augsai, neatstajot tukumus.Ja ir nepie-
cieSams izmainit produkta tilpumu, uzmanigi iznemiet piepildito maisinu no korpusa,
parvietojiet apak3&jo vaku uz citu limeni un ievietojiet maisinu atpakal korpusa.

Rikojieties loti uzmanigi uzstadot un nostiepjot atsperes. Stipri maisina bojaju-
mi var novest pie produkta kvalitates zuduma.

é Péc gatavosanas beigam uzmanigi izlejiet Gdeni no trauka. Esiet uzmanigi,
iznemot karsto $kinka gatavotaju izmantojiet virtuves cimdus!

Neiznemiet gatavo produktu no 3kinka gatavotaja uzreiz péc gatavo3anas beigam.
Laujiet iericei atdzist [idz istabas temperatdrai, péc tam to ievietojiet ledusska-
pT ne mazak ka uz 3 stundam.

[11.IERTCES KOPSANA

Uzreiz péc gatavo3anas nomazgajiet ierices korpusu un nonemamas dalas ar
siltu ddeni un saudzigiem mazgasanas lidzekliem (var izmantot trauku mazga-
jamo masinu). Péc tam noslaukiet un pilniba nozavéjiet istabas temperatira.

AIZLIEGTS lerices tirisanai izmantot rupjas salvetes, cietas birstes, rupjas vai abrazi-
vas pastas.Ka arf nav pielaujams izmantot jebkuras kimiski agresivas vai citas vielas,
kuras nav ieteicams lietot virsmam, kuram ir saskarsme ar partikas produktiem.

Uzglabajiet ierici sausa, labi vedinama vieta.

IV. GARANTIJAS SAISTIBAS

Sim izstradajumam tiek pieskirta garantija uz 5 gadi no ta iegadasanas mirkla.
Garantijas perioda laika razotajs uznemas pienakumu noverst, veicot remontu,
nomainot detalas vai nomainot visu izstradajumu, jebkurus razosanas defektus,
kurus izraisijusi nepietiekama materialu vai montazas kvalitate.

Razotajs ir noteicis 3Ts ierices minimalo darbibas laiku, kur3 ir ne mazaks par 5
gadiem no izgatavo3anas briza ar nosacijumu, ka ierices lietosana notiek saska-
na ar lietodanas instrukciju un noteiktajam tehniskajam prasibam.



Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhend hoolikalt [Gbi ja hoidke see
edaspidiseks alles. Seadme 6ige kasutamine pikendab oluliselt selle todiga.

Ohutusmeetmed

 Kaesolev seade on moeldud kodustes@ Ol

tingimustes kasutamiseks ja see ei
ole ette ndhtud toostuslikuks kasu-
tamiseks.

Kasutage seadet ainult otstarbekohaselt.
Seadme kasutamine muudel eesmarki-
del, kui kasutusjuhendis lubatud, loetak-
se kasutustingimuste rikkumiseks.

Tahelepanu! Seadme korpus on valmist-
atud Ohukesest metallist. Vigastuste
valtimiseks olge seadme kasutamisel ja
puhastamisel ettevaatlik. Koostisainete

sissepanemiseks asetage seade tasasele @

Jja kindlale pinnale.

« Arge laske korpusel ega eemaldata-
vatel osadel maha kukkuda ega looke

saada, see voib osasid deformeerida
ja pohjustada seadme purunemise.

ge ettevaatlik singivormi potist
eemaldamisel parast singi valmimist!
Arge votke singivormi lahti enne, kui
sink on tdielikult maha jahtunud.

Lapsed ja keha- meele-voi vaimupuu-
dega inimesed tohivad seadet kasu-
tada uksnes siis, kui nende ohutuse
eest vastutav isik nende jarele valvab.

+ Seadme puhastamisel ja hoiulepanemi-

sel jargige tapselt kasutusjuhendi osa
,oeadme hooldamine” juhiseid. Arge
jatke seadme osasid pikaks ajaks vette.
Tdhelepanu! Tootja ei vastuta kahjus-

tuste eest, mis on pohjustatud ohutus-
nouete ja kasutusjuhiste eiramisest.



TEHNILISED ANDMED

Mudel RHP-M02-E
Tudp... ...pressvorm toiduainete termiliseks t66tlemiseks
Korpuse ja eemaldatavate osade materjal roostevaba teras
Toémahu seadete arv

Seaded 1 2 3

Maksimaalne tsomaht (olenevalt seadest), liitrites 09 113 15

Valmis singi maht (olenevalt koostisainete omadustest). | 5 oa | os_10 | 075-14

liitrites .2-0, .5-1 ,75-1;
KOMPLEKTI KUULUVAD
Korpus 1tk
E av kaas 2tk
Vedrud 4tk
Kasutusjuhend 1tk
Brosiiiir 20 retsepti 1tk

Tootjal on igus oma toodete pideva tdiustamise kdigus toote disaini, komp-
lekti kuuluvaid esemeid ja toote tehnilisi omadusi muuta ilma neist muuda-
tustest tdiendavalt teavitamata.

SEADME OSAD A1

1. Korpus

2. Avad vedrude pingutamiseks
3. Kaane fiksaatorid

4. Vedru liikumistee pilud

5. Eemaldatavad kaaned

6. Vedruaugud
7. Vedrud

[.ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Votke seade ettevaatlikult pakendist valja ning eemaldage koik pakkematerja-
lid ja reklaamkleebised.

Keetke kaiki seadme osasid tehasemddrete eemaldamiseks 3-5 minutit soola-
lahuses (1 teelusikas soola 1 liitri vee kohta).

Puhastage seade, jargides kasutusjuhendi osa .Seadme hooldamine” juhiseid.

II.SEADME HOOLDAMINE

Soovitame kasutada singivormi RHP-M02-E vahemalt 5-liitrise sisepoti mahuga
REDMONDI multikeetjates (multi-kiirkeetjates). Toodet on lubatud kasutada ka
vastava todmahuga kiirkeetjas, 6hugrillis, praeahjus voi tavalises keedupotis pliidil.
Singivormi kasutamise tédetappe vt jooniselt A2.

Optimaalse tulemuse saamiseks jargige toiduainete ettevalmistamisel ning
nende kaalu ja vahekordade mdaramisel retsepti juhiseid. Enne singivormi
korpuse toiduainetega tditmist pange sellesse kiipsetuskott (miiakse eraldi).

Taitke kott tihedalt korpuse llaservani, arge jétke tiihja ruumi. Kui singi mahtu
on vaja muuta, votke tdidetud kott ettevaatlikult korpusest vélja, seadke alumi-
ne kaas teisele tasemele ja pange kott tagasi korpusesse.

Olge vedrude paigaldamisel ja pingutamisel ettevaatlik. Koti oluline kahjusta-
mine voib halvendada lopptoote kvaliteeti.

kallake vesi et
lik ja kasutage

Pdrast singi

[t potist viilja. Olge kuuma
singivormi kdsii i

id voi -lappe.

Arge vétke sinki kohe parast valmimist vormist vélja. Laske vormil toatempera-
tuurini jahtuda ja pange seejarel véhemalt kolmeks tunniks kiilmkappi.

[[l.SEADME HOOLDAMINE

Peske korpus ja eemaldatavad osad kohe parast kasutamist sooja noudepesu-
vahendiveega puhtaks (voite pesta ka néudepesumasinas). Seejarel kuivatage
need kuiva ratikuga ja laske toatemperatuuril tdiesti kuivaks kuivada.

Seadet EI TOHI puhastada kareda lapi ega kraapiva kdsna voi pastaga. Keela-
tud on kasutada ka keemiliselt agressiivseid voi muid aineid, mida ei soovitata
toiduainetega kokkupuutes kasutada.

Hoidke seadet kuivas hdstiventileeritud kohas.

IV. GARANTIIKOHUSTUSED

Antud seadmele antakse 5 aastat garantii alates selle soetamisest. Garantiiaja
jooksul kohustub valmistaja remondi, detailide asendamise voi kogu seadme
asendamise teel kérvaldama mistahes tehasedefektid, esile kutsutud materjali-
de ebapiisava kvaliteedi voi kokkupanekuga.

Tootja on mdaranud kdesolevale tootele minimaalse t66ea, mis on vdhemalt 5

aastat alates kuupaevast, ti et toodet kasutatakse tdpselt
kasutusjuhendi juhiseid ja tehnilisi ndudeid jargides.




Inainte de a utiliza acest produs, cititi cu atentie manualul de utilizare si
pdstrati-1 in calitate de referintd. Utilizarea corectd a dispozitivului prelungeste
semnificativ durata de viatd a acestuia.

Masuri de siguranta

@

Acest produs este destinat utilizarii intr-
un mediu casnicsi nu este destinat pen-
tru uz industrial.

Folositi acest produs numai in scopul
pentru care este destinat. Utilizarea dis-
pozitivului in scopuri, diferite de cele
mentionate in aceste instructii, este o
incélcare a requlilor de functlonare
Atentie! Carcasa d/5p02/t/vulu1 este
fabr/cata din metal subtire. Fiti atenti in
timpul functiondrii acestuia 5/ curatat/ [
pentru a evita deteriorarea. Cdnd
Incdrcati /ngred/entele asezati dispozi-
tivul pe o suprafatd pl and, stabild.
Protejati carcasa instrumentului si capa-
cele detasabile de lovituri si caderi —
acest lucru poate duce la deformare si

@

@

deterlorarea elementelor si produselor.
Fiti atent/ a extragerea vetcinita din
castron di upd pregdtirea produsulw I Nu
demontati  vetcinita, pdnd cdnd
continutul acesteea nu se va rci total .
DISpOZItIVUl nu este destinat pentru utilizarea
copiilor, si deasemenea persoanelor cu
capautat| reduse fizice, senzoriale, mentale,
dacd acestia nu se afld sub supravegherea
persoanelor care raspund de securitatea lor,
La curdtarea si pastrarea dispozitivului
strict respectati normele, specificate in
sectiunea «Ingrmrea produsulu|» Nu
l3sati detaliile dispozitivului in apa pen-
tru un timp indelungat.

Atentie! Producatorul nu poartd
raspundere pentru deteriordrile ,
apdrute ca urmare a nerespectarii
cerintelor pentru tehnica securitdtii si

reqgulilor de utilizare a dispozitivului.



Caracteristicile tehnice
Model
Tipul dispozitivului....
a produselor alimentare

Materialul carcasei si detaliilor detasabile.....

RHP-M02-E
.pres forma pentru prelucrarea termica

....otel inoxidabil

Numarul setdrilor al volumului de lucru 3
Instructii 1 2 3

Volumul maximal de lucru (in dependenta de setari), L 09 113 15
Volumul fesirii produsului finit (in dependenta de | o) oo | o5 07514
proprietatile ingredientelor), |

Echipamente

Carcasa 1 buc.

Capacele detasabile 2 buc.

Arcuri 4 buc.

Manual de utilizare 1 buc.

Cartea , 20 retete 1 buc.

Producdtorul are dreptul la efectuarea schimbdrilor in design , echipamente, si
deasemenea in caracteristicile tehnice ale produsului cu scopul perfectiondrii
permanente a productiei sale fard notificarea suplimentard a acestor schimbdri.

Modelul dispozitivului A1

1. Carcasa 4. Fantele de curs ale arcurilor

2. Gauri pentru fixarea arcului in- 5. Capacele detasabile
termediar 6. Gauri pentru arcuri

3. Fixativele capacelor 7. Arcuri

I.TNAINTE DE UTILIZARE

Scoateti cu grija produsul din cutie, indepdrtati toate materialele de ambalare
si autocolantele .

Fierbeti toate piesele timp de 3-5 minute in solutie salina (1 lingurita de ceai
de sare pentru 1 litru de apad) pentru a elimina grdsimea din fabrica. Curatati
instrumentul in conformitate cu sectiunea «Ingrijirea produsului».

[I.UTILIZAREA PRODUSULUI

Recomandam sa utilizati vetcinita RHP-M02-E in multifierbatoarele (multifierbatoa-
re-oale sub presiune) REDMOND cu volumul castronului nu mai mic de 5 litri. Se

permite utilizarea produsului in functie de capacitatea de lucru a oalei sub presiune,
aerogrill, cuptoarelor sau in vase obisnuite de bucdtarie pentru fierbere pe aragaz.

Ordinea utilizarii vetcinita urmariti pe schemele A2.

Pentru obtinerea rezultatului optim exact urmariti reteta de pregatire a ingre-
dientelor ,urmdrind greutatea si proportiile acestora. Inainte de a umple carca-
sa vetcinitei , puneti in interior pachetul de gatit (este vandut separat).

Umpleti pachetul bine pand la partea de sus a carcasei, nu lsati goluri.in caz de ne-
cesitate schimbarea volumului produsului atent scoateti punga umpluta din carcasd,
reinstalati capacul necesar pe un alt nivel si puneti pachetul fnapoi in carcasa .

Procedati cu atentie la instalarea si tensiunea arcurilor. Leziunile puternice ale
pachetului pot duce la reducerea calitatii produsului final .

ﬁ La sférsitul pregdtirii atent scurgeti apa din castron. Cnd scoateti vetcinita
fierbinte, fiti atenti, folositi mdnusile de bucdtdrie sau cleste!

Nu scoateti produsul din vetcinita imediat dupa pregatire. Lasati dispozitivul sa
se raceasca pana la temperatura camerei , apoi puneti in frigider nu mai putin
de trei ore.

[11.TINGRIJIREA PRODUSULUI

Imediat dupa folosire spalati carcasa si partile detasabile ale produsului cu apa
caldd cu un detergent fin pentru spalarea vaselor (puteti folosi masina de
spalat vase). Apoi stergeti-le cu o carpd uscata si uscati-le in totalitate la tem-
peratura camerei.

A SE INTERZICE utilizarea la curdtarea dispozitivului servetele grosiere, perii
aspre, bureti sau paste abrazive. Deasemenea este inacceptabil folosirea
substantelor chimice agresive sau altor produse, care nu sunt recomandate
pentru utilizarea cu obiectele, ce contacteazd cu produsele alimentare.

Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat si ventilat.

IV.OBLIGATII DE GARANTIE

Pentru acest produs se acorda un termen de garantie de 5 ani de la momentul
procurarii. In timpul perioadei de garantie productorul se obliga s inlture prin
reparare, schimbare a pieselor sau schimbare a produsului complet orice defecte
de fabrica provocate de calitatea insuficientd a materialelor sau de rasamblare.

Producatorii stabilesc durata minima de servicii pentru acest produs , care
constituie nu mai putin de 5 ani din momentul producerii in conditiile , cd
utilizarea produsului este efectuata in strictd conformitate cu aceste instructiuni
si cerintele tehnice actuale.



LN e s eanans gy A termék elkészitése végén legyen
.novelrakeszule/;eletmnam,at. . , O}I/U;ZOS q Sonlkakeszfto klve.tele Qr a
Biztonsagvedelmi szabalyok  fézdedénybil! Ne szerelje szét a

o Akésziilék haztartasi célokra hasznal- sorgkakeskz'/tot, C’Z’l annak tartalma
hat6 és nem alkalmas ipari hasznalatra, ~ t€liesen ki nem hll.

o Akésziiléket csak az utasitasoknak * Akészilék nem alkalmas Eyermekek_,
megfelelGen hasznalja. Amennyiben ilL. elegtelen fizikai, érzeki, szellemi
a késziiléket az adott utmutatoban kepessegti szemelyek altali haszna-
meghatarozott céloktol eltérden hasz- latra, amennygben a fenti szemelyek
nalja, ez sérti ahaszndlati szabdlyokat, ~ Mentesek a biztonsagukert felelds

szemelyek feliigyeletetol.

@ Figyelem! A kesziiléktest vékony o« A késziilék tisztitasa és tarolasa
fémbol kesziilt. Legyen ovatos kozben szigoran tartsa be a
hasznalat és tisztitas kozben, seriil- "Késziilék karbantartasa” fejezetben

ések elkertilése érdekében. A talalhatd szabalyokat. Ne agyg)aa

hozzavalok berakdsakor helyezze a  késziilék alkatrészeit sokaig vizben.
készlileket kemény, stabil feldiletre. Figyelem! A gydrté nem vdillal
* Ovja az itésektol és eséstol a felqelé'séget azokért a kdrokért, me-
készlléktestet és a levehet6 fedGt, lyek a biztonsdgi kovetelmények és

mivel ez alkatrész-deformalashoz a késziilék szabdlyos mikodesének
és termékkarosodashoz vezethet. megszegése miatt torténtek.



Miiszaki adatok

Modell

Késziiléktipus
A késziiléktest és levehetd részek anyaga
Térfogat-beallitasok szama

RHP-M02-E
.....sonkakészité prés hustermékek hokezeléséhez
.....rozsdamentes acél

Beallitasok 1 2 3
Maximalis térfogat (a beallitasok fiiggvényében), L 09 1,13 15
rme @ 02:08 | 0510 | 07514
fiiggvényeben), |

Készlet tartalma

Késziilél 1db
Levehet6 fed6k 2.db
Rugok 4db
Hasznalati Gtmutatd 1db
.20 recept” szakacskonyv 1 db.

A gydrtonak jogdban dll kiilon értesités nélkiil a termék fejlesztése sordn mo-
dositani a kivitelezést, a készlet tartalmdt illetve a termék miiszaki adatait.

Modell szerkezete A1

1. Késziiléktest

2. Arugok kozbensé rogzitését biztositd furatok
3. Fedélrogzitok

4. Arugok miikddését biztosité vajatok

5. Levehet fedok

6. Rugd furatok

7. Rugoék

I.HASZNALAT ELOTT

Ovatosan vegye ki a késziiléket a dobozbdl, tavolitsa el az 6sszes csomagold-
anyagot és reklammatricat.

A gyari kenéanyag eltavolitasa érdekében a késziilék mindegyik részét forralja
fel és fozze sésvizben 3-5 perc folyaman (1 teas kanal sé 1 liter vizhez). Végez-
ze el a késziilék tisztitasat a ,Késziilék karbantartasa” fejezetnek megfelelden.

Il.KESZULEK UZEMELTETESE

A RHP-MO02-E Sonkakészit6t legalabb 5 liter térfogatd féz6edénnyel rendelkezé
REDMOND Multicpookerben (multicooker - gyorsf6zében) ajanlatos hasznalni. A

késziilék hasznalhato megfelel6 fézoedénnyel rendelkezé gyorsfézékben, aerog-
rillben, siitékben vagy tiizhelyen hasznalandé hagyomanyos konyhai edényben.

A sonkakeészité hasznalati rendjét lasd az A2 abran.

Optimalis eredmény érdekében a hozzavalok elékészitésekor pontosan kévesse
a recept utasitasait, betartva a sullyal és aranyokkal kapcsolatos eldirasokat.

Mielétt megtoltené a it6 készuilék helyezzen a sité-
zacskot (a készlet nem tartalmazza).
Azsakot szorosan toltse meg a késziilék teteéig, hé 1.Ha a termék

mennyiségén valtoztatni sziikséges, dvatosan tavolitsa el a késziléktestbél a
megtoLtott zacskot, allitsa be az also fed6t masik szintre, és helyezze a zacskot
vissza a késziiléktestbe.

Ovatosan tevékenykedjen a rugok beallitasa és feszitése soran. Amennyiben a
zacskd sulyosan sériil, ez a késztermék minéségromlasat eredményezheti.
ﬁ Az elkészités végén dvatosan dntse ki a fozoedénybdl a vizet. A forré sonkaké-
szit kivételekor legyen dvatos, haszndljon konyhai kesztyiit vagy edényfogdt!
Az elkészités végén ne vegye ki a termékeket a sonkakészitobél azonnal. Hagy-
ja a késziiléket kihulni omérsékletre, miutan helyezze hiitészekrénybe
legaldbb harom orara.

1. KESZULEK KARBANTARTASA

Hasznalat utan haladéktalanul mossa meg a késziiléktestet és a levehetd ré-
szeit meleg vizben lagyhatasu mosogatdszerrel (mosogatogépben is moshato).
Tordlje meg szaraz torl6kendével és szobahémérsékleten szaritsa meg.

A késziilék tisztitdsakor durva torlokendd, durva sortéjii kefe, szivacs vagy su-
roldszer haszndlata TILOS. Ugyancsak tilos bdrmilyen olyan agressziv vegyszer
haszndlata, amely nem ajdnlatos élelmiszerrel érintkezd termékek tisztitdsdra.

A készliléket tarolja szaraz, jol szell6z6 helyen.

IV. GARANCIALIS KOTELEZETTSEGEK

Az adott termékre, a vasarlas idépontjatol szamitott 5 év jotallas biztositott. A jotalla-
si idészakban a gyarto kotelezettséget vallal minden, nem megfelelé minéségii anyag
vagy szerelésbol eredd gyartasi hibaval kapcsolatos meghibasodast javitas, alkatrész-
csere vagy teljes kész(ilék csere Utjan elharitani.

A gyarto altal meg van szabva a termék minimalis élettartalma, amely a gyartas idejé-

6l szamitott legalabb 5 évre szol feltéve, hogy a késziilék karbantartasa szigortian e
Hasznalati utasitas szerint és az el8irt muszaki kdvetelményeknek megfelelden tortént.



pedu oa usdenue, p PbK0BOO-
CMBOMo 3a ekcnaoamayus u 20 3anaseme 3a cnpaku 8 Gvdewye. [pasunHomo
U3N0/I38HE HA YPeda e YOL/KU 3HAYUMENHO He208USI CPOK HA eKCNIOaMAUS.

Mepku 3a 6e30nacHOCT

o [lafeHoto u3genue e NpenHa3Ha4yeHo

33 ynotpeba B 6UTOBM YCI0BUS U He
e NpeaHa3HaYeHo 3a NPOMULLNEHO
MpOU3BOACTBO.

W3non3Bante usgenueto camo no
npeaHasHayeHue. 13non3saHeTo Ha
npubopa C Lien, pa3nnyHa oT yKazaHo-
T0 B A3/1eHaTa MHCTPYKLMS, € HapyLue-
HME Ha NpaBMnaTa 3a u3non3gaHe.

BHumanue! Kopnyca Ha npubopa e
HanpaseH om muHvK Mema. bvdeme
BHUMAMENHU NPU HE2080Mo U3N0J-
38aHe U N04YCmeaHe 3a u30528aHe Ha
mpagmu.[Ipu 3apexdaHe cvC cocmag-
Kume ocmageme npubopa Ha mebp-
da ycmoliyusa nogbpXHOCM.

+ [lasete Kopmyca Ha MpUBOpaA U CMeHS-

eMW Kanak oT yaapu 1 NafieHe —ToBa
MOXe [ia oBese 0 AehopMaLmm Ha
YaCTUTe U NOBPEXAHE Ha U3LeNneTo.

@ bwoeme sHuMamentu npu u3eaaa-

Hemo Ha npecama om Kynama e
npu2omesiHemo Ha npodykma! He
pazanobsisatime npecama npedu Cb0b-
PHAHUEMO 04 € U3CMUHAN0 HANBITHO.

[pubOpPLT He e NpeaHa3HaueH 3a u3non-
30BaHETO My OT fieLa, KaKTO W OT Xopa C
OrpaHMyeHa Gu3nyecka YyBCTBUTENHOCT,
YMCTBEHM CNOCOBHOCTH, ako Te He Ce
HamMmMpaT noZ HabNIAEHMETO HA MLQ,
0TrOBApALLM 33 TAXHATa De30nacHoCT.

[p1 NOYUCTBAHE W CbXpaHeHue Ha
npnbopa CTporo ce NpMAbPXAITE KbM
NpaBMNaTa,ykasaHu B pasgena «[puxa
33 u3zenvetor. He octaggiite yacture
Ha npubopa BbB BOAA 33 ALAIO BpEME.



Brumanue! lpouzgodumens He Hocu

0meosopHocm 3a noepeMOeHemo,

8b3HUKHAO 8CIe0cmaeuUe Ha Hecna-
38aHEMO HA MeXHUYeCKUMe U3UcKaad-
HUS no besonacHocmma u npaguna-
ma 3a u3no/38are Ha npubopa.

TeXHUUYECKU XapaKTepPUCTUKU

Mogen
Tun yCTpOMCTBO....

RHP-M02-E
. npec ¢popma 3a TepMuyecka o6paboTka

Ha XpaHWUTENHWU NPOAYKTH
... HepbX/aeMa CToMaHa

Marepuan Ha kopnyca 1 NOBAMraLUMTE YaCTy...
Konuuecto HacTpoiiku Ha paboTHus obem

Hacrpoiikn 1 2 3
Makcumanen paGores ofiem (8 3aBUCUMOCT OT HACTPOIiKWTE), 1 | 09 113 15
OGem Ha roTOBUAT MPOAYKT (6 3ABACUMOCT OT CBOFCTBATa M3 | ) g | 5.0 | 0.75-14
cucTaskuTe), 1
Komnnekrauusa
Kopnyc. 16p.
n H Kanak 2 6p.
MpyxuHm 4 6p.
PbKOBOACTBO 33 M3N0ON3BaHe 16p.
Khnura 20 peuentn 16p.
[lpoussodumensm uma npaso da eHacs 8 OusaliHa,
AMa, KaKmo u Ha Kume MuKu Ha 8 npoyeca
Ha noc ) meare Ha ceosma np: , 6e3 0

HO yBeﬁOMﬂSaHE 30 me3u u3MeHeHus.
YcrpoiictBo Ha moaena Al

1. Kopnyc
2. OTBepcTus 3a MeXAMHHA BUKCALMA Ha NPYXWHUTE

®DukcaTopu 3a kanaka

Mpopesu 3a ABMXeHUE Ha NPYXMHUTE
MoaguxeH kanak

OTBepCTUA 3a NPYXKUHUTE

Mpyu1Hn

[.MEPEON HAYANNHOTO M3MOJI3BAHE

BHMMaTenHo n3BajeTe M3AENMETO OT KyTWATa, OTCTPaHeTe BCUYKM OMaKOBbYHM
MaTepuanu u peknamHu CTuKepu.

Novwnaw

TpesapeTe BCUUKM YaCTH Ha NPUGOPa B TEUEHUE Ha 3-5 MUHYTU B CONEH PacTBOp
(1 yaeHa fibXuyKa con B 1 MMTLP BOAA) 3a OTCTPaHsIBaHe Ha 3aBOACKATa CMaska.

HanpaseTte no4ucreare Ha npu6opa cbrnacHo pasaena «[puxa 3a u3penveron.

[1.M3MNON3BAHE HA U3AENNETO

MpenopbuBame u3nonssaHeto Ha npeca RHP-M02-E 8 MynTurotsaya (Mynturot-
Bau-ypen 3a 6bp3o roteeHe) REDMOND ¢ 06emHa kyna He no-Manko oT 5 nutpa.
[lonycka ce ©3M0N3BaHETO Ha M31€NMETO B CHOTBETCTBALLUTE HA PaBOTHUS Kana-
UMTeT Ha ypena, aeporpun, KOHBEHUMUOHANHA dypHa Uan B 06MUaiHUTE CbAoBE
3a roTBEHE Ha neukara.

Pep 3a u3nonssaHeTo Ha npecata BUX Ha cxema A2.

3a nonyyasae Ha ONTMMaseH Pe3y/ITaT TOYHO CleasaliTe pelenTaTa 3a NoAro-
TOBKa Ha CbCTaBKMTe, Cb6/110AaBaliKM TAXHOTO Terno 1 nponopuum. Npean Bcuuko
Hanb/IHeTe KOpNyca Ha npecata, nocTaseTe BbTpe Top6aTa 3a roteeHe (Npoaasa
Ce OTAeNHo).

3anbaHeTe NakeTa NALTHO A0 CaMMAT BPbX HA KOPMYCa, He OCTaBsiTe NpasHu
MecTa. Mpu HeobxoanMocT npomereTe o6ema Ha NPOAYKTa KaTo BHUMATENHO
M3BaauMTe 3aMb/HEHWAT NakeT OT Kopryca, NpeMHCTanupaiiTe AONHNA Kanak Ha
CNeABaWoTo HMBO W CIOXeTe naketa 06paTHo B kopryca.

[evicTBajiTe BHMMATENHO NPU MOHTAX W OMbBaHe Ha NPYXMHUTe. CUNHOTO NoBpeX-
[laHe Ha NakeTa MOXe Aa A0Be/Ae 10 NOHWMKaBaHe Ka4eCcTBOTO Ha KPalHWs NpOoayKT.

Cned ussedime eodama om Kyna-
ma. npeca, 6v0eme [ time KyxHeH-
CKU pvKasuyu unu npuxsamku!

He u3Baxpaiite npoaykTa ot npecata HezabaBHoO cnea npurotossHeTo My. OcTa-
BeTe NpubOpPLT Aa M3CTUHE A0 CTaliHa TemnepaTypa, Cefl KOeTo ro ocTaBeTe B
XNaAuiHKUKa 33 He N0-MasKo OT TPy yaca.



. TPUXA 3AU3OENNETO

BeaHara cnes M3non3saHeTo U3MUITE KOpMyCa M CbCTaBHUTE YacTW Ha U3fenu-
€T0 C TONAa BOAA M C MeK MMel, npenapat 3a MUeHe Ha YuHUM (MOXe Aa ce
Bb3MONI3BaTe OT MMANHA MalwwuHa). Cnea ToBa M M3bbpleTe CbC cyxa Kbpna Ao
MbAHOTO MM NOACYLWaBaHe Ha CTailiHa TemMnepaTypa.

ﬁ 3ABPAHSIBA CE! usnonzsanemo npu noyucmsaHe Ha npubopa om 2pybu can-
emku, CunHo mypKaHe, 2v6u unu abpasusHu nacmu. Taka cbuwo e Hedonyc-
MUMO U3N0/1308GHEMO HA BCUYKU XUMUYECKU G2PeCusHu U Opyau eeuecmsa,

3a ume c

CbxpaHsiBaitTe NpUBOPLT Ha CYXO U NPOBETPUBO MSICTO.

IV.TAPAHL WA

Toea M3aenue “Ma rapaHums OT 5 FoANHM OT MOMEHTA Ha 3aKynyBaHeTo My. Mpouns-
BOAMTENST Ce 3aAb/KaBa Mo BPEME Ha rapaHUMOHHUS CPOK A OTCTPAHK NOABMAM-
Te ce 3aBOACKM iepeKTH, NPeAn3BMKaHM OT HeA0CTaTbYHO Ka4eCTBO Ha MaTepuanu-
Te UK CrN0BABAHETO, YPe3 PEMOHT, CMAHA Ha AETANN WM CMAHA Ha LANOTO
uspenve.

Mpon3soauTensT e onpeaennn MMHUManeH Cpok Ha cnyxba 3a AafeHoTo usaenve,
KOETO MpeACTaBnfBa He No-Manko OT 5 roAWHW OT MOMEHTa Ha NPOM3BOACTBO
Npu YCNOBHeE, Ye U3M0N3BaHETO Ha U3eNMETO € B CTPOro CbOTBETCTBUE C HACTO-
AlWaTa MHCTPYKUMA W CTPUKTHUTE TEXHUYECKM M3UCKBAHMS.



Prije upotrebe ovog proizvoda pazljivo proucite upute za upotrebu i sacuvajte
ih kao prirucnik. Pravilna upotreba uredaja znatno ce produljiti vijek njegove
upotrebe.

Mjere sigurnosti

Ovaj uredaj je namjenjen za koristen-
je ukuénim uvetimaj i nije namenjen
za industrijsku upotrebu.

Koristite uredaj strogo prema namje-
ni.Koristenje uredaja u svrhe koje nisu
propisane u ovom uputstvu smatra se
prekrsajem pravila upotrebe.

@ Paznja! Kuciste uredaja je napravlje-

no od tankog metala. Budite paZljivi
tokom njegovog koristenja i Ciscenja
kako biste izbjegli ozlijede. Pri stavl-
janju sastojaka za spremanje stavite
uredaj na ravnu i Cvrstu povrsinu.
Cuvajte kuciste i poklopce na skidanje od
udaraca i padova, jer ovo moze dovesti
do deformacije djelova i kvara uredaja.

@ Budite pazljivi pri vadenju uredaja za

spremanje Sunke iz posude posle spre-
manja proizvoda! Nemojte rastavijati
uredaj za spremanje sunke, dok se
sadrzaj u njemu potpuno ne ohladi.

Uredaj nije namjenjen za upotrebu
od strane djece, a isto tako i osoba sa
ogranitenim fizickim, senzornim i
mentalnim sposobnostima,ako se ne
nalaze pod nadzorom ljudi odgo-
vornih za njihovu sigurnost.

Pri CiS¢enju i Cuvanju uredaja striktno pra-
tite pravila koja su navedena u poglavlju
»Njega uredaja«. Nemojte ostavljati dje-
love proizvoda u vodi na duze vrijeme.

Paznja! Proizvodac ne snosi odgo-
vornost za kvarove koji su nastali
zbog prekrsaja pravila sigurnosti i
pravila upotrebe uredaja.



Tehnicke karakteristike

Model
Vrsta uredaja

RHP-M02-E
press-forma za termi¢ko obradivanje
prehrambenih proizvoda
...nehrdajuci celik
3

Materijal kucista i djelova na skidanje.....
Broj podesenja radnog opsega

Dozvoljava se koristenje uredaja u odgovarajucim po veli¢ini radnog prostora
brzokuvalima, fritezama, rernama ili u obi¢nom kuhinjskom posudu za kuhanje
na 3poretu.

Postupak koristenja uredaja za spremanje Sunke vidi na slici A2.

Kako biste dobili optimalni rezultat striktno pratite recepte pri pripremanju

Podezenja 1 2 3
Maksimalni radni opseg (u zavisnosti od podeSenja), litri 09 113 15

Opseg izlaza spremljenog proizvoda (u zavisnosti od

osobina sastojaka), litri 0208 | 0510 | 075-14
Djelovi kompleta
Kuciste 1 kom.
Poklopci na skidanje. 2 kom.
Opruge 4 kom.
Upute za upotrebu. 1 kom.
Knjiga .20 recepata 1 kom.

Proizvodac ima pravo unesti promjene u dizajnu, kompletiranju kao i u tehnic-
kim karateristikama uredaja u toku poboljSanja svojih proizvoda bez dodatnog
obavjestavanja o tim promjenama.

Uredenje modela Al

1. Kucidte 4. Prorezi za vodenje opruga

2. Otvori za prelaznu fiksaciju 5. Poklopci na skidanje
opruga 6. Otvori za opruge

3. Fiksatori poklopca 7. Opruge

I.PRIJE POCETKA KORISTENJA

Pazljivo izvadite uredaj iz kutije, sklonite sve materijale za pakovanje i reklam-
ne naljepnice.

Prokuhajte sve djelove uredaja od 3 do 5 minuta u solnom rastvoru (1 Zzli¢ica
soli na 1 litar vode) kako biste uklonili fabri¢ki premaz. O¢istite uredaj u skladu
sa poglavljem »Njega uredaja«.

I1.KORISTENJE UREDAJA

Preporucujemo koridtenje uredaja za spremanje Sunke u multikuvalima (multi-
kuvalima-brzokuvalima) REDMOND sa opegom posude ne manje od 5 litara.

, poStujuci sve navedene proporcije tezine i koli¢ine. Prije nego $to
napunite kuciste uredaja za spremanje Sunke, stavite unutra vreticu za petenje
(kupuje se posebno).

Punite vre¢icu ¢vrsto do samog kraja kucista, nemojte ostavljati prazan prostor.Ako
je potrebno promjeniti opseg proizvoda pazljivo izvadite napunjenu vrecicu iz
kucista, postavite donji poklopac na drugi nivo i postavite vre¢icu natrag u kuciste.

Budite paZljivi pri stavljanju i natezanju opruga. Pocijeepane vretice mogu
dovesti do pogor3anja okusa kona¢nog proizvoda.

ﬁ Nakon zavrsetka spremanja pazljivo izlijte vodu iz posude. Pri vadenju vruceg
uredaja za spremanje Sunke budite paZljivi, koristite kuhinjske rukavice!

Nemojte vaditi proizvod iz uredaja za spremanje Sunke odmah nakon spreman-
ja. Pricekajte dok se uredaj ohladi do sobne temperature, nakon ¢ega stavite ga
u hladnjak na vrijeme ne manje od tri sata.

[11.NJEGA UREDAJA

0Odmah nakon upotrebe operite kuciste uredaja i njegove djelove na skidanje toplom
vodom sa blagim deterdZzentom (moZete koristiti takode i stroj za pranje posuda).
Zatim ih obrisite suhom tkaninom i potpuno osusite na sobnoj temperaturi.

A ZABRANJENO je pri ¢iscenju uredaja koristiti grube krpe ili suzve i ambrazivna
sredstva. Isto tako je neprihvatljivo koristenje bilo kakvih kemijski agresivnih
ili drugih sredstava za ciscenje koja se ne preporucuju za upotrebu sa predme-

tima, koji dolaze u kontakt sa hranom.

Cuvajte uredaj na suhom mjestu sa ventilacijom.

IV. GARANCIJA

Ovaj uredaj ima garanciju tijekom razdoblja od 5 godine od datuma kupnje. Tijekom
razdoblja garancije, proizvodac se obvezuje putem popravka ili zamjene cijelog
uredaja eliminirati nedostatke uzrokovane losim kvalitetom materijala i montaze.

Proizvodat je gjam¢io minimalan rok rada za ovaj uredaj, koji iznosi ne manje
od 5 godine od trenutka proizvodnje pod uvjetom da se koristenje uredaja
sprovodi striktno u skladu sa ovim uputstvom i tehni¢kim zahtevima.



Pre koriscenja ovog proizvoda, paZljivo proditajte uputstva za upotrebu i zadr-
Zite ga kao podsetnik. Pravilna upotreba uredaja ce znatno produZiti njegovo
. trajanje.

Sigurnosne mere

o Ovaj uredaj je namenjen za eksplo-
ataciju u kucnim uslovima i nije na-
menjen za industrijsku upotrebu.

Koristite uredaj strogo prema nameni.

KoriS¢enje uredaja u svrhe koje nisu
propisane u ovom uputstvu smatra se
prekrsajem pravila upotrebe.

@ Paznja! Kuciste uredaja je napravlje-

no od tankog metala. Budite pazljivi
tokom njegove eksploatacije i Ciscen-
Jja kako biste izbegli povrede. Pri stavl-
janju sastojaka za spremanje stavite
uredaj na ravnu i ¢vrstu povrsinu.

Cuvajte kuciste i poklopce na skidanje od
udaraca i padova, jer ovo moze da dove-
de do deformacije delova i kvara uredaja.

@ Budite paZljivi pri vadenju uredaja za

spremanje Sunke iz Cinije posle spre-
manja proizvoda! Nemojte rastavljati
uredaj za spremanje sunke, dok se
sadrZaj u njemu potpuno ne ohladi.

Uredaj nije namenjen za upotrebu od
strane dece, a isto tako i osoba sa
ograniCenim fizickim, sensornim i
mentalnim sposobnostima,ako se ne
nalaze pod nadzorom ljudi odgo-
vornih za njihovu bezbednost.

Pri CiScenju i Cuvanju uredaja striktno
pratite pravila koja su navedena u pog-
lavlju »Nega uredaja«.Nemojte ostavlja-
ti delove proizvoda uvodi na duze vreme.

Paznja! Proizvodac ne snosi odgovor-
nost za kvarove koji su nastali zbog
prekrsaja pravila bezbednosti i pravi-
la upotrebe uredaja.



Tehnicke karakteristike

Model
Vrsta uredaja

RHP-M02-E
press-forma za termicko obradivanje
prehrambenih proizvoda

... nerdajuci celik
3

Materijal kucista i delova na skidanje.......
Broj podesavanja radnog obima

Podegavanja 1 2 3
Maksimalni radni obim (u zavisnosti od podesavanja), litri 09 113 15
Obim izlaza spremljenog proizvoda (u zavisnosti od osobina | o5 o4 | o510 | 07514
sastojaka), litri
Delovi kompleta
Kuciste 1 kom.
Poklopci na skidanje. 2 kom.
Opruge 4 kom.
Uputstvo za upotrebu 1 kom.
Knjiga “20 recepata 1 kom.

Proizvodac ima pravo da unese promene u dizajnu, kompletiranju kao i u
tehnickim karateristikama uredaja u toku poboljSanja svojih proizvoda bez
g Stenja o tim p) .

Uredenje modela A1

1. Kuciste 5.
2. Otvoriza prelaznu fiksaciju opruga
3. Fiksatori poklopca

4. Prorezi za vodenje opruga

Poklopci na skidanje
6. Otvori za opruge
7. Opruge

|.PRE POCETKA KORISCENJA

Pazljivo izvadite uredaj iz kutije, sklonite sve materijale za pakovanje i reklam-
ne nalepnice.

Prokuvajte sve delove uredaja od 3 do 5 minuta u solnom rastvoru (1 kasicica
soli na 1 litar vode) kako biste sklonili fabri¢ki premaz. O¢istite uredaj u skladu
sa poglavljem »Nega uredaja«.

[I.EKSPLOATACIJA UREDAJA

Preporu¢ujemo korid¢enje uredaja za spremanje Sunke u multikuvalima (multi-
kuvalima-brzokuvalima) REDMOND sa obimom ¢inije ne manje od 5 litara.

Dozvoljava se koris¢enje uredaja u odgovarajucim po veli¢ini radnog prostora
brzokuvalima, fritezama, rernamaa ili u obi¢nom kuhinjskom posudu za kuvan-
je na $poretu.

Postupak koriscenja uredaja za spremanje Sunke vidi na slici A2.

Kako biste dobili optimalni rezultat striktno pratite recepte pri pripremanju
sastojaka, postujuci sve navedene proporcije teZine i koli¢ine. Pre nego 3to
napunite kuciste uredaja za spremanje 3unke, stavite unutra kesu za petenje
(kupuje se posebno).

Punite kesu ¢vrsto do samog kraja kucista, nemojte ostavljati prazan prostor.Ako
je potrebno promeniti obim proizvoda pazljivo izvadite napunjenu kesu iz kuci3-
ta, postavite donji poklopac na drugi nivo i postavite kesu natrag u kuciste.

Budite pazljivi pri stavljanju i natezanju opruga. Pocepane kese mogu dovesti
do pogor3avanja ukusa kona¢nog proizvoda.

Posle zavrsetka spremanja paZljivo izlijte vodu iz Cinije. Pri vadenju vruceg
uredaja za spremanje sunke budite pazljivi, koristite kuhinjske rukavice!

Nemojte vaditi proizvod iz uredaja za spremanje Sunke odmah posle spreman-
ja. Sacekajte dok se uredaj ohladi do sobne temperature, posle ¢ega ga stavite
u frizider na vreme ne manje od tri sata.

[1I.NEGA UREDAJA

0Odmah nakon upotrebe operite kuciste uredaja i njegove delove na skidanje toplom
vodom sa blagim deterdZentom (moZete koristiti takode i ma3inu za pranje posuda).
Zatim ih obrisite suvom tkaninom i potpuno osusite na sobnoj temperaturi.

A ZABRANJENO je pri ciscenju uredaja koristiti grube krpe ili sundere i ambra-

zivna sredstva. Isto tako je neprihvatljivo koriscenje bilo kakvih hemijski agre-

sivnih ili drugih sredstava za Ciscenje koja se ne preporucuju za upotrebu sa
predmetima, koji dolaze u kontakt sa hranom.

Cuvajte uredaj na suvom mestu sa ventilacijom.

IV.ZARUKA

Na tento produkt je poskytovana zaruka po dobu 5 rokov od datumu zakdpenia.
Potas zaru¢nej doby sa vyrobca zavazuje odstrafovat pomocou opravy alebo
vymeny celého vyrobku lubovolné vyrobné chyby spbsobené zlou kvalitou
materialov alebo montaze.

Proizvodac je garantovao minimalan rok rada za ovaj uredaj, koji iznosi ne
manje od 5 rokov od momenta proizvodnje sa uslovom da se eksploatacija
uredaja sprovodi striktno u skladu sa ovim uputstvom i tehni¢kim zahtevima.



Predtym, ako zacnete pouZivat tento vyrobok, pozorne si precitajte tento ndvod
na pouZzitie a uschovajte ho, aby ste v pripade potreby mali tento manudl vZdy
k dispozicii. Sprdvne pouZitie pristroja znacne pred(Zi jeho Zivotnost.

Bezpecnostné opatrenia g
+ Toto zariadenie je urCené na pouziva-

nie v domacom prostredi a nie je
ur¢ené na priemyselné pouzivanie.

Pouzivajte ho len tak ako je urtené v
navode. PouZzitie zariadenia na iné Ucely
nez je uvedené v tejto prirucke sa po-
vazuje za porusenie pravidiel pouzivania.

& Upozornenie! Zariadenie je vyrobené

z tenkého kovu. Preto pri manipuldcii
a jeho cisteni budte opatrni, aby
nedoslo k zranenuz. Pred spustenim
pristroja ho postavte na tvrdy sta-
bilny povrch, aby sa nemohol pohntit.

Veko pristroja a odnimatelné kryty
chrante pred narazmi a padmi.

Predidete tak deformacii a poskode-
niu Casti pristroja.

Privyberani hotovej sunkyzo sunmkovaru
budte opatrni! Nerozoberajte sunkovar
az kym celkom neochladne.

Pristroj nie je ureny na pouzivanie
pre deti a osoby s obmedzenymi fy-
zickymi schopnostami v pripade po-
kial nie st pod dohladom osoby
zodpovednej za ich bezpeCnost.

Pri Cisteni a uchovavani zariadenia
dodrzujte pravidla spominané v ¢as-
ti Starostlivost o zariadenie. (asti
pristroja nenechavajte dlho vo vode.

Upozornenie! Vyrobca neruci za
Skody vzniknuté v dosledku
nedodrZania bezpecnosti a prevddz-
ky zariadenia.



SPECIFIKACIA

Model RHP-M02-E
Typ zariadenia.... .lisovaci s moznostou spracovania potravin
Material tela zariadenia a snimatelnych casti.... ...nehrdzavejuca ocel
Pocet nastaveni pracovného vykonu

Nastavenia 1 2 3
Maximalny pracovny vykon (v zavislosti od nastaveni), L 09 113 15
Objem koneéného hotového produktu (v zavislosti od Viast- | ) oo | 590 | 075.14
nosti ingrediencii), |
OBSAH BALENIA
Zariadenie 1ks
Snimatelné veka 2 ks
Pruziny 4 ks
Navod na poutzitie 1ks
Kniha "20 receptov 1ks

Vyrobca md prdvo zmenit dizajn, obsah balenia, rovnako ako aj Specifikdciu
produktu v Case vylepsovania produktu bez predchddzajiiceho ozndmenia
tychto zmien.

Zariadenie modelu A1

Snimatelné veka
6. Otvory pre pruziny
7. PruZiny

1. Telo zariadenia 5.
2. Otvory na docasnd fixaciu pruziny
3. Drziak veka

4. Zarezy pre pruziny

|.PRED ZACATIM POUZIVANIA

Opatrne vyberte zariadenie z krabice, odstrarite obal a samolepky.

Aby ste mohli vyrobok za¢at pouzivat, prevarte vodu a chlorid sodny po¢as 3 - 5
minat ¢im odstranite vyrobny zapach. O¢istite pristroj tak ako je to napisané
v Casti Starostlivost o spotrebic.

I1.POUZIVANIE ZARIADENIA

Sunkovar RHP-M02-E odpori¢ame pouzivat v multifunkénom hrnci (v multi-
funkénom tlakovom hrnci) s objemom najmenej 5 L. Zariadenie moZete pouzivat
v sulade s vykonom tlakovych hrncov, parnych hrncov, rur, alebo spolo¢ne s ob-
vyklym riadom, ktory sa pouziva pocas varenia na sporaku.

Schéma pouzivania Sunkovaru. A2

Aby ste dosiahli optimalny vysledok, postupujte podla receptu, pripravte suro-
viny presne podla neho. Predtym nez budete $unkovar napliat, vlozte don
varné vrecko (predava sa samostatne).

Vrecko zapliite az na samy vrch. Ak je potrebné zmenit objem produktov, opatr-
ne vyberte naplneny satok zo Sunkovaru, nastavte spodny kryt na ind Grovef
a dajte vrecko spat do Sunkovaru.

Pri nastaveni napdtia pruzin postupujte opatrne. Zavazné poskodenie obalu
moze znizit kvalitu kone¢ného produktu.

é Po uvareni opatrne vylejte vodu z misy. Pri vyberani horticej Sunky zo Sunkova-
ru budte opatrni a pouZivajte kuchynské rukavice!

Nevyberajte vyrobok zo Sunkovaru hned' po uvareni. Nechajte ho vychadnut na
izbovui teplotu a najmenej na tri hodiny ho dajte do chladnicky.

[11. STAROSTLIVOST O SPOTREBIC

lhned' po pouZiti umyte telo zariadenia a odnimatelné Casti vyrobku teplou
vodou a prostriedkom na umyvanie riadu (mézete pouZit aj umyvacku riadu).
Utrite ho suchou handri¢kou a nechajte ho susit sa pri izbovej teplote.

é Pri &isteni pristroja JE ZAKAZANE pouzivat servitky, kefy, hubky alebo abrazivne
pasty. TieZ sa nesmu pouZivat Ziadne chemické, alebo iné ldtky, ktoré nie st
odporicané na pouZitie v styku s potravinami.

Zariadenie chrafite na suchom mieste.

IV.ZARUKA

Na tento vyrobok sa poskytuje zaruka na dobu 5 roky od datumu jeho nakupu.
V priebehu zaru¢nej doby vyrobca prostrednictvom oprav, vymeny suciastok resp.
celého zariadenia sa zavazuje odstranit vietky chyby pri jeho vyrobe, ktoré su
dosledkom nedostato¢nej kvality materialov resp. montaze.

Minimalna doba zaruky na tento vyrobok je stanovena vyrobcom na 5 roky od
datumu nadobudnutia zariadenia, a to za predpokladu, Ze prevadzka tohto za-
riadenia je v sulade s tymito indtrukciami a technickymi poziadavkami.



Nez zacnete tento vyrobek pouZivat, prectéte si pozorné tento ndvod k pouZiti
a uschovejte ho, abyste mél(a) tento manudl v pfipadé potieby k dispozici.
Sprdvné pouZiti pfistroje znacné prodluZuje jeho Zivotnost.

doslo k deformaci soucastek a posko-
zeni celého zafizeni.

Bezpecnostni opatreni @ Budte opatrni pfi vyjmuti Sunkovaru

+ Toto zafizeni je urceno pro pouzivani

v domacnosti a nesmi se pouzivat s
primyslovym Ucelem.

Pouzivejte toto zafizeni jen s
pridélenym ucelem. Pouziti pfistroje
s jinym (Celem, nez je uvedeno v této
pfirucce, se poklada za poruseni pra-
videl jeho Udrzby.

@ Upozornéni! Kostra pristroje je vyrob-

enaz ténkého kovu. Béhem jeho pouziti
a myti budte opatrni, aby nedoslo k
zranéni. Pii ulozeni potravin umistéte
zafizeni na stabilnim povrchu.

Chrante pfistroj a snimatelna vika
pred Udery a padanim, nebo tim by

z misy po ukonceni vareni potravin!
Nerozebirejte Sunkovar, ¢im jeho ob-
sah Uplné nevychladne.

Pristroj neni urcen k tomu, aby ho po-
uzivaly déti, a také lidé s omezenymi fy-
zickymi, senzorovymi a rozumovymi
schopnostemi, kdyz nejsou v dohledu
osob,zodpovidajicich za jejich bezpetnost.
Pfi myti a uschovani pristroje postu-
pujte presné podle pravidel, uvedenych
v asti, Udrzba pristroje’. Nenechavejte
soucastky ve vode na delSi dobu.
Upozorneéni! Viyrobce nezodpovidd za
poskozeni, kterd vznikla z ddvodu
nedodrzeni pravidel bezpecnosti
prdce a poZadavkii k pouZiti pfistroje.



TECHNICKE VLASTNOSTI
Model
Druh zafizeni..

RHP-M02-E
. pristroj s pfitlatnym vikem k termickému

vareni potravin
nerez

Material kostry a snimatelnych sou¢astek
Potet moznosti pro nastaveni pracovni kapacity

Nastaveni 1 2 3

Maximalni pracovni kapacita (zalezi na nastaveni), L 09 113 15

a:l)e{n wystupu hotového jidla (zélezi na vastnostech potra- | ) g6 | o590 | 075-14
SOUPRAVA
Kostra 1ks.
Snimatelna vicka 2 ks.
Pruziny 4 ks.
Navod na pouZziti. 1ks.
Kniha ,20 receptl 1ks

Vyrobce mize ménit design, soupravu a také i technické vlastnosti vyrobku
2z davodti toho, Ze neustdle pracuje na zdokonaleni svych vyrobkd, a pfitom bez
dodatecného ozndmeni vykonanych zmén.

SLOZENI MODELU A1

1. Kostra 5. Snimatelna vitka
2. Otvory pro stfedni upevnéni pruzin 6. Otvory pro pruziny
3. Fixatory pro vitko 7. Pruziny

4. Vyfezy pro pohyb pruzin

I.PRED PRVNIM POUZITIM

Opatrné vyndejte pfistroj z krabice, odstrante viechny balici materialy a reklam-
ni nalepky.

Vechny soucastky pfistroje nechejte pfejit varem béhem 3 az 5 minut v solném
roztoku (1 ¢ajova lzice soli pro 1 litr vody), aby se odstranil vyrobni mazaci
oleje. Vycistéte pristroj podle postupu z ¢asti ,Udrzba pfistroje”.

[1.POUZITI PRISTROJE

Sunkovar RHP-M02-E se doporutuje se pouzivat v multifunkénich hrncich (v
tlakovych hrncich) REDMOND s kapacitou misy nejméné 5 litri. Dovoluje se
pouzivat pfistroj v tlakovych hrncich, plynovych grilech, dechovych troubach

nebo v obycejném kuchyriském nadobi pro vafeni na sporaku o odpovidajici
pracovni kapacité.

Postup pouzivani Sunkovaru viz. na nacrtu A2.

Pfi pfipravovani ingredienci pro dosazeni optimalniho vysledku postupujte
pfesné podle receptu a dodrzujte jejich hmotnost a poméry. Nez zatnete plnit
obsah Sunkovaru, dejte dovnitf satek pro upeceni (kupuje se zvlast).

Musite naplnit sacek az do samého vrchu kostry a nesmite nechavat prazdna
mista. Podle potieby si miiZzete zménit objem potravin a s tim ucelem je tfeba
opatrné vyndat naplnény sacek z kostry,zménit nastaveni dolniho vi¢ka na jinou
urovén a umistit sacek zpét do kostry.

Postupujte opatrné pfi nastaveni a natahovani pruzin. Znatna poskozeni sacku
mohou zpisobit pohordeni kvality hotového jidla.

Po ukonceni vafeni opatrné vylejte vodu z misy. Pii vytahovdni horkého Sunko-
varu budte opatrni a pouZivejte kuchyriské rukavice nebo chriapky!

Nesmite hned po ukonéeni vafeni vyndavat potraviny ze Sunkovaru. Nechejte
pfistroj vychladnout na pokojovou teplotu a poté ho dejte do lednicky a nechej-
te ho tam stat nejméné tfi hodiny.

[11.UDRZBA PRISTROJE

Hned po poutziti vymyjte kostru a snimatelné sou¢astky teplou vodou a pomoci

mékkého ¢isticiho prostifedku pro myti kuchyfiského nadobi (mizZete to udélat

i pomoci my¢ky nadobi). Poté vytfite je suchou tkaninou a Uplné osuste za po-

kojové teploty.

A ZAKZUIJE SE béhem cisténi pristroje pouZivat drsné servitky, tvrdé kefky, houby nebo
abrazivni pasty. Také se nedovoluje pouZivat chemicky agresivni a jiné prostredky,
které nejsou doporucovdny pro pouZiti s pfedméty slouZici k pfipravé potravin.

Uschovejte pfistroj v suchém provétravacim misté.

IV.ZARUCNIT ZAVAZKY

Na tento vyrobek je stanovena zaru¢ni doba 5 roky od data prodeje spotfebite-
Li.V priibehu zaru¢ni doby se vyrobce prostiednictvim opravy, vymény soucastek
resp. celého zafizeni zavazuje odstranit viechny chyby, které jsou dusledkem
nedostate¢né kvality materiall ¢i montaze.

Vyrobce stanovil minimalni termin Zivnosti tohoto vyrobku, ktery je nejméné 5
roky ze dne jeho vyroby, pficemz za podminek, Ze pfi pouzivani pfistroje presné
dodrzujete opatieni podle tohoto navodu a nevyhnutné technické pozadavky.



A Przed uzyciem danego wyrobu, uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi i zachowaj

S

@

ja jako poradnik. Prawidtowe uzytkowanie urzqdzenia znacznie przedtuzy jego okres
dziatania.

rodki bezpieczenstwa
Dany wyrob przeznaczony jest do
uzytkowania w warunkach bytowych
i nie jest przeznaczony do wykorzy-
stania przemystowego.
Korzystaj z wyrobu wytgcznie zgodnie
Zjego przeznaczeniem. Uzytkowanie
urzadzenia w celach niezgodnych z
przedstawionymi w instrukgji jest
naruszeniem zasad eksploatacji.
Uwaga! Obudowa urzqdzenia wykonana
jest z cienkiego metalu. Zachowaj
ostroznos¢ podczas uzytkowania
urzqdzenia i czyszczenia go,aby unikngc
obrazen. Podczas umieszczania
sktadnikow postaw urzgdzenie na
twardej stabilnej powierzchni.

Chron urzadzenie i zdejmowane po-
krywy przed uderzeniami i upadkami
— moze to doprowadzic do deforma-
Cji i uszkodzeniu urzadzenia.

@ Zachowaj ostroznosc podczas wyj-

mowania szynkowaru z misy po
zakoriczeniu przygotowywania produk-
tu! Nie demontuj szynkowaru, dopoki
Jjego zawartosc catkowicie nie ostygnie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do wy-
korzystania przez dzieci oraz ludzi z upo-
Sledzong sprawnoscig fizyczng, senso-
ryzng lub umystowg, jezeli osoby takie
nie znajdujg sie pod nadzorem 0sdb
odpowiedzialnych za ich bezpieczenstwo.
Podczas czyszczenia i przechowy-
wania urzadzenia Scisle przestrze-
gaj zasad, przedstawionych w roz-
dziale ,Czyszczenie urzadzenia”. Nie



pozostawiaj elementow urzadzenia
w wodzie na zbyt dtugi czas.
Uwaga! Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia
wynikte wskutek nieprzestrzegania
wymogow zasad bezpieczeristwa
oraz warunkow eksploatacji
urzqazenia.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE

Model
Rodzaj urzadzenia

RHP-M02-E
‘orma prasujgca do termicznej
rébki produktéw spozywczych

stal nierdzewna

Materiat obudowy i elementow zdej ych.
Ilo$¢ mozliwych ustawien objetosci robocze .......

Ustawianie 1 2 3

Maksymalna objetos¢ robocza (zalezenie od ustawieri), 09 113 15

Objgtosc wyjscia gotowego produktu (zaleznie od wiasciwo- | oo na | 510 | 07514

sci sktadnikow), L e o ol
W ZESTAWIE
Obudowa 1 szt.
Pokrywy zdejmowane 2 szt.
Sprezyny 4 szt.
Instrukcja obstugi 1 szt.
Ksiazka ,20 przepisow kulinarnych 1 szt.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w designie i zestawie
wyrobu, a takze do zmiany charakterystyk technicznych wyrobu w procesie doskona-
lenia swojej produkdji bez i go il ia o tych zmianach.

BUDOWA URZADZENIA A1

Obudowa

Otwory do montazu sprezyn
. Elementy mocujace pokrywe
Wyciecia do pracy sprezyn

. Pokrywy zdejmowane

. Otwory na sprezyny
Sprezyny

I.PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA

Starannie wyjmij wyréb z pudetka, usuni wszystkie elementy opakunkowe i na-
klejki reklamowe.

NowauwN e

Wyparz wszystkie czesci urzadzenia w ciagu 3-5 minut w roztworze soli (1 ty-
Zzeczka soli na 1 litr wody) w celu usuniecia smaru fabrycznego.

Czyszczenie urzadzenia przeprowadzaj zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie wyrobu’”.

[I.EKSPLOATACJAWYROBU

Zalecamy korzystac z szynkowaru RHP-M02-E w multicookerach (multicookerach-
-szybkowarach) REDMOND o objetosci nie mniejszej niz 5 litrow. Dopuszczalne
jest korzystanie z urzadzenia w odpowiadajacych pojemnoscia robocza szybko-
warach, aerogrillach, piekarnikach lub w zwyktych naczyniach kuchennych,
stuzgcych do gotowania na kuchence.

Kolejnosc korzystania z szynkowaru - patrz schemat A2.

W celu uzyskania optymalnego rezultatu podczas przygotowywania sktadnikéw
doktadnie przestrzegaj przepisu, uwzgledniajac ich wage i proporcje. Przed
napetnieniem szynkowaru, umie$¢ w obudowie torebke do zapiekania (zakup
indywidualny, nie wchodzi w sktad zestawu).

Torebke napetniaj obficie do samego wierzchu obudowy, nie pozostawiaj puste-
go miejsca. W razie koniecznosci zmiany objetosci produktu starannie wyjmij z
obudowy napetniong torebke, przemies¢ dolng pokrywe na inny poziom, po czym
ponownie umiesc torebke w obudowie.

Pamietaj, aby by¢ doktadnym podczas ustawiania i naciggania sprezyn. Silne
uszkodzenia torebki moga doprowadzi¢ do obnizenia jakosci produktu korico-
wego.

ie odlej wode z misy.Zacho-

Po zakoriczeniu procesu przy
ji u i pamietaj, aby w

waj ostroznosc¢ podczas ia gorgcego
tym celu korzystac z rekawic kuchennych!




Nie wyjmuj produktu zaraz po zakoriczeniu procesu przygotowywania. Odczekaj,
az urzadzenie ostygnie i osiggnie temperature pokojowa, po czym umies¢ w
lodéwce na minimum trzy godziny.

[11.CZYSZCZENIE URZADZENIA

Zaraz po zakonczeniu korzystania z urzagdzenia obudowe i elementy zdejmowa-
ne wyrobu umyj ciepta wodg z dodatkiem delikatnego ptynu do mycia naczyn
(urzadzenie mozna my¢ w zmywarce). Nastepnie przetrzyj sprzet suchg tkaning
i catkowicie wysusz w temperaturze pokojowej.

A ZABRANIA SIE czyscic urzqdzenie za pomocq grubych serwetek, twardych szczo-
tek, ggbek albo past sciernych. Takze niedopuszczalnie jest wykorzystywanie w
tym celu Srodkdw agresywnych chemicznie albo innych substancji, niezalecanych

do stosowania z przedmiotami majqcych kontakt z zywnosciq.

Przechowuj urzadzenie w suchym wentylowanym miejscu.

IV.ZOBOWIAZANIA GWARANCYINE

Na dany wyréb udzielono gwarancji na okres 5 lat od momentu jego nabycia.
W ciagu okresu gwarancyjnego producent zobowigzuje sie¢ do usunigcia poprzez
naprawe, wymiane czesci lub wymiang catego wyrobu wszelkich wad fabrycznych,
wyniktych z powodu niewystarczajacej jakosci materiatow lub montazu.

Producent okreslit minimalny okres uzytkowania danego wyrobu, ktéry wynosi
nie mniej jak 5 lat od chwili wyprodukowania pod warunkiem, ze eksploatacja
wyrobu odbywa sie przy jednoczesnym $cistym przestrzeganiu zasad uzytkowa-
nia, okreslonych w niniejszej instrukcji obstugi wymaganiami technicznymi.
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pexde yem ucnons3osams daHHoe u3denue, BHUMAMENLHO npodumadime py-

K080OCMBO N0 3KCNAYAMAUUU U COXPAHUME €20 8 Ka4ecmee CnpagoyHuUKa.

ucl npubopa

epbl 6e3onacHoOCTH
[JlaHHoe u3zenve npeaHasHaueHo Ans
3KCMTyaTaumu B ObITOBbIX YCIOBUAX U
HE NnpeaHa3Ha4eHo ang npoMblILLNEH-
HOTO WCMO/b30BAHMS.

Vcronb3yiiTe M3aenme TONbKO MO Ha3Ha-
yeHuio. Mcnonb3oBaHue npubopa B
LENAxX, OTIMYaOLLMXCA OT YKa3aHHbIX B
[aHHOM UHCTPYKLM, SIBNAIETCS HapyLLe-
HWeM NpaBun 3KCnyatauyu.
BHumarue! Kopnyc npubopa u3zo-
MoeJieH U3 MOHK020 Memanna. byde-
me 0CMOpPOXHbI NPU €20 IKCNYama-

WUU U 04UCMKe 80 U30exaHue mpasm.

[lpu 3a2py3ke uHepedueHmos cmass-
me npubop Ha maepdyto ycmoliyueyro
N0BEPXHOCMb.

NpoonuUMm Cpok e2o CyHobl.

+  beperute kopnyc npubopa U CbeMHble

KPbILUKM OT YA3POB 1 MAJEHUIA — 3T0
MOXET NpuBeCTU K fedopMaLmm aeta-
Neii ¥ NONOMKE M3aenus.

& bydeme ocmopoxHs! npu u3efeveruu

8EMYUHHULbI U3 YalU nocsie npuo-
moeneHus npodykma! He pazbupaiime
8EMYUHHULY, NOKA ee Co0epHUMOoe
NOJIHOCMbK) HE OCMbIHeM.

Mpnbop He NpeaHasHayeH Ans UCMofb-
30BaHMS 1€TbMM,a TAKKE NKO/IbMM C Orpa-
HUAYEHHBIMU (M3MYECKMMM, CEHCOPHBIMM,
YMCTBEHHbIMM CIOCOBHOCTAMM, EC/M OHM
HEe HAaXOOATCA Moz, HAabMKAEHWEM NN,
OTBEYAIOLLMX 33 MX DE30MaCHOCTD.

Mpy ouMCTKe 1 XpaHeHuu npubopa CTporo
NPUAEPKMBAITEC NPaBIAN, YKa3aHHbIX B Pa3-
fene «Yxop, 3a usfenuem. He ocraengitre
neTanv npubopa B BOAE Ha AIMTENbHOE BPEMS.



@ BHumanue! lMpou3sodumens He Hecem
0mMeemcmeeHHOCMU 30 NOBPEXOEHUS,
BO3HUKLLLIE BCIEACMBLE HECOBMIOOEHUS
mpebo8aHuLl No mexHuKe 6e30nacHo-
CMU U NPpasLw1 KCNyamayuu npubopoa.

;I'AEXHMHECKME XAPAKTEPUCTMKM

Tun ycTpoicTBa....
NULLEBbIX NPOAYKTOB

RHP-M02-E
.npecc-popma Ans TepMmyeckoit 06pabotku

Matepuan kopnyca 1 CbeMHbIX AeTanei H cTanb
Konuyectso HacTpoek paboyero obbema 3
Hacrpoiiku 1 2 3
MaKcumanswuii pabosii oBbem (8 3a8MCHMOCTH OT Ha- | o 113 15
cTpoiiku), 1
O6vew obixona r0T0R0T0 MPOAYKTa (8 3aBMCHMOCT OF | ) 0o | 510 | 07514
CBOVICTB MHTPEAVEHTOE), N
KOMMNNEKTALMA
Kopnyc. 1w
CbeMHbIe KPbILWKK 2w
Mpy>XH1HbI 4 wr.
PykoBoACTBO MO 3KCM/yaTauuu 1wt
KHura «20 peuentos. 1wt

[lpoussodumens umeem npaso Ha 6HeceHue u3MerHeHull 6 Ou3aliiH, Komniek-
mayuio, a Maxue 8 mexHu4eckue XapaKkmepucmuku u30esus e xode nocmo-
SHHO20 C csoell np 6e3 yee-
OomeHus 06 3Mux UIMEHEHUSX.

YCTPOWCTBO MOJENU Al

1. Kopnyc

2. OTBepcTMA ANSt NPOMEXKYTOUHOM
GUKCaLMM NPYXKMH

3. ®uKcaTopbl KPbILWKK

Mpopesun ans xoaa NPYuH
CbeMHbIe KpbILIKM
OTBepCTUA ANA NPYKUH
Mpy’>K1HbI

No v~

I.MEPEA HAYATOM NCMNONIb30OBAHMA

AKKypaTHO 0CTaHbTe U3aenue u3 Kopobku, yaanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepu-
anbl U peknamHble Haknenku.

MpokunnaTuTe BCe YacTu npubopa B TeyeHue 3-5 MMHYT B conesom pacteope (1
YaiiHas NoxKa conu Ha 1 TP BOAbl) ANS YCTPaHEHUS 3aBOACKOI CMa3KM.

MpownsseauTe ouncTky Npubopa cornacHo pasaeny «Yxos 3a usnenuem.

[1. 3KCMTYATAUNA U3OENNA

PekomeHayeM ucnonb3osatb BeTunHHMLY RHP-MO2-E B MynbTMBapkax (Mynstu-
Bapkax-ckoposapkax) REDMOND c o6beMoM Yawu He MeHee 5 nuTpos. Jony-
CKaeTCs UCMO/b30BaTh M3AENME B COOTBETCTBYIOLMX MO PabOYeil EMKOCTH CKO-
poBapkax, a3porpunsx, AyxoBbix Wkadax uam B 06bI4HO KYXOHHOI nocyae Ans
BapKu Ha nauTe.

MopaAoK NCNONb30BaHWA BETYMHHNLBI CM. Ha Cxeme A2.

[lns nonyyeHMs oNTUManbHOrO pesynbTata TOUHO CleAyiTe peuenTy npu Noaro-
TOBKE MHTPeaneHToB, co6/ioaas Mx BeC  nponopuum. Mpexae Yem HanosHATL
KOPNYC BETYMHHMULbI, BCTAaBLTE BHYTPL MakeT Ans 3anekaHus (npuobpeTaercs
OTAENbHO).

3anonHsiiTe nakeT NNIOTHO 10 CaMOro Bepxa KOpMyca, He 0CTaBAsiiTe NycToT. Mpu
HeO6X0,ClMMOCTM WU3MeHUTb 06beM NpoAyKTa akKypaTHO BbliHbTE 3anOoNHEeHHbIA
nakeT U3 KOpMyca, NepeycTaHOBUTE HUXKHIOK KPbILLKY Ha APYroi ypoBEHb U No-
MecTuTe nakeT 06paTHO B KOPMYC.

[eiicTByiiTe akKypaTHO NPW YCTaHOBKE M HAaTSXXeHWM NPYXUH. CunlbHbIE NOBPEeX-
[NleHns nakeTa MOTyT NPUBECTU K CHIKEHMIO KauecTBa KOHeYHOro NPoAyKTa.

o cnetime u3 yawu 8ody. U3enekas
20pa4yto , 6yobme oc uci i
wau npuxsamku!

He u3Bnekaiite NpoayKT U3 BETYMHHULBI Cpasy nocne npurotoeneus. [laiite
npuBOpy OCTBITb 10 KOMHATHOI TEMNEPaTypbl, NOC/E Yero NOMECTUTe B X0N0-
AUNbHUK HE MEHee YeM Ha TPy yaca.

[.yxon 3A U3OETNEM

Cpasy nocnie UCosb30BaHKA NPOMONTE KOPMYC U CbEMHbIE YACTU U3AENUS TENNOi
BOZOW C MATKMM MOIOWIMM CPEACTBOM /NS MbITbSl MOCYAbI (MOXHO BOCMONb30-
BaTbCA MNOCYAIOMOGYHOM MALWMWHOIA). 3aTeM NPOTPUTE MX CyXO¥ TKAHbIO M MONHOCTbIO
npocywuTe Npu KOMHATHOW TemMnepaType.



A 3ATIPELLAETCSA ucnons3oeakue npu o4yucmke npubopa epybsix cangpemox,
JHECMKUX Wiemok, 2y6ok unu abpasusHsix nacm. Take Hedonycmumo ucnosb-
308AHUE OBbIX XUMUYECKU A2PECCUBHBIX UMU Opy2UuX 8ewecms, He PeKOMEH-

O ons np cnp l ¢ nuwet.

XpaHuTe NpubOp B CYXOM BEHTUANPYEMOM MecTe.

IV.TAPAHTUMHbIE OBA3ATE/IbCTBA

Ha nawnHoe usnenve npenoctaensetcs paboyas rapaHTMs CPOKOM Ha 5 neT
MOMeHTa ero npuobpeTtenus. B TeyeHne rapaHTUIHOMO nepuosa M3roToBuTeNb
06513yeTCs yCTpaHWTL NyTeM PeMOHTa, 3aMeHbl ieTaNeit UM 3aMeHbl BCero usae-
nns niobble 3aBoACKUE AeheKTbl, BbI3BaHHbIE HEOCTAaTOYHbIM KauecTBoM MaTe-
puanos unu c6opku.

My Tenem yc 7 CpOK Cnyx6bl NS AAHHOTO U3AeNus,
KOTOPbIV COCTABASIET HE MEHEe 5 NIET C MOMEHTa NPOM3BOACTBA NPU YCII0BUM, 4TO
3KCNNyaTauus U3aenus NPOU3BOAMUTCS B CTPOTOM COOTBETCTBMM C HacTosLeil
MHCTPYKLMEN U NPEabSBASEMbIMU TEXHUYECKUMU TPEBOBAHUAMM.




/N

Tpiv EekIvATETE va XpNOILOTIOIEITE T OUOKEUN, SIGBGOTE IE TTPOOOXN TIS
0dnyies xprons kai QUAGETe TiS yia T emépevn xprion. H owoTn ekueTaA-
Aguon tng ouokeuric 6a e§aopaliosl peyaAltepn diGpkeia AsiToupyiag Tng.

METpa aoc@aAegiag

&

H Trapouoa ouokeur TipoopiceTal yia
Xprion o€ oIKIoKO TrEPIBAAOV kal Bev
TIPoOpICETaI YIa BIoUNXaVIK XPRoM.
XPNOIUOTTOIEITE TO TIPOIOV JOVO yia
TO OKOTTO Y101 TOV OTT0i0 TTPOOPIZETOI.
H xpron g GUOKEUNS Yo GAAOUG

KaBapIao TG yia Ta aTToQUYETE ToV
Tpauuarnoud. Kara mv romobémon
TwV UAIKwV va BACeTe T OUOKEUR
0€ OKAnpn ataBepn emmipaveia.

Na TrpoaTareUeTe To TrepiBAnua TS
OUOKEUNC KOl Tl OTTOOTTUEVO KOTOKICL
NG OITTO XTUTTI A KAl TITWOEIG— OUTO
MTTOPE] VO 00Ny OE! O TIOPAOPPWON
kall BAGBN Tou TTPOIOVTOC,

okotrolg épa amd eeivoug Tou @) Na' eioTe TPOTEKTIKOI Katd TV

kaBopidovral OTIC TTAPOUCEC
0dnyieg BewpnBei we TapdBacn g
0pBAC XPARONE TOU TTPOIOVTOC,

lpoooxn! To mepiBAnua 1ng
OUOKEUNG Eival KATAOKEUAOUEVO
amo Aemrré pérado. Na ciore
TTPOOEKTIKOI KATA TN XPH0N Katl ToV

aQaipEDT TS NXAVAC ATTO TO LITTOA
ueETa v oAokAnpwan 1nNg
TTAPQAOKEUNS Tou TTpoioviog! Mnv
QITOOUVAPUOAOYEITE TN Unxavn
TTQPAOKEUNG {OTTOV LUEXPIS GTOU TO
TTEPIEXOUEVO THS VA KPUWOEI
EVIEAWS.



«  Aum n ouokeur| dev TTpoopideTal yia
Xprom ammo TraidId, KBS kal o Gropal
HE EIPEVES PUOTKEG, AIOBNMPIOKES 1)
DIOVONTIKES IKOVGTITES, GV &€ BpiaKovTal
kGmw ommo emiBAeyn amd Amoud
UTTEUBUVA yIa ™MV AOPAAEIG TOUG

« Ko tov KaBopIou6 Kail T GUvTrpnon
NG OUCKEUNG va OKOAOUBEiTE
auoTnEd Toug Kavoveg TTou
avagépovtal TNV EvOTNTA
«2UVTAPNOT TNG GUOKEUNS». Mnv
QQNOETE Ta EGAPTAROTA TG MNXAVAS
O€ VEPO Y10t EYANO XPOVIKO BIGOTNA.

& lMpoaoxr! O karaokeuaarrig dev

gvBuverar yia 1IC CNUies TTOU

mpokAnBnkav amdé 1™ un

OUMNOPQWON UE TIC aTTAITAOEIC
aoQaAciac Kal ToUS KAVOVES
XPHONG NS OUTKEUIS.

Texvikeg Tpodiaypageg

Movtéro RHP-M02-E
TUOTTOG OUOKEUNG - OUOKEUR TTIECTAPIO YIa T BEPUIKR

£TegEPYaTia TpOPiHwy
YAIKO TrEPIBAHATOG KOl ATTOOTIWHEVWVESAPTNUATWV....... avogeidwTo arodAl
ApIBU6G pubpicewy yia eTTeEepyaoia SIAPOPWY TTOTOTATWY TPOPIHWV ...... 3

PuBpioeig 1 2 3
Meyiom moodTia yia enetepyaoia (avihoya pe Tig pu- | oo 113 16
opioeig), L

Tloo6IIe: TApaYWYIIS TEAKOD TIPOIGVIOS (GVGAOYAHETA | o5 0 | 0540 | 07514

XAPAKTPIGTIKG TwV GUOTATIKG)V), L

EgapTnpara

MepiBAnpa 1 TEW.
ATTOOTIWHEVA KATTAKIO 2 Tep.
EAatipia 4 TEW.
Odnyieg xpriong 11ep.
BiBAio «20 ouvtayég. 1 TEW.

H karaokevaoTikn eTaipeia SikaioUTal va SIauopPuaEl To OxXESIAONO, Ta
eapripara, KaBWS Kai Ta TEXVIKG XQPAKTNPIOTIKG TOU TTPOIOVTOS e
OKOTTO TNV avavéwan Kai TNV KAAUTEPEUOT TwV OUOKEUWY TNS Xwpis va
TTPOEIBOTTOINOEI TOUS KATAVAAWTES yiar TIS v Abyw aAAayé.

H ouokeun mepiexel Al

1. NepiBAnua

. Avoiyparta yia evOIGUETO KPATNHA eAATNPiWY
. Kpatiparta kamakiwyv

. AuAdkia yia T AeiToupyia ehatnpiwy

. ATTOOTTWHEVO KATTAKIA

. Avoiypara yia ehatipia

. EAatipia

No s WN



[. MIPIN AMNO THN MPQTH XPHXH

BYGATE TTPOOEKTIKG TN GUOKEUN ATTO TO KOUTI, apaIpECTE OAA TA TTEPITUAIY O
Ta Kal S1a@nUICTIKE auTOKOAANTA.

BpdoTe 6Aa Ta KOPPATIO TNG CUOKEURG yia 3-5 AeTTTd o€ didAupa aiatiou (1
KouTaAdKI YAuKoU aAdti pe 1 AiTpo vepd) yia va aaipeBei To EpyooTaaiakd
ypdoo.

Kavte 1OV KaBapiopd TNG OUOKEUNG CUPQWYVA WE TIG 0dnyieg TNG evoTnTag
«ZUVTPNON TNG CUOKEURG».

II. XPHZH THZ XYXKEYHX

ZUVIOTOUPE VO XPNOILOTIOIEITE TN PNXavh TTapackeung fapmov RHP-M02-E
o€ TTOAUpAyeIpeg (TTOAUpAyEIpeg-XUTpeG TaxuTnTag) REDMOND pe XwpnTikd-
TNTA TOU PTTOA X1 MIKPOTEPN TwV 5 AiTpwy. ETITpéTeTal N Xprion Tng GUOKEU-
G O€ avTioToIXNG XWPNTIKOTNTAG XUTPES TaxuTnTag, aerogrill, oupvoug fj o€
ouvnBIopEva OKEUN KaTd To BPAaigo oTnv kougiva.

Tn diadikacia xpriong TG unxavig Tapackeung Japmov BA. oto oxrfua A2.

Ma va éxeTe 10 BEATIOTO aTTOTEAEOA, AKOAOUBEITE AKPIBWG TN CUVTayr) KAT&
TNV TTPOETOINACia UAIKWYV, TNpWwvTag 1o BApog kai TIg avaloyieg Toug. Mpiv
YepioETE TO BAAQMO TNG PNXAVHG, TOTTOBETAOTE P€oa TNG Hia oakoUAa ynoi-
HaTog (aTToKTATal XWPIoTA).

[epioTe TN oakoUAa OQIXTE PEXPI TNV KOPUPT) TOU BAAGHOU, PNV ag@rvovTag
keva. Eav xpeiddetal va aAAGEeTE TNV TTOOOTNTA TOU TTPOI6VTOG, BYAATE TTPO-
OEKTIKG TN YEUATN 0akoUAQ aTr6 To BGAQuO, TOTTOBETHOTE TO KATW KATTAKI OE
GAo emritredo Kai avaBdaATe Tn oakoUAa TTGAI oTo BAGAapo.

Na KaveTe OAEG TIG EVEPYEIEG TTPOCEKTIKA KATG TNV TOTTOBETNON KAl TEVIWHA
Twv eAatnpiwy. O mMBavég BAGREG UTTOpoUV va odnyroouV o€ PEiwan TNG
T016TNTAG TOU TEAIKOU TTPOIGVTOG.

& Meré tnv oAokAripwaon NS TAPATKEUNS aQAIPETTE TIPOOEKTIKA TO VEPD
amé 1o uméA. Byadovrag 1n {e0Th pnxavii, va €ioTe TPOOEKTIKOI, XpNoi-
HOTTOINOTE Ta yavTia 10U goupvou!
Mn BydAETE TO TIPOIOV ATTO TN PNXAVH AUECWG PETE ATTO TNV TTAPATKEUR TOU.
AQACTE TN CUCKEUN VA KPUWOEI EwG Tn BeppoKpacia dwpatiou, PETE TOTTO-
BETAOTE OTO YUYEIO TOUAGXIOTOV VIO TPEIG WPEG.

. XYNTHPHXH THZ XYXKEYHZ

Apéowg PeTa TN Xprion §eTAUVETE To TTEPIBANUA Kal T ATTOOTIWHEVA EEAPTH-
HaTa TNG OUCKEUAG WE {E0TO VEPOS e ATTAAG ATTOPPUTIAVTIKG THIATWY (UTTOpPEi-
TE VA XPNOIPOTIOIACETE TO TTAUVTAPIO TTATWY). METG GKOUTTIOTE Ta PE éva Travi
KOl OTEYVWOTE Ta EVTEAWS O€ BEpUOKpaTia dwpaTiou.

AlMAIOPEYETAI n xprion Xovipwv maviiyv, okAnpwv Bouptowv Kai
Agiavrikdv yia Tov kaBapioud NG ouoakeuns. Emions amayopeveral n
XpHon Twv XNUIKG EMOETIKWY Kai GAAwv ouoidv, Tou Sev ouVIOTWVTal
yIa XpAon [E Ta QVTIKEIIEVA TTOU épXOVTal O ETTAPN UE TPOPIUA.

Aiarnpeite 10 mPOIdV o€ ENPo agpI{ouEVo LEPOS.

IV. ETTYHZH

AuTé TO TIPOIGV €€l EYyUNON Yia TIEPIOd0 5 £TWV atrd Ty nuepounvia ayopdg. Katd
n SIAPKEIT TNG TTEPIGBOU £yyUNONG, O KATAOKEUOOTAG UTTOXPeoUTal VO AAAGEEI, e
TNV ETMOKEUN, TNV QVTIKATACTACT TwV £E0PTNUATWY i avTikardoTacn oAikoU Tou
TTPOIOVTOG, OTTOIBHTIOTE KATAOKEUAOTIKG EAATTWHATA TOU TTPOIGVTOG TTOU TIPOKa-
AoUvTal aTré TNV KAk TIoI6TNTA TwV UNKWV Kal TNG KATAOKEURAG.

ATI6 ToV KaTaoKeuaoT kaBopioTnke N AGXIOTN SIGPKEIX AEITOUPYIOG TNG TTapoucag
OUOKEUNG TTou attoTeAei Pn AiyoTepo atré Trévre Xpdvia atré Tnv nuepounvia g
ayopd Tng uttd Tov 6po OTI N XPHoN TNG CUTKEUNG TTPAYHATOTIOIETAI CUHQWVA HE
TIG TIAPOUTEG 0BNYIES KAl TIG TEXVIKEG TIPODIAYPAPEG.



dikkatli

& Cihazi dnce, t
ve danisma kitabi olarak saklayiniz. Cihazin dogru bir sekilde kullaniimast,

omriinii uzatir.

Guvenllk tedbirleri

Bu cihaz sadece evigi kullanimicin Uretil-
mistir ve ticari kullanima uygun degildir.
Cihazi tretim amacina uygun kullani-
niz. Kullanim kilavuzunda belirtilen
amaclarin disindaki kullanimlar,uygun
kullanim ihlali olarak kabul edilecektir.

@ Cihazin haznesi ince metalden Giretil-

mistir.Kullanim ve temizleme esnasin-
dayaralanmalari onlemek icin dikkat-
li olun. Malzemeleri yerlestirirken

cihazi saglam diz bir zemine koyunuz.

Hazneyi ve cikanlabilir kapaklari
dusurmeyin - deformasyona ve
cihazin bozulmasina neden olabilir.
Jambon yapiciyi pisirme sonrasi kase-
den ¢ikartirken dikkatli olun! Jambon

yapici ve igindeki malzemeler tamamen
soguyana kadar cihazi ¢ikartmayin.

+ (ihaz,gtvenli kullanim icin denetim
altinda olmadiklari stirece gocuklarin
ve zihinsel ve fiziksel kisitli insanlarin
kullanimina uygun degildir.

+ “Temizleme ve bakim” bolimiindeki
yonlendirmelere mutlaka uyun. Parcala-
rsu icerisinde ¢ok uzun stire birakmayin.
Guvenlik onlemleri ve kullanim ta-
limatlarina uygun olmayan kullanim
sonucu olusabilecek sorunlardan
tedarikgi sorumlu degildir.

Teknik ozellikler

Model RHP-M02-E
Cihazin tird... ...gidanin termal/dogal kalabilmesi igin baski araci
Haznenin ve ;lkar\lab\l\r par;alarm malzemesi... ...Paslanmaz celik
Kullanim hacmine gére ayarlar 3

Ayarlar 1 2 3
(Secilen ayara gére) maksimum hacim 09 113 15

Hazirlanan iiriin miktari (malzemenin igerigine gére degi-

sebilin) 0,2-0,8 0,5-1,0 0,75-1,4



Kutu icerigi

Hazne 1ad.
Gikarilabilir kapaklar 2 ad.
Yaylar. 4 ad.
Kullanim kilavuzu 1ad.
“20 Tarif” kitapgigi 1Ad.

Imalatgi 6nceden bilgi vermeksizin tasarim, kutu icerigi ve teknik ozelliklerde
degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

Jambon yapici parcalan A1

1. Hazne

2. Yay sabitlemesi igin delikler
3. Kapak tutucu

4. Yay hareketi i¢in yuvalar

5. Gikarilabilir kapaklar

6. Yaylar icin delikler
7. Yaylar

I.ILK KULLANIMDAN ONCE

Cihazi ve aksesuarlarini dikkatlice kutudan gikartin. Tim ambalaj malzemeleri
ve etiketleri ¢ikartiniz.

Cihazi temizlemek i¢in tiim parcalarini 3-5 dakika boyunca tuzlu suda kaynatin
(litre basina bir cay kasigi tuz).

“Temizleme ve bakim” bélimiine uygun olarak cihazi temizleyin.

1. CALISTIRMA

Jambon yapict RHP-M02-E, hacmi 5 litreden kiiglik olmayan multicookerlar
(multicooker-basingli pisirici) ile kullanilmak tzere tasarlanmistir. Cihaz hacim
olclleri ayni olan basingli pisiriciler, 1zgaralar, firinlar ya da ocak Ustu diger
pisiriciler ile de kullanilabilir.

Pisirme posetleri sete dahil degildir.
ideal sonuglara ulasmak icin tariflerdeki uygun agirlik ve porsiyonlari kullanin.

Hazneye koyulan posetin icine malzemeleri esit olarak ve hava kalmayacak
sekilde yerlestirin. Haznedeki yay yuvalarinin oldugu bélimlerde ideal yiyecek
sikistirmasinin olusabilmesi icin maksimum doluluk olmalidir. Gerekiyorsa po-
seti hazneden dikkatlice ¢ikartin, alt kapagi uygun yiikseklige getirin ve poseti

tekrar hazneye yerlestirin.

Yaylari ayarlarken ve sikistirirken posete zarar vermemeye 6zen gosterin. Ufak
delinmeler sorun olmayabilir, ancak biiyiik hasarlar yiyecegin kalitesinin dus-
mesine sebep olabilir.

Jambon yapiciyi calistirma prosedirleri i¢in A2%e bakin.

[1I.TEMIZLEME VE BAKIM

Kullanimdan hemen sonra hazneyi ve ¢ok fonksiyonlu pisiricinin ¢ikarilabilir
parcalarini ilik su ve yumusak bulasik deterjaniyla yikayin. (Bulasik makinesinde
de yikanabilir) Daha sonra kuru bir bezle silin ve oda sicakliginda tamamen
kurumasini bekleyin.

Sert ya da tirtikli yiizeye sahip siingerler ya da bezler kullanmayin. Yiyecekle
temas eden Uriinlerde kullanilmasi 6nerilmeyen agir kimyasal icerikli temizle-
yicileri kullanmayin.

Kuru ve havadar ortamda saklayin.

IV.SERVIS HIZMETLERI

Servis hizmetleri SSH PLUS sirketi tarafindan verilir (Adres: Orta Mah. Topkapi
Maltepe Cad. No:6 Silkar Plaza Kat:2 Bayrampasa / Istanbul, tel.: 444 9 774,
http://ssh.com.tr/).

Bélgenizde yetkili servis olup olmadigi hakkinda bilgi servis kitabinda bulabi-
lirsiniz.

V.GARANTI YUKUMLULUKLERI

Bu Uiriin igin, satin alindidi tarihten baslamak izere 5 yil siireli garanti siiresi dngo-
rilmUstiir. Garanti stresi iinde tretici; her tiirlii fabrika hatasl, kalitesiz malzeme-
ler ya da montaj hatasi ile ilgili arizalar ¢ikmasi halinde ilgili parcalarin tamir yada
degistirim ya da cihazi tamamen degistirme yiikimliligiini tizerine alir.

Cihazin kullanim 6mri, kullanim kilavuzundaki sartlara uygun olarak kullanil-
masina ve korunmasi durumunda satin alinma tarihinden itibaren 5 yildir.
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